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FONTAINE À CHOCOLAT
• Grâce à cet appareil, chaque anniversaire, chaque fête et chaque buffet de desserts vous offrent l’opportunité de vous distinguer
• Idéal pour tremper les fruits, les biscuits, les gaufres, les gâteaux et les enrober de délicieux chocolat.
• Fonctionne avec tous les types de chocolats sous forme liquide, ou avec des pastilles de chocolat 
  (tous couramment disponibles au supermarché)
• Equipé d’une tour robuste en acier inoxydable à 3 niveaux pour un effet particulier de fontaine
• Bol en inox chauffé: indispensable pour maintenir le chocolat (250 – 300g) à chaud et le réchauffer de façon régulière
• Thermostat réglable électronique pour une tèmpérature optimale de 48-52° C: Le Chocolat ne brulera pas, mais il est liquide
• Interrupteur ON/OFF (marche/arrêt) à 3 positions :
	 - Off (éteint)
	 - Chaleur
	 - Chaleur / Moteur


