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Seokeoladonbrunan

* Macht jeden Geburtstag, jede Party und jedes Dessert-Buffet zu einem besonders festlichen Anlass!

* Zum Dippen von Obst, Keksen, Waffeln, Kuchen, usw.

* Funktioniert mit allen Arten von flussiger Schokolade (im Supermarkt erhaltlich) und Schokoladenkuvertiire (Callets)

* Ausgestattet mit einem robusten Edelstahlturm mit 3 Etagen fur einen speziellen Brunneneffekt

* Beheizte Edelstahlschuissel zum Aufwarmen und Warmhalten der Schokolade (250 — 300 g)

* Elektronisches Thermostat fur optimale Temperatur von 48-52°C : Schokolade wird nicht Uberhitzt, bleibt aber immer flussig
* EIN/AUS-Schalter mit 3 Stellungen: Aus - Warme - Warme/Motor

* Mit Kontrollleuchte

* Sehr einfache Steuerung und Reinigung: alle losen Teile sind spulmaschinengeeignet

* Ausgestattet mit Uberhitzungsschutz
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Bestron Nederland BV - Moeskampweg 20 - 5222AW - ‘s-Hertogenbosch - Tel: 073-6216335 - Fax: 073-6212396 - verkoop@bestron.com
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