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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Geratistnichtfurden professionellen Gebrauch bestimmt, sondern
fir den hauslichen und ahnlichen Gebrauch, z. B. in Personalklichen,
in Geschaften, Blros und anderen Arbeitsumgebungen, durch Gaste
in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen sowie in Bed &
Breakfast-ahnlichen Umgebungen und Bauernhofe.

Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild

angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf einer stabilen und ebenen Flache auf,

wo es nicht umfallen kann.

Teile dieses Gerats konnen warm oder heil® werden. Vermeiden Sie es,

sich zu verbrennen. Nicht berthren.

lhre Hande missen trocken sein, wenn Sie dieses Geréat, sein Kabel

und seinen Stecker beriUhren.

Dieses Gerat muss Warme abgeben. Sorgen Sie daher flr ausreichend

Abstand um das Gerat herum. Decken Sie es auch nicht ab.

Dieses Gerat, das Kabel und der Stecker dirfen nicht mit Wasser,

Warmequellen oder offenen Flammen in Berihrung kommen.

Berthren Sie dieses Gerat nicht, wenn es mit Wasser in Berihrung
ekommen ist. Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose.
assen Sie das Kabel niemals Uber den Rand des Waschbeckens, der

Arbeitsplatte oder des Tisches hangen.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das

Elektrogerat nicht benutzen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, indem Sie am Stecker selbst

und nicht am Kabel ziehen.

Benutzen Sie das Elektrogerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.

Betreiben Sie dieses Gerat nicht mit einem externen Timer oder einem

separaten Fernbedienungssystem.

Wenn das Geréat oder das Kabel defekt ist, versuchen Sie nicht, es selbst

zu reparieren. Lassen Sie Reparaturen immer von einem qualifizierten

Techniker durchfiihren. Um Gefahren zu vermeiden, muss der Austausch

durch den Hersteller, einen technischen Dienstleister oder eine Person

mit gleichwertiger Qualifikation erfolgen.

Bewegen Sie dieses Gerat nicht, wenn es eingeschaltet oder noch heil} ist.

Benutzen Sie dieses Gerat niemals in der Nahe von Vogeln. Die von der

Antihaftbeschichtung freigesetzten Dampfe kdnnen bei Végeln Stress

oder Schlimmeres verursachen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von

Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder

geistigen Féahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet

werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des

Gerats eingewiesen wurden und die Gefahren verstehen .

Kinder diurfen das Geréat nicht reinigen oder warten, es sei denn, sie sind

alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aulRerhalb der Reichweite von

Kindern unter 8 Jahren auf.

Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
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mit dem Gerat spielen.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat im Freien verwenden.
Benutzen Sie das Gerat niemals an feuchten oder nassen Orten.
Reinigen Sie das Gerat nach Gebrauch griindlich (siehe Reinigung und Wartung&
Bewegen Sie das Gerat niemals, wahrend es eingeschaltet oder noch hel
ist. Schalten Sie das Gerat aus und warten Sie, bis es abgekuhlt ist und
die Schokolade ausreichend fest geworden ist, bevor Sie es bewegen.
Seien Sievorsichtigbeim Befullen oder Entleerendes Schokoladenbrunnens.
Obwohl Schokoladenspritzer keine Verbrennungen verursachen, kénnen
sie schmerzhaft sein und Sie erschrecken.

UMWELT

Werfen Sie Verpackungsmaterial, wie zum Beispiel Plastik und Karton,
in die dazu bestimmten Container.

mmm Dieses Produkt am Ende der Nutzungsdauer nicht als normalen Haushaltabfall

entsorgen, sondern bei einer Sammelstelle zur Wiederverwendung von
elektrischem und elektronischem Gerat. Achten Sie auf das Symbol auf dem
Produkt, der Gebrauchsanweisung oder Verpackung.

Die Materialien kdnnen wie angegeben wiederverwendet werden. Durch
Ihre Hilfe bei der Wiederverwen ung, der Verarbeitun? der Materialien
oder anderen Formen der Nutzung des alten Gerates leisten Sie einen
wichtigen Beitrag zum Schutz unserer Umwelt.

Informieren Sie sich bei der Gemeinde nach der richtigen Sammelstelle
bei Ihnen in der Nahe.

SERVICE

Im unwahrscheinlichen Fall einer Fehlfunktion wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst von Bestron: www.bestron.com/service

Technische Daten

Modell ACF300
Spannung (V) 220-240V
Frequenz (Hz) 50/60
Schutzklasse 1
Leistung (Watt) 60

Gerausch (dB(A))

Max. Fassungsvermogen

Kurzzeitbetrieb (KB)

Gerateabmessung (L x W x H) (cm) 15,5x15,5x24,5

Lange des Netzkabels (cm) 90
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FUNKTION - Allgemein
Die Beschreibung unten gehort zu der Abbildung auf Seite 2.

Steigrohr mit Schokoladenplattforms
Schokoladenspirale

Edelstahl Auffangschale

Sockel mit Motor und Heizelement
Kontrollleuchte “Power”
Ein-/Ausschalter

oakwh=

FUNKTION - Erste Verwendung

1. Entfernen Sie die Verpackung.
2. Reinigen Sie das Gerat griindlich mit einem warmen, feuchten Tuch, um eventuelle Herstellungsreste
zu entfernen. Siehe ,Reinigung und Wartung®.

FUNKTION - Aufbau des Gerates

1. Setzen Sie den Boden des Steigrohr mit Schokoladenplattforms auf die drei Stifte in der Mitte der
Edelstahl Auffangschale.

2. Setzen Sie die Schokoladenspirale mit der Offnung an der Unterseite in das Steigrohr ein. Drehen Sie
die Schokoladenspirale mit der Hand, bis die Offnung an der Unterseite fest auf der Motorachse sitzt.

FUNKTION - Zu verwendende Schokolade

Fir diese Schokoladenfonténe kénnen Sie verschiedene Schokoladensorten und Geschmacksrichtungen
verwenden:

- flissige Schokolade (sofort verwendungsfahig);

- Schokoladentropfen (durch Erhitzen flissig machen);

- Schokoladenrippen (erst in kleine Stiickchen brechen und durch Erhitzen fllissig machen)

FUNKTION - Schokoladentropfen erwarmen

Die Schokolade kann auf verschiedene Arten erwarmt werden:

*  Erwarmung in der Mikrowelle. Dies muss vorsichtig bei niedriger Wattleistung und unter stéandiger
Aufsicht geschehen, da die Schokolade ansonsten verbrennen kann.

»  Erwarmung im Wasserbad. Achten Sie hierbei darauf, dass der Boden des Topfes nicht mit dem
Eoden des Wassertopfes in Bertihrung kommt, da ansonsten eine Schicht Schokolade verbrennen

ann.

«  Erwarmung in einem kleinen Topf. Dies ist die schnellste Art und Weise, aber nicht die idealste.
Beim Erwarmen kénnen verbrannte Schokoladenstiickchen entstehen, die leicht mit in die
Schokoladenfontane gelangen kénnen. Hierdurch kénnen Verstopfungen in der Fontane entstehen.
Hier ist also Vorsicht geboten.

*  Erwarmung im Gerat. Diese Art wird empfohlen. Obwohl die Schokolade bei den oben genannten
Methoden vielleicht schneller schmilzt, kdnnen Sie sicher sein, dass die Schokolade nicht
verbrennt und sofort die richtige Verwendungstemperatur hat. In diesem Fall ist es einfacher, die
Schokoladenplattforms erst nach dem Schmelzen anzubringen, da Sie dann leichter umriihren
kénnen. Wenn Sie feste Schokolade in dem Gerat schmelzen lassen, dann rechnen Sie mit einer
Schmelzzeit von ungeféhr 15 bis 30 Minuten, je nach Menge und Grofie der Schokoladenstiicke.

ACHTUING:

* Schokolade ist in verschiedenen Zusammensetzungen erhéltlich. Je nach der Zusammensetzung
kann man die Schokolade mehr oder weniger verflissigen. Geben Sie Salat- oder Sonnenblumendl
dazu, um die Schokolade flissiger zu machen. Fangen Sie mit einer kleinen Menge an und erhéhen
Sie diese nach Wunsch. Sorgen Sie allerdings dafiir, dass Sie das zugefiigte Ol richtig mit der
Schokolade vermischen. Das Ol wirkt sich nicht auf den Geschmack der Schokolade aus.

» Bei 1,5 Kg Milchschokolade missen Sie ungeféhr 250 ml Salat- oder Sonnenblumendl hinzufligen, um
die richtige Konsistenz zu erhalten.
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FUNKTION - Ingebrauchnahme (mit Schokolade fiillen)

1. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

2. Schalten Sie die Funktion ,Motor & Heat“ mit dem Ein- / Ausschalter. Auf diese Weise kann gepruft
werden, ob sich die Schokoladenspirale frei dreht. Die Kontrollleuchte ,Power leuchtet auf. Schalten
Sie das Gerat dann wieder aus.

3. Schalten Sie die Funktion “Heat” ein. Die Kontrollleuchte ,Power” leuchtet auf. Nun fiillen Sie die
Schissel bis zum Rand mit flussiger Schokolade oder fester, in Stilicke geschnittener Schokolade, die
zum Schmelzen geeignet is

4. Wachten Sie bis die Schokolade vollstandig geschmolzen ist. Fillen Sie gegebenenfalls noch etwas
Schokolade dazu Falls das Niveau nicht ausreichend ist.

5. Schalten Sie die Funktion “Motor & Heat” ein. Die Kontrollleuchte ,Power* leuchtet auf. Die fliissige
Schokolade wird nun aufgeladen und flieRt Gber die drei Schokoladenplattforms zurick in die
Edelstahl Auffangschale.

ACHTUNG:

* \Verflissigen Sie die Schokolade, bevor Sie die Schokoladenspirale einschalten, ansonsten kann
der Motor blockieren. Bei Verwendung von flissiger Schokolade kann der Motor sofort eingeschaltet
werden.

FUNKTION - Fondue machen

Mit Fonduegabeln oder Spieen kann man fast alles in die heilRe Schokolade tauchen. Wie ware es
mit Friichten, langen Fingern, Poffertjes oder Keksen? Mit einer Schicht heiRer Schokolade zugedeckt
schmeckt eigentlich alles super.

1. Stechen Sie das Essen zuerst auf eine Fonduegabel oder einen Spiefl’, damit Sie sich nicht an der
heilen Schokolade verbrennen.
2. Tauchen Sie die Lebensmittel in die flissige Schokolade oder halten Sie sie unter die Fontane.

REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie das Gerat und die Einzelteile nach jeder Verwendung grundlich.
1. Schalten Sie den Motor und das Heizelement aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
2. Reinigung der Schokoladenfonténe:
a. Lassen Sie die Schokoladenfonténe gut abkihlen, aber nicht solange bis die Schokolade
vollstandig erstarrt ist. Solange die Schokolade flussig ist, kann sie leichter entfernt werden.
b. Nehmen Sie den Steigrohr mit Schokoladenplattforms und Schokoladenspirale heraus und
reinigen Sie ihn vorzugsweise mit Spulmittel und heilRer Seifenlauge. Obwohl alle Einzelteile
(ohne Motorgehause) fiir den Geschirrspliler geeignet sind, kann es nach einiger Zeit zu
Materialverfarbungen kommen.
c. Reinigen Sie die Innenseite und eventuell die Auflenseite der Edelstahlschale griindlich mit heilem
Wasser, Spulmittel und einem weichen Schwamm. Trocknen Sie anschlieend alles grindlich ab.
3. Reinigen Sie das Gerategehause mit einem feuchten Tuch und eventuell etwas Spilmittel. Trocknen
Sie das Gehause danach grundlich ab.
4. Verstauen Sie die Schokoladenfontane.

ACHTUNG
Heben Sie brig gebliebene Schokolade nicht fur eine spatere Verwendung auf.

» Verwenden Sie nie Metallgegenstande oder Scheuerschwamme, um die Backplatte zu reinigen. Seien
Sie vorsichtig, wenn Sie die Poffertjes mit Metallgegenstanden umdrehen oder von der Backplatte
herunternehmen. Diese kdnnen die Antihaftschicht der Backplatten beschadigen.

» Tauchen Sie das Gerat, den Stecker und das Kabel nie unter Wasser. Stellen Sie das Gerat
keinesfalls in einen Geschirrspller.

* Verwenden Sie zur Reinigung keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermittel oder scharfen
Gegenstande (wie Messer oder harte Bursten).
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CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil n'est pas destiné a un usage professionnel, mais est destiné a
un usage domestique et similaire, comme dans les cuisines du personnel,
dans les magasins, bureaux et autres environnements de travail, par les
clients des hoétels, motels et autres environnements résidentiels, dans
des environnements de type Bed & Breakfast. et des fermes.
Assurez-vous que la tension du secteur correspond a la tension
indiquée sur la plaque signalétique.

Installez toujours I'appareil sur une surface stable et plane ou il ne
peut pas tomber.

Certaines parties de cet appareil peuvent devenir chaudes ou
bralantes. Evitez de vous brdler. Ne pas toucher.

Vos mains doivent étre séches lorsque vous touchez cet appareil, son
cordon et sa fiche.

Cet appareil doit perdre de la chaleur, laissez-lui donc un espace
suffisant autour de lui. Ne le couvrez pas non plus.

Cet appareil, le cordon et la fiche ne doivent pas entrer en contact
avec de 'eau, des sources de chaleur ou des flammes nues.

Ne touchez pas cet appareil s'il est entré en contact avec de l'eau.
Retirez immediatement la fiche de la prise.

Ne laissez jamais le cordon pendre du bord de I'évier, du plan de
travail ou de la table.

Retirez toutjours lafiche de la prise lorsque vous n'utilisez pas 'appareil électrique.
Retirez la fiche de la prise en tirant sur la fiche elle-méme et non sur le cordon.
N’utilisez pas I'appareil électrique si le cordon est endommageé.
N’utilisez pas cet appareil avec une minuterie externe ou un systéme
de télécommande separe.

Si 'appareil ou le cordon est défectueux, n’essayez pas de le réparer
vous-méme. Faites toujours effectuer les réparations par un technicien
qualifié. Il doit étre remplacé par le fabricant, un prestataire technique
ou une personne de qualification équivalente, pour éviter tout danger.
Ne déplacez pas cet appareil lorsqu’il est allumé ou encore chaud.
N'utilisez jamais cet apparell a proximité d'oiseaux. Les fumées dégagées par le
revétement antiadhésif peuvent provoquer du stress, voire pire, chez les oiseaux.
Cetappareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus etdes
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d’expérience et de connaissances s’ils ont
recu une surveillance ou des instructions concernant [I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et comprennent les dangers. .

Les enfants ne sont pas autorisés a nettoyer ou a entretenir 'appareil,
sauf s'’ils ont plus de 8 ans et sont sous surveillance.

Gardez I'appareil et le cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Les enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu'ils ne jouent pas
avec 'appareil.

Soyez prudent lorsque vous utilisez I'appareil a I'extérieur.
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» N'utilisez jamais I'appareil dans des endroits humides ou mouillés.

* Nettoyez soigneusement I'appareil aprés utilisation (voir Nettoyage et
entretien).

* Ne déplacez jamais I'appareil lorsqu’il est allumé ou encore chaud.
Eteignez I'appareil et attendez qu’il ait refroidi et que le chocolat soit
suffisamment solidifié avant de le déplacer.

» Soyez prudent lorsque vous remplissez ou videz la fontaine a
chocolat. Méme si les éclaboussures de chocolat ne provoquent pas
de bralures, elles peuvent étre douloureuses et vous surprendre.

ENVIRONNEMENT

:@: Débarrassez-vous du matériel d’emballage comme le plastique et les

boites dans les containers destinés a cet effet.

== A la fin de sa durée de vie, ne jetez pas ce produit comme un simple
déchet ménager mais remettez-le a un centre de collecte de recyclage
des produits electriques et électroniques. Consultez le symbole sur le
produit, le mode d’emploi ou 'emballage.

» Les matériels/matériaux peuvent étre réutilisés comme indiqué. En
apportant votre aide au recyclage et au traitement des matériels/
matériaux ou a tout autre forme de réutilisation d’anciens appareils,
vous contribuez a la protection de I'environnement.

Informez-vous aupreés de votre commune pour obtenir la liste des
points de collecte a proximité de chez vous.

SERVICE

Dans le cas peu probable d’un dysfonctionnement, veuillez contacter le
service client de Bestron : www.bestron.com/service

Spécifications techniques

Modele ACF300
Tension (V) 220-240V
Fréquence (Hz) 50/60
Classe de protection 1
Puissance (Watt) 60

Bruit (dB(A)) -

Max. Capacité -

Opération de courte durée (KB) -

Dimensions de I'appareil (L x H x P) (cm) 15,5x15,5x24,5

Longueur du cordon (cm) 90
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FONCTIONNEMENT - Généralités
La description ci-dessous accompagne 'image de la page 2.

Tube montant avec plateaux de chocolat
La spirale de chocolat

Récipient en inox

Socle avec moteur et élément chauffant
Voyant lumineux “Heat”

Interrupteur marche/arrét

oohwN=

FONCTIONNEMENT - Premiére utilisation

1. Enlevez 'emballage.
2. Nettoyez bien I'appareil avec un chiffon humide tiede pour le débarrasser d’éventuels restes de
fabrication. Voir ‘Nettoyage et entretien’.

FONCTIONNEMENT - Installation de I'appareil

1. Placez la base du tube montant avec plateaux de chocolat sur les trois broches au récipient en inox.
2. Placer la spirale de chocolat avec I'ouverture en bas dans le tube montant. Tourner la spirale de
chocolat a la main jusqu’a ce que I'ouverture en bas soit fixée autour de I'arbre du moteur.

FONCTIONNEMENT - Quel chocolat utiliser

Votre fontaine a chocolat accommode différentes sortes de chocolat :
- chocolat liquide (prét a 'emploi) ;
- chocolat en callets (a réchauffer pour les faire fondre) ;
- chocolat en barre ou tablette (a casser en morceaux avant de le réchauffer pour le faire fondre).

FONCTIONNEMENT - Réchauffer le chocolat

Vous pouvez réchauffer le chocolat de différentes fagons.

Au four a micro-ondes. Procédez avec précaution, a faible puissance et en surveillant sans arrét,
sinon le chocolat risque de brdler.

* Au bain-marie. Le récipient contenant le chocolat ne doit pas toucher le fond de la casserole d’eau
chaude, car alors le chocolat risque de briler.

» Directement dans une casserole. C’est la fagon la plus rapide, mais pas la meilleure. La chaleur
directe cause facilement la formation de morceaux de chocolat brlés, qui passent dans la fontaine a
chocolat avec le chocolat liquide. La fontaine a chocolat risque alors de s’engorger. Faites donc tres
attention.

» Directement dans I'appareil. C’est la méthode recommandée. Le chocolat fondra peut-étre plus
lentement qu’avec les méthodes ci-dessus, mais vous avez la certitude qu’il ne brlle pas, et il est
immédiatement a la bonne température pour I'utilisation. Dans ce cas, vous attendrez que le chocolat
soit fondu pour placer les plateaux de chocolat, pour le remuer plus facilement pendant qu’il fond. Si
vous mettez du chocolat solide dans 'appareil, comptez 15 a 30 minutes avant qu'il ne soit fondu,
selon la quantité et la tailles des morceaux de chocolat.

ATTENTION :

» La composition du chocolat disponible dans le commerce est trés variable. Suivant la composition, le
chocolat se liquéfiera plus ou moins bien. Pour un chocolat plus fluide, ajoutez de 'huile neutre, par
exemple de I'huile de tournesol. Commencez par une petite quantité, et augmentez progressivement
jusqu’au résultat voulu. Veillez constamment a bien melanger I'huile ajoutée avec le chocolat. L'huile
ne changera pas le godt du chocolat.

* Pour un 1,5 kg de chocolat au lait, vous ajouterez environ 250 ml d’huile de tournesol pour obtenir la
bonne fluidité.
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FONCTIONNEMENT - Mise en service (remplissage)

1. Branchez la fiche.

2. Activez la fonction “Motor & Heat” a I'aide de I'interrupteur marche/arrét. De cette fagon, jl peut étre
testé si la spirale de chocolat tourne librement. Le voyant lumineux “Power” s’allumera. Eteignez
ensuite a nouveau I'appareil.

3. Activez la fonction “Heat”. Le voyant lumineux “Power” s’allume. Remplissez maintenant le bol a ras
bord avec du chocolat liquide ou solide, coupé en morceaux, du chocolat qui peut fondre.

4. Attendez que le chocolat soit fondu. Ajoutez éventuellement encore du chocolat s’il n’y en a plus sous
le bord.

5. Activez la fonction “Motor & Heat”. Le voyant lumineux “Power” s’allumera. Le chocolat liquide est
maintenant boosté et reflue sur les trois plateaux de chocolat dans le récipient en inox.

ATTENTION :
» Assurez-vous que le chocolat est bien fondu avant de mettre en route la spirale de chocolat, sinon
vous risquez de surcharger le moteur. Si vous utilisez du chocolat

FONCTIONNEMENT - La fondue

Avec des fourchettes a fondue ou des brochettes, vous pouvez plonger presque tout dans le chocolat

chaud. Qu’en est-il des fruits, des doigts longs, des poffertjes ou des cookies? En fait, tout a bon goat

lorsqu'il est recouvert d’une couche de chocolat chaud.

1. Piquez d’abord les aliments sur une fourchette a fondue ou une brochette afin d’éviter le risque de
vous brller avec le chocolat chaud.

2. Plongez-le ensuite dans le chocolat fondu, ou dans le flot de la fontaine.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyez I’appareil et tous les composants chaque fois que vous les avez utilisés.
1. Eteignez I'appareil et I'élément chauffant, puis débranchez la fiche.
2. Nettoyage de la fontaine a chocolat :

a. Laissez refroidir la fontaine a chocolat, mais n’attendez pas que le chocolat se soit solidifié. Tant
que le chocolat est fluide, il est facile a enlever.

b. Retirez le tube de distribution avec des plateaux de chocolat et une spirale de chocolat et
nettoyez-le de préférence avec un détergent et de I'eau savonneuse chaude. Bien que toutes
les pieces individuelles (sans le boitier du moteur) conviennent au lave-vaisselle, il est possible
qu’une décoloration du matériau se produise aprés un certain temps.

c. Nettoyez l'intérieur du récipient en inox avec de I'eau tres chaude additionnée d’'un peu de
détergent pour la vaisselle et une éponge non abrasive. Séchezles ensuite avec soin.

3. Nettoyez I'exterieur avec un chiffon humide et éventuellement un peu de détergent pour la vaisselle.

Séchez-le ensuite avec soin.

4. Rangez la fontaine a chocolat.

ATTENTION
S'il reste du chocolat, ne le gardez pas pour le réutiliser.

* Nutilisez jamais d’ objets metalliques ni d’éponge a récurer pour le nettoyage de la plaque de cuisson.
Si vous utilisez des ustensiles en métal pour retourner les poffertjes ou les retirer de la plaque, faites
trés attention. lls risquent d’'endommager la couche antiadhésive des plaques de cuisson.

* N’immergez jamais I'appareil, le cordon ni la fiche dans I'eau. Ne mettez jamais I'appareil au lave-
vaisselle.

» Nutilisez pas de détergents agressifs ou décapants ni d’objets tranchants (tels que couteaux ou
brosses dures) pour le nettoyage.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit apparaat is niet bedoeld voor professioneel gebruik, maar wel voor
huishoudelijk en soortgelijk gebruik, zoals in personeelskeukens, in winkels,
kantoren en andere werkomgevingen, door gasten in hotels, motels en andere
residentiéle omgevingen, in Bed & Breakfast type omgevingen en boerderijen.
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de spanning vermeld
op het typeplaatje.

Installeer het apparaat altijd op een stabiele en vlakke ondergrond
waar het niet kan omvallen.

Delen van dit apparaat kunnen warm of heet worden. Vermijd dat u
zich verbrandt. Niet aanraken.

Uw handen moeten droog zijn als u dit apparaat, het snoer en de
stekker, aanraakt.

Dit apparaat moet zijn warmte kwijt, dus zorg voor voldoende ruimte
eromheen. Dek het ook niet af.

Dit apparaat, het snoer en de stekker mogen niet in contact komen met water,
met warmtebronnen of open vuur.

Raak dit apparaat niet aan als het in contact is geweest met water.
Haal de stekker onmiddellijk uit het stopcontact.

Laat het snoer nooit over de rand van de gootsteen, een werkblad of
een tafel hangen.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact als u het elektrische apparaat
niet gebruikt.

Haal de stekker uit het stopcontact door aan de stekker zelf te trekken
en niet aan het snoer.

Gebruik het elektrische apparaat niet als het snoer beschadigd is.
Schakel dit apparaat niet in met een externe timer of een afzonderlijk
op afstand bedienbaar systeem.

Als het apparaat of de snoer defect is, probeer het dan niet zelf te repareren.
Laat reparaties altijd uitvoeren door een gekwalificeerde monteur. Het moet
worden vervangen door de fabrikant, een technische dienstverlener of een
persoon met een gelijkwaardige kwalificatie, om elk gevaar te voorkomen.
Verplaats dit apparaat niet als het is ingeschakeld of nog heet is.
Gebruik dit apparaat nooit in de buurt van vogels. De dampen die vrijkomen
uit de antiaanbaklaag kunnen stress of erger veroorzaken bij vogels.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en
door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis, als zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het
apparaat en de gevaren begrijpen.

Kinderen mogen het apparaat niet schoonmaken en onderhouden,
behalve als ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om ervoor te zorgen
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dat ze niet met het apparaat spelen.

Wees voorzichtig als u het apparaat buitenshuis gebruikt.

Gebruik het apparaat nooit op vochtige of natte locaties.

Maak het apparaat na gebruik grondig schoon (zie Reiniging en onderhoud).
Verplaats het apparaat nooit terwijl het ingeschakeld is of nog heet is.
Schakel het apparaat uit en wacht tot het is afgekoeld en de chocolade
voldoende is gestold voordat u het verplaatst.

Wees voorzichtig bij het vullen of legen van de chocoladefontein.
Hoewel spatten chocolade geen brandwonden veroorzaken, kunnen
ze wel pijnlijk zijn en u doen schrikken.

MILIEU

EWerp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen in de daarvoor

bestemde containers.

=== Dit product aan het eind van de gebruiksduur niet inleveren als

normaal huishoudelijk afval, maar bij een inzamelpunt voor hergebruik
van elektrische en elektronische apparatuur. Let op het symbool op
het product, de gebruiksaanwijzing of de verpakking.

De materialen kunnen hergebruikt worden zoals aangegeven. Door
uw hulp bij hergebruik, de verwerking van de materialen of ander
vormen van de benutting van oude apparatuur levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu.

Informeer bij de gemeente naar het juiste inzamelpunt bij u in de buurt.

SERVICE

Mocht er zich onverhoopt toch een storing voordoen, neem dan contact
op met de klantenservice van Bestron: www.bestron.com/service

Technische Specificaties

Model ACF300
Spanning (V) 220-240V
Frequentie (Hz) 50/60
Veiligheidsklasse 1
Vermogen (Watt) 60

Geluidsniveau (dB(A))

Max. Capaciteit

Maximale aaneengesloten gebruiksduur (KB)

Apparaat-afmetingen (L x B x H) (cm) 15,5x15,5x24,5

Kabellengte (cm) 90
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WERKING - Algemeen

De onderstaande beschrijving hoort bij de afbeelding op pagina 2.

Opvoerbuis met chocoladeplateau’s
Chocoladespiraal

RVS opvangschaal

Basis met motor en verwarmingselement
Indicatielampje “Power”

Aan/uit schakelaar
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WERKING - Eerste gebruik

1. Verwijder de verpakking.
2. Reinig het apparaat grondig met een warme vochtige doek om eventuele fabricageresten te
verwijderen. Zie ‘Reiniging en onderhoud’.

WERKING - Installeren van het apparaat

1. Plaats het voetstuk van de opvoerbuis met chocoladeplateau’s op de drie pinnen in het midden van de
RVS opvangschaal.

2. Plaats de chocoladespiraal met de opening aan de onderzijde in de opvoerbuis. Draai de
chocoladespiraal met de hand rond totdat de opening aan de onderzijde vast zit om de motoras.

WERKING - Te gebruiken chocolade

Voor deze chocoladefontein kunt u diverse soorten en smaken chocolade gebruiken:
- vloeibare chocolade (direct klaar voor gebruik);
- chocoladecallets (vloeibaar maken door verwarmen);
- chocoladerepen (eerst in stukjes breken en vlioeibaar maken door verwarmen).

WERKING - Chocolade verwarmen

Het verwarmen van de chocolade kan op diverse manieren:

* Verwarming in een magnetron. Dit dient voorzichtig, op een laag wattage en onder constant toezicht te
gebeuren, daar anders de chocolade kan verbranden.

*  Verwarming “au bain marie”. Zorg hierbij dat de bodem van de pan niet de bodem van de waterpan
raakt, anders kan er een verbrande laag chocolade ontstaan.

* Verwarming in een pannetje. Dit is de snelste manier, maar niet de meest ideale. Bij het verwarmen
kunnen verbrande stukjes chocolade ontstaan die gemakkelijk mee in de chocoladefontein geschept/
gegoten wordt. Hierdoor kan de chocoladefontein verstopt raken. Hier is dus voorzichtigheid geboden.

* Verwarming in het apparaat. Dit verdient aanbeveling. Hoewel de smelttijd wellicht langer is dan
bij de bovengenoemde methoden, weet u zeker dat de chocolade niet verbrandt en meteen op de
juiste temperatuur is voor gebruik. Het is in dit geval gemakkelijker om de chocoladeplateau’s na
het smelten pas te plaatsen, daar u dan gemakkelijker kunt roeren. Wanneer u vaste chocolade
laat smelten in het apparaat, houdt dan rekening met een smelttijd van ongeveer 15 tot 30 minuten
afhankelijk van de hoeveelheid en grootte van de stukken chocolade.

LET OP:

* Chocolade is in diverse samenstellingen verkrijgbaar. Afhankelijk van de samenstelling is de
chocolade meer of minder vloeiend te krijgen. Voeg slaolie of zonnebloemolie toe om de chocolade
vloeiender te maken. Begin met een kleine hoeveelheid en voer dit naar wens op. Zorg er wel voor
dat u de toegevoegde olie goed met de chocolade vermengt. De olie beinvioedt de smaak van de
chocolade niet.

» Bij 1,5 kg melkchocola, dient u ongeveer 250 ml slaolie of zonnebloemolie toe te voegen om de juiste
vloeibaarheid te verkrijgen.
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WERKING - In gebruik nemen (vullen met chocolade)

1. Steek de stekker in het stopcontact.

2. Schakel de functie “Motor & Heat” in met behulp van de aan/uit schakelaar. Zo kan worden getest of
de chocoladespiraal vrij ronddraait. Het indicatielampje “Power” zal gaan branden. Zet het apparaat
hierna weer uit.

3. Schakel de functie “Heat” in. Het indicatielampje “Power” zal gaan branden. Vul nu de schaal tot de
randI met vloeibare chocolade of vaste, in stukjes gesneden/gebroken, chocolade die geschikt is om te
smelten.

4. Wacht tot de chocolade gesmolten is. Vul eventueel nog wat chocolade bij indien nodig.

5. Schakel de functie “Motor & Heat” in. Het indicatielampje “Power” zal gaan branden. De vloeibare
chocolade wordt nu opgevoerd en zal over de drie chocoladeplateaus weer terugstromen in de
opvangschaal.

LET OP:
* Maak de chocolade vloeibaar voordat u de chocoladespiraal aanzet, anders kan de motor vastlopen.
Bij gebruik van vloeibare chocolade kan de motor wel direct worden ingeschakeld.

WERKING - Fonduen

Met fonduevorkjes of satéprikkers kunt u nagenoeg alles in de warme chocolade dippen. Wat dacht u van

vruchten, lange vingers, poffertjes of koekjes? Eigenlijk smaakt alles heerlijk als het is bedekt met een

laagje warme chocolade.

1. Prik de etenswaar eerst aan een fonduevorkje of satéprikker, zo voorkomt u het risico zich te branden
aan de warme chocolade.

2. Doop de etenswaar in de vloeibare chocolade of houd het onder de fontein.

REINIGING EN ONDERHOUD

Reinig het apparaat en de losse onderdelen grondig na elk gebruik.
1. Schakel de motor en het verwarmingselement uit en trek de stekker uit het stopcontact.
2. Reinig de chocoladefontein:

a. Laat de chocoladefontein goed afkoelen, maar niet zover dat de chocolade volledig stolt. Zolang
de chocolade vloeibaar is, is deze gemakkeluker te verwijderen.

b. Verwijder de opvoerbuis met chocoladeplateau’s en chocoladespiraal en reinig deze bij voorkeur
met afwasmiddel en een heet sopje. Hoewel alle losse onderdelen (zonder het motorhuis)
geschikt zijn voor de vaatwasser, kan het zijn dat na verloop van tijd enige verkleuring van
materiaal ontstaat.

c. Reinig de binnenkant en eventueel de buitenkant van de RVS schaal grondig met heet water,
afwasmiddel en een niet schurende spons. Droog ze vervolgens grondig.

3. Reinig de behuizing van het apparaat met een vochtige doek en eventueel wat afwasmiddel. Droog de
behuizing vervolgens grondig.
4. Berg de chocoladefontein op.

LET OP:
Bewaar overgebleven chocolade niet voor later gebruik.

»  Gebruik nooit metalen voorwerpen of een schuursponsje om het apparaat te reinigen.

* Dompel het apparaat, de stekker en het snoer nooit onder in water. Zet het apparaat nooit in een
afwasmachine.

»  Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen of scherpe voorwerpen (zoals messen
of harde borstels) bij het reinigen.
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance is not intended for professional use, but is intended for
domestic and similar use, such as in staff kitchens, in shops, offices
and other working environments, by guests in hotels, motels and other
residential environments, in Bed & Breakfast type environments and farms.
Make sure that the mains voltage matches with the voltage shown on
the rating plate.
Always install the appliance on a stable and level surface where it
cannot fall over.
Parts of this appliance may become warm or hot. Avoid burning
ourself. Do not touch.
our hands must be dry when you touch this appliance, it's cord and plug.
This appliance must lose it’s heat so give it sufficient clearance around
it. Also do not cover it.
This appliance, the cord and the plug must not come into contact with
water, heat sources or open flames.
Do not touch this device if it has come into contact with water.
Immediately remove the plug from the socket.
Never let the cord hang over the edge of the sink, worktop or table.
Always remove the plug from the socket when you are not using the
electrical appliance.
Remove the plug from the socket by pulling on the plug itself and not
on the cord.
Do not use the electrical appliance if the cord is damaged.
Do not operate this appliance with an external timer or separate
remote control system.
If the appliance or cord is defective, do not attempt to repair it yourself.
Always have repairs carried out by a qualified technician. It must be
replaced by the manufacturer, a technical service provider or a person
with equivalent qualifications, to avoid any danger.
Do not move this device when it is turned on or still hot.
Never use this device near birds. The fumes released from the non-
stick coating can cause stress or worse in birds.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the dangers.
Children are not allowed to clean or maintain the appliance unless
they are over 8 years old and supervised.
Keep ]’E%e appliance and the cord out of the reach of children under the
age of 8.
Children must be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.
Be careful when using the appliance outdoors.
Never use the appliance in damp or wet locations.
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* Thoroughly clean the appliance after use (see Cleaning and
Maintenance).

* Never move the appliance whilst it is switched on or is still hot. Switch
off the appliance and wait until it has cooled down and the chocolate
has sufficiently solidified before you move it.

+ Take care when filling or emptying the chocolate fountain. Although splashes
of chocolate do not cause burns, they may be painful and startle you.

ENVIRONMENT

ﬁ Dispose of packaging material such as plastic and cardboard boxes in

the designated containers.

m== Do not dlspose of this product as normal domestic waste at the end of
its life, but hand it in at a collection point for the reuse of electric and
electronic equipment. Look for the symbol on the product, the user
instructions or the packaging showing the type of waste.

* The materials can be used as indicated. By helping us reuse and process
the materials or otherwise recycle the old equipment, you will be making
an important contribution towards the protection of the environment.

* Your municipality can tell % u where to find the designated waste
collection point in your neighbourhood.

SERVICE

In the unlikely event of a malfunction, please contact Bestron customer
service: www.bestron.com/service

Technical Specifications

Model ACF300
Mains (V) 220-240V
Frequency (Hz) 50/60
Safety Class 1

Power (Watt) 60

Noise (dB(A))

Max. Capacity

Maximum continuous operating time (KB)
Dimensions (L x W x H) (cm) 15,5x15,5x24,5
Cable length (cm) 90
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OPERATION - General information

The below description goes with the image on page 2.

Rising tube with chocolate plateaus
Chocolate screw

Stainless steel bowl

Base with motor and heating element
“Power” indicator light

“On/off switch
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OPERATION - Using for the first time

1. Remove the packaging.
2. Thoroughly clean the device with a warm, damp cloth in order to remove any manufacturing residue
(see “Cleaning and maintenance”).

OPERATION - Install the appliance

1. Place the base of the rising tube with chocolate plateaus on the three pins in the middle of the stainless
steel bowl.

2. Place the chocolate screw with the opening at the bottom in the rising tube. Turn the chocolate screw
by hand until the opening at the bottom is fixed around the motor shaft.

OPERATION - Chocolate to be used

You can use various types and flavours of chocolate with this chocolate fountain:
- Liquid chocolate (ready-to-use);
- Chocolate callets (liquefy by heating);
- Chocolate bars (break them into pieces first and liquefy them by heating).

OPERATION - Heating the chocolate

The chocolate can be heated in a number of different ways.

* Heat in a microwave. This must be done carefully at a low wattage and under constant supervision,
otherwise the chocolate may burn.

» Heating au bain-marie. Make sure the bottom of the pan does not touch the bottom of the pan with
water in it, otherwise a burnt layer of chocolate may form.

* Heatin a pan. This is the quickest, but not the most ideal, method. Heating the chocolate in a pan may
produce burnt pieces of chocolate which can easily get scooped/poured into the chocolate fountain.
These peices may block the chocolate fountain. Therefore, be careful when using this method.

* Heating in the appliance. This is recommended. Although the melting time is longer than the other
methods given above, you know for sure that the chocolate will not burn and that it is at the correct
temperature for use. In this case, it is easier to fit the chocolate plateaus after the chocolate has
melted, because it is easier to stir without the plateaus fitted. If you melt solid chocolate in the
appliance, assume a melting time of approximately 15 to 30 minutes, depending on the quantity and
size of the pieces of chocolate.

ATTENTION:

» Chocolate is available in various compositions. Some chocolate can be liquefied more easily than
others, depending on this composition. Add vegetable oil or sunflower oil to the chocolate to make it
more fluid. Start with a small quantity and add more as desired. Make sure you mix the oil well with the
chocolate. The oil does not affect the taste of the chocolate.

» For 1.5 kg of milk chocolate, you must add approximately 250 ml of vegetable oil or sunflower oil for it
to be the correct texture. Using for the first time (filling with chocolate).
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USING FOR THE FIRST TIME - Using for the first time (filling with chocolate)

1. Insert the plug into the plug socket.

2. Switch on the “Motor & Heat” function using the on/off switch. This way it can be tested whether the
chocolate spiral rotates freely. The “Power” indicator light will llluminate. Then switch the device off
again.

3. Switch on the “Heat” function. The “Power” indicator light will illuminate. Now fill the bowl to the brim
with liquid chocolate or solid, cut into pieces, chocolate that is suitable for melting.

4. Wait until the chocolate turns into liquid chocolate. If the chocolate is under the brim, add some more
chocolate.

5. Now switch on the “Motor & Heat” function. The “Power” indicator light will illuminate. The liquid
chocolate is now being boosted and will flow back over the three chocolate trays into the drip tray.

ATTENTION:
» Liquefy the chocolate before turning on the chocolate screw, otherwise the motor may get stuck. When
using liquid chocolate, the motor can be turned on immediately.

OPERATION - Fondue

You can use fondue forks or skwers to dip almost anything into the warm chocolate. What about fruit,

long fingers, small pancakes or biscuits? Everything tastes delicious when it's covered in a layer of warm

chocolate.

1. First prick the food on a fondue fork or skewer, so you avoid the risk of burning yourself on the hot
chocolate.

2. Dip the food into the liquid chocolate or hold it under the fountain.

CLEANING AND MAINTENANCE

Thoroughly clean the appliance and the separate components after use.
1. Turn off the motor and the heating element and remove the plug from the plugsocket.
2. Cleaning the chocolate fountain:

a. Allow the chocolate fountain to cool down, but not so much that the chocolate solidifies. The
chocolate is easier to remove whilst it is still liquid.

b.  Remove the delivery tube with chocolate plateaus and chocolate spiral and preferably clean it
with detergent and hot soapy water. Although all separate parts (without the motor housing) are
suitable for the dishwasher, it is possible that some discolouration of material will occur over time.

c. Thoroughly clean the inside and outside of the stainless steel bowl with hot water to which a little
washing-up liquid has been added. Do NOT use scourers. Then dry them thoroughly.

3. Clean the housing of the appliance with a damp cloth, if necessary with an additional couple of drops of
washing-up liquid. After cleaning, dry the unit thoroughly.
4. Store the chocolate fountain.

DANGER:

» Do not save leftover chocolate for later use.

* Never use metal objects or scouring pads to clean the baking plate. Be careful when turning the
poffertjes over with metal objects or removing them from the baking plate. These can damage the non-
stick layer of the baking plates.

* Never immerse the device, the plug and the cable in water. Never place the device in a dishwasher.

* When cleaning, do not use aggressive cleaning or scouring agents or sharp objects (such as knives or
hard brushes).
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Questo apparecchio non é destinato all’'uso professionale, ma é destinato
all'uso domestico e simile, come ad esempio nelle cucine del personale,
nei negozi, negli uffici e in altri ambienti di lavoro, da parte degli ospiti
in alberghi, motel e altri ambienti residenziali, in ambienti di tipo Bed &
Breakfast e aziende agricole.

Assicurarsi che la tensione di rete corrisponda a quella indicata sulla targhetta.
Installare sempre I'apparecchio su una superficie stabile e piana dove
non possa cadere.

Parti di questo apﬁarecchio potrebbero diventare calde o surriscaldate.
Evita di bruciarti. Non toccare.

Le tue mani devono essere asciutte quando tocchi questo apparecchio,
il cavo e la spina.

Questo apparecchio deve perdere calore, quindi lasciargli spazio
sufficiente attorno. Inoltre non coprirlo.

Questo apparecchio, il cavo e la spina non devono entrare in contatto
con acqua, fonti di calore o fiamme libere.

Non toccare questo dispositivo se € entrato in contatto con I'acqua.
Togliere immediatamente la spina dalla presa.

Non lasciare mai che il cavo penda dal bordo del lavandino, del piano
di lavoro o del tavolo.

Rimuovere sempre la spina dalla presa quando non si utilizza
I'apparecchio elettrico.

Togliere la spina dalla presa tirando la spina stessa e non il cavo.

Non utilizzare I'apparecchio elettrico se Il cavo € danneggiato.

Non utilizzare questo apparecchio con un timer esterno o un sistema di
controllo remoto separato.

Se 'apparecchio o Il cavo sono difettosi, non tentare di ripararli da soli.
Fare sempre eseguire le riparazioni da un tecnico qualificato. Deve
essere sostituito dal produttore, da un fornitore di servizi tecnici o da
una persona con qualifica equivalente, per evitare qualsiasi pericolo.
Non spostare questo dispositivo quando € acceso o ancora caldo.

Non utilizzare mai questo dispositivo vicino agli uccelli. | fumi rilasciati dal
rivestimento antiaderente possono causare stress o peggio negli uccelli.
Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali 0 con mancanza di esperienza e conoscenza se hanno ricevuto
supervisione o istruzioni sull’'uso dell’apparecchio in modo sicuro e ne
comprendono i pericoli .

| bambini non sono autorizzati a pulire o a effettuare la manutenzione
dell’apparecchio a meno che non abbiano piu di 8 anni e siano sorvegliati.
Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino
con l'apparecchio.

Fare attenzione quando si utilizza I'apparecchio all’aperto.

Non utilizzare mai I'apparecchio in luoghi umidi o bagnati.
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 Pulireaccuratamentel’apparecchiodopol’'uso (vediPuliziae Manutenzione).

* Non spostare mai I'apparecchio mentre € acceso o € ancora caldo.
Spegnere l'apparecchio e attendere che si sia raffreddato e che il
cioccolato si sia sufficientemente solidificato prima di spostarlo.

 Fare attenzione quando si riempie o si svuota la fontana di cioccolato.
Sebbene gli schizzi di cioccolato non causino ustioni, potrebbero essere
dolorosi e spaventarti.

AMBIENTE

E Smaltire il materiale di imballaggio come scatole di plastica e cartone
negli appositi contenitori.
=== Non smaltire questo prodotto come normali rifiuti domestici a fine vita,
ma consegnarlo ad un punto di raccolta per il riutilizzo di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Cercare sul prodotto, sulle istruzioni per I'uso o
sulla confezione il simbolo che indica la tipologia di rifiuto.
» Imaterialipossono essere utilizzaticome indicato. Aiutandoci ariutilizzare
e lavorare i materiali o ariciclare in altro modo le vecchie apparecchiature,
darete un contributo importante alla protezione dell’ambiente.
* Il tuo comune puo dirti dove trovare il punto di raccolta dei rifiuti
designato nel tuo quartiere.

SERVIZIO

Nell'improbabile eventualita di un malfunzionamento, contattare il ser-
vizio clienti Bestron: www.bestron.com/service

Specifiche tecniche

Modello ACF300
Alimentazione (V) 220-240V
Frequenza (Hz) 50/60
Classe di sicurezza 1
Energia (Watt) 60
Rumore (dB(A)) -

Max. Capacita -

Tempo massimo di funzionamento continuo (KB) -

Dimensioni (Lar x Lun x H) (cm) 15,5x15,5x24,5

Lunghezza del cavo (cm) 90
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FUNZIONAMENTO - Avvertenze generali
La descrizione seguente si riferisce allimmagine che si trova a pagina 2:

Tubo di risalita con vassoi di cioccolato
Coclea di trasporto cioccolato

Vassoio in acciaio inossidabile.

Base con motore e elemento riscaldante
Spia luminosa “Power”

Interruttore accesso/spento
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FUNZIONAMENTO - Primo utilizzo

1. Rimuovere l'imballaggio.
2. Pulire a fondo I'apparecchio con I'ausilio di un panno umido e caldo per eliminare gli eventuali residui
di produzione presenti. Vedere il capitolo “Pulizia e manutenzione”.

FUNZIONAMENTO - Installazione dell’apparecchio

1. Collocare la base del tubo di risalita con vassoi di cioccolato sui tre perni al centro del vassoio in
acciaio inossidabile.

2. Posizionare la coclea di trasporto cioccolato con I'apertura nella parte inferiore del tubo di risalita.
Ruotare la coclea di trasporto cioccolato a mano fino a quando I'apertura nella parte inferiore ¢ fissata
attorno all’albero del motore.

FUNZIONAMENTO - Tipi di cioccolato adatti all’utilizzo

Con la presente fontana fondicioccolato & possibile utilizzare diversi tipi di cioccolato, con vari gusti:
- cioccolato liquido (gia pronto all’'uso);
- pastiglie di cioccolato (da fondere mediante riscaldamento);
- barrette di cioccolato (da fondere mediante riscaldamento una volta adeguatamente frammentate).

FUNZIONAMENTO - Riscaldamento del cioccolato

Il riscaldamento del cioccolato pud avvenire in diversi modi:

* Riscaldamento in forno a microonde: per questa procedura € necessario prestare la massima
attenzione, utilizzare il forno a bassa potenza e sorvegliare costantemente la fusione, per evitare che il
cioccolato si bruci.

» Riscaldamento a bagnomaria: per questa procedura & necessario assicurarsi che il fondo del
recipiente in cui € stato collocato il cioccolato non venga a contatto con il fondo della casseruola
contenente I'acqua, per evitare che si formi uno strato di cioccolato bruciato.

* Riscaldamento in pentola: questa procedura & quella piu rapida, ma non la piu ideale: durante il
riscaldamento possono infatti formarsi grumi di cioccolato bruciato che possono facilmente essere
versati o immessi nella fontana fondicioccolato, provocando l'intasamento della fontana stessa.
Utilizzare pertanto la massima attenzione anche in questa procedura.

* Riscaldamento nell’ apparecchio: questa procedura e quella consigliata. Sebbene il tempo di fusione
risulti probabilmente piu ampio rispetto a quello dei metodo illustrati piu sopra, cid assicurera
un perfetto risultato di fusione, consentendo di evitare bruciature al cioccolato e di raggiungere
immediatamente la giusta temperatura di consumo. In questo caso, € consigliabile inserire i vassoi
sulla fontana una volta terminato il procedimento di fusione del cioccolato per permettere una piu
agile mescolatura del prodotto. Qualora si desideri fondere il cioccolato utilizzando I'apparecchio, sara
necessario calcolare un tempo di fusione variabile dai 15 ai 30 minuti ca., a seconda della quantita e
delle dimensioni dei pezzi di cioccolato da fondere.

ATTENZIONE
La composizione del cioccolato disponibile in commercio & variabile. A seconda della sua composizione,
il cioccolato risultera piu 0 meno denso. Per ottenere un risultato di fusione meno denso, si consiglia
di aggiungere al cioccolato olio per condimento od olio di semi di girasole. Aggiungere inizialmente
una piccola quantita di olio e aumentare la quantita secondo le esigenze. Assicurarsi di mescolare
perfettamente I'olio al cioccolato: I'olio non ha alcun effetto sul gusto del cioccolato.

»  Per ottenere un perfetto risultato di fusione, & necessario aggiungere ca. 250 ml di olio per condimento
o di olio di semi di girasole per ogni 1,5 kg di cioccolato al latte.
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FUNZIONAMENTO - Utilizzo dell’apparecchio (immissione del cioccolato)

1. Inserire la spina nella presa di corrente.

2. Attivare la funzione “Heat & Motor” utilizzando I'Interruttore accesso/spento. In questo modo €
possibile verificare se la coclea di trasporto cioccolato ruota liberamente. L'indicatore “Power” si
accendera. Quindi spegnere nuovamente il dispositivo.

3. Attivare la funzione “Heat”. L'indicatore “Power” si illuminera. Ora riempi la ciotola fino all'orlo con
cioccolato liquido o solido, tagliato a pezzi, cioccolato adatto alla fusione.

4. Attendere fino a quando il cioccolato non si sara sciolto. Rabboccare eventualmente con un altro po’ di
cioccolato se sotto il bordo non ce n’é piu.

5. Attivare la funzione “Heat & Motor”. L'indicatore “Power” si accendera. Il cioccolato liquido viene ora
potenziato e rifluira sui tre vassoi di cioccolato nel vassoio antigoccia.

ATTENZIONE:

» Assicurarsi di fondere il cioccolato prima di azionare la coclea di trasporto cioccolato per evitare
eventuali malfunzionamenti del motore. Qualora si utilizzi cioccolato liquido, sara possibile azionare
immediatamente il motore.

FUNZIONAMENTO - Fonduta al cioccolato

Puoi usare forchette per fonduta o spiedi per immergere quasi tutto nella cioccolata calda. Che dire di

frutta, dita lunghe, piccole frittelle o biscotti? Tutto ha un sapore delizioso quando € coperto da uno strato

di cioccolata calda.

1. Per prima cosa pungi il cibo su una forchetta per fonduta o uno spiedino, quindi evita il rischio di
scottarti sulla cioccolata calda.

2. Ifmmergere i cibi nel cioccolato fuso o tenerli sotto nel flusso di cioccolato proveniente dai piatti della
ontana.

FUNZIONAMENTO - Pulizia e manutenzione

Assicurarsi di pulire a fondo I'apparecchio e i componenti staccabili dopo ogni utilizzo.
1. Spegnere il motore e il termoelemento e disinserire la spina dalla presa.
2. Pulire c fondicioccolato:
a. Fare raffreddare bene la fontana, ma assicurarsi che il cioccolato fuso non si raffermi
completamente. Cio serve a evitare che il cioccolato possa essere eliminato con facilita.
b. Rimuovere il tubo di risalita con vassoi di cioccolato e coclea di trasporto cioccolato e
preferibilmente pulirlo con detergente e acqua calda e sapone. Sebbene tutte le parti separate
(senza 'alloggiamento del motore) siano adatte alla lavastoviglie, & possibile che nel tempo si
verifichino scolorimenti del materiale.
c. Lavare afondo l'interno ed eventualmente la parte esterna del vassoio di raccolta in acciaio inox
?ondacqua calda e detergente per piatti utilizzando una spugna non abrasiva. Quindi asciugare a
ondo.
3. Pulire il corpo dell'apparecchio con un panno umido ed eventualmente del detergente per piatti.
Asciugare poi bene il corpo dell’apparecchio.
4. Riporre la fontana fondicioccolato.

ATTENZIONE:

* Non conservare I'eventuale cioccolato residuo per un utilizzo successivo.

« Evitare di utilizzare ogé;etti in metallo o spugne abrasive per pulire |la piastra di cottura.

*  Non immergere mai il dispositivo, la sua presa di corrente o il suo tubo di aspirazione in acqua. Non

lavare mai il dispositivo in lavastoviglie.
»  Per la pulizia non usare mai detergenti aggressivi o abrasivi, né oggetti appuntiti (coltelli o spazzole dure)
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Este aparato no esta destinado a un uso profesional, pero esta destinado
a un uso doméstico y similar, como en cocinas para el personal, en
tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo, por parte de huéspedes en
hoteles, moteles y otros entornos residenciales, en entornos tipo Bed &
Breakfast. y granjas.

Asegurese de que la tension de red coincida con la tension que se
muestra en la placa de caracteristicas.

Instale siempre el aparato sobre una superficie estable y nivelada
donde no pueda caerse.

Algunas partes de este aparato pueden calentarse o calentarse. Evite
guemarse. No tocar.

Sus manos deben estar secas cuando toque este aparato, su cable y enchufe.
Este aparato debe perder calor, asi que déjele suficiente espacio a su
alrededor. Tampoco lo cubras.

Este aparato, el cable y el enchufe no deben entrar en contacto con
agua, fuentes de calor o llamas abiertas.

No toque este dispositivo si ha entrado en contacto con agua. Retire
inmediatamente el enchufe de la toma.

Nunca deje que el cable cuelgue del borde del fregadero, encimera o
mesa.

Retire siempre el enchufe de la toma cuando no esté utilizando el
aparato eléctrico.

Retire el enchufe de la toma tirando del propio enchufe y no del cable.
No utilice el aparato eléctrico si el cable esta dafado.

No opere este aparato con un temporizador externo o un sistema de
control remoto separado.

Si el aparato o el cable estan defectuosos, no intente repararlo usted
mismo. Haga siempre que las reparaciones las realice un técnico
cualificado. Debe ser sustituido por el fabricante, un proveedor de
servicio técnico o una persona con cualificacion equivalente, para evitar
cualquier peligro.

No mueva este dispositivo cuando esté encendido o aun caliente.
Nunca utilice este dispositivo cerca de pajaros. Los vapores que desprende el
revestimiento antiadherente pueden provocar estrés o algo peor en las aves.
Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de
experiencia y conocimiento si han recibido supervisién o instrucciones
sobre el uso del aparato de forma segura y comprenden los peligros. .
No se permite que los nifios limpien o mantengan el aparato a menos
que sean mayores de 8 afios y estén bajo supervision.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.
Se debe supervisar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con
el aparato.

Tenga cuidado al utilizar el aparato al aire libre.

Nunca utilice el aparato en lugares humedos o mojados.
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+ Limpie afondo elaparato después de suuso (consulte Limpiezay mantenimiento).

* Nunca mueva el aparato mientras esté encendido o aun caliente.
Apague el aparato y espere hasta que se haya enfriado y el chocolate
se haya solidificado lo suficiente antes de moverlo.

 Tenga cuidado al llenar o vaciar la fuente de chocolate. Aunque las
salpicaduras de chocolate no provocan quemaduras, pueden resultar
dolorosas y asustarte.

AMBIENTE

Deseche el material de embalaje, como cajas de plastico y carton, en
los contenedores designados.
™= No deseche este producto como residuo doméstico normal al final de
su vida, sino entreguelo en un punto de recogida para la reutilizacion
de aparatos eléctricos y electronicos. Busca el simbolo en el producto,
las instrucciones de uso o el embalaje que indique el tipo de residuo.
Los materiales se pueden utilizar como se indica. Al ayudarnos a reutilizar
y procesar los materiales o reciclar los equipos viejos, estara haciendo
una importante contribucién a la proteccion del medio ambiente.
Su municipio puede indicarle dénde encontrar el punto de recogida
de residuos designado en su barrio.

SERVICIO

L]

En el improbable caso de que se produzca un mal funcionamiento,
pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente de Bestron:
www.bestron.com/service

Especificaciones técnicas

Modelo ACF300
Red eléctrica (V) 220-240V
Frecuencia (Hz) 50/60
Clase de seguridad 1
Energia (Watt) 60

Ruido (dB(A)) -

Max. Capacidad -

Tiempo maximo de funcionamiento continuo (KB) | -

Dimensiones (largo x ancho x alto) (cm) 15,5x15,5x24,5
Longitud del cable (cm) 90
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FUNCIONAMIENTO - Generalidades
La siguiente descripcién corresponde a la imagen de la pagina 2.

Tubo de elevacion con platos de chocolate
Espiral de chocolate

Recipiente de acero inoxidable

Base con motor y elemento calefactor
Piloto indicador “Power”

Interruptor de encendido/apagado

oonhwN=

FUNCIONAMIENTO - Uso por primera vez

1. Quite el embalaje.
2. Limpie muy bien el aparato con un pafio humedecido en agua caliente para eliminar cualquier resto de
fabricacion. Véase ‘Limpieza y mantenimiento’.

FUNCIONAMIENTO - Instalacion del aparato

1. Coloque la base del tubo de elevacion con platos de chocolate en los tres pasadores en el medio de
la recipiente de acero inoxidable

2. Coloque la espiral de chocolate con la abertura en la parte inferior del tubo de elevacion. Gire espiral
de chocolate con la mano hasta que la abertura en la parte inferior se fije alrededor del eje del motor.

FUNCIONAMIENTO - Tipos de chocolate

Para la fuente de chocolate puede usted usar chocolate de diversos tipos y sabores:
- Chocolate fundido (listo para usar).
- Chocolate en pastilla (calentar para fundirlo).
- Chocolate en barra (partir primero en trocitos y calentar para fundirlo).

FUNCIONAMIENTO - Calentar el chocolate para fundirlo

El chocolate se puede calentar de diversas maneras para fundirlo:

» Calentar en el microondas. Este método requiere de mucho cuidado, un bajo vatiaje y vigilancia
constante, de lo contrario puede quemarse el chocolate.

» Calentar “al bafio de Maria”. Asegurese de que la base de la olla donde esta calentando el chocolate
no haga contacto con la olla donde va el agua, de lo contrario puede quemarse el chocolate.

» Calentar en una sartén. Este es el método mas rapido aunque no el mas recomendable. Al fundir
el chocolate pueden formarse trocitos de chocolate quemado que pueden ir a parar faciimente a la
fuente. Estos pueden hacer que la fuente se atasque. Por eso, se recomienda tener mucho cuidado.

» Calentar en el aparato mismo. Es el método mas recomendable. Si bien el tiempo de fundido es
quiza mayor que el de los demas métodos mencionados, sabe usted con seguridad que el chocolate
no se quema y que tiene la temperatura justa para consumirlo. En este caso, coloque los platos sélo
después de haber fundido el chocolate para que pueda revolverlo mas comodamente. Tenga en
cuenta al fundir chocolate sélido en el aparato, que el tiempo de fundido sera de 15 a 30 minutos,
dependiendo de la cantidad y el tamafio de los trozos de chocolate.

ATENCION:

» El chocolate se consigue en diversas composiciones. La consistencia del chocolate fundido depende
de esta composicion. Para hacer mas liquido el chocolate, afiadale aceite para ensaladas o aceite de
girasol. Agregue primero una pequefia cantidad y vaya aumentando a su propio gusto. Asegurese de
que el aceite se mezcla bien con el chocolate. El aceite no afecta el sabor del chocolate.

» Para 1,5 kg de chocolate con leche, afiada 250 ml de aceite para ensaladas o aceite de girasol a fin
de obtener el grado de fluidez adecuado.
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FUNCIONAMIENTO - Uso del aparato (vertido del chocolate)

1. Introduzca el enchufe en la toma de alimentacion.

2. Encienda la funcién “Motor & Heat” con el interruptor de encendido/apagado. De esta forma se puede
comprobar si la espiral de chocolate gira libremente. La luz indicadora “Power” se encendera. Luego
apague el dispositivo nuevamente.

3. Active la funcion “Heat”. La luz indicadora de “Power” se iluminara. Ahora llene el recipiente hasta el
borde con chocolate liquido o sélido, cortado en trozos, chocolate que sea adecuado para derretir.

4. Espere hasta que el chocolate se haya derretido. Si lo desea, puede afiadir mas chocolate para que
llegue de nuevo hasta el borde.

5. Active la funcion “Motor & Heat’. La luz indicadora “Power” se encendera. El chocolate liquido ahora
se e;(jtét)ilrnpulsando y fluird de regreso sobre las tres platos de chocolate a la recipiente de acero
inoxidable

ATENCION:
» Licue el chocolate antes de encender el espiral de chocolate, de lo contrario el motor podria
atascarse. Cuando se usa chocolate liquido, el motor se puede encender de inmediato.

FUNCIONAMIENTO - Fondue

Con tenedores o brochetas puedes sumergir casi todo en el chocolate caliente. ; Qué tal frutas, dedos

largos, poffertjes o galletas? Todo realmente sabe muy bien cuando esta cubierto con una capa de

chocolate caliente.

1. Primero pinche la comida en un tenedor o brocheta, para evitar el riesgo de quemarse con el
chocolate caliente.

2. Introduzca el producto en el chocolate liquido o sosténgalo debajo de la fuente.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpie muy bien el aparato y las partes desarmables después de cada uso.
1. Apague el motor y el elemento calefactor y retire el enchufe de la toma decorriente.
2. Limpieza de la fuente de chocolate:
a. Deje enfriar bien la fuente de chocolate, pero no tanto que éste se endurezca completamente.
Mientras el chocolate esté liquido sera facil de remover.
b. Retire el tubo de elevacién con platos de chocolate y espiral de chocolate y, preferiblemente,
limpielo con detergente liquido y agua jabonosa caliente. Aunque todas las piezas individuales
(sin la carcasa del motor) son adecuadas para el lavavajillas, es posible que se produzca una
decoloracion del material después de un tiempo.
c. Limpie el interior, y eventualmente también el exterior, del recipiente de acero inoxidable con agua
caliente, detergente liquido y una esponja no abrasiva. A continuacion, séquelos bien.
3. Limpie la unidad del motor con un pafio himedo y eventualmente con un poco de detergente liquido.
A continuacion, séquela bien.
4. Guarde la fuente de chocolate.

ATENCION:

* No guarde el chocolate restante para volver a usarlo posteriormente.

* No use nunca objetos metdlicos o estropajos para limpiar la placa de asado. Tenga mucho cuidado
si voltea o saca las minicrepes de la placa de asado con un elemento metalico. Este puede dafiar la
capa antiadherente.

» Nunca sumerja el aparato, el enchufe o el cable en agua. Nunca coloque el aparato en un lavavajillas.

. INO utilice limpiadores agresivos o abrasivos u objetos afilados (como cuchillos o cepillos duros) para
impiar.




) besTRON®

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego, ale
jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnego, np. w kuchniach
dla personelu, sklepach, biurach i innych miejscach pracy, przez gosci
w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych, w typie Bed &
Breakfast srodowiska i gospodarstwa.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu wskazanemu na
tabliczce znamionowej.

Zawsze instaluj urzgdzenie na stabilnej i rownej powierzchni, z ktérej
nie moze sie przewrocic.

Czesci tego urzgdzenia mogg sie nagrzaC lub nagrzac¢. Unikaj
poparzenia. Nie dotykac.

Twoje rece muszg byc¢ suche, gdy dotykasz tego urzgdzenia, jego
przewodu i wtyczki.

To urzgdzenie musi tracic ciepto, dlatego nalezy zapewni¢ wokét niego
wystarczajgcy odstep. Nie zakrywaj go takze.

To urzgdzenie, przewdd i wtyczka nie mogg mie¢ kontaktu z woda,
zrédtami ciepta ani otwartym ogniem.

Nie dotykaj tego urzgdzenia, jesli miato ono kontakt z wodg. Natychmiast
wyjmij wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie pozwalaj, aby przewdd zwisat z krawedzi zlewu, blatu lub stotu.
Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, jesli nie uzywasz urzgdzenia
elektrycznego.

Wyjmij wtyczke z gniazdka, ciggngc za sama wtyczke, a nie za przewod.
Nie uzywaj urzgdzenia elektrycznego, jesli przewdd jest uszkodzony.
Nie uzywaj tego urzgdzenia z zewnetrznym timerem lub oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

Jesli urzgdzenie lub przewdd sg uszkodzone, nie probuj naprawiaé ich
samodzielnie. Naprawy zawsze zlecaj wykwalifikowanemu technikowi.
Aby unikngc¢ niebezpieczenstwa, musi go wymieni¢ producent, podmiot
Swiadczgcy ustugitechniczne lub osoba o réwnowaznych kwalifikacjach.
Nie nalezy przenosi¢ tego urzadzenia, gdy jest wigczone lub jest jeszcze
gorgce.

Nigdy nie uzywaj tego urzgdzenia w poblizu ptakéw. Opary uwalniajgce
sie z powloki zapobiegajgcej przywieraniu mogg powodowac u ptakow
stres lub gorsze skutki.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia | wiedzy, jesli znajdujg
sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg niebezpieczenstwa.

Dzieciom nie wolno czysci¢ ani konserwowac¢ urzgdzenia, chyba ze
ukonczyty 8 rok zycia i sg pod nadzorem.

Trzymaj urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.
Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.




) besTRON®

Zachowaj ostroznos¢ podczas korzystania z urzgdzenia na zewnatrz.
Nigdy nie uzywaj urzgdzenia w wilgotnych lub mokrych miejscach.
Pouzyciudokfadnie wyczysci¢ urzgdzenie (patrz Czyszczenieikonserwacja).
Nigdy nie przesuwaj urzadzenia, gdy Jest wigczone lub jest jeszcze
gorgce. Wytgcz urzadzenie i poczekaj, az ostygnie, a czekolada
wystarczajgco stwardnieje, zanim je przeniesiesz.

« Zachowaj ostroznos¢ podczas napetniania i oprdzniania fontanny
czekoladowej. Chociaz rozpryski czekolady nie powodujg oparzen,
mogg byc¢ bolesne i przestraszyc.

SRODOWISKO

Materiaty opakowaniowe, takie jak plastikowe i kartonowe pudetka,
nalezy wyrzucac do przeznaczonych do tego pojemnikow.

=== Po zakonczeniu uzytkowania tego produktu nie nalezy wyrzucaé¢ go
razem ze zwyktymi odpadami domowymi, ale przekazac¢ go do punktu
zbiérki w celu ponownego wykorzystania sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Poszukaj symbolu na produkcie, instrukcji obstugi
lub opakowaniu wskazujgcym rodzaj odpadu.

* Materiatly mozna stosowac zgodnie ze wskazaniami. Pomagajgc nam
ponownie wykorzystac i przetworzy¢ materiaty lub w inny sposob poddac
recyklingowi stary sprzet, wnosisz istotny wktad w ochrone srodowiska.

+ Twoja gmina moze poinformowac Cig, gdzie w Twojej okolicy znalez¢
wyznaczony punkt zbiérki odpaddw.

PRACA

W mato prawdopodobnym przypadku awarii nalezy skontaktowac sie z
obstugg klienta Bestron: www.bestron.com/service

Specyfikacja techniczna

Model ACF300
Zasilanie (V) 220-240V
Czestotliwos¢ (Hz) 50/60
Klasa bezpieczenstwa 1

Moc (W) 60

Hatas (dB(A))

Maks. Pojemnosé

Maksymalny ciagly czas pracy (KB)

Wymiary (di. x szer. x wys.) (cm) 15,5x15,5x24,5
Dlugos¢ kabla (cm) 90
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DZIALANIE — INFORMACJE OGOLNE
Ponizszy opis jest zgodny z ilustracjg na stronie 2.

1. Rosnaca tuba z czekoladowymi plateau
Sruba czekoladowa

. Miska ze stali nierdzewnej

Podstawa z silnikiem i elementem grzejnym
Kontrolka ,,Zasilanie”.

“Przetacznik wiacz / wylacz

SapLN

OBSLUGA - PIERWSZE UZYCIE

1. Usun opakowanie.
2. Doktadnie wyczys$¢ urzgdzenie ciepta, wilgotng szmatka, aby usung¢ wszelkie pozostatosci
produkcyjne (patrz ,Czyszczenie i konserwacja”).

OBSLUGA - ZAINSTALOWAC URZADZENIE

1. Umiesc¢ podstawe rurki do wyrastania z ptatkami czekolady na trzech kotkach posrodku miski ze stali
nierdzewnej.

2. W rurze wyrastajgcej umies¢ czekoladowa srubke otworem do dotu. Obracaj recznie $rube
czekoladowa, az otwor na dole zostanie zamocowany wokét watu silnika.

OPERACJA - NALEZY UZYC CZEKOLADY

Z tg fontanng czekoladowg mozesz uzywac réznych rodzajéw i smakéw czekolady:
- Czekolada w plynie (gotowa do uzycia);
- Kaletki czekoladowe (uptynniane przez ogrzewanie);
- Batony czekoladowe (najpierw potamac je na kawatki i uptynni¢ poprzez podgrzanie).

OPERACJA - PODGRZEWANIE CZEKOLADY

Czekolade mozna podgrzewac na wiele réznych sposobow.

Podgrzej w kuchence mikrofalowej. Nalezy to robic ostroznie, przy matej mocy i pod statym nadzorem,
w przeciwnym razie czekolada moze sig spalic.

» Ogrzewanie bemaru. Upewnij sie, ze dno patelni nie dotyka dna naczynia z wodg, w przeciwnym razie
moze powstaé przypalona warstwa czekolady.

» Podgrzej na patelni. Jest to najszybsza, ale nie idealna metoda. Podgrzewanie czekolady na patelni
moze spowodowac przypalone kawatki czekolady, ktére mozna tatwo zebraé/wla¢ do czekoladowej
fontanny. Kawatki te mogg blokowac fontanne czekoladowsg. Dlatego nalezy zachowac ostroznos¢
podczas korzystania z tej metody.

» Ogrzewanie w urzadzeniu. Jest to zalecane. Chociaz czas topienia jest dtuzszy niz w przypadku innych
metod podanych powyzej, masz pewnos¢, ze czekolada nie spali sie i ze bedzie miata odpowiednig
temperature do uzycia. W tym przypadku fatwiej jest utozy¢ czekoladowe plateau po rozpuszczeniu
czekolady, poniewaz tatwiej jest miesza¢ bez zamontowanych plateau. Jesli roztapiasz w urzadzeniu
statg czekolade, zatoz, ze czas topienia wynosi okoto 15 do 30 minut, w zaleznosci od ilosci i wielkosci
kawatkéw czekolady.

UWAGA:

» Czekolada dostepna jest w réznych kompozycjach. Niektore czekolady mozna uptynni¢ tatwiej niz
inne, w zaleznosci od sktadu. Dodaj do czekolady olej roslinny lub olej stonecznikowy, aby uczyni¢
ja bardziej ptynng. Zacznij od matej ilosci i w razie potrzeby dodaj wiecej. Pamietaj, aby dobrze
wymieszac olej z czekolada. Olej nie wptywa na smak czekolady.

* Na 1,5 kg mlecznej czekolady nalezy doda¢ okoto 250 ml oleju roslinnego lub stonecznikowego, aby
uzyska¢ odpowiednig konsystencje. Pierwsze uzycie (nadzienie czekoladowe).
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PIERWSZE UZYCIE - PIERWSZE UZYCIE (NADZIENIE CZEKOLADOWE)

1. Wi6z wtyczke do gniazdka.

2. Wigcz funkcje ,Motor & Heat” za pomocg witgcznika/wytgcznika. W ten sposéb mozna sprawdzi¢, czy
spirala czekoladowa obraca sie swobodnie. Zaswieci si¢ kontrolka ,Zasilanie”. Nastepnie ponownie
wylgcz urzadzenie.

3. Wiacz funkcje ,Ogrzewanie”. Zadwieci sie kontrolka ,Zasilanie”. Teraz napetnij miske po brzegi ptynng
czekolada lub statg, pokrojong na kawatki czekoladg nadajgca sie do roztopienia.

4. Poczekaj, az czekolada zamieni sie w ptynng czekolade. Jesli czekolada jest ponizej brzegow, dodaj
troche wiecej czekolady.

5. Teraz wigcz funkcje ,Motor & Heat”. Zaswieci sie kontrolka ,Zasilanie”. Ptynna czekolada zostanie teraz
wzmocniona i sptynie z powrotem przez trzy tacki na czekolade do tacy ociekowej.

UWAGA:
» Przed wkreceniem sruby czekoladowej rozpus¢ czekolade, w przeciwnym razie silnik moze sie
zablokowac. W przypadku uzywania ptynnej czekolady silnik mozna natychmiast witgczyé.

OPERACJA - FONDUE

Za pomoca widelcéw lub szasztykéw do fondue mozesz zanurzyé prawie wszystko w cieptej czekoladzie.

A co z owocami, dtugimi palcami, matymi nale$nikami lub ciastkami? Wszystko smakuje wysmienicie, gdy

zostanie pokryte warstwg cieptej czekolady.

1. Najpierw nakiuj jedzenie widelcem lub patykiem do fondue, aby unikna¢ ryzyka poparzenia gorgca
czekolada.

2. Zanurzaj jedzenie w ptynnej czekoladzie lub trzymaj pod fontanng.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po uzyciu doktadnie wyczysci¢ urzadzenie i jego poszczegdlne elementy.
1. Wytgczy¢ silnik oraz element grzejny i wyjac wtyczke z gniazdka.
2. Czyszczenie fontanny czekoladowej:

a. Pozwdl czekoladowej fontannie ostygnaé, ale nie na tyle, aby czekolada stwardniata. Czekolade
fatwiej usungc, gdy jest jeszcze ptynna.

b.  Wyjmij rurke doprowadzajgcg z czekoladowymi plateau i czekoladowa spiralg i najlepiej wyczysé
ja detergentem i gorgcg wodg z mydtem. Chociaz wszystkie oddzielne czesci (bez obudowy
silnika) nadajg si¢ do mycia w zmywarce, z czasem moze nastgpi¢ odbarwienie materiatu.

c. Doktadnie umyj mise ze stali nierdzewnej wewnatrz i na zewnatrz gorgcg wodg z dodatkiem
odrobiny ptynu do mycia naczyn. NIE uzywaj szorowarek. Nastepnie dokfadnie je osusz.

3. Obudowe urzadzenia czysci¢ wilgotng szmatka, w razie potrzeby dodatkowo kilkoma kroplami ptynu do
mycia naczyn. Po czyszczeniu doktadnie osusz urzgdzenie.
4. Przechowuj fontanne czekoladowa.

UWAGA:

» Nie przechowuj resztek czekolady do wykorzystania w pdzniejszym terminie.

* Do czyszczenia ptyty do pieczenia nigdy nie uzywaj metalowych narzedzi ani zmywakow.

» Nigdy nie zanurzaj urzadzenia, wtyczki ani przewodu w wodzie. Nigdy nie wktadaj urzgdzenia do
zmywarki.

* Do czyszczenia nie uzywaj agresywnych lub $ciernych $rodkéw czyszczacych ani ostrych przedmiotow
(takich jak noze lub twarde szczotki).
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SIGURNOSNE UPUTE

Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu upotrebu, ve¢ je namijenjen
za kuénu i slicnu upotrebu, kao Sto je kuhinja za osoblje, u trgovinama,
uredima i drugim radnim okruzZenjima, od strane gostiju u hotelima, motelima
i drugim stambenim okruzenjima, u tipu Bed & Breakfast okolisa i farmi.
Uvjerite se da mrezni napon odgovara naponu prikazanom na ploCici s
podacima.

Aparat uvijek postavite na stabilnu i ravnu povrsinu gdje se ne moze prevrnuti.
Dijelovi ovog uredaja mogu postati topli ili vruci. Izbjegavajte opekline.
Ne dirajte.

VasSe ruke moraju biti suhe kada dodirujete ovaj uredaj, njegov kabel i utikac.
Ovaj uredaj mora gubiti toplinu pa mu ostavite dovoljno prostora oko
njega. Takoder ga nemojte prekrivati.

Ovaj uredaj, kabel i utika¢ ne smiju doci u dodir s vodom, izvorima
topline ili otvorenim plamenom.

Ne dirajte ovaj uredaj ako je dosao u kontakt s vodom. Odmah izvucite
utikac iz utiCnice.

Nikada ne dopustite da kabel visi preko ruba sudopera, radne ploce ili stola.
Uvijek izvucite utikaC iz utiCnice kada ne koristite elektriCni uredaj.
Izvucite utikaC iz utiCnice povlacenjem za sam utikac, a ne za kabel.
Nemojte Koristiti elektriCni uredaj ako je kabel oStecen.

Nemojte upravljati ovim uredajem s vanjskim timerom ili zasebnim
sustavom daljinskog upravljanja.

Ako je uredaj ili kabel neispravan, ne pokusavajte ga sami popraviti.
Popravke uvijek prepustite kvalificiranom tehniCaru. Mora ga
zamigeniti proizvodac, pruzatelj tehnickih usluga ili osoba s jednakim
kvalifikacijama, kako bi se izbjegla svaka opasnost.

Nemojte pomicati ovaj uredaj dok je ukljucen ili joS vruc.

Nikada ne koristite ovaj uredaj u blizini ptica. Pare koje se oslobadaju iz
neprianjajuceg sloja mogu uzrokovati stres ili jos gore kod ptica.

Ovaj uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godina I osobe sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva
i znanja ako su pod nadzorom ili su ih poducili u vezi s koriStenjem
uredaja na siguran nacin i razumiju opasnosti.

Djeca ne smiju Cistiti ili odrzavati uredaj osim ako su starija od 8 godina
i pod nadzorom.

Aparat i kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Djeca moraju biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne igraju s
uredajem.

Budite oprezni kada koristite uredaj na otvorenom.

Nikada nemojte koristiti uredaj na vlaznim ili mokrim mjestima.
Temeljito ocistite uredaj nakon upotrebe (pogledaijte Ciscenje iodrzavanje).
Nikada nemojte pomicati uredaj dok je ukljuCen ili dok je joS vruc.
IskljuCite aparat i priCekajte da se ohladi i da se Cokolada dovoljno
stvrdne prije nego Sto ga premjestite.
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* Budite oprezni prilikom punjenja ili praznjenja Cokoladne fontane. lako
prskanje ¢okolade ne uzrokuje opekline, moze biti bolno i preplasiti vas.

OKOLIS

Materijale za pakiranje kao Sto su plasticne i kartonske kutije treba
odlagati u za to predvidene spremnike.

=== Na kraju uporabe, ovaj proizvod nemojte odlagati s uobicajenim kucnim
otpadom, ve¢ ga odnesite na sabirno mjesto za ponovnu uporabu
elektricne i elektroniCke opreme. Potrazite simbol na proizvodu,
korisni¢kom priru¢niku ili pakiranju koji oznacava vrstu otpada.

» Materijali se mogu koristiti kako je naznaceno. Pomazuéi nam da
ponovno upotrijebimo i recikliramo materijale ili_ na drugi nacin
recikliramo staru opremu, dajete vazan doprinos zastiti okolisa.

» VaSa opcina vam moze reci gdje mozete pronaci odredeno mjesto za
prikupljanje otpada u vasem podrucju.

RADITI

U malo vjerojatnom slu€aju kvara, kontaktirajte Bestron korisni¢ku sluz-
bu: www.bestron.com/service

Tehnicke specifikacije

Model ACF300
Napajanje (V) 220-240V
Frekvencija (Hz) 50/60
Klasa sigurnosti 1

Snaga (W) 60

Buka (dB(A)) -

Maksimalni kapacitet -

Maksimalno kontinuirano vrijeme izvodenja KB | -

Dimenzije (D x S x V) (cm) 15,5x15,5x24,5
Duljina kabela (cm) 90
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OPERACIJA - OPCE INFORMACIJE

Sljededi opis je u skladu sa ilustracijom na stranici 2.

1. Dizajuca cijev s €okoladnim platoima
Vijak za ¢okoladu

Posuda od nehrdajuceg celika

Baza s motorom i grijac¢im elementom
Svjetlo indikatora “napajanje”.
“Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje

SnhwN

RAD - KORISTENJE PO PRVI PUT

1. Uklonite ambalazu.
2. Temeljito ocistite uredaj toplom, vlaznom krpom kako biste uklonili sve ostatke od proizvodnje
(pogledajte “Ciscenje i odrzavanje”).

RAD - INSTALIRAJTE UREDAJ

1. Postavite bazu cijevi za dizanje s ¢okoladnim platoima na tri igle u sredini posude od nehrdaju¢eg
Celika.

2. Stavite vijak za ¢okoladu s otvorom na dnu u cijev za dizanje. Okrecite ¢okoladni vijak rukom dok se
otvor na dnu ne uévrsti oko osovine motora.

OPERACIJA - COKOLADA KOJA SE KORISTI

Uz ovu ¢okoladnu fontanu moZete koristiti razne vrste i okuse ¢okolade:
- Tekuca ¢okolada (gotova za upotrebu);
- ¢okoladne kalete (ukapljene zagrijavanjem);
- Cokoladice (najprije ih izlomiti na komadice i zagrijavanjem staviti u teku¢inu).

POSTUPAK - ZAGRIJAVANJE COKOLADE

Cokolada se moze zagrijavati na viSe razli¢itih nacina.

» Zagrijte u mikrovalnoj pecnici. To se mora raditi pazljivo pri niskoj snazi i pod stalnim nadzorom, inace
bi Cokolada mogla zagorjeti.

» Grijanje na vodenoj kupki. Pazite da dno posude ne dodiruje dno posude s vodom jer se inate moze
stvoriti zagorijeli sloj Cokolade.

» Zagrijte u tavi. Ovo je najbrzi, ali ne i najidealniji nacin. Zagrijavanje ¢okolade u tavi moze proizvesti
zagorene komadice ¢okolade koji se lako mogu zagrabiti/uliti u ¢okoladnu fontanu. Ovi komadi¢i mogu
blokirati €okoladnu fontanu. Stoga budite oprezni kada koristite ovu metodu.

» Grijanje u aparatu. Ovo se preporucuje. lako je vrijeme topljenja dulje od ostalih gore navedenih
metoda, sigurni ste da Cokolada nec¢e zagorjeti i da je na ispravnoj temperaturi za upotrebu. U tom
slu€aju je lak8e postaviti Cokoladne platoe nakon $to se €okolada otopi, jer je lakSe mijeSati bez
postavljenih platoa. Ako topite ¢vrstu €okoladu u uredaju, pretpostavite vrijeme topljenja od otprilike 15
do 30 minuta, ovisno o koli€ini i veli¢ini komadi¢a ¢okolade.

PAZNJA:

+ Cokolada je dostupna u razligitim sastavima. Neke se &okolade mogu pretoéiti lak$e od drugih, ovisno
o ovom sastavu. U ¢okoladu dodajte biljno ili suncokretovo ulje kako bi bila teku¢a. Po¢nite s malom
koli¢inom i dodajte viSe po zelji. Provjerite jeste li dobro pomijesali ulje s ¢okoladom. Ulje ne utjeCe na
okus €okolade.

* Na 1,5 kg mlije¢ne Cokolade potrebno je dodati oko 250 ml biljnog ili suncokretovog ulja kako bi bila
pravilne teksture. Prvo koristenje (punjenje ¢okoladom).
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PRVA UPOTREBA - PRVA UPOTREBA (PUNJENJE COKOLADOM)

1. Umetnite utika¢ u utiCnicu.

2. Ukljucite funkciju “Motor & Heat” pomocu prekidaca za uklju€ivanje/isklju€ivanje. Na taj nacin se moze
provjeriti okrece li se ¢okoladna spirala slobodno. Svjetlo indikatora “Napajanje” ¢e zasvijetliti. Zatim
ponovno iskljucite uredaj.

3. Ukljugite funkciju “Grijanje”. Zasvijetlit ¢e indikatorska lampica “Power”. Posudu sada do vrha napunite
teku¢om €okoladom ili Evrstom, narezanom na komadice, okoladom pogodnom za topljenje.

4. E’rilszelka(ljjte dok se Cokolada ne pretvori u teku¢u €okoladu. Ako je ¢okolada ispod vrha, dodajte jo§ malo
Sokolade.

5. Sada ukljucite funkciju “Motor & Heat”. Zasvijetlit ¢e indikatorska lampica “Power”. Teku¢a ¢okolada se
sada pojacava i te¢i ¢e natrag preko tri posude za ¢okoladu u posudu za skupljanje tekuéine.

PAZNJA:
» Ukapljite Cokoladu prije nego $to ukljucite vijak za €okoladu, inace bi se motor mogao zaglaviti. Kada
koristite teku¢u €okoladu, motor se moze odmah ukljuditi.

OPERACIJA - FONDUE

Mozete koristiti vilice za fondue ili raznji¢e da umogite gotovo sve u toplu &okoladu. Sto je s voéem, dugim
prstima, malim palacinkama ili keksima? Sve je ukusno kada je prekriveno slojem tople ¢okolade.

1. Prvo nabodite hranu na vilicu za fondue ili razanj, kako biste izbjegli rizik od opeklina na vruc¢oj ¢okoladi.
2. Umocite hranu u tekuéu €okoladu ili je drzite ispod fontane.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Nakon uporabe temeljito oCistite uredaj i odvojene komponente.
1. Iskljucite motor i grija¢i element i izvucite utika¢ iz uticnice.
2. Ciscenje Cokoladne fontane:

a. Ostavite okoladnu fontanu da se ohladi, ali ne toliko da se Gokolada stvrdne. Cokoladu je lak$e
izvaditi dok je joS tekuca.

b.  Uklonite dovodnu cijev s Cokoladnim platoima i Cokoladnom spiralom i po mogucnosti je oCistite
deterdZentom i vruéom sapunicom. lako su svi zasebni dijelovi (bez kucista motora) prikladni za
perilicu posuda, moguce je da ¢e s vremenom doci do promjene boje materijala.

c. Posudu od nehrdajuceg Celika temeljito ocistite iznutra i izvana vru¢om vodom u koju ste dodali
malo sredstva za pranje posuda. NEMOJTE Kkoristiti ribalice. Zatim ih temeljito osuSite.

3. Ocistite kuciste uredaja vlaznom krpom, po potrebi s joS nekoliko kapi sredstva za pranje posuda.

Nakon ¢is¢enja, temeljito osusite jedinicu.

4. Spremite ¢okoladnu fontanu.

PAZNJA:

» Nemojte Cuvati preostalu ¢okoladu za kasniju upotrebu.

* Nikada ne koristite metalne predmete ili ribae za CiScenje ploCe za pecenje.

* Nikada ne uranjajte uredaj, utikac ili kabel u vodu. Nikada ne stavljajte uredaj u perilicu posuda.

» Prilikom ¢iS¢enja nemojte koristiti agresivna ili abrazivna sredstva za ¢iSéenje ili oStre predmete (poput
nozeva ili tvrdih Cetki).




) besTRON®

BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Tento spotfebi€ neni urcen pro profesionalni pouziti, ale je ur¢en pro domaci
a podobné pouZiti, jako jsou kuchyné pro zaméstnance, v obchodech,
kancelafich a jinych pracovnich prostfedich, hosty v hotelech, motelech
a jinych obytnych prostfedich, v prostfedi typu Bed & Breakfast a farmy.
Ujistéte se, Ze sitove napéti odpovida napéti uvedenému na typovém Stitku.
Zarizeni vzdy umistéte na stabilni a rovny povrch, kde se nemuze pfevratit.
Casti tohoto zafizeni se mohou zahfat nebo zahrat. Vyvarujte se
popaleni. Nedotykejte.

Pfi manipulaci s timto zafizenim, jeho kabelem a zastrCkou musite
mit suché ruce.

Toto zafizeni musi ztracet teplo, proto kolem né&j ponechejte dostatek
prostoru. Take to nezakryvejte.

Toto zafizeni, kabel a zastrcka nesmi pfijit do kontaktu s vodou, zdroji
tepla nebo otevienym ohném.

Nedotykejte se tohoto zafizeni, pokud se dostalo do kontaktu s vodou.
Ihned vytahnéte zastrCku ze zasuvky.

Nikldy nenechavejte kabel viset pres okraj dfezu, pracovni desky nebo
stolu.

Pokud elektricky spotfebi€ nepouzivate, vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky.
Vytahnéte zastrCku ze zasuvky tahem za samotnou zastrcku, nikoli za kabel.
NepouZzivejte elektricky spotiebi€, pokud je kabel posSkozen.
Nepouzivejte toto zafizeni s externim casovacem nebo samostatnym
systémem dalkového ovladani.

Pokud je zafizeni nebo kabel vadn& nepokousejte se je sami opravit.
Opravy vzdy prenechejte kvalifikovanému technikovi. Musi byt
vyménén vyrobcem, poskytovatelem technickych sluzeb nebo osobou
se stejnou kvalifikaci, aby se predeslo jakémukoli nebezpedi.
Nepresunujte toto zafizeni, pokud je zapnuté nebo horke.

Nikdy nepouzivejte toto zafizeni v blizkosti ptakd. Vypary uvolfiované z
nepfilnavého povlaku mohou u ptakl zpusobit stres nebo néco horsiho.
Toto zafizeni mohou pouZzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusSenosti a znalosti, pokud byly pod dohledem nebo
byly poueny o pouzivani zafizeni bezpecnym zplsobem a chapou
souvisejici nebezpedi.

Déti nesméji zafizeni Cistit ani udrZzovat, pokud nejsou starSi 8 let a
nejsou pod dohledem.

Udrzujte zafizeni a kabel mimo dosah déti mladsSich 8 let.

Déti musi byt pod dozorem, aby bylo zajiSténo, ze si se zafizenim
nebudou hrat.

Pfi pouzivani pfistroje venku budte opatrni.

Nikdy nepouzivejte pfistroj ve vlhkych nebo mokrych prostorach.

Po pouziti spotfebi¢ dukladné vycistéte (viz Cisténi a udrzba).

Nikdy nepfemistujte spotfebi€, pokud je zapnuty nebo je jesté horky.
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Vypnéte spotiebiC a pocCkejte, az vychladne a Cokolada dostatecné
ztuhne, neZ s nim budete pohybovat.

« P¥i pInéni nebo vyprazdnovani cokoladove fonténg budte opatrni. PfestoZze
cakance ¢okolady nezpusobuiji popaleniny, mohou byt bolestivé a vydésit vas.

ZIVOTNi PROSTREDI

Obalové materialy, jako jsou plastové a kartonové krabice, by mély
byt likvidovany v urCenych nadobach.
=== Po ukonceni pouzivani nelikvidujte tento vyrobek s béznym domovnim

odpadem, ale odneste jej na sbérné misto pro opétovné pouziti
elektrickych a elektronickych zafizeni. Na produktu, uZivatelské
prirucce nebo obalu vyhledejte symbol, ktery oznacCuje druh odpadu.

» Materialy mohou byt pouzity, jak je uvedeno. Tim, Ze ndm pomahate
znovu pouzivat a recyklovat materialy nebo jinak recyklovat staré
zafizeni, vyznamne prispivate k ochrané zivotniho prostredi.

» Vase obec vam muze sdélit, kde ve vasi oblasti najdete ur€ené sbérné
misto odpadu.

PRACE

V nepravdépodobném pfipadé poruchy kontaktujte zakaznicky servis
Bestron: www.bestron.com/service

Technické specifikace

Modelka ACF300
Napajeni (V) 220-240V
Frekvence (Hz) 50/60
Bezpecnostni tiida 1

Vykon (W) 60

Hluénost (dB(A))

Maximalni kapacita

Maximalni doba nepretrzitého provadéni KB

Rozméry (D x $ x V) (cm) 15,5x15,5x24,5
Délka kabelu (cm) 90
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PROVOZ - OBECNE INFORMACE
Nasledujici popis odpovida obrazku na strané 2.

1. Stoupajici trubice s ¢okoladovymi plato
. Cokoladovy Sroub

Nerezova misa

Zakladna s motorem a topnym télesem
Kontrolka ,,Napajeni“.

. »Vypinaé zapnuto/vypnuto

SapLN

PROVOZ - PRVNi POUZITI

1. Odstrante obal.
2. Dukladné ocistéte pristroj teplym vihkym hadfikem, abyste odstranili veSkeré zbytky z vyroby (viz
,Cisténi a udrzba").

PROVOZ - NAINSTALUJTE SPOTREBIC

1. Umistéte zakladnu stoupaci trubice s Cokoladovymi platé na tfi koliky uprostfed nerezové misky.
2. Vlozte ¢okoladovy Sroub otvorem dole do stoupaci trubice. Rukou otacejte Cokoladovym Sroubem,
dokud nebude otvor ve spodni ¢asti upevnén kolem hfidele motoru.

OPERACE - COKOLADA K POUZITI

S touto ¢okoladovou fontdnou mazete pouzit rizné druhy a pfichuté cokolady:
- Tekuta ¢okolada (pfipravena k pouziti);
- Cokoladové kalety (zkapalnéni zahfatim);
- Cokoladové tyc€inky (nejdfive je nalamejte na kousky a zahtatim je zkapalnéte).

PROVOZ - OHREV COKOLADY

Cokolada se da ohiat mnoha rliznymi zplsoby.

» Zahfejte v mikrovinné troubé. To se musi délat opatrné pfi nizkém pfikonu a pod neustalym dohledem,
jinak se ¢okolada muze spalit.

» Topeni v bain-marie. Ujistéte se, Ze se dno panve nedotyka dna panve s vodou, jinak by se mohla
vytvorit spalena vrstva Cokolady.

« Zahfejte na panvi. Toto je nejrychlejsi, ale ne nejidealnéjsi metoda. Zahfivanim ¢okolady na panvi
mohou vzniknout spalené kousky cokolady, které Ize snadno nabrat/nalit do Cokoladové fontany. Tyto
kousky mohou zablokovat ¢okoladovou fontanu. Proto budte pfi pouzivani této metody opatrni.

» Topeni ve spotfebici. Toto je doporuceno. Pfestoze je doba tani del$i nez u ostatnich vySe uvedenych
metod, jisté vite, Ze se Cokolada nepfipali a Ze ma spravnou teplotu pro pouziti. V tomto pfipadé je
snazSi nasadit Cokoladové plato po rozpusténi ¢okolady, protoze je snazsi michat bez nasazenych
platd. Pokud v pfistroji rozpoustite pevnou ¢okoladu, predpokladejte dobu tani pfiblizné 15 az 30 minut,
v zavislosti na mnozstvi a velikosti kousk ¢okolady.

POZORNOST:

» Cokolada je dostupna v rlznych sloZzenich. Nékteré ¢okolady Ize v zavislosti na tomto slozeni zkapalnit
snadnéji nez jiné. Pridejte do Cokolady rostlinny nebo slunecnicovy olej, aby byla tekutgjsi. Zacnéte s
malym mnozstvim a podle potfeby pfidejte dalSi. Ujistéte se, Ze jste olej dobfe promichali s Cokoladou.
Olej neovliviiuje chut’ ¢okolady.

* Na 1,5 kg mlécné ¢okolady musite pfidat pfiblizné 250 ml rostlinného nebo slune¢nicového oleje, aby
meéla spravnou strukturu. Prvni pouziti (napli ¢okoladou).
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PRVNI POUZITI - PRVNi POUZITi (NAPLN ¢OKOLADOU)

. Zasunte zastréku do zasuvky.

. Zapnéte funkci ,Motor & Heat“ pomoci vypinace. Takto Ize vyzkous$et, zda se ¢okoladova spiralka volné
otaci. Kontrolka ,Power” se rozsviti. Poté zafizeni opét vypnéte.

. Zapnéte funkci ,Heat". Rozsviti se kontrolka ,Power”. Nyni naplfite misu az po okraj tekutou ¢okoladou
nebo pevnou, na kousky nakrajenou ¢okoladou vhodnou k rozpusténi.

. I?olfkle'jctje' az se ¢okolada zméni na tekutou. Pokud je ¢okolada pod okrajem, pfidejte jesté trochu
¢okolady.

. Nyni zapnéte funkci ,Motor & Heat". Rozsviti se kontrolka ,Power*. Tekuta ¢okolada se nyni posiluje a
poteCe zpét pres tfi tacy na Cokoladu do odkapavaci misky.

POZORNOST:
» Prfed zapnutim Sroubu ¢okolady zkapalnéte Cokoladu, jinak by se motor mohl zaseknout. PFi pouziti
tekuté Cokolady Ize motor okamzité zapnout.

a A W N-

PROVOZ - FONDUE

K namaceni do horké ¢okolady muzete pouzit vidlicky na fondue nebo Spejle. Co ovoce, dlouhé prsty,

malé palac¢inky nebo suSenky? VSechno chutna skvéle, kdyz je to pokryté vrstvou horké cokolady.

1. Jidlo nejprve napichnéte na vidlicku nebo Spejli na fondue, vyhnete se tak riziku popaleni o horkou
¢okoladu.

2. Ponorte jidlo do tekuté ¢okolady nebo je podrzte pod fontanou.

CISTENi A UDRZBA

Po pouziti spotfebi¢ a jednotlivé soucasti dikladné vycistéte.
1. Vypnéte motor a topné téleso a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.
2. Cisténi Cokoladove fontany:

a. Cokoladovou fontanu nechte vychladnout, ale ne tolik, aby okolada ztuhla. Cokolada se snaze
odstranuje, dokud je jesté tekuta.

b. Vyjméte pfivodni trubici s Cokoladovymi platé a ¢okoladovou spiralkou a nejlépe ji vycCistéte
saponatem a horkou mydlovou vodou. Prestoze jsou vSechny samostatné dily (bez krytu motoru)
vhodné do mycky nadobi, je mozne, Ze Casem dojde k ur€itému zabarveni materialu.

c. Dukladné vycistéte vnitini a vnéjsi stranu nerezové misy horkou vodou, do které bylo pfidano
trochu myciho prostfedku. NEPOUZIVEJTE draténky. Poté je dikladné osuste.

3. Ocistéte kryt spotfebiCe vihkym hadfikem, v pfipadé potreby dalSimi kapkami myciho prostfedku. Po
vycisténi jednotku dikladné osuste.
4. Ulozte ¢okoladovou fontanu.

POZORNOST:

Nenechavejte zadnou €okoladu, kterd vam zbyla, pro pozdéjsi pouziti.

K Cidténi pecici desky nikdy nepouzivejte kovové nastroje nebo draténky.

Nikdy neponofuijte spotfebic, zastréku nebo kabel do vody. Nikdy nedavejte spotfebi¢ do mycky nadobi.
P¥i ¢iSténi nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré pfedmeéty (jako jsou noze
nebo tvrdé kartace).
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BEZPECNOSTNE INSTRUKCIE

Tento spotrebiC nie je urCeny na profesionalne pouzitie, ale je urCeny
na domace a EOdO né pouzitie, ako su kuchyne pre zamestnancov,
v obchodoch, kancelariach a inych pracovnych prostrediach, hosti v
hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach, v prostredi typu Bed
& Breakfast a farm?/ .
Uistite sa, Ze sietové napatie zodpoveda napatiu uvedenému na
typovom Stitku.

ariaqFt[\ie vzdy umiestnite na stabilny a rovny povrch, kde sa neméze
prevratit.
Casti tohto zariadenia sa mézu zahriat' alebo zahriat. Vyvarujte sa
Bopéleniu. Nedotykajte.

ri manipulacii s tymto zariadenim, jeho kablom a zastr¢kou musite
mat’ suché ruky.
Toto zariadenie musi stracat teplo, preto okolo neho ponechajte
dostatok priestoru. Tiez to nezakryvajte.
Toto zariadenie, kabel a zastrCcka nesmu prist do kontaktu s vodou,
zdrojmi tepla alebo otvorenym ohnom.
Nedotykajte sa tohto zariadenia, pokial sa dostalo do kontaktu s vodou.
Ihned’ vytiahnite zastrcku zo zasuvky.
Nikdy nenechavajte kabel visiet cez okraj drezu, pracovnej dosky alebo stola.
Pokial elektricky spotrebi€ nepouzivate, vZdy vytiahnite zastrCku zo zasuvky.
Vytiahnite zastréku zo zasuvky tahom za samotnu zastréku, nie za kabel.
Nepouzivajte elektricky spotrebiC, pokial je kabel poskodeny.
NepouZivajte toto zariadenie s externym Casovacom alebo samostatnym
systémom dialkového ovladania.
Ak je zariadenie alebo kabel chybnl)ﬂ’/, nepokusajte sa ho sami oprauvit.
Opravy vzdy prenechajte kvalifikovanému technikovi. Musi byt
vymeneny vyrobcom, poskytovatefom technickych sluzieb alebo
osobou s rovnakou kvalifikaciou, aby sa prediSlo akémukolvek
nebezpecenstvu.
Nepresuvaijte toto zariadenie, ak je zapnuté alebo horuce.
Nikdy nepouzivajte toto zariadenie v blizkosti vtakov. Vypary uvolhované
z neprilnaveho povlaku mézu u vtakov spdsobit stres alebo nieco horsie.
Toto zariadenie mozu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial boli pod dohfadom
alebo boli poucené o pouzivani zariadenia bezpecnym spbsobom a
chapu suvisiace nebezpecenstvo. .
Deti nesmu zariadenie Cistit’ ani udrziavat, pokial nie su starSie ako 8
rokov a nie su pod dohladom.
Udrzujte zariadenie a kabel mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.
Deti musia byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so zariadenim
nebudu hrat.
Pri pouzivani spotrebia vonku budte opatrni.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte vo vlhkych alebo mokrych priestoroch.
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* Po pouZiti spotrebi¢ dokladne vycistite (pozri Cistenie a udrzba).

« Spotrebi¢ nikdy nepremiestriujte, ked' je zapnuty alebo este horuci.
Pred premiestnenim spotrebicC vypnite a pockajte, kym vychladne a
Cokolada dostatocne stuhne.

* Pri plneni alebo vyprazdiovani cokoladovej fontany budte opatrni. Aj
ked postriekanie Cokoladou nespésobi popaleniny, méze byt bolestive
a vylakat vas.

ZIVOTNE PROSTREDIE

Obalové materialy, ako su plastové a kartonové krabice, by mali byt
likvidované v ur€enych nadobach.
=== Po ukoncCeni pouzivania nelikvidujte tento vyrobok s beznym domovym

odpadom, ale odneste ho na zberné miesto pre opatovné pouzitie
elektrickych a elektronickych zariadeni. Na produkte, uzivatelskej
priruCke alebo obale vyhladajte symbol, ktory oznacuje druh odpadu.

+ Materidly mézu byt pouZité, ako je uvedené. Tym, Ze ndm pomahate
znovu pouzivat a recyklovat materialy alebo inak recyklovat staré
zariadenia, vyznamne prispievate k ochrane Zivotného prostredia.

* VaSa obec vam méze oznamit, kde vo vaSej oblasti najdete urCené
zberné miesto odpadu.

PRACA

V nepravdepodobnom pripade poruchy kontaktujte zakaznicky servis
Bestron: www.bestron.com/service

Technické Specifikacie

Modelka ACF300
Napajanie (V) 220-240V
Frekvencia (Hz) 50/60
Bezpecnostna trieda 1

Vykon (W) 60

Hlugnost (dB(A))

Maximalna kapacita

Maximalna doba nepretrzitého vykonavania KB | -
Rozmery (D x $ x V) (cm) 15,5x15,5x24,5
Dizka kabla (cm) 90
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PREVADZKA - VSEOBECNE INFORMACIE
Nasledujuci popis zodpoveda obrazku na strane 2.

1. Stupajuca trubica s ¢okoladovymi plato
Cokoladova skrutka

Miska z nehrdzavejucej ocele

Zakladina s motorom a vykurovacim telesom
Kontrolka ,,Napajanie“.

“Vypina¢ zapnutia/vypnutia

SnhwN

PREVADZKA - PRVE POUZITIE

1. Odstrante obal.
2. Dékladne vycistite zariadenie teplou, vihkou handri€kou, aby ste odstranili vSetky zvysky z vyroby
(pozri ,Cistenie a udrzba®).

PREVADZKA - NAINSTALUJTE SPOTREBIC

1. Umiestnite zakladnu stupajucej trubice s ¢okoladovymi platiiami na tri koliky v strede misky z
nehrdzavejucej ocele.

2. Cokoladovu skrutku s otvorom v spodnej €asti umiestnite do stupacej trubice. Rukou otacajte
¢okoladovou skrutkou, kym sa otvor v spodnej €asti neupevni okolo hriadela motora.

OPERACIA - COKOLADA SA MA POUZIT

S touto ¢okoladovou fontdnou mézete pouzit rézne druhy a prichute ¢okolady:
- tekuta Cokolada (pripravena na pouzitie);
- Cokoladové kalety (skvapalnenie zahrievanim);
- Cokoladové tyginky (najskor ich rozlamte na kisky a skvapalnite ich zahrievanim).

PREVADZKA - OHREV COKOLADY

Cokolada sa da zohriat' réznymi spésobmi.

» Zahrejte v mikrovinnej rure. Toto sa musi robit opatrne pri nizkom prikone a pod neustalym dohladom,
inak moze Cokolada prihoriet.

» Kdurenie v kupeloch. Dbajte na to, aby sa dno panvice nedotykalo dna panvice s vodou, inak sa méze
vytvorit spalena vrstva cokolady.

» Zahrejte na panvici. Toto je najrychlejsSia, ale nie najidealnejSia metéda. Zohrievanim ¢okolady na
panvici moézu vzniknut spalené kusky cokolady, ktoré sa daju lahko nabrat/naliat do ¢okoladove;j
fonta’gy. Tieto kusky mozu zablokovat ¢okoladovu fontanu. Preto budte opatrni pri pouzivani tejto
metody.

» Vykurovanie v spotrebici. Toto sa odporuca. Hoci je ¢as roztapania dihsi ako pri inych vyS$Sie
uvedenych spdsoboch, urite viete, Ze Cokolada sa nepripali a ma spravnu teplotu na pouzitie. V tomto
pripade je jednoduchsie umiestnit’ okoladové platne po rozpusteni ¢okolady, pretoze je lahSie mieSat’
bez nasadenych platni€iek. Ak v spotrebici rozpustate pevnu €okoladu, predpokladajte ¢as roztopenia
priblizne 15 az 30 minut, v zavislosti od mnozstva a velkosti kiskov ¢okolady.

POZOR:

» Cokolada je dostupna v réznych zlozeniach. Niektoré ¢okolady sa daju skvapalnit lahSie ako iné, v
zavislosti od tohto zloZenia. Do €okolady pridajte rastlinny alebo sInecnicovy olej, aby bola tekutejSia.
Zacnite s malym mnozstvom a podla potreby pridajte dalSie. Uistite sa, Ze ste olej dobre premiesali s
¢okoladou. Olej neovplyviiuje chut ¢okolady.

* Na 1,5 kg mlieCnej Cokolady musite pridat priblizne 250 ml rastlinného alebo sine¢nicového oleja, aby
mala spravnu $trukturu. Prvé pouzitie (plnenie ¢okoladou).
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PRVE POUZITIE - PRVE POUZITIE (PLNENIE COKOLADOU)

. Zasunte zastrcku do zastrcky.

. Zapnite funkciu ,Motor & Heat“ pomocou vypinaca. Takto sa da vyskusat, ¢i sa Cokoladova Spirala
volne otaca. Kontrolka ,Napajanie” sa rozsvieti. Potom zariadenie opat vypnite.

. Zapnite funkciu ,Heat“. Rozsvieti sa kontrolka ,Napajanie“. Teraz naplite misku az po okraj tekutou
¢okoladou alebo tuhou, na kusky nakrajanou ¢okoladou, ktora je vhodna na roztopenie.

. Pockajte, kym sa ¢okolada zmeni na tekutu. Ak je Cokolada pod okrajom, pridajte eSte trochu ¢okolady.

. Teraz zapnite funkciu ,Motor & Heat". Rozsvieti sa kontrolka ,Napajanie“. Tekuta ¢okolada sa teraz
zvySuje a potecCie spat cez tri Cokoladové tacky do odkvapkavacej misky.

POZOR:
+ Pred zapnutim skrutky ¢okolady rozpustite Cokoladu, inak sa motor méze zaseknut. Pri pouziti tekutej
¢okolady je mozné motor okamzite zapnut.

abh W N=

PREVADZKA - FONDUE

Mozete pouzit vidlicky na fondue alebo $pajdle na namacanie takmer ¢ohokolvek do teplej cokolady. A

¢o ovocie, dlhé prsty, malé palacinky ¢i susienky? VSetko chuti lahodne, ked je to pokryté vrstvou teplej

cokolady.

1. Jedlo najskér napichnite na vidlicku na fondue alebo $piz, vyhnete sa tak riziku popalenia o horucu
cokoladu.

2. Ponorte jedlo do tekutej Cokolady alebo ho podrzte pod fontanou.

CISTENIE A UDRZBA

Po pouziti dokladne vycistite spotrebi¢ a jednotlivé komponenty.
1. Vypnite motor a vykurovacie teleso a vytiahnite zastréku zo zasuvky.
2. Cistenie okoladovej fontany:

a. Cokoladovt fontanu nechame vychladnit, ale nie natolko, aby ¢okolada stuhla. Cokolada sa
lahSie odstrariuje, kym je eSte tekuta.

b. Vyberte privodnu hadi¢ku s ¢okoladovymi platé a ¢okoladovou Spiralou a najlepsie ju vycistite
saponatom a horicou mydlovou vodou. Hoci su vSetky samostatné Casti (bez krytu motora)
vhodné do umyvacky riadu, je mozné, ze €asom ddjde k zafarbeniu materialu.

c. Dokladne vycistite vnutro a vonkajSok nerezovej misy hordcou vodou, do ktorej ste pridali trochu
saponatu. NEPOUZIVAJTE drétenky. Potom ich dékladne osuste.

3. Kryt spotrebi€a ocistite vihkou handric¢kou, v pripade potreby dalSimi kvapkami prostriedku na
umyvanie riadu. Po vycisteni jednotku dokladne vysuste.
4. Ulozte ¢okoladovu fontanu.

POZOR:

+ Cokoladu, ktora vam zostane, neodkladajte na neskorsie pouZitie.

* Na Cistenie plechu na pecenie nikdy nepouzivajte kovové nastroje alebo drotenky.

* Nikdy neponarajte spotrebic, zastrcku ani kabel do vody. Nikdy nedavajte pristroj do umyvacky riadu.

+ Pri Cisteni nepouzivajte agresivne alebo abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré predmety (ako su
noze alebo tvrdé kefy).
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Acest aparat nu este destinat utilizarii profesionale, dar este destinat
utilizarii casnice si similare, cum ar fi bucatariile angajatilor, magazinele,
birourile si alte medii de lucru, oaspetii din hoteluri, moteluri si alte medii
rezidentiale, medii de tip Bed & Breakfast si ferme.
Asigurati-va ca tensiunea retelei corespunde tensiunii indicate pe
placuta de identificare.
Asezati intotdeauna dispozitivul pe o suprafata stabila si plana, unde
nu se poate rasturna.
Partile acestui dispozitiv pot deveni calde sau fierbinti. Evitati arsurile.
Nu atingeti.
Tineti-va mainile uscate cand manipulati acest dispozitiv, cablul si
stecherul acestuia.
Acest dispozitiv trebuie sa piarda caldura, asa ca lasati suficient spatiu
in jurul lui. Nici nu-l acoperi.
Acest dispozitiv, cablul si stecherul nu trebuie sa intre in contact cu apa,
surse de caldura sau flacari deschise.
Nu atingeti acest dispozitiv in timp ce acesta a intrat in contact cu apa.
Scoatetl imediat stecherul din priza.
Nu lasati niciodata cablul sa atarne peste marginea unei chiuvete,
blatului de lucru sau mesei.
Céand nu utilizati un aparat electric, scoateti intotdeauna stecherul din priza.
Scoateti stecherul din priza tragand de stecher in sine, nu de cablu.
Nu folositi aparatul electric daca cablul este deteriorat.
Nu utilizati acest dispozitiv cu un temporizator extern sau cu un sistem
separat de telecomanda.
Daca dispozitivul sau cablul este defect, nu incercati sé il reparati singur.
Lasati intotdeauna reparatiile unui tehnician calificat. Trebuie nlocuit
de catre producator, furnizorul de servicii tehnice sau o persoana la fel
de calificata pentru a evita orice pericol.
Nu mutati acest dispozitiv cand este pornit sau fierbinte.
Nu utilizati niciodata acest dispozitiv langa pasari. Aburii eliberati de
stratul antiaderent pot provoca stres pasarilor sau mai rau.
Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii cu varsta peste 8 ani si de persoane
cu capacitatifizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta
si cunostinte, atata timp cat au fost supravegheati sau instruiti cu privire Ia
utilizarea dispozitivului intr-un mod sigur si intelege pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa curete sau sa intretina dispozitivul decat daca au
este 8 ani si sunt sub su;t))raveghere.
u lasati dispozitivul si cablul la indeméana copiilor sub 8 ani.
Copiiitrebuie sudpravegheat,i pentruase asi%ura canusejoaca cudispozitivul.
Aveti grija cand utilizati aparatul in aer liber.

Nu utilizati niciodata aparatul in locuri umede sau umede.

Curatati bine aparatul dupa utilizare (vezi Curatare si intretinere).

Nu mutati niciodata aparatul in timp ce este pornit sau este inca fierbinte.
Opriti aparatul si asteptati pana cand s-a racit si ciocolata s-a solidificat
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suficient inainte de a-l muta.
+ Aveti ng{a cand umpleti sau goliti fantdna de ciocolata. Desi stropurile
de ciocolata nu provoaca arsuri, acestea pot fi dureroase si sa te sperie.

MEDIU INCONJURATOR

Materialele de ambalare, cum ar fi cutiile de plastic si carton, trebuie
aruncate in containere desemnate.
m== Dupa utilizare, nu aruncati acest produs impreuna cu deseurile

menajere normale ci duceti-l la un punct de colectare pentru
reutilizarea echlpamentelor electrice si electronice. Cautati simbolul
care indica tipul de deseu pe produs, manual de utilizare sau ambalaj.

- Materialele pot fi folosite conform indicatiilor. Ajutandu-ne sa reutilizam
si sa reciclam materialele sau sa reciclam in alt mod echipamentele
vechi, aduci o contributie semnificativa la protectia mediului.

. Mummpahtatea dumneavoastra va poate spune unde puteti gasi un
punct de colectare a deseurilor desemnat in zona dumneavoastra.

MUNCA

In cazul putin probabil al unei defectiuni, contactati Serviciul Clienti Be-
stron: www.bestron.com/service

Specificatii tehnice

Modelka ACF300
Alimentare (V) 220-240V
Frecventa (Hz) 50/60
Clasa de securitate 1

Putere (W) 60

Nivel de zgomot (dB(A)) -

Capacitate maxima .

Timp maxim de executie continua a KB -

Dimensiuni (L x | x H) (cm) 15,5x15,5x24,5

Lungimea cablului (cm) 90
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FUNCTIONARE - INFORMATII GENERALE
Urmatoarea descriere corespunde imaginii de la pagina 2.

1. Tub de crestere cu platouri de ciocolata
Surub de ciocolata

Vas din otel inoxidabil

Baza cu motor si element de incalzire
Indicator luminos ,,Putere”.

. ,Comutator pornit/oprit

SapLN

OPERARE - UTILIZARE PENTRU PRIMA DATA

1. Scoateti ambalajul.
2. Curatati bine aparatul cu o carpa calda si umeda pentru a indeparta orice reziduuri de fabricatie (vezi
,Curatare si intretinere”).

FUNCTIONARE - INSTALATI APARATUL

1. Asezati baza tubului de ridicare cu platouri de ciocolaté pe cele trei stifturi din mijlocul vasului din otel
inoxidabil.

2. Asezati surubul de ciocolata cu deschiderea in partea de jos in tubul de crestere. Rotiti surubul de
ciocolatd cu mana pana cand deschiderea din partea inferioara este fixata in jurul arborelui motorului.

OPERARE - CIOCOLATA DE FOLOSIT

Puteti folosi diverse tipuri si arome de ciocolata cu aceasta fantana de ciocolata:
-'Ciocolata lichida (fqata de utilizare);
- Callets de ciocolata (se lichefiaza prin incalzire);
- Batoane de C|ocolata (rupeti-le mai intai in bucatl si lichefiati-le prin incalzire).

OPERARE - INCALZIREA CIOCOLATEI

Clocolata poate fi incalzitd in mai multe moduri.

. Se incalzeste ntr-un cuptor cu microunde. Acest lucru trebuie facut cu atentie la o putere mica si sub
supraveghere constantd, altfel ciocolata se poate arde.

2. Incalzire la bain-marie. AS|gurat|-va ca fundul tigaii nu atinge fundul tigaii cu apa in ea, altfel se poate
forma un strat ars de ciocolata.

3. Se incélzeste intr-o tigaie. Aceasta este metoda cea mai rapida, dar nu cea mai ideald. Incalzirea
ciocolatei intr-o tigaie poate produce bucati de ciocolata arse care pot fi cu usurinta culegate/turnate in
fantana de ciocolata. Aceste bucéati pot bloca fantana de ciocolata. Prin urmare, aveti grija cand utilizati
aceasta metoda.

4. Incalzire in aparat. Acest lucru este recomandat. Desi timpul de topire este mai mare decat celelalte
metode prezentate mai sus, stii sigur ca ciocolata nu se va arde si ca este la temperatura corecta
de utilizare. In acest caz, este mai usor sa potriviti platourile de ciocolata dupa ce ciocolata s-a
topit, deoarece se amesteca mai usor fara platourlle montate. Daca topiti ciocolata solida in aparat,
presupuneti un timp de topire de aproximativ 15 pané la 30 de minute, in functie de cantitatea si
dimensiunea bucatilor de ciocolata.

ATENTIE:

» Ciocolata este disponibila in diverse compozitii. Unele ciocolate se pot lichefia mai usor decat altele,
in functie de aceasta compozitie. Adaugati ulei vegetal sau ulei de floarea soarelui in ciocolata pentru
a o face mai fluida. Incepetl cu o cantitate mica si adaugati mai multe dupa cum doriti. Asigurati-va ca
amestecati bine uleiul cu ciocolata. Uleiul nu afecteazé gustul ciocolatei.

«+ Pentru 1,5 kg de ciocolats cu lapte, trebuie s& adaugati aproximativ 250 ml de ulei vegetal sau ulei de
floarea soarelui pentru ca aceasta s& aiba textura corecta. Prima utilizare (umplutura cu ciocolaté).
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PRIMA UTILIZARE - PRIMA UTILIZARE (UMPLERE CU CIOCOLATA)

1. Introduceti stecherul in priza.

2. Porniti funcha ,Motor si incélzire” folosind comutatorul de pormre/oprlre Astfel se poate testa daca
spirala de ciocolata se roteste liber. Indicatorul luminos ,Power” se va aprinde. Apoi opriti din nou
dispozitivul.

3. Porniti functla JIncalzire”. Indicatorul luminos ,Power” se va aprinde. Acum umpleti vasul pana la refuz
cu ciocolata lichida sau solidé, téiaté in bucdti, ciocolata potrivita pentru topire.

4. Asteptati pana cand ciocolata se transforma in ciocolata lichida. Daca ciocolata este sub margine, mai
adauga putina ciocolata.

5. Acum porniti functia ,Motor si caldura”. Indicatorul luminos ,Power” se va aprinde. Ciocolata lichida
este acum amplificata siva curge inapoi peste cele trei tavi de ciocolatd in tava de picurare.

ATENTIE:
+ Lichefiati ciocolata inainte de a porni surubul de ciocolata, altfel motorul se poate bloca. Cand utilizati
ciocolata lichida, motorul poate fi pornit imediat.

OPERATIUNE - FONDUE

Puteti folosi furculite sau frigari pentru fondue pentru a inmuia aproape orice in ciocolata calda. Dar fruc-

tele, degetele lungi, clatitele mici sau biscuitii? Totul are un gust delicios atunci cand este acoperit cu un

strat de ciocolata calda.

1. IntepatJ mai intdi mancarea pe o furculita pentru fondue sau o frigarui, astfel incat sa evitati riscul de a
va arde pe ciocolata fierbinte.

2. Inmuiati mancarea in ciocolata lichida sau tineti-o sub fantana.

CURATENIE S| MENTENANTA

Curatatl temeinic aparatul si componentele separate dupa utilizare.

Opriti motorul si elementul de incalzire si scoateti stecherul din priza.

2. Curatarea fantanii de ciocolata:

a. Lasati fantana de ciocolats sa se réceasca, dar nu atat de mult incat ciocolata sa se solidifice.
Ciocolata este mai usor de indepartat cat este inca lichida.

b.  Scoateti tubul de livrare cu platouri de ciocolata si spirald de ciocolata si, de preferinta, curatati-I
cu detergent si apa fierbinte cu sapun. Desi toate p|ese|e separate (fara carcasa motorulm) sunt potrivite
pentru masma de spalat vase, este posibil ca in timp sa apara o anumita decolorare a materialului.

c. Curatati bine interiorul si exteriorul vasului din otel inoxidabil cu apa fierbinte la care a fost adaugat
putin lichid de spélat. NU folositi scule. Apoi uscati-le bine.

3. Curatafl carcasa aparatului cu o carpa umeda, daca este necesar, cu cateva picaturi suplimentare de
lichid de spalat. Dupa curatare, uscati bine unitatea.
4. Pastrati fantana de ciocolata.

ATEN]'IE
Nu pastrati ciocolata ramasa pentru a fi folosita la o data ulterioara.

» Nu folositi niciodata unelte sau scule metalice pentru a curata placa de copt.

* Nu scufundatl niciodata aparatul, stecherul sau cablul in apa. Nu puneti niciodata aparatul in masina
de spélat vase.

» Nu folositi produse de curatare agresive sau abrazive sau obiecte ascutite (cum ar fi cutite sau perii
dure) cand curatati.
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MHCTPYKUWUU 3A BE3OMNACHOCT

To3n ypen He e npegHa3HadeH 3a npodecunoHanHa ynotpeba, Ho

€ npedHasHayeH 3a AoMallHa W nogobHa ynotpeba KaTto KyxHU 3a

CNyXuUTenu, marasmHn, ocpucu n gpyru paboTHM cpeaum, rocTn B XOTenu,

MOTENN 1 OPYIW XKUITULLHK cpean, MecTa 3a HOLLYBKa U 3aKycka v hepMu.

YBepeTte ce, 4e MPEXOBOTO HanpeXeHne OTroBapsl Ha HanpeXeHneTo,

Nnoco4YeHo Ha Tabernkara ¢ AaHHMW.

BuHarmn noctaBanTe ycTpOMCTBOTO BbPXY CTabunHa, paBHa NOBbPXHOCT,

KbAETO HE MOXe [a Cce NpeobbpHe.

Yactn oT ToBa YCTPOMCTBO MOXE Aa CTaHaT TOMAM WUNu ropeLuun.

N3bsareante narapsiHus. He gokoceante.

Ma3eTe pbLeTe cu cyxu, Korato 6opaBuTe ¢ ToBa YCTPOMCTBO, HErOBMS

kaben u wencen.

ToBa ycTponcTBo TpsabBa Aa rybv TonnumHa, Taka 4e octaBeTe 40CTaTbyYyHO

MSICTO OKOSO Hero. [lopu He ro nokpuBamnTe.

ToBa yCTpPOWNCTBO, KabenbT M WwencenbT He TpsAbBa 4a BNn3aT B KOHTAKT

C BOAA, U3TOYHULM HA TOMAMHA U OTKPUT MiaMbK.

He gokocsanTe TOBa yCTPOMCTBO, AOKATO € B KOHTAKT ¢ Boaa. HezabasHo

n3BajeTe Lencena oT KOHTaKTa.

Hukora He ocTaBsariTe kabena aa BucK Hag, pbba Ha MMBKa, MIoT 1y maca.

Korato He wusnonseate enekTpuyeckn yped, BMHArKM usBaxgante

Lencena OT KOHTaKTa.

Vlaga,que LLlencena oT KOHTakTa, KaTo n3gbpnare camus wencen, a He

kabena.

He n3nonasante enekTpnyeckms ypen, ako kabenbT e noBpeaeH.

He usnonssante TOBa YCTPOWCTBO C BLHLUEH TauMmep Wnu oTaernHa

cucTemMa 3a QUCTaHLMOHHO yrpaBneHue.

AKO YCTPOWCTBOTO WUnn kabenbT ca AedekTHW, He ce onuTBanTe Aa

peMoHTupaTte camn. BuHarn octaBsnTe peMoHTa Ha KBanmduumpaH TEXHUK.

TpsibBa ga 6bae CMEHEeH OT MPOM3BOAMUTENS, AOCTaBYMKa Ha yCnyru WUnm

nmue ¢ noaobHa kBanudukaums, 3a ga ce n3derHat BCKakBy ONacHOCTW.

He mecTeTe TOBa YCTPOWNCTBO, KOraTto € BKIHOYEHO UIK MOPELLIO.

Hukora He wusnonasamTe ToBa YCTPOMCTBO B ONM30CT [0 NTUUMW.

M3napenuaTa, OTAENsiIHW OT He3arnensBalloTo MOoKpuUTMe, MoraT Aa

NPUYUHAT CTPEC Ha NTULMUTE UM AOPW NO-TTOLLO.

ToBa yCTpONCTBO MOXe a Ce U3Mor3Ba OT fella Ha Bb3pacT Haj 8 roouHu

W OT NiMua C HamaneHu ou3nYecKkn, CETUBHM NN YMCTBEHM CNIOCOBHOCTH

WM NUnca Ha onuUT WU 3HaHWSA, cTura ga ca ounu HabniogaBaHu UNn

WHCTPYKTUPaHW KaK Aa 13nonasat YCTPOUCTBOTO No 6e3onaceH HauvH 1
a3bupa CBbp3aHUTE C TOBA ONACHOCTM. .

Eeu,aTa He TpsibBa 4a noYncTBaT Uy NogabpXKaT YCTPOMUCTBOTO, OCBEH

aKo He ca Ha Bb3pacT Hag 8 roguHu 1 ca nog HabnogeHue.

MaseTe ycTponcTBOTO M Kabena ganey ot obcera Ha aeua noa 8 roanHu.

[euaTta Tpsibea na 6vaat HabnogaBaHK, 3a Aa ce rapaHTupa, Ye He cu

UrpasaT C yCTPOUCTBOTO.

bbaeTte BHMMATENHMW, KOraTto U3nonssaTe ypeaa Ha OTKpUTO.

Hwvkora He nsnonseanTe ypeaa Ha BnaXkHU UM MOKpU MecTa.
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 [louncrtete crapatenHo ypega cneq ynortpeba (Bwxre [louncreaHe wm
noaapbXKa).

* Hukora He mecTeTe ypena, OOKATO € BKIHOYEH WK € Ouwe ropeLl.
W3kniodeTe ypeda n M3vakamTe, JOKATO Ce OXMagu M LIOKoNaabT ce
BTBbPAM AOCTaTbYHO, Npean Aa ro npeMecTuTe.

* BHumaBanTe, Korato MbSIHATE UMW U3NpasBaTe LWOoKONaaoBusa OOHTaH.
Bbnpeku 4e npbekuTe OT LWOKoNag He NPUYNHABAT U3rapsHus, Te Morat
Aa 6baat bonesHeHn 1 Aa BY CTpPeCHaT.

3AOBUKANALLA CPEOA

OnakoBb4yHUTE MaTtepmanun Kato niactMacoBu KyTun U KapToH Tpﬂ6Ba
da ce U3XBBbPIIAT B onpenerneHn KOHTENHEPN.

m=w Cnepn ynotpeba He U3XBbPNanTe To3M NPOAYKT C OOUKHOBEHUTE GUTOBM

oTnagbLK, a ro 3aHeceTe B cbbvpaTerneH NyHKT 3a NoBTopHa ynoTpeba
Ha eneKTPUYEeCcKo M EernekTPOoHHO obopyasaHe. lMoTbpceTe cumMBona,
yKasBall, Buaa Ha oTnagbLuTe BbpXy NPOAYKTa, PbKOBOACTBOTO 3a
K/l|'|0Tpe6a U1 onakoBskara.

aTepvanuTe moraTt ga ce M3nonsBaT crnopen ykasaHusita. Kato Hu
rnomarate ga usnonssame MOBTOPHO M peuuknMpame martepuany unm
no ApYyr Ha4MH fa peuunknmpamMe ctapo obopyasaHe, BMe JonpuHacsTe
3HaYMTErNHO 3a OnasBaHETO Ha OKorlHaTa cpeaa.
Bawara obLuHa Moxe fa BM Kaxke Kbe Aa Hamepute onpeaeneH nyHKT
3a cbbvpaHe Ha oTnaabLUy BbB BalLUsi PanoH..

PABOTATA

B manko BeposiTHMSA cryyaii Ha noBpeaa, CBbPXKeTe ce C OTAena 3a
obcnyxBaHe Ha KnneHTn Ha Bestron: www.bestron.com/service

TexHuyecku cneundukaumm

Mopen ACF300
MouwHocT (V) 220-240V
YecToTa (Hz) 50/60
Knac Ha curypHocTt 1
MouwHocT (W) 60

HuBo Ha wym (dB(A)) -

MakcumaneH kanauunteTt -

Makc1marHo Bpeme 3a HenpeKLCHATO M3MLHeHe HaKB | -

Pasmepwu (O x W x B) (cm) 15,5x15,5x24,5

ObmkuHa Ha kabena (cm) 90
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ONEPALUMUA - OBLLUA UH®OPMALINA
CreaHoTo onvcaHne CbOTBETCTBA Ha U306PaXEHNETO HA CTpaHuLa 2.

Hapguraia ce Tpb6a c WokonagoBu nnara
LLlokonapoB BUHT

Kyna ot Hepbxaaema ctomaHa

OcHoBa ¢ gBuUraTesn v HarpeBaTesieH efieMeHT
CBeTNuHeH MHAMKaTop ,,3axpaHBaHe".
~MpeBKknoYBaTen 3a BKNoYBaHe/u3kno4BaHe

oohwN=

PABOTA - U3MOJN3BA CE 3A MbPBU NBT

1. OTCcTpaHeTe onakoBkaTa.
2. TouncTeTe cTapaTenHo ycTpOWCTBOTO C TOMNa, BNa)xHa Kbpna, 3a Aa OTCTpaHuTe ocTaTbLuTe OT
npon3BoACcTBOTO (BUXTe ,[lodyncTBaHe 1 nogapbKKa“®).

OMEPALMUSA - UHCTATNIUPAUTE YPEQA

1. MocTaBeTe ocHoBaTa Ha Haaurawara ce Tpbba C LWOKONa[oBM Nnata Bbpxy TpuTe WwudTa B cpeaara
Ha Kynarta OT HepbXaaema cTomaHa.

2. MocTaBeTe BUHTA 3a LLOKOSaA C OTBOpA Ha AbHOTO B Tpbbarta 3a HaguraHe. 3aBbpTeTe LWOKONaaoBust
BMHT Ha pbka, 4OKaTO OTBOPBLT B AOMHATA YacT ce MKCUpa OKOMo Bana Ha AsuraTens.

ONEPALMUA - LLOKONAAODBLT OA CE U3MON3BA

MoxeTe oa n3nonseare pasnvMyHM BUOOBE M BKYCOBE LLOKOMNaz C TO3M LLIOKONaaoB (DOHTaH:
- TeyeH wokonap (rotoB 3a ynotpeba);
- LLlokonapgoBm kanetu (BTeYHsIBAT ce Ypes HarpsBaHe);
- lokonagoBm npbunumM (MbPBO Ce HAa4ynBaT Ha NapyeTa u ce BTeYHSABAT Ypes 3arpsiBaHe).

OMEPALUUA - BATPABAHE HA LLOKONALA

LLlokonagbT MoOXe Aa ce Harpsisa Nno MHOMO PasfvyHu HAUYMHW.

» 3arpeyiTe B MUKPOBBITHOBA Nneyka. Toea TpsbBa Aa ce npaBu BHUMATENHO NPY HUCKa MOLLHOCT U Nog
NOCTOSIHHO HabnoaeHWe, B NPOTUBEH Cyyal WoKonaabT MOXe Aa 3aropu.

» OrtonneHune Ha BogHa baHs. YBepeTe ce, Ye AbHOTO Ha TUraHa He JOKOCBa ObHOTO Ha TUraHa c Boga B
Hero, B MPOTUBEH Cryyaln Moxe Aa ce obpa3syBa 3aropsin Crow Lwokonag,.

» 3arpewite B TuraH. ToBa e Han-GbLP3UAT, HO HE U Hal-MaeanHUAT MeToA. 3arpsiBAaHETO Ha LioKonaaa
B TUraH Moxe [a AoBefe A0 U3ropeHu napyeHua Lwokorag, KOUTo necHo morat aa 6baat 3arpebeHn/
M3cunaHu B LLOKOnaaoBust oHTaH. Tean Yactu morat aa 6nokupar wokonagosus oHTaH. 3atoBa
ObaeTe BHUMATENHW, Korato 13nonasarte To3u MeToA.

» OrtonneHue B ypeaa. ToBa e npenopbyMTenHo. Bbnpekn Ye BpeMeTo 3a ToneHe e No-AbMro oT ApyruTe
METOAM, MOCOYEHN NO-rope, BUE 3HAETE CbC CUTYPHOCT, Ye LIOoKONaabT HAMa a U3ropu 1 Ye e Ha
npaBunHaTa Temneparypa 3a ynorpeba. B To3u crniyyait e no-necHo fa noctaBuTe LLOKONaaoBUTE
nnara, crepg KaTo LoKonaabT Ce e pa3Tonusl, 3aLoTo e No-fecHo Aa ce pa3bbpkBa 6e3 noctaBeHUTe
nnara. AKo pasTonsiBate TBbp/ LLIOKonaj B ypeaa, npueMere BpeMeTO 3a TONeHe OT NpubnmnsnTernHo
15 no 30 MWHYTK, B 3aBUCMMOCT OT KOMMYECTBOTO M pa3Mepa Ha napyeHuara Lokonag.

BHUMAHWE:

+ LlokonaabT ce npegnara B pasnuyHy cbeTaBu. Hakow wokonaam morat ga 6baat BTEeYHEHW MO-1eCHO
OT Apyru, B 3aBUCMMOCT OT TO3U CbCTaB. ,Elo6aBeTe pacTuTenHo mMacno unn CrbH4yorneaoBo macno
KbM LLIOKOMNaAa, 3a Aa cTaHe no-TeyeH. 3anoyHeTe ¢ Marnko KonmnyecTso 1 gobaseTe oOLLe Mo xenaHue.
YBeperte ce, Ye cTe cMecunu Jobpe MacnoTo ¢ Wwokonaga. MacnoTo He Bnusie Ha BKyca Ha LLOKonaaa.

+ 3a 1,5 kr MneyeH wwokonaa Tpsbsa Aa AobasBuTe okono 250 M 01O MNK CABLHYOINEeA0BO ONKO, 3a Aa
1ma npasunHaTa TekcTypa. anonssa ce 3a MbpBu MbT (MbIAHEX C LWOKONag).
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M3NON3BAHE 3A MbPBU NBT - UBNON3BAHE 3A NMbPBU NBT (MBJIHEX C LUOKOJAL)

1. MNocTaBeTe Wencena B KOHTaKTa.

2. Bkniouete dyHkumsTa ,MoTop 1 oTonneHue®, Kato n3nonaeare NPeBKYBaTENS 3a BKIOYBaHe/
n3knoyBaHe. Taka MoXe fa ce NpoBepun Aanu cnvpanata Ha LWokKonaza ce BbpTi cBOGOAHO.
CBETNUHHUAT nHAMKaTop ,3axpaHBaHe” e ceBeTHe. Cnea ToBa M3KIYeTe OTHOBO YCTPOWCTBOTO.

3. BkntoyeTe dpyHkumaTa “Heat”. CBeTnuHHMAT nHamkatop “Power” we ceeTHe. Cera HanbHeTe KynaTta
0o pbba c TeueH Liokonag unv TBbpA, Haps3aH Ha napyeTta, NoAxoasLy, 3a pasTonsiBaHe LWOKoNaa.

4. WNayakaiite, 4OKaTo LIOKONaAbT ce NPEBbPHE B TeYEH Lokonaz. AKo LWokonaabT e noa pboa,
pobageTe oLle Marnko Lokonag,.

5. Cera BkntoveTe dyHkumaTa ,Motop n TonnuHa“. CBETNUHHUAT nHAnKaTop “Power” e cBeTHe. TeYHusAT
LioKonag, cera ce NoACWIBa U e ce Bpblia obpaTHO Npes3 TpuTe LIOKONa4oBKu TaBu B TaBaTa 3a
oTuexaaHe.

BHMUMAHWE:
» BreuHeTe wWokonaga, Npeau Aa 3aBbpTMTE BUHTA 3a LIOKOMaz, B NPOTUBEH Cllyyai MOTOPBbT MOXe Aa
6nokupa. MNpv nsnonseaHe Ha TEYEH LLOKOMNAaZ MOTOPLT MOXE [a Ce BKIoYM BefHara.

ONEPALUA - ®OHAOKO

MosxeTe fa nanonasarte BANMLIM 3a OOHAI UMK LUMLLYETA, 3a Aa NMOTOMNUTE MOYTW BCUYKO B TOMMNS

wokonag. Kakeo e kaxeTe 3a NMoAo0Be, AbSM NPbCTH, Maskv nanadvHkm unm 6ucksutn? Beuyko e

BKYCHO, KOraTo € MoKpWUTO CbC CrOi TOMb/ LWOKonag.

1. MbpBo HaboaeTe xpaHaTta Ha BUNULEA 3a (DOHAI0 UMW WKLLIYe, 3a Aa n3berHete pucka aia ce naropute
OT ropeLLyst Wwokonag.

2. MoTtoneTe xpaHaTa B TEYHUS LLOKOMNa UMK S 3a[ipbXKTe nof oHTaHa.

MOYNCTBAHE U NOAOPDBXKA

MouncTeTe cTapaTenHo ypeaa u oTaenHMTe KOMMOHEHTU crieq, ynoTpeba.
1. WN3knioyeTe ABuratens v HarpeBaTenHuUs enemMeHT 1 U3BafeTe Liencena oT KoHTakTa.
2. TMNoyncTBaHe Ha LWoKoNanoBus (OOHTaH:
a. OcraBeTe LWoKoNaAoBmsa POHTaH Aa U3CTVHE, HO He TOMKOBA, Ye LLIOKONaabT Aa Ce BTBbpAW.
LLlokonaabT ce oTCcTpaHaBa No-fecHo, JoKaTo € OLLe TEeYeH.
b. OrtcTpaHete nogasalyata Tpbba € WOKONAA0BM NnaTta 1 LLOoKoNafoBa cnupana v 3a npegnovntaHe
S MoYMCTeTE C Npenapar v ropelua canyHeHa Boaa. Bbnpeku Ye Bcuyku otaenHy yactu (6es kopnyca Ha
ABuraTens) ca noaxodsium 3a CbAOMUSNIHA MaLLUUHA, € Bb3MOXHO C TEYEHWE Ha BPEMETO Aa HaCTbMK
13BECTHO 0be3LiBeTABaHe Ha MaTtepuana.
c. Mounctete fobpe BLTPELIHOCTTA M BbHLUHATA YacT Ha KynaTta OT HepbXgaema cToMaHa c ropeLya
BOAa, KbM KOSTO CTe J06aBunu Manko npenapart 3a MueHe Ha cbaoBe. HE n3nonssavite TbpKasnku.
Cnep ToBa rv noAcyllete ctapartenHo.
3. TlouymncreTe Kopnyca Ha ypeAa € BriaxkHa Kbpna, ako € HeobxoaMMOo C AOMBbIHUTENHU HAKOMKO Karnku
npenapar 3a M1eHe Ha cbaoBe. Crnep noYncTeaHe U3cylueTe ypeaa crapaTtenHo.
4. CbxpaHsiBanTe WOKONagoBust PoHTaH.

BHUMAHWE:

* He sanassaite Wwokonaza, KONTO e ocTaHasn 3a ynotpeba Ha no-kbcHa Aata.

* Hukora He 13nonasaiiTe MeTanHu NpeamMeTi Un ThpKarnku 3a NoYMcTBaHe Ha nrovara 3a neveHe.

* Hwkora He noTansiite ypena, wencena unu kabena BbB Boga. Hukora He noctassiite ypeaa B
CbAOMUAIHA MaLLNHA.

* He nsnonseante arpecuBHy 1nu abpasmBHK NOYMCTBALLM NpenapaT Uan ocTpyu NpeameT (Kkato
HOXOBE MINN TBBbPAW YETKM), KoraTo nodmcTeare.
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ALL YOU WANT TO KNOW ABOUT
YOUR UNIQUE 5 YEAR WARRANTY

ALLES, WAS SIE UBER IHRE EINZIGARTIGE 5-JAHRES-GARANTIE WISSEN MOCHTEN
TOUT CE QUE VOUS VOULEZ SAVOIR SUR VOTRE GARANTIE UNIQUE DE 5 ANS
ALLES WAT U WILT WETEN OVER UW UNIEKE GARANTIE VAN 5 JAAR

TUTTO QUELLO CHE VUOI SAPERE SULLA TUA GARANZIA UNICA DI 5 ANNI
TODO LO QUE QUIERES SABER SOBRE TU UNICA GARANTIA DE 5 ANOS

BESTRON.COM/GUARANTEE

NEED HELP<¢
E E CHECK OUT OUR SERVICE PAGE

BRAUCHEN SIE HILFEZ SCHAUEN SIE SICH UNSERE SERVICESEITE AN

F - BESOIN D’AIDE? DISCUTE AVEC NOUS! CONSULTEZ NOTRE PAGE DE SERVICE
HULP NODIG?2 CHAT MET ONS! BEKIJK ONZE SERVICEPAGINA

= HO BISOGNO DI AIUTO2 CHATTA CON NOI!l GUARDA LA NOSTRA PAGINA SERVIZI
E 3NECESITAS AYUDA2Z CONSULTE NUESTRA PAGINA DE SERVICIO

BESTRON.COM/SERVICE

EASTERN EUROPE
) CUSTOMER SERVICE

‘ ’ POLSKA  bestron.service.pl@sertronics.de

HRVATSKA  bestron.service.hr@sertronics.de
CZECHIA  bestron.service.cz@sertronics.de
SLOVENSKO  bestron.service.sk@sertronics.de
ROMANIA  bestron.service.ro@sertronics.de
BULGARIA bestron.service.bg@sertronics.de

SERVICE HOTLINE: 00800 954 39 543

Hersteller / Fournisseur/ Vyrobce / Proizvodaé& / Producéator / Vyrobca / Npoussoguren
R Bestron Nederland BV, Moeskampweg 20, 5222 AW, ‘s-Hertogenbosch

. Niederlande, Pays-Bas, Nizozemi, Hollandia, Holandia, Olanda, Holandsko, Xonanguna
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