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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Geratist nichtfirden professionellen Gebrauch bestimmt, sondern
fur den hauslichen und ahnlichen Gebrauch, z. B. in Personalkiichen,
in Geschaften, Buros und anderen Arbeitsumgebungen, durch Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen sowie in Bed & Breakfast-
ahnlichen Umgebungen und Bauernhdfe.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine stabile und ebene Flache.
Uberprifen Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Typenschild
des Gerats angegebenen Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat an eine
geerdete Steckdose anschliel3en.

Bestimmte Teile des Gerats konnen heild werden. Berlhren Sie sie
nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Das Gerat muss seine Warme ableiten konnen und darf daher nicht
abgedeckt werden. Geben Sie ihm ausreichend Platz.

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten und halten Sie es niemals unter flieRendes
Wasser.

Heben Sie das Gerat nicht an, wenn es ins Wasser gefallen ist. Ziehen
Sie sofort den Netzstecker. Benutzen Sie es nicht mehr.

Stellen Sie sicher, dass Ihre Hande trocken sind, wenn Sie das Gerat berthren.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat, das Kabel und der Stecker nicht mit
Warmequellen wie einem Kochfeld oder offenem Feuer in Berlihrung kommen.
Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht benutzen.
Ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel.

Das Geratdarfnichtubereine externe Zeitschaltuhroder Fernbedienung
betrieben werden.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie es bewegen.

Dieses Gerat darf von Kindern dber 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet werden, jedoch nur
unter Aufsicht oder wenn sie in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und dessen Potenzial verstehen Gefahren.
Reinigung und Wartung sollten nicht von Kindern durchgefuhrt werden,
es sel denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aul3erhalb der Reichweite von
Kindern bis 8 Jahren auf.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

Uberprifen Sie regelmafig, ob das Kabel noch intakt ist. Benutzen
Sie das Gerat bei Beschadigung nicht mehr.

Wenn das Gerat oder das Kabel defekt ist, versuchen Sie nicht,
es selbst zu reparieren. Lassen Sie Reparaturen immer von einem
qualifizierten Mechaniker durchfihren.

Lassen Sie Kabel niemals Uber den Rand des Waschbeckens, einer
Arbeitsplatte oder eines Tisches hangen.
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ZUSATZLICHE SICHERHEITSHINWEISE

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat im Freien benutzen.

* Benutzen Sie das Gerat nie in feuchten Raumen.

. Reinwen Sie das Gerat nach der Benutzung griindlich (siehe Reinigung
und Wartung). 3 .

+ Sorgen Sie daflr, dass um das Gerat herum (mindestens 10cm) und
uber dem Gerat (mindestens 30cm) ausreichend Platz ist.

« Wahrend der Benutzung werden die Glasturen des Ofens heil3. Verwenden
Sie zum Offnen und SchlielRen der Tur darum immer den Handgriff.

* Verwenden Sie die Pfannengriffe, um das Backblech, den Rost oder
den Drehspiel aus dem heil’en Ofen herauszunehmen.

« Stellen Sie die folgenden Materialien nicht auf das Gerat: Pappe,
Kunststoff, Papier, Kerzen oder entflammbare Materalien.

+  Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf die Ofenttr, wenn diese geoffnet ist.

» Seien Sie beim Herausnehmen des Backblechs sehr vorsichtig mit
heillem Bratensaft und Fett.

+ Vermeiden Sie, dass wahrend oder direkt nach der Benutzung Wasser
auf die heilde Ofentur gelangt. Dadurch kann das Glas springen.

+ Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe eines Gasbrenners oder einer anderen
Hitzequelle oder direkt neben einem elektrischen Ventilator auf. Diese kdnnen
sich nachteili%auf die Temperatursteuerung des Gerats auswirken.

* Verwenden Sie immer Topfe mit flachem Boden, die guten Kontakt zur
Kochplatte haben. Die Topfbdden sollten idealerweise die gleiche GroRe
wie die Kochplatte haben.

+ Dieses Gerat verfugt auf der Ruckseite Uber einen Lufter. Diese leuchtet
auf, wenn Sie das Gerat einschalten und schaltet sich dann auch wieder
aus, wenn Sie das Gerat ausschalten

UMWELT

E Werfen Sie Verpackungsmaterial, wie zum Beispiel Plastik und Karton,
4>\ in die dazu bestimmten Container.

* Dieses Produktam Ende der Nutzungsdauer nicht als normalen Haushaltabfall
entsorgen, sondern bei einer Sammelstelle zur Wiederverwendun% von
elektrischem und elektronischem Gerat. Achten Sie auf das Symbol auf dem
Produkt, der Gebrauchsanweisung oder Verpackung.

+ Die Materialien kdnnen wie angegeben wiederverwendet werden. Durch
Ihre Hilfe bei der Wiederverwen ung, der Verarbeitun? der Materialien
oder anderen Formen der Nutzung des alten Gerates leisten Sie einen
wichtigen Beitrag zum Schutz unserer Umwel.

* Informieren Sie sich bei der Gemeinde nach der richtigen Sammelstelle
bei Ihnen in der Nahe.

DIENST

Im unwahrscheinlichen Fall, dass eine Fehlfunktion auftritt, konnen Sie
sich an den Bestron-Service wenden:www.bestron.com/service
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VERWENDUNG - Allgemein

Die Beschreibung unten gehort zu der Abbildung auf Seite 2.

1. Gehéuse “Kleine Kochplatte” 19. DrehspieBRklemme
2. GroRe Kochplatte 10. Kochplatte-instellung 20. Pfannengriff DrehspieB
3. Kleine Kochplatte 11. Funktionseinstellung 21. Pfannengriff
4. Abstandhalter 12. Zeiteinstellung Backblech/Grillrost
5. Kabel mit Stecker 13. Ein/Aus-Kontrolllampe 22. Backblech
6. Liftungsschlitze 14. Heizelemente 23. Grillrost
7. Temperatureinstellung 15. Antriebshiilse DrehspieR 24. Rost Hohe
8. Kontrollleuchte 16. Tlrgriff 25. Liifter
“GroRe Kochplatte” 17. Tur 26. Innenbeleuchtung
9. Kontrollleuchte 18. DrehspieR 27. Liifter

VERWENDUNG - Vor der ersten gebrauch

1. Entfernen Sie die Verpackung.

2. Reinigen Sie alle Zubehorteile, um eventuelle Reste des Herstellungsprozesses zu entfernen (siehe
“Reinigung und Wartung“). Trocknen Sie sie anschlief}end griindlich ab.

3. Vor dem ersten Gebrauch die Kochfelder ca. 10 Minuten erhitzen (ohne Pfanne). Dies verbindet die
Schutzschicht mit dem Substrat.

4. Vor dem ersten Gebrauch den leeren Backofen 15 Minuten lang mit Ober- und Unterhitze bei
héchster Temperatur und geéffneter Tur einschalten. Auf diese Weise entfernen Sie jeglichen
Verpackungsgeruch vom Gerat.

ACHTUNG:
» Beiderersten Verwendung des Gerats kénnen eine leichte Rauchentwicklung sowie ein spezieller Geruch
entstehen. Das ist normal und geht von selbst wieder weg. Sorgen Sie fiir ausreichende Belliftung.

VERWENDUNG - Grillrost

Sie kénnen den Grillrost zum Erwarmen und Grillen nutzen. Bitte beachten Sie, das das Grillgut nicht
durch die Schitze des Grillraster fallen kdnnen. Sie kdnnen den Grillrost auch zum Erwarmen und Grilen
mit Oben- und Unterhitze verwenden.

VERWENDUNG - Backblech

Nutzen Sie das Backblech fiir Produkte die auf einen heisen Untergrund gebacken werden mussen. Die
Unterhitze dient hierbei zum Erhitzen des Backblechs.

VERWENDUNG - Umluftfunktion

Der Ventilator in der Seitenwand verteilt die heif3e Luft, mit der die Speisen erhitzt werden, durch den Ofen. Sie
kénnen auf mehreren Ebenen zugleich backen und so Energie sparen. Durch die intensive Warme Ubertragung
kénnen Sie eine um ca. 20°C niedrigere Temperatur einstellen als in herkémmlichen Rezepten angegeben. Die
Umluftfunktion eignet sich besonders zum Backen von Kuchen und Platzchen. Sie kdnnen sogar auf mehreren
Schienen gleichzeitig backen. Dabei missen die Kuchenformen jedoch genau untereinander stehen. Backbleche
mit Platzchen mussen auf die zweite und dritte Schiene von unten geschoben werden.

VERWENDUNG - Funktion

Aus

Oberhitze / Unterhitze / Umluftfunktion

Oberhitze / Umluftfunktion

Oberhitze / Unterhitze

Oberhitze / Drehspiel3

Oberhitze / Unterhitze / Umluftfunktion / Drehspief®

QUAWN=
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VERWENDUNG - Vorheizen

Es ist nicht notig, den Ofen vorzuheizen. In bestimmten Fallen erhalten Sie jedoch ein besseres Ergebnis, wenn
Sie den Ofen vorheizen, zum Beispiel bei Fleisch, das halbgar (innen rosa mit einem roten Kern) zubereitet
werden muss, oder beim Backen von Kuchen.

Kartoffelgericht Backblech oder Grillrost Hohe b | 220 Grad Oben/Unter | 30 min
Backofen Frites Backblech Hohe b 200 Grad Oben/Unter | 10 min
Huhn Backblech Hoéhe a 200 Grad Oben/Unter | 60 min
Huhn auf Drehspiel®

Pizza (bereit) Grillrost Hohe b 230 Grad Oben/Unter | 7 min
Pizza (mit Backblech Hohe b 200 Grad Unter 20 min
hausgemachtem Teig)

Pasties Backblech Hohe a 200 Grad Oben 40 min
Apfelkuchen Grillrost H6he b 230 Grad Oben/Unter | 25 min
Cake Grillrost Hohe a oder b 200 Grad Oben 40 min
Kuchen Backblech Hohe b 170 Grad Oben 20 min

Einige Backzeiten siehe Tabelle

Bitte beachten Sie, daB die angegebenen Zeiten Naherungswerte sind und variieren kénnen, in Abhangigkeit
von der Menge, Qualitat und personlichen Vorlieben. Wenn eine Frittier-Zeit auf der Verpackung angegeben
ist, empfehlen wir diese Anweisung zu befolgen um das beste Ergebnis zu erhalten.

VERWENDUNG - Backen

1. Offnen Sie die Ofentur (17).

2. Schieben Sie das Backblech (17) mit den Esswaren auf der gewiinschten Hohe in die Schienen des
Ofens (24 a, b, c

3. SchlieBen Sie dle Ofentr.

4. Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit der Temperatureinstellung (17) ein.

5. Drehen Sie die Funktionseinstellung (11) auf die Einstellung

6. Stellen Sie die gewlinschte Backzeit mit der Zeiteinstellung (17) ein. Die Zubereitungszeit hangt von
der Art der Lebensmittel und der Menge ab. Die Ein/Aus-Kontrolllampe (18) schaltet sich ein.

7. Backen Sie die Esswaren, bis sie gar sind. Am Ende der Backzeit ertont ein akustisches Signal und
der Ofen schaltet sich automatisch aus. Die Ein/Aus-Kontrolllampe erlischt.

8. Verwenden Sie Topflappen.

9. Offnen Sie die Ofentur. Vorsicht! Die Tur ist heil.

10. Nehmen Sie das Backblech mit dem Pfannengriff aus dem Ofen.

11. SchlieRen Sie die Ofentr.

12. Nehmen Sie die Esswaren von der Backblech (17) herunter und legen Sie sie auf einen Teller.

Vorsicht! Die Esswaren sind heil3.
13. Wenn Sie mit dem Backen fertig sind, dann stellen Sie die Funktionseinstellung auf 63 und ziehen Sie
den Stecker (3) aus der Steckdose.

ACHTUNG:
»  Wenn die Esswaren gar sind, aber die Backzeit noch nicht voriiber ist, kdnnen Sie den Ofen ausschalten, indem
Sie die Funktionseinstellung auf & drehen. Der timer I3uft dann zwar noch weiter, aber der Ofen heizt nicht mehr.

VERWENDUNG - Grillen

Mit der Grillfunktion kdnnen Sie Fleisch, Fisch, Gefligel und Auflaufe mit einer golbraunen Kruste versehen.
Offnen Sie die Ofentir (17

Schieben Sie das Backblech (17) auf die unterste Schiene des Ofens. Das Backblech fangt eventuelle
Bratensafte und Fett wahrend des Grillens auf und verhindert, dass diese auf das untere Heizelement gelangen.
Schieben Sie den Rost mit den Esswaren auf die mittlere oder obere Schiene im Ofen.

Lassen Sie die Ofentir einen Spalt breit gedffnet, damit die Luft zirkulieren kann.

Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit der Temperatureinstellung (17) ein.

N_L
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6. Drehen Sie die Funktionseinstellung auf die Einstellung & (11).

7. Stellen Sie die gewlnschte Grillzeit mit der Zeiteinstellung (17) ein. Die Zubereitungszeit hangt von
der Art der Esswaren und der Menge ab.Die Ein/Aus-Kontrolllampe (18) schaltet sich ein.

8. Grillen Sie das Grillgut, bis dieses gar ist. Am Ende der Grillzeit ertdnt ein akustisches Signal und der
Ofen schaltet sich automatisch aus. Die Ein/Aus- Kontrolllampe erlischt.

9. Verwenden Sie Topflappen.

10. Offnen Sie die Ofentur. Vorsicht! Die Tur ist heil.

11. Nehmen Sie den Rost mit den Esswaren mithilfe des Pfannengriffs aus dem Ofen.

12. Nehmen Sie die Esswaren vom Rost und legen Sie sie auf einen Teller. Vorsicht! Die Esswaren sind heif3.

13. Nehmen Sie das Backblech mit dem Pfannengriff aus dem Ofen. Vorsicht! Eventuell auf der Backblech
vorhandene Bratenséafte oder vorhandenes Fett sind bzw. ist heil}!

14. SchlielBen Sie die Ofentr.

15. Wenn Sie mit dem Grillen fertig sind, dann stellen Sie die Funktionseinstellung auf & und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

ACHTUNG:

»  Wenn die Esswaren gar sind, aber die Grillzeit noch nicht voriiber ist, kénnen Sie den Ofen ausschalten, indem Sie
die Funktionseinstellung auf(& drehen. Der timer Iauft dann zwar noch weiter, aber der Ofen heizt nicht mehr.

VERWENDUNG - Verwendung des DrehspieRes

Mit dem DrehspieB (18) kénnen Sie Fleisch und Gefliigel schon gleichmaRig braun rosten.

1. Offnen Sie die Ofentur.

2. Schieben Sie die Fettfpanne auf die unterste Schiene des Ofens. Die Backblech fangt eventuelle Bratensafte
und Fett wahrend des Rostens auf und verhindert, dass diese auf das untere Heizelement gelangen.

3. Entfernen Sie die Klemme (19), die sich am abgerundeten Ende des DrehspielRes befindet.

4. Stecken Sie das zu rostende Fleisch oder Geflugel am abgerundeten Ende auf den Drehspiel3.
Sorgen Sie dafir, dass der Drehspiel in der Mitte des Fleisch- oder Geflligelstiicks steckt.

5. Befestigen Sie das zu grillende Fleisch- oder Geflligelstiick mit den Klemmen auf dem Drehspiel3.

6. Platzieren Sie den Drehspiel mit dem Fleisch oder Gefliigel im Ofen. Stecken Sie das abgerundete Ende
des DrehspielRes in die Antriebshiilse (15). Legen Sie das rechte Ende des Drehspieles auf die Stltze.

7. Lassen Sie die Ofentur einen Spalt breit getffnet, damit die Luft zirkulieren kann.

8. Stellen Sie die gewilinschte Temperatur mit der Temperatureinstellung ein.

9. Drehen Sie die Funktionseinstellung auf die Einstellung &. Wirempfehlen beim Einsatz des Rotisserie-
SpiefRes nur die Oberhitze zu nutzen, da das untere Heizelement durch ein Blech vor tropfendem Fett
etc. abgedeckt sein sollte und dann keine Heizfunktion mehr besitzt.

10. Stellen Sie die gewlnschte Grillzeit mit der Zeiteinstellung ein. Die Zubereitungszeit hangt von der Art

der Esswaren und der Menge ab. Die Ein/Aus-Kontrolllampe schaltet sich ein.

11. Grillen Sie das Fleisch oder Geflugel, bis es gar ist. Am Ende der Rostzeit ertont ein akustisches
Signal und der Ofen schaltet sich automatisch aus. Die Ein/Aus-Kontrolllampe erlischt.

12. Verwenden Sie Topflappen.

13. Offnen Sie die Ofentur. Vorsicht! Die Tur ist heif3.

14. Nehmen Sie den Drehspiefd mit dem Fleisch oder Gefliigel mithilfe des Pfannengriffs aus dem Ofen
heraus und legen Sie ihn auf einen Teller.

15. Schlielen Sie die Ofentlr.

16. Entfernen Sie die Klemme am abgerundeten Ende des Drehspiees und ziehen Sie den Drehspief aus dem
Fleisch oder Geflugel heraus. Vorsicht! Der Drehspiel und das Fleisch oder Geflligel sind heif3.

17. Nehmen Sie das Backblech mit dem Pfannengriff aus dem Ofen. Vorsicht! Eventuell auf der Backblech
vorhandene Bratenséfte oder vorhandenes Fett sind bzw. ist heil3!

18. Wenn Sie mit dem Résten fertig sind, dann stellen Sie die Funktionseinstellung auf & und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

ACHTUNG:

» Sorgen Sie daflr, dass das Fleisch oder Gefliigel beim Drehen nicht mit dem oberen Heizelement in
Beruhrung kommt.

» Wenn das Fleisch oder Gefligel gar, aber die Grillzeit noch nicht vortber ist, kdnnen Sie den Ofen
ausschalten, indem Sie die Funktionseinstellung auf & drehen. Der timer lauft dann zwar noch weiter,
aber der Ofen heizt nicht mehr.
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VERWENDUNG - Kochplatten - Funktionstaste

Aus
GrofRe Kochplatte (& ca. 185mm - 1000W) :
Kleine Kochplatte (& ca. 1565mm - 700W)

Beide Kochplatten

HoN=

3
VERWENDUNG - Kochplatten - Kochen

Stellen Sie die Pfanne auf das gewlinschte Kochfeld (2 und / oder 3).

Schalten Sie die richtige Kochplatte ein, indem Sie die Kochplatte-instellung (10) in die gewiinschte
Position drehen.

Die Kontrollleuchte des Kochplatte (8 und / oder 9) zeigt an, wann das Kochplatte in Betrieb ist.
Kochen Sie das Essen, bis es gekocht ist.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind, drehen Sie die Kochplatte-instellung in die Position 9 und
ziehen Sie den Stecker (5) aus der Steckdose.

ACHTUNG:

+ Sie konnen die Temperatur der Kochplatten nicht selbst regeln. Die automatische Temperaturregelung
halt die Kochplatten auf der richtigen Temperatur.

» Vergewissern Sie sich, da der Durchmesser der Pfanne so gut wie moglich mit dem Durchmesser
der Kochplatte Ubereinstimmt, also grofe Pfannen/Topfe auf die groRe Kochplatte und kleine
Pfannen/Topfe auf die kleine Kochplatte. Stellen Sie sich sicher, dal der Boden der Pfanne flach auf
der Kochplatte aufliegt. Dies hilft Energie zu sparen.

REINIGUNG UND WARTUNG

arw N=

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Verwendung.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

2. Reinigen Sie die kochplatten, das Backblech, den Grillrost, den Drehspiefl und die Klemmen sowie
die Pfannengriffe in warmem Wasser mit Spulmittel. Spilen Sie die Teile gut ab und trocknen Sie sie
anschliefend griindlich ab.

3. Reinigen Sie die Innen- und Auf3enseite des Ofens und die Tur mit einem feuchten Tuch. Trocknen Sie
anschlieRend alles grtindlich ab.

4. Bringen Sie alle Zubehorteile wieder im Ofen an und verstauen Sie ihn.

ACHTUNG:

» Sorgen Sie daflr, dass das Gerat bei der Reinigung nicht an die Steckdose angeschlossen ist.

» Verwenden Sie zur Reinigung keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermittel oder scharfen
Gegenstande (wie Messer oder harte Bursten).
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Technische Daten

Modell AOV31CP
Spannung 220-240V
Frequenz (Hz) 50/60
Schutzklasse 1
Leistung (Watt) 3200
Gerausch (dB(A)) -

Max. Fassungsvermogen ca. 31L
Kurzzeitbetrieb (KB) -
Gerateabmessung (L x W x H) (cm) 51x40x35,4
Lange des Netzkabels (cm) 80
Spécifications techniques

Modéle AOV31CP
Tension 220-240V
Fréquence (Hz) 50/60
Classe de protection 1
Puissance (Watt) 3200
Bruit (dB(A)) -

Max. Capacité ca. 31L
Opération de courte durée (KB) -
Dimensions de I'appareil (L x H x P) (cm) 51x40x35,4
Longueur du cordon (cm) 80
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Cet appareil n'est pas destiné a un usage professionnel, mais est destiné a

un usage domestique et similaire, comme dans les cuisines du personnel,

dans les magasins, bureaux et autres environnements de travail, par les

clients des hotels, motels et autres environnements résidentiels, dans des

environnements de type Bed & Breakfast. et des fermes.

Mettez toujours I'appareil sur une surface stable et plate.

Vérifiez si la tension principale correspond a la tension nominale

indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil avant de le brancher

a une prise en contact avec le sol.

Certaines parties de I'appareil risquent de devenir chaudes. Ne les

touchez pas pour éviter de vous braler.

L'appareil doit pouvoir dissiper sa chaleur, donc il ne faut pas le couvrir.

Laissez-le suffisamment un espace.

N’immergez jamais I'appareil, le cable ou la fiche dans I'eau ou tout

autre liquide. Ne le tenez jamais sous I'eau courante.

Ne prenez pas l'appareil s’il tombe dans l'eau. Débranchez

immediatement le cable secteur. N'utilisez plus cet appareil.

Veillez a garder vos mains séches quand vous touchez I'appareil.

Assurez-vous que l'appareil, le cordon et la fiche n’entrent pas en

contact avec des sources de chaleur telles qu'une plaque de cuisson

ou un feu ouvert.

Débranchez le céable secteur quand vous n'utilisez pas I'appareil.

Retirez la fiche au lieu du cable.

L'appareil ne doit pas étre manipulé au moyen d’'un chronometre

externe ou d'un systeme de contrdle a distance.

Eteignez I'apparell avant de le déplacer.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et les

personnes a capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites

ou en manque d’expérience et de connaissances, mais seulement

sous surveillance ou s’ils ont été instruits sur l'utilisation en sécurité

de lI'appareil et comprennent ses risques potentiels.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas faits par les enfants sauf

s’ils ont plus de 8 ans et sont surveillés.

((j.%a%dez 'appareil et le cable hors de portée des enfants jusqu’a I'age
e 8 ans.

III faut splrveiller les enfants pour garantir qu’ils ne jouent pas avec
‘appareil.

Vérifiez régulierement que le cordon est toujours intact. S’il est

endommage, n'utilisez plus I'appareil.

Si I'apparell ou le cordon est défectueux, n’essayez pas de le réparer

vous-méme. Demandez toujours a un mécanicien qualifié d’effectuer

les réparations.

Ne laissez jamais les cordons pendre du bord de I'évier, d’'un plan de

travail ou d’'une table.
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INSTRUCTIONS SUPPLEMENTAIRES DE SECURITE

* Soyez prudent lorsque vous utilisez I'appareil a I'extérieur.

 N'utilisez jamais I'appareil dans des pieces humides.

. Aptré?_ utilisation, nettoyez soigneusement I'appareil (voir Nettoyage et
entretien).

* Veillez a ?aisser un espace libre suffisant autour de I'appareil (minimum
10cm) et au dessus de I’apﬁareil (minimum 30cm).

» La porte vitrée du four s’échauffe fortement durant I'utilisation. Ouvrez
et fermez donc toujours la porte uniquement %ar la poignée.

 Pour sortir la plaque du four, la grille ou la broche du four chaud, servez-
vous des poignées de retrait.

* Ne placezjamais sur I'appareil les matériaux suivants: carton, plastique,

Rlapier, bougies et tout matériau inflammable.

e posez jamais d’objet lourd sur la porte ouverte du four.

* Redoublez de prudence si la plaque que vous sortez du four contient
du jus et des graisses bridlantes.

» Evitez de mouiller la porte vitrée du four durant l'utilisation, ou juste
apres. La vitre risque de se briser.

* Ne placez pas I'appareil a proximité d’un brdleur a gaz, ni d’'une autre
source de chaleur, ni d’un ventilateur électrique. lls peuvent dérégler le
ré%lage de la Température de I'appareil.

« Utilisez toujours des casseroles a fond plat qui soient bien en contact
avec la plaque de cuisson. Idéalement, les fonds des casseroles
doivent étre de la méme taille que la plaque de cuisson.

» Cet appareil dispose d'un ventilateur a I'arriére. Celui-ci s’allumera lorsque vous
allumerez I'appareil, puis s’éteindra également lorsque vous éteindrez I'appareil.

ENVIRONNEMENT

E Débarrassez-vous du matériel d’emballage comme le plastique et les

hoites dans les containers destinés a cet effet.

== A la fin de sa durée de vie, ne jetez pas ce produit comme un simple
déchet ménager mais remettez-le a un centre de collecte de recyclage
des produits électriques et électroniques. Consultez le symbole sur le
Eroduit, le mode d’emploi ou I'emballage.

* Les matériels/matériaux peuvent étre réutilisés comme indiqué. En
apportant votre aide au recyclage et au traitement des matériels/
matériaux ou a tout autre forme de réutilisation d’anciens appareils,
vous contribuez a la protection de I'environnement.

* Informez-vous auprés de votre commune pour obtenir la liste des
points de collecte a proximité de chez vous.

SERVICE

Dans le cas improbable d’'une panne, veuillez contacter le département
de service chez Bestron: www.bestron.com/service
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FONCTIONNEMENT - Généralités

La description ci-dessous accompagne I'image de la page 2.

1. Corps de lappareil de cuisson ” 19. Fiche de la broche
2. Grande plaque chauffant 10. Plaque chauffant réglage 20. Poignée de retrait de la broche
3. Petite plaque chauffant 11. Réglage des fonctions 21. Poignée de retrait de la
4. Cale de distance de sécurité 12. De I’heure réglage plaque/grille
5. Cordon et fiche 13. Témoin lumineux marche/arrét 22. Plaque
6. Fentes de ventilation 14. Eléments chauffants 23. Grille
7. De la température réglage 15. Entrainement de la broche 24. Grille hauteurs
8. Voyant “Grande plaque 16. Poignée de la porte 25. Fan
de cuisson ”’ 17. Porte 26. Eclairage intérieur
9. Voyant “Petite plaque 18. Broche a réti 27. Ventilateur

FONCTIONNEMENT - Avant la premiére utilisation

1. Enlevez 'emballage.

2. Nettoyez tous les accessoires pour enlever tout reste éventuel du processus de fabrication (voir
‘Nettoyage et entretien’). Séchez bien.

3. Avant la premiere utilisation, chauffez les plagues chauffantes pendant environ 10 minutes (sans
casserole). Ceci relie la couche protectrice au substrat.

4. Mettez le four en marche, a la Température la plus élevée, chauffage en haut et en bas, pendant 15
minutes. Ceci élimine I'odeur de 'emballage qui pourrait étre restée présente dans I'appareil.

ATTENTION:

» Lorsque vous utilisez I'appareil pour la premiere fois, une légére fumée peut se développer, accompagnée
d’'une odeur caractéristique. C’est un phénoméne normal qui disparait de lui-méme. La ventilation doit
toujours étre suffisante.

UTILISATION - Grille

Vous pouvez utiliser le gril pour de I'alimentation qui est assez grand et qui ne tombe pas a travers le gril
pour étre chauffé, et pas cuit.La chaleur peut arrivé d’une facon optimale a I'alimentation a travers du gril.
Le gril peut étre utiliser pendant la grille avec la chaleur du haut et du bas.

UTILISATION - Plaque

Vous pouvez utiliser la plague de cuisson pour de I'alimentation raffiné que vous voulez cuire. La chaleur
de I'élément en bas veille que la plaque de cuisson se chauffe et va cuire I'alimentation dessus.

UTILISATION - Fonction d’air chaud

Le ventilateur intégré dans la paroi latérale diffuse I'air chaud dans le four et permet de chauffer les plats.
Vous pouvez cuire simultanément a plusieurs niveaux, de maniére a économiser de I'énergie. La diffusion
d’une chaleur intense vous permet de sélectionner une température d’environ 20 °C inférieure a celle
indiquée pour les recettes conventionnelles. La fonction d’air chaud convient parfaitement pour la cuisson
de cakes, de biscuits et de tartes aux pommes. Vous pouvez méme cuire simultanément sur plusieurs
claies. Dans ce cas, veillez a placer les formes précisément les unes en-dessous des autres. Placez les
plaques de cuisson contenant les biscuits sur la deuxiéme ou la troisi€me claie du bas.

UTILISATION - Fonction

Off
Top chaleur / Inférieur chaleur / Circulation d’air chaud 1
Top chaleur / Circulation d’air chaud
Top chaleur / Inférieur chaleur
Top chaleur / Rétissoire =
Top chaleur / Inférieur chaleur / Circulation d’air chaud / Rétissoire

oUAwN=
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UTILISATION - Préchauffage

Il n’est pas nécessaire de préchauffer le four. Cependant, il y a des cas ou vous obtiendrez de meilleurs
résultats si vous préchauffez le four, par exemple si vous préparez une viande légerement saignante
(Iintérieur est rose, le centre rouge), ou encore pour faire cuire un cake.

Pommes de terre-vaisselle Grille ou plaque a hauteur b 220 degrés haut / bas 30 min
Frites au four Plaque a hauteur b 200 degrés | haut/ bas 10 min
Plaque a hauteur b . .
Poulet Pm?lgt roti uteu 200 degrés | haut 60 min
Pizza (prét-a-manger) Grille a hauteur b 230 degrés | haut/ bas 7 min
Pizza (avec de la pate maison) | Plaque a hauteur b 200 degrés | bas 20 min
Pasties Plaque a hauteur a 200 degrés | haut 40 min
Tarte aux pommes Grille a hauteur b 230 degrés | haut/ bas 25 min
Gateau Grille a hauteur a ou b 200 degrés | haut 40 min
Biscuits Plaque a hauteur b 170 degrés | haut 20 min

Quelques Temps de cuisson pour les plats de cuisson les plus courantes.

Notez que ces indications de Température sont approximatif et peuvent varier en fonction de la quantitees
et des gout de chacun. Si les instructions de cuisson sont mentionnées sur 'emballage des aliments nous
vous conseillons de suivre ces instructions pour avoir les meilleurs résultats.

UTILISATION - Cuisson

1. Ouvrez la porte du four (17).

2. Placez la plaque du four (17) contenant les aliments a la hauteur désirée dans les rainure du four.

3. Fermez la porte.

4. Réglez le thermostat sur la Température voulue au moyen de la température réglage (17).

5. Mettez de fonction réglage (11) en position @ .

6. Réglez la durée de cuisson voulue au moyen de I'heure réglage (17). La durée de la cuisson dépend
de l'aliment et de la quantité.Le témoin lumineux marche/arrét (18) s’allume.

7. Grillez les aliments jusqu’a ce gu'’ils soient préts.Une fois la durée de cuisson écoulée, un signal
sonore retentit et le four s’éteint automatiquement. Le témoin lumineux marche/arrét s’éteint.

8. Protégez-vous les mains d’une manique ou d’un torchon.

9. Ouvrez la porte du four. Attention! La porte est tres chaude.

10. Sortez la plaque du four au moyen de la poignée de retrait.

11. Fermez la porte.

12. Faites passer les aliments de la plaque (17) sur une assiette. Attention! Les aliments sont trés chauds.

13. Lorsque vous avez fini de faire cuire tous les aliments, mettez de fonction réglage sur () et débranchez la fiche (3).

ATTENTION:

» Siles aliments sont préts, mais que la durée de cuisson rlée n’est pas encore écoulée, vous pouvez
arrétez le four en mettant de fonction réglage en position . La minuterie continue son compte a
rebours, mais le four ne chauffe plus.

UTILISATION - Grillades

La fonction grill vous permet de faire griller viande, poisson, et volaille bien dorés, et de gratiner des plats.
Ouvrez la porte du four (17).

Enfilez la plaque (17) dans la rainure inférieure du four. La plaque recevra le jus et la graisse qui
s’écoulent pendant que les aliments grillent, et protegent I'élément chauffant inférieur (24 a, b, c).
Placez la griller contenant les aliments dans la rainure du milieu ou la rainure supérieur du four.
Laissez la porte entrouverte pour que l'air puisse circuler.

Réglez le thermostat sur la Température voulue au moyen de la température réglage (17).

Mettez de fonction réglage (11) en position & .

Réglez la durée voulue au moyen de I'heure réglage (17). La durée de la cuisson dépend de I'aliment
et de la quantité.Le témoin lumineux marche/arrét (18) s’allume.

Nookw N=
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8. Girillez les aliments jusqu’a ce qu'ils soient préts. Une fois la durée de cuisson écoulée, un signal
sonore retentit et le four s’éteint automatiquement. Le témoin lumineux marche/arrét s'éteint.

9. Protégez-vous les mains d’une manique ou d’un torchon.

10. Ouvrez la porte du four. Attention! La porte est trés chaude.

11. Sortez la grille du four au moyen de la poignée de retrait.

12. Faites passer les aliments de la grille sur une assiette. Attention! Les aliments sont trés chauds.

13. Sortez la plaque du four au moyen de la poignée de retrait. Attention! S’il y a du jus et de la graisse
dans la plaque du four, ils sont brllants!

14. Fermez la porte.

15. Lorsque vous avez fini de faire griller tous les aliments, mettez de fonction réglage sur &) et débranchez la fiche.

ATTENTION:

» Siles aliments sont préts, mais que la durée de cuisson rlée n’est pas encore écoulée, vous pouvez
arrétez le four en mettant de fonction réglage en position &. La minuterie continue son compte a
rebours, mais le four ne chauffe plus.

UTILISATION - Utilisation de la broche pour roéti

La broche (18) permet de faire rotir viande et volaille de fagon égale et dorée.
Ouvrez la porte du four.
Enfilez la plaque dans la rainure inférieure du four. La plaque recevra le jus et la graisse qui s’écoulent
pendant que les aliments rotissent, et protegent I'élément chauffant inférieur.
Retirer la fiche (19) passée sur le bout arrondi de la broche.
Embrochez la viande ou la volaille a faire rétir, en I'enfilant sur la broche par le bout arrondi de celle-ci.
Veillez a ce que la broche passe bien au milieu de la piéce a rétir.
Fixer soigneusement la piéce a rétir sur la broche, au moyen des fiches.
Enfournez la broche avec la piéce a rétir. Enfilez le bout arrondi de la broche dans I'entrainement
(15). Placez le bout droit de la broche sur le support.
Laissez la porte entrouverte pour que I'air puisse circuler.
Réglez le thermostat sur la Température voulue au moyen de la température réglage.
Mettez de fonction réglage en position &. Lorsque vous utilisez la rétissoire, nous vous conseillons
d’utiliser uniquement la cuisson par le haut. En effet, la plaque de cuisson recouvre I'élément
chauffant du dessous, il N’y a donc pas d’intérét a utiliser la cuisson par le bas.
. Réglez la durée voulue au moyen de I'heure réglage. La durée de la cuisson dépend de I'aliment et de
la quantité.Le témoin lumineux marche/arrét s’allume.
11. Faites rétir la viande ou volaille jusqu’a ce qu’elle soit préte. Une fois la durée de cuisson écoulée, un
signal sonore retentit et le four s’éteint automatiquement. Le témoin lumineux marche/arrét s’éteint.
12. Protégez-vous les mains d’'une manique ou d’un torchon.
13. Ouvrez la porte du four. Attention! La porte est trés chaude.
14. Sortez la broche du four au moyen de la poignée de retrait, et posez-la sur une assiette, avec la piece rétie.
15. Fermez la porte.
16. Retirez la fiche du bout arrondi de la broche,et retirez la broche de la piece rétie. Attention! La broche,
ainsi que les aliments rétis, sont bralants.
17. Sortez la plaque du four au moyen de la poignée de retrait. Attention! S’il y a du jus et de la graisse
dans la plaque du four, ils sont bralants!
18. Lorsque vous avez fini de faire rétir tous les aliments, mettez de fonction réglage sur 9 et débranchez la fiche.

©xeN o0 hw N=
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ATTENTION:
» Veillez bien a ce que la piéce a rétir, en tournant, ne touche pas I'élément chauffant supérieur.
» Siles aliments sont préts, mais que la durée de cuisson rlée n’est pas encore écoulée, vous pouvez
arrétez le four en mettant de fonction réglage en position .
rebours, mais le four ne chauffe plus.

La minuterie continue son compte a
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UTILISATION - Plaques chauffantes - Bouton de fonction

1. Off

2. Grande plaque chauffant (& env. 185 mm - 1000W) 1
3. Petite plaque chauffant (@ env. 155 mm - 700W)
4. Les deux plagues chauffantes .

3
UTILISATION - Plaques chauffantes - Cuisson

1. Placez la casserole sur la plaque chauffant désirée (2 et/ ou 3).

2. Allumez la plaque chauffant appropriée en tournant le plaque chauffant réglage (10) dans la position
souhaitée.

3. Le voyant de plaque chauffant (8 et/ ou 9) indique quand la plaque chauffant est en marche.

4. Faites cuire les aliments jusqu’a ce qu'ils soient cuits.

5. Une fois la cuisson terminée, réglez le plaque chauffant réglage sur la position ] et débranchez la fiche
(5) de la prise murale.

ATTENTION:

* Vous ne pouvez pas controler la température des plagues vous-méme. Le contrdle automatique de la
température.

* Faites attention que le diametre de la casserole utiliser passe bien au diametre de la plaque de
cuisson. Soignez aussi que le fond de la casserole utiliser est bien plat. Ceci pour empéchez
gaspillation de I'énergie. Aussi peux se produire un defaut a cause de la distribution de chaleur hors
proportion. Utilisez donc les petites plaque de cuisson pour des petites casserole et les grandes
plaque de cuisson pour des grandes casserole.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyez I'appareil chaque fois que vous I'avez utilisé.

1. Débranchez la fiche et laissez refroidir complétement I'appareil.

2. Nettoyez les plaques chauffantes, la plaque du four, la grille, la broche, les fiches et les poignées de
re'tr:ra]it éII‘eau chaude additionnée d’un peu de détergent pour la vaisselle. Rincez bien les piéces puis
séchez-les.

3. Nettoyez l'intérieur et I'extérieur du four et de la porte avec un chiffon humide. Séchez bien.

4. Remettez tous les composants dans le four et rangez le four.

ATTENTION:

» L'appareil ne doit pas étre branché sur le réseau électrique pendant que vous le nettoyez.

» Nutilisez pas de détergents agressifs ou décapants ni d’objets tranchants (tels que couteaux ou
brosses dures) pour le nettoyage.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit apparaat is niet bedoeld voor professioneel gebruik, maar wel voor
huishoudelijk en soortgelijk gebruik, zoals in personeelskeukens, in
winkels, kantoren en andere werkomgevingen, door gasten in hotels,
motels en andere residentiéle omgevingen, in Bed & Breakfast type
omgevingen en boerderijen.

Plaats het apparaat altijd op een stabiele en vlakke ondergrond.
Controleer of de netspanning overeenkomt met de spanning die op
het typeplaatje van het apparaat staat, voordat u het apparaat op een
geaard stopcontact aansluit.

Bepaalde delen van het apparaat kunnen heet worden. Raak ze niet
aan om verbranding te voorkomen.

Het apparaat moet zijn warmte kunnen afvoeren en mag daarom niet
afgedekt worden. Geef het voldoende ruimte.

Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit onder in water of
een andere vloeistof en houd het nooit onder stromend water.

Til het apparaat niet op als het in water is gevallen. Haal onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact. Gebruik het niet meer.

Zorg ervoor dat uw handen droog zijn als u het apparaat aanraakt.
Zorg ervoor dat het apparaat, het snoer en de stekker niet in contact
komen met warmtebronnen zoals een kookplaat of open vuur.

Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet gebruikt.
Trek aan de stekker, niet aan het snoer.

Het apparaat mag niet worden bediend door middel van een externe
timer of afstandsbedieningssysteem.

Schakel het apparaat uit voordat u het verplaatst.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen ouder dan 8 jaar
en door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale
capaciteiten of een gebrek aan ervaring en kennis, maar alleen onder
toezicht of als zij zijn geinstrueerd over het veilige gebruik van het
apparaat en de mogelijkheden ervan begrijpen. gevaren.

Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden gedaan,
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

Houd héet apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen tot 8
jaar oud.

Kinderen moeten onder toezicht worden gehouden om er zeker van te
zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

Controleer regelmatig of het snoer nog intact is. Indien beschadigd,
gebruik het apparaat dan niet langer.

Als het apparaat of het snoer defect is, probeer het dan niet zelf te
repareren. Laat reparaties altijd uitvoeren door een gekwalificeerde
monteur.

Laat snoeren nooit over de rand van de gootsteen, een werkblad of
een tafel hangen.
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AANVULLENDE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Wees voorzichtig wanneer u het apparaat buitenshuis gebruikt.

Gebruik het apparaat nooit in vochtige ruimten.

Maak het apparaat na gebruik grondig schoon (zie Reiniging en onderhoud).

Zorg voor voldoende vrije ruimte rondom het apparaat (minimaal 1

cm) en boven het apparaat (minimaal 30 cm).

* Tijdens gebruik wordt de glazen deur heet. Gebruik daarom altijd de
handgreep op de deur om de deur te openen en te sluiten.

* Gebruik de uitneemgrepen om de bakplaat, het rooster of het
draaispit uit de hete oven te nemen.

» Plaats de volgende materialen niet boven op het apparaat: karton,
plastic, papier, kaarsen of ontvlambare materialen.

* Plaats geen zware voorwerpen op de ovendeur als deze geopend is.

» Wees extra voorzichtig bij het uitnemen van een bakplaat met hete
sappen en vetten.

» Voorkom dat er tijdens of direct na gebruik water op de hete
ovendeur komt. Hierdoor kan het glas breken.

» Plaats het apparaat niet in de buurt van een gasbrander of een
andere hittebron, of direct naast een elektrische ventilator. Deze
kunnen een nadelige invloed hebben op de temperatuurregeling van
het apparaat.

* Gebruik altijd pannen met een platte bodem die goed contact maken met de
kookplaat. De bodem van de pan moet idealiter even groot zijn als de kookplaat.

+ Dit apparaat heeft een ventilator aan de achterkant. Deze gaat aan als u

het apparaat inschakelt en gaat ook weer uit als u het apparaat uitschakelt

OMGEVING

bestemde containers.

Dit product aan het eind van de gebruiksduur niet inleveren als
normaal huishoudelijk afval, maar bij een inzamelpunt voor hergebruik
van elektrische en elektronische apparatuur. Let op het symbool op
het product, de gebruiksaanwijzing of de verpakking.

« De materialen kunnen hergebruikt worden zoals aangegeven. Door
uw hulp bij hergebruik, de verwerking van de materialen of ander
vormen van de benutting van oude apparatuur levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu.

* Informeer bij de gemeente naar het juiste inzamelpunt bij u in de buurt.

SERVICE

EWerp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen in de daarvoor
|

Mocht er onverhoopt toch een storing optreden, dan kunt u contact op-
nemen met de service van Bestron: www.bestron.com/service
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WERKING - Algemeen

De onderstaande beschrijving hoort bij de afbeelding op pagina 2.

1. Behuizing “kleine kookplaat” 19. Klem draaispit
2. Grote kookplaat 10. Kookplaat-instelling 20. Uitneemgreep draaispit
3. Kleine kookplaat 11. Functie-instelling 21. Uitneemgreep bakplaat/rooster
4. Afstandhouder 12. Tijdinstelling 22. Bakplaat
5. Snoer met stekker 13. Aan/uit-indicatielampje 23. Rooster
6. Ventilatiesleuven 14. Verwarmingselementen 24. Rooster hoogtes
7. Temperatuurinstelling 15. Aandrijfhuls draaispit 25. Ventilator
8. Indicatielampje 16. Handgreep deur 26. Binnenverlichting
“grote kookplaat” 17. Deur 27. Ventilator
9. Indicatielampje 18. Draaispit

WERKING - Voor het eerste gebruik

1. Verwijder de verpakking.

2. Reinig alle accessoires om eventuele resten van het fabricageproces te verwijderen (zie ‘Reiniging en
onderhoud’). Droog ze vervolgens goed af.

3. Voor het eerste gebruik verwarmt u de kookplaten ca. 10 minuten (zonder pan). Daardoor verbindt de
beschermlaag zich met de ondergrond.

4. Voor het eerste gebruik zet u de lege oven gedurende 15 minuten met boven- en onderwarmte op de
hoogste temperatuur aan, met de deur open. Zo verwijdert u de eventuele verpakkingsgeur uit het
apparaat.

LET OP:
» De eerste keer dat u het apparaat in gebruik neemt, kan er lichte rookontwikkeling en een specifieke
geur ontstaan. Dit is normaal en zal vanzelf verdwijnen. Zorg voor voldoende ventilatie.

WERKING - Rooster

Het rooster gebruikt u bij etenswaar dat groot genoeg is om niet door het rooster heen te vallen en verhit
moet worden, maar niet gebakken. Door het rooster kan de warmte optimaal bij de etenswaar komen.
Het rooster kan worden ook gebruikt wanneer u wilt grillen met zowel bovenwarmte als onderwarmte.

WERKING - Bakplaat

De bakplaat gebruikt u bij fijn etenswaar dat echt gebakken moet worden. De warmte van het
onderelement zorgt ervoor dat de bakplaat verhit wordt en die zal vervolgens zorgen voor gebakken
etenswaar.

WERKING - Heteluchtfunctie

De ventilator in de zijwand verdeelt de hete lucht door de oven. Hiermee worden de gerechten verwarmd.
U kunt op meerdere niveaus tegelijk bakken, waardoor u energie kunt besparen. Door de intensieve
warmte overdracht kunt u een ca. 20 °C lagere temperatuur kiezen dan bij conventionele recepten

staat aangegeven. De heteluchtfunctie is uitermate geschikt voor het bakken van cakes, koekjes en
appeltaarten. U kunt zelfs op meerdere richels tegelijk bakken. Wel moeten dan de vormen recht onder
elkaar gezet worden. Bakplaten met koekjes plaatst u op de tweede en derde richel van onderen.

WERKING - Functies

Uit

Bovenwarmte / onderwarmte / heteluchtcirculatie
Bovenwarmte / heteluchtcirculatie

Bovenwarmte / onderwarmte

Bovenwarmte / draaispit

Bovenwarmte / onderwarmte / heteluchtcirculatie / draaispit

oakhwh=
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WERKING - Voorverwarmen

Het is niet noodzakelijk om de oven voor te verwarmen. In bepaalde gevallen verkrijgt u echter een beter
resultaat als u de oven voorverwarmt, bijvoorbeeld bij viees dat medium-rare (roze van binnen met een
rode kern) moet worden gebakken of bij het bereiden van cake.

Aardappelschotel Schaal op rooster op hoogte b | 220 graden | boven/onder | 30 min
Ovenfrites Schaal op hoogte b 200 graden | boven/onder | 10 min
: Schaal op hoogte a .
Kip Kip aan draaispit 200 graden | boven 60 min
Pizza (kant-en-klaar) | Rooster op hoogte b 230 graden | boven/onder | 7 min
Pizza (zelfgemaakt ;
met deeg) Schaal op hoogte b 200 graden | onder 20 min
Pasteitjes Schaal op hoogte a 200 graden | boven 40 min
Appeltaart Rooster op hoogte b 230 graden | boven/onder | 25 min
Cake Rooster op hoogte a of b 200 graden | boven 40 min
Koekjes Schaal op hoogte b 170 graden | boven 20 min

Enkele baktijden voor de meest gangbare gerechten.

Houd er rekening mee dat deze tijden bij benadering zijn en kunnen variéren afhankelijk van de
hoeveelheid, de kwaliteit en uw persoonlijke voorkeur. Wanneer er baktijden staan aangegeven op de
verpakking van de etenswaren, dan adviseren wij u om die aan te houden voor het beste resultaat.

WERKING - Bakken

Open de ovendeur (17).
Plaats de bakplaat (17) of het rooster (18) met de etenswaren op de gewenste hoogte (24 a,b of ¢) in
de sleuven in de oven.
Sluit de ovendeur.
Stel de gewenste temperatuur in met de temperatuurinstelling (17).
Draai de functie-instelling (11) naar de stand &.
Stel de gewenste baktijd in met de tijdinstelling (17). De bereidingstijd is afhankelijk van de soort
etenswaren en de hoeveelheid ervan. Het aan/uit-indicatielampje (18) gaat aan.
Bak de etenswaren totdat deze gaar zijn. Aan het einde van de baktijd is een geluidsignaal hoorbaar
en schakelt de oven automatisch uit. Het aan/uit-indicatielampje gaat uit.
Doe ovenhandschoenen aan.
Open de ovendeur. Voorzichtig! De deur is heet.
. Neem de bakplaat met de uitheemgreep uit de oven.
. Sluit de ovendeur.
. Neem de etenswaren van de bakplaat (17) en plaats
deze op een bord. Voorzichtig! De etenswaren zijn heet.
13. Draai als u klaar bent met bakken de functie-instelling naar de stand J en neem de stekker (3) uit het
stopcontact.

LET OP:

» Als de etenswaren gaar zijn maar de baktijd nog niet verstreken is, kunt u de oven uitschakelen
door de functie-instelling naar de stand [ te draaien. De timer loopt dan nog wel door, maar de oven
verwarmt niet meer.

WERKING - Grillen
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Met de grillfunctie kunt u vlees, vis, gevogelte en ovenschotels van een goudbruin korstje voorzien.

1. Open de ovendeur. (17)

2. Plaats de bakplaat (17) of het rooster (18) in de onderste sleuven in de oven. De bakplaat
vangt eventuele sappen en vetten tijdens het grillen op en voorkomt dat deze op het onderste
verwarmingselement komen.
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Plaats het rooster met de etenswaren in de middelste of bovenste sleuven in de oven.
Laat de ovendeur op een kier openstaan om de lucht te kunnen laten circuleren.
Stel de gewenste temperatuur in met de temperatuurinstelling (17).
Draai de functie-instelling naar de stand & (11).
Stel de gewenste grilltijd in met de tijdinstelling (17). De bereidingstijd is afhankelijk van de soort
etenswaren en de hoeveelheid ervan.Het aan/uit-indicatielampje (18) gaat aan.
Grill de etenswaren totdat deze gaar zijn. Aan het einde van de grilltijd is een geluidsignaal hoorbaar
en schakelt de oven automatisch uit. Het aan/uit-indicatielampje gaat uit.
Doe ovenhandschoenen aan.
. Open de ovendeur. Voorzichtig! De deur is heet.

. Neem het rooster met de etenswaren met de uitneemgreep uit de oven.

. Neem de etenswaren van het rooster en plaats ze op een bord. Voorzichtig! De etenswaren zijn heet.

. Neem de bakplaat met de uitheemgreep uit de oven. Voorzichtig! Eventuele sappen en vetten op de
bakplaat zijn heet!

. Sluit de ovendeur.

. Draai als u klaar bent met grillen de functie-instelling naar de stand ) en neem de stekker uit het stopcontact.

T OP:
Als de etenswaren gaar zijn maar de grilltijd nog niet verstreken is, kunt u de oven uitschakelen door
de functie-instelling naar de stand (] te draaien. De timer loopt dan nog wel door, maar de oven
verwarmt niet meer.

WERKING - Draaispit gebruiken

Met het draaispit (18) kunt u vlees en gevogelte mooi egaal bruin roosteren.
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Open de ovendeur.
Plaats de bakplaat in de onderste sleuven in de oven. De bakplaat vangt eventuele sappen en vetten
tijdens het roosteren op en voorkomt dat deze op het onderste verwarmingselement komen.
Verwijder de klem (19) aan het afgeronde uiteinde van het draaispit.
Spies het te roosteren vlees of gevogelte aan het afgeronde uiteinde op het draaispit. Zorg ervoor dat
het draaispit door het midden van het viees of gevogelte steekt.
Zet het te grillen vlees of gevogelte met de klemmen op het draaispit vast.
Plaats het draaispit met het vlees of gevogelte in de oven. Steek het afgeronde uiteinde van het
draaispit in de aandrijfhuls (15). Plaats het rechte uiteinde van het draaispit op de steun.
Laat de ovendeur op een kier openstaan om de lucht te kunnen laten circuleren.
Stel de gewenste temperatuur in met de teeratuurinstelling.
Draai de functie-instelling naar de stand &. Bij gebruik van het draaispit adviseren wij om alleen
bovenwarmte te gebruiken, omdat het onderwarmte element afgedekt wordt door de bakplaat die het
druipvet opvangt en dus geen effect heeft.

. Stel de gewenste grilltijd in met de tijdinstelling. De bereidingstijdis afhankelijk van het soort etenswaar
en de hoeveelheid ervan. Het aan/uit-indicatielampje gaat aan.

. Grill het vlees of gevogelte totdat dit gaar is. Aan het einde van de roostertijd is een geluidsignaal

hoorbaar en schakelt de oven automatisch uit. Het aan/uit-indicatielampje gaat uit.

. Doe ovenhandschoenen aan.

. Open de ovendeur. Voorzichtig! De deur is heet.

. Neem het draaispit met het vlees of gevogelte met de uitneemgreep uit de oven en plaats deze op een bord.

. Sluit de ovendeur.

. Verwijder de klem aan het afgeronde uiteinde van het draaispit en neem het draaispit uit het viees of
gevogelte. Voorzichtig! De draaispit en het vliees of gevogelte zijn heet.

. Neem de bakplaat met de uitheemgreep uit de oven. Voorzichtig! Eventuele sappen en vetten op de
bakplaat zijn heet!

. Draai als u klaar bent met roosteren de functie-instelling naar de stand &9 en neem de stekker uit het stopcontact

T OP:
Zorg ervoor dat het vlees of gevogelte tijdens het draaien niet tegen het bovenste
verwarmingselement komt.
Als het vlees of gevogelte gaar is maar de grilltijd nog niet verstreken is, kunt u de oven uitschakelen
door de functie-instelling naar de stand (] te draaien. De timer loopt dan nog wel door, maar de oven
verwarmt niet meer.
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WERKING - Kookplaten - Functieknop

Uit
Grote kookplaat (@ ca. 185mm - 1000W) "
Kleine kookplaat (& ca. 155mm - 700W)

Beide kookplaten

HoN=

WERKING - Kookplaten - Koken

Plaats de pan met etenswaren op de gewenste kookplaat (2 en/of 3).

Schakel de juiste kookplaat in door de kookplaat-instelling (10) naar de gewenste stand te draaien.
Het indicatielampje van de kookplaat (8 en/of 9) geeft aan wanneer de kookplaat in werking is.
Kook de etenswaren totdat deze gaar zijn.

Draai als u klaar bent met koken de kookplaat-instelling naar de stand () en neem de stekker (5) uit
het stopcontact.

LET OP:

* U kunt de temperatuur van de kookplaten niet zelf regelen. De automatische temperatuurcontrole
houdt de kookplaten op temperatuur.

» Zorg dat de diameter van de gebruikte pan zoveel mogelijk overeenkomt met de diameter van de
kookplaat. Zorg ook dat de bodem van de gebruike pan vlak is. Dit om te voorkomen dat u energie
verspilt. Bovendien kan er een defect ontstaan door onevenredige warmteverdeling. Gebruik dus de
kleine kookplaat voor kleine pannen en de grote kookplaat voor grote pannen.

REINIGING EN ONDERHOUD

abwN=

Reinig het apparaat na ieder gebruik.

1. Neem de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen.

2. Reinig de kookplaten, de bakplaat, het rooster, het draaispit en de klemmen en uitneemgrepen in
warm water met afwasmiddel. Spoel de onderdelen goed af en droog ze vervolgens grondig af.

3. Reinig de binnen- en buitenzijde van de oven en de deur met een vochtige doek. Droog ze vervolgens

grondig af.
4. Plaats alle onderdelen terug in de oven en berg de oven op.
LET OP:

» Zorg ervoor dat het apparaat niet is aangesloten op het stopcontact als u het gaat schoonmaken.
»  Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen of scherpe voorwerpen (zoals messen
of harde borstels) bij het reinigen.
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Technische Specificaties

Model AOV31CP
Spanning 220-240V
Frequentie (Hz) 50/60
Veiligheidsklasse 1
Vermogen (Watt) 3200
Geluidsniveau (dB(A)) -

Max. Capaciteit ca. 31L
Maximale aaneengesloten gebruiksduur (KB) -
Apparaat-afmetingen (L x B x H) (cm) 51x40x35,4
Kabellengte (cm) 80
Technical Specifications

Model AOV31CP
Mains 220-240V
Frequency (Hz) 50/60
Safety Class 1

Power (Watt) 3200
Noise (dB(A)) -

Max. Capacity ca. 31L
Maximum continuous operating time (KB) -
Dimensions (L x W x H) (cm) 51x40x35,4
Cable length (cm) 80
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance is not intended for professional use, but is intended for
domestic and similar use, such as in staff kitchens, in shops, offices and
other working environments, by guests in hotels, motels and other residential
environments, in Bed & Breakfast type environments and farms.

Always place the appliance on a stable and level surface.

Check that the mains voltage matches what is indicated on the
appliance ratin? plate before connecting it to an earthed socket.
Certain parts of the appliance may become hot. Do not touch them to
avoid getting burnt.

The appliance must be able to dissipate its heat, so it should not be
covered. Give it sufficient space.

Never immerse the appliance, cord or plug in water or any other liquid
or hold it under running water.

Do not pick up the appliance when it has fallen into water. Unplug the
power cord immediately. Do not use it anymore.

Make sure your hands are dry when touching the appliance.

Make sure the appliance, cord and plug do not come into contact with
heat sources such as a hob or open fire.

Unplug the power cord when you are not using the appliance. Pull the
plug, not the cord.

The appliance must not be operated by means of an external timer or
remote control system.

Switch off the appliance before moving it.

This appliance may be used by children over 8 years old and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge, but only under supervision or if they have
been instructed in the safe use of the appliance and understand its
potential hazards.

Cleaning and maintenance should not be done by children unless
they are over 8 years old and supervised.

ch(ajep the appliance and the cord out of reach of children up to 8 years
old.

Children should be monitored to ensure they do not play with the
appliance.

Check regularly that the cord is still intact. If damaged, do not use the
appliance any longer.

If the appliance or cord is defective, do not try to repair it yourself.
Always have a qualified mechanic carry out any repairs.

Never let cords hang over the edge of the sink, a worktop or a table.
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ADDITIONAL SAFETY INSTRUCTIONS

» Be careful when using the appliance outdoors.

* Never use the appliance in damp or wet locations.

» Thoroughly clean the appliance after use (see Cleaning and
Maintenance).

+ Make sure there is sufficient free space around the appliance (at least
10cm), as well as above the appliance (at least 30cm).

* The oven’s (?Iass door becomes hot during use. Therefore, always
use the handle to open and close the door.

* Use the removal tool to remove the baking tray, the grill rack or the
roasting spit from the hot oven.

* Do not place the following items on top of the appliance: cardboard,

lastic, paper, candles or flammable objects.

- Do not place heav objects on the oven door when it is open.

» Carefully remove the baking tray when it contains hot juices or fat.

« Avoid water coming into contact with the oven door during or shortly
after use. This may cause the glass to break.

* Do not place the appliance near a gas ring or another heat source, nor
immediately next to an electrical fan. They may have a negative effect
on the appliance’s Temperature control.

» Always use flat-bottomed saucepans which make good contact with
the cooking plate. The saucepan bases should ideally be of the same
size as the cooking plate.

 This device has a fan on the rear. This will come on when you switch on
the device and then also switch off again when you switch off the device

ENVIRONMENT

E Dispose of packaging material such as plastic and cardboard boxes in
the designated containers.

==+ Do not dlspose of this product as normal domestic waste at the end of
its life, but hand it in at a collection point for the reuse of electric and
electronic equipment. Look for the symbol on the product, the user
instructions or the packaging showing the type of waste.

* The materials can be used as indicated. By helping us reuse and process
the materials or otherwise recycle the old equipment, you will be making
an important contribution towards the protection of the environment.

* Your municipality can tell you where to find the designated waste
collection point in your neighbourhood.

SERVICE

In the unlikely event of a malfunction, please contact Bestron’s service
department: www.bestron.com/service
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OPERATION - General

The below description goes with the image on page 2.

1. Housing “Small hotplate” 19. Roasting spit clamp
2. Large hot plate 10. Hot plate setting 20. Roasting spit removal tool
3. Small hot plate 11. Function setting 21. Baking tray/grill rack removal
4. Spacer 12. Time setting tool
5. Power cord and plug 13. On/Off indicator light 22. Baking tray
6. Ventilation slots 14. Heating elements 23. Grill rack
7. Temperature setting 15. Roasting spit drive sleeve 24. Grille heights
8. Indicator light 16. Door handle 25. Fan
“Large hotplate” 17. Door 26. Interior lighting
9. Indicator light 18. Roasting spit 27. Fan

OPERATION - Before first use

1. Remove the packaging.

2. Clean all the accessories to remove any residue that may be left from the manufacturing process (see
“Cleaning and maintenance”). Dry them thoroughly.

3. Before the first use, heat the hot plates for approx. 10 minutes (without pan). This connects the
protective layer with the substrate.

4. Turn on the top and bottom heating elements for 15 minutes at the highest Temperature with the door
open. This will remove any packaging odour from the appliance.

ATTENTION:
* The appliance may emit a litle smoke and a characteristic smell when you switch it on for the first
time. This is normal and will stop on its own. Make sure the appliance has sufficient ventilation.

OPERATION - Grill

You can use the grill function for food that must be heated, not fried and is large enough not to fall through the
grill rack. The grill rack can also be used when you want to grill with both top and bottom heat.

OPERATION - Baking tray

The baking tray is used for fine food that really needs to be fried. The heat from the bottom element
causes the baking tray to heat up which will provide cooked food.

OPERATION - Convection function

The fan in the back of the oven blows hot air into the oven. This is used to heat the dishes. You can

use several levels at the same time, thus saving energy. Because of the intensiv heat you can select a
temperature of 20 °C lower then indicated in the conventional recepy. The hot air system is highly suitable
for baking cakes, cookies and apple tarts. You can bake on multiple levels simultaneously if desired, in
which case the tins should be aligned directly under one another. Baking sheets with cookies should be
positioned on the second and third levels.

OPERATION - Functions

Off

Top heat / Bottom heat / Hot air circulation

Top heat / Hot air circulation

Top heat / Bottom heat

Top heat / Roasting spit

Top heat / Bottom heat / Hot air circulation / Rotating spit

QOB WN =
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OPERATION - Preheating

It is not necessary to preheat the oven. In certain cases, however, you may achieve a better result if the
oven is preheated, for example, for meat that must be cooked medium rare or when baking a cake.

Potato Dish Scale or grid at height b 220 degrees | Top/bottom 30 min
Oven Fries Scale at height b 200 degrees | Top/bottom 10 min
Chicken gg;tailsezsgtrigeiﬁirgkzn 200 degrees | Top 60 min
Pizza (ready-to-eat) Grid at height b 230 degrees | Top/bottom | 7 min

Pizza (with homemade dough) Scale at height b 200 degrees | Bottom 20 min
Pasties Scale at height a 200 degrees | Top 40 min
Apple pie Grid at height b 230 degrees | Top/bottom | 25 min
Cake Grid at height a or b 200 degrees | Top 40 min
Cookies Scale at height b 170 degrees | Top 20 min

Some baking times for the most common baking dishes.

Please note that these times are approximations and may vary depending on quantity, quality and
personal preference. If baking instructions are noted on the food’s packaging we advise you to follow
these in order to get the best results.

OPERATION - Baking

Open the oven door (17).
Place the baking tray (17) with the food at the desired height in the grooves in the oven.
Close the oven door.
Use the temperature setting (17) to set the re[%uired temperature.
Rotate the function setting (11) to the setting &.
Use the timer setting (17) to set the baking time. The amount of time required depends on the
type and quantity of food.The On/Off indicator (18) will be lit.
Bake the food until it is cooked.The oven will turn itself off automatically and a sound signal
will be heard once the baking time has elapsed. The On/Off indicator light will go out.
Wear oven gloves.
Open the oven door. Take care! The door is hot.

. Use the removal tool to remove the baking tray from the oven.

. Close the oven door.

. Remove the food from the baking tray (17) and put it on a plate. Take care! The food is hot.
Once you have finished, rotate the function setting to *J and remove the plug (3) from the plug socket.
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ATTENTION:
» If the food is ready but the baking time has not yet elapsed, you can turn off the oven by rotating the
function setting to 3. The timer will continue, but the oven will no longer be heated.

OPERATION - Grilling

You can use the grill function to give fish, poultry and oven dishes a golden brown crust.

Open the oven door (17).

Place the baking tray (18) in the bottom groove in the oven. The baking tray will collect any juice and
fat whilst grilling and prevent the juice and fat from getting on the bottom heating element (24 a, b, c).
Place the grill rack with the food in the middle or top grooves in the oven.

Leave the oven door slightly open so as to allow the air to circulate.

Use the temperature setting (17) to set the reuired Temperature.

Rotate the function setting (11) to the setting &.

Use the timer setting (17) to set the grilling time. The amount of time required depends on the type and
quantity of food.The On/Off indicator (18) will be lit.

Grill the food until it is cooked. The oven will turn itself off automatically and a sound signal will be
heard once the grilling time has elapsed. The On/Off indicator light will go out.

© Nogkw N=
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9. Wear oven gloves.

10. Open the oven door. Take care! The door is hot.

11. Use the removal tool to remove the grill rack with the food from the oven.

12. Remove the food from the grill rack and put it on a plate. Take care! The food is hot.

13. Use the removal tool to remove the baking tray from the oven. Take care! Any juice and fat on the
baking tray will be hot!

14. Close the oven door.

15. Once you have finished grilling, rotate the function setting to & and remove the plug from the plug socket.

ATTENTION:

If the food is ready but the grilling time has not yet elapsed, you can turn off the grill by rotating the
function setting to 3. The timer will continue, but the grill will no longer be turned on.

OPERATION - Using the roasting spit

You

©EN o0 B N2

N
o

can use the roasting spit (18) to roast meat and poultry to a nice, even brown colour.

Open the oven door.

Place the baking tray in the bottom groove in the oven. The baking tray will collect any juice and fat
whilst roasting and prevent it from getting on the bottom heating element.

Remove the clamp (19) from the round end of the roasting spit.

Spike the meat or poultry to be roasted on the round end of the roasting spit. Make sure the roasting spit
is inserted through the middle of the meat or poultry.

Use the clamps to secure the meat or poultry to the roasting spit.

Place the roasting spit with the meat or poultry in the oven.Insert the round end of the roasting spit into
the drive sleeve (15). Place the straight end of the roasting spit on the support.

Leave the oven door slightly open so as to allow the air to circulate.

Use the temperature setting to set the reired Temperature.

Rotate the function setting to the setting &. When using the roasting spit we advise you to use only the
top heat, because the bottom heat elements are covered by the baking tray which catches grease and
therefore it has no effect.

. Use the timer setting to set the roasting time. The amount of time required depends on the type and

quantity of food.The On/Off indicator will be lit.

. Roast the meat or poultry until it is cooked. The oven will turn itself off automatically and a sound

signal will be heard once the roasting time has elapsed. The On/Off indicator light will go out.

. Wear oven gloves.

. Open the oven door. Take care! The door is hot.

. Use the removal tool to remove the roasting spit with the meat or poultry and place it on a plate.
. Close the oven door.

. Remove the clamp from the round end of the roasting spit and remove the meat

or poultry from the roasting spit. Take care! The roasting spit and the meat or poultry are hot.

. Use the removal tool to remove the baking tray from the oven. Take care! Any juice and fat on the

baking tray will be hot!

. Once you have finished, rotate the function setting to ¥4 and remove the plug from the plug socket.

ATTENTION:

Make sure the meat or poultry does not touch the top heating element when turning.

If the meat or poultry is ready but the roasting time has not yet elapsed, you can turn off the oven by
rotating the function setting to &3. The timer will continue, but the oven will no longer be heated.
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OPERATION - Hot plates - Function knob

Pon=

Off

Large hot plate (& approx. 185 mm - 1000W) 1
Small hot plate (& approx. 155 mm - 700W)
Both hot plates .

OPERATION - Hot plates - Cooking

arwh=

Place the pan with food on the desired hot plate (2 and / or 3).

Switch on the correct hot plate by turning the hot plate setting (10) to the desired position.

The hot plate indicator light (8 and / or 9) indicates when the hot plate is in operation.

Cook the food until it is cooked.

When you have finished cooking, turn the hot plate setting to the position 3 and remove the plug (5)
from the wall socket.

ATTENTION

You cannot control the temperature of the hot plates yourself. The automatic temperature control
keeps the hot plates at the right temperature.

Make sure the diameter of the pan is similair to the diameter of the hotplate. Also make sure

the bottom of the pan is flat. This is to avoid wasting energy. And to prevent a defect caused by
disproportionate distribution of heat. Use the small hotplate for small pots and the large hotplate for
large cooking pots.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance every time after use.

Remove the plug from the wall socket and allow the appliance to cool down completely.

2. Use warm water with a small amount of washing-up liquid to clean the hot plates, the baking tray, the
grill rack, the roasting spit and the removal tool. Rinse the items with plenty of water and dry them
thoroughly.

3. Use a damp cloth to clean the interior and exterior of the oven and the door. Dry them thoroughly.

4. Place all the items back in the oven and store the oven

ATTENTION:

Make sure the plug has been removed from the plug socket before cleaning the appliance.
Never use corrosive or scouring cleaning agents or sharp objects (such as knives or hard brushes) to
clean the appliance.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Questo apparecchio non € destinato alluso professionale, ma &
destinato all’'uso domestico e simile, come ad esempio nelle cucine del
personale, nei negozi, negli uffici e in altri ambienti di lavoro, da parte
degli ospiti in alberghi, motel e altri ambienti residenziali, in ambienti di
tipo Bed & Breakfast e aziende agricole.

Collocare sempre I'apparecchio su una superficie stabile e piana.
Prima di collegare I'apparecchio a una presa con messa a terra.
Verificare che la tensione di rete corrisponda a quella indicata sulla
targhetta.

Alcune parti dell’apparecchio possono diventare calde. Non toccarle
per evitare di scottarsi.

L'apparecchio deve essere in grado di dissipare il proprio calore,
quindi non deve essere coperto. Lasciare uno spazio sufficiente.
Non immergere mai I'apparecchio, il cavo o la spina in acqua o in altri
liquidi, né tenerlo sotto I'acqua corrente.

Non raccogliere I'apparecchio quando & caduto in acqua. Scollegare
immediatamente il cavo di alimentazione. Non utilizzarlo piu.
Assicurarsi che le mani siano asciutte quando si tocca I'apparecchio.
Assicurarsi che I'apparecchio, il cavo e la spina non entrino in contatto
con fonti di calore come fornelli o fiamme libere.

Scollegareil cavodialimentazione quando non si utilizza l'apparecchio.
Tirare la spina, non il cavo.

L'apparecchio non deve essere azionato tramite un timer esterno o un
sistema di controllo a distanza.

Spegnere I'apparecchio prima di spostarlo.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta superiore
agli 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza, ma solo sotto
supervisione o se sono state istruite sull’uso sicuro dell’apparecchio e
ne comprendono i potenziali rischi.

La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite dai bambini,
a meno che non abbiano piu di 8 anni e non siano sorvegliati.

Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini fino a 8 anni.
| bambini devono essere controllati per assicurarsi che non giochino
con I'apparecchio.

Controllare regolarmente che il cavo sia ancoraintatto. Se danneggiato,
non utilizzare piu I'apparecchio.

Se l'apparecchio o il cavo sono difettosi, non tentare di ripararli da soli.
Far eseguire sempre eventuali riparazioni a un meccanico qualificato.
Non lasciare mai che i cavi pendano dal bordo del lavello, del piano
di lavoro o del tavolo.
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ULTERIORI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

» Fai attenzione quando usi I'apparecchio all’aperto.

* Non utilizzare mai I'apparecchio in luoghi umidi o bagnati.

 Pulisci accuratamente I'apparecchio dopo l'uso (vedi “Pulizia e
Manutenzione”).

« Assicurati che ci sia spazio sufficiente intorno all’apparecchio
(almeno 10 cm), nonché sopra I'apparecchio (almeno 30 cm).

« La porta in vetro del forno diventa calda durante I'uso. Pertanto, usa
sempre la maniglia per aprire e chiudere la porta.

» Usa lo strumento di rimozione per estrarre la teglia, la griglia o il
girarrosto dal forno caldo.

* Non posizionare i seguenti oggetti sopra I'apparecchio: cartone,
plastica, carta, candele o oggetti infiammabili.

* Non posizionare oggetti pesanti sulla porta del forno quando & aperta.

» Rimuovi con cautela la teglia quando contiene succhi o grassi caldi.

 Evita che I'acqua entri in contatto con la porta del forno durante o
subito dopo l'uso. Questo potrebbe causare la rottura del vetro.

* Non posizionare I'apparecchio vicino a un fornello a gas o a un’altra fonte
di calore, né immediatamente accanto a una ventola elettrica. Potrebbero
avere un effetto negativo sul controllo della temperatura dell’apparecchio.

» Usa sempre pentole a fondo piatto che facciano un buon contatto
con la piastra di cottura. Idealmente, il fondo delle pentole dovrebbe
essere delle stesse dimensioni della piastra di cottura.

* Questo dispositivo ha una ventola sul retro. Questa si attivera quando
accendi il dispositivo e si spegnera quando spegni il dispositivo.

AMBIENTE

E Smaltire il materiale di imballaggio come scatole di plastica e cartone
negli appositi contenitori.
=== Non smaltire questo prodotto come normali rifiuti domestici a fine vita,
ma consegnarlo ad un punto di raccolta per il riutilizzo di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Cercare sul prodotto, sulle istruzioni per 'uso o
sulla confezione il simbolo che indica la tipologia di rifiuto.
* | materiali possono essere utilizzati come indicato. Aiutandoci a riutilizzare
e lavorare i materiali o a riciclare in altro modo le vecchie apparecchiature,
darete un contributo importante alla protezione del’ambiente.
* |l tuo comune pud dirti dove trovare il punto di raccolta dei rifiuti
designato nel tuo quartiere.

SERVIZIO

Nell'improbabile eventualita che si verifichi un malfunzionamento, & possibile
contattare il servizio di assistenza Bestron: www.bestron.com/service
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FUNZIONAMENTO - Avvertenze generali

La descrizione seguente si riferisce allimmagine che si trova a pagina 2.

1. Corpo dell’apparecchio 10. Impostazione della 19. Forca di bloccaggio per

2. Zona di cottura grande zona di cottura girarrosto

3. Zona di cottura piccola 11. Impostazione della funzione 20. Pinza per estrazione spiedo

4. Distanziatore 12. Impostazione di tempo per girarrosto

5. Cavo elettrico e spina 13. Spia luminosa di 21. Pinza per estrazione teglia/

6. Prese di ventilazione accensione/spegnimento griglia

7. Impostazione della 14. Resistenze 22. Teglia di cottura
temperatura 15. Alloggiamento rotante 23. Griglia

8. Indicatore luminoso per spiedo per girarrosto 24. Altezze della griglia
“Zona di cottura grande” 16. Maniglia dello sportello 25. Ventilatore

9. Indicatore luminoso 17. Sportello del forno 26. llluminazione interna
‘Zona di cottura piccola’ 18. Spiedo per girarrosto 27. Ventola

FUNZIONAMENTO - Primo utilizzo

1. Rimuovere l'imballaggio.

2. Pulire accuratamente tutti gli accessori per eliminare gli eventuali residui di produzione (vedere il
capitolo “Pulizia e manutenzione”). Asciugare quindi a fondo gli elementi.

3. Prima del primo utilizzo, riscaldare i fornello per circa 10 minuti (senza padella). Questo collega lo
strato protettivo con il substrato.

4. Azionare il forno per 15 minuti alla massima Temperatura con entrambi gli elementi riscaldanti accesi
(superiore e inferiore), avendo cura di lasciare aperto lo sportello del forno. In tal modo sara possibile
eliminare gli eventuali odori dovuti agli imballaggi.

ATTENZIONE:

» Laprima volta che si utilizza I'apparecchio, puo verificarsi una leggera emissione di fumo accompagnata
da un odore particolare. Si tratta di un fenomeno normale che scomparira automaticamente. Predisporre
una sufficiente ventilazione.

FUNZIONAMENTO - Griglia

E possibile utilizzare il cibo UFT griglia che deve essere riscaldato, non fritto e sia abbastanza grande per non cadere
attraversola griglia. La griglia puo anche essere usato quando si vuole con griglia sia il calore superiore e inferiore.

FUNZIONAMENTO - Teglia

La teglia & utilizzato per I'ottima cucina che ha davvero bisogno di essere fritto. Il calore della resistenza
inferiore fa si che il teglia da forno per scaldare strega fornira cibo cotto.

FUNZIONAMENTO - Funzione forno ventilato

La ventola inserita nella parete laterale provvede a distribuire I'aria calda all'interno del forno. In tal
modo, le pietanze vengono riscaldate in modo ottimale. Cio consente di eseguire le operazioni di cottura
su piu livelli, ottenendo altresi un risparmio di energia. La distribuzione intensiva del calore permette di
selezionare una temperatura di cottura piu bassa di ca. 20 °C rispetto a quella normalmente indicata
all'interno delle ricette tradizionali.

La funzione forno ventilato & particolarmente indicata per la cottura di dolci, biscotti e torte di mele. E
altresi possibile procedere alla cottura di varie pietanze su piu posizioni. In tal caso, sara necessario
inserire le leccarde esattamente I'una al di sopra dell’altra. Si consiglia di inserire le leccarde contenenti i
biscotti nella seconda e nella terza guida a partire dal basso.

FUNZIONAMENTO - Funzione !

. Off

. Calore superiore / Calore inferiore / Circolazione dell’aria calda

. Calore superiore / Circolazione dell’aria calda

. Calore superiore / Calore inferiore

. Calore superiore / Girarrosto

. Calore superiore / Calore inferiore / Circolazione dell’aria calda / Girarrosto

DB WN -~
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FUNZIONAMENTO - Preriscaldamento

Non & necessario provvedere al preriscaldemento del forno. In alcuni casi, & tuttavia possibile ottenere un
miglior risultato di cottura preriscaldando il forno, per es. quando si desidera preparare carni con cottura
media o al sangue oppure qualora si cuociano dei dolci.

Piatto di patate Scala griglia o ad altezza b 220 gradi | superiore / inferiore 30 min
Forno Fries Altezza scala b 200 gradi | superiore / inferiore 10 min
Su una altezza di scala : : :
Pollo Girarrosto pollo 200 gradi | superiore 60 min
Pizza (pronti al consumo) | Griglia di altezza b 230 gradi | superiore / inferiore 7 min
Pizza (con pasta fatta in casa) | Altezza scala b 200 gradi | inferiore 20 min
Pasties Altezza scala a 200 gradi | superiore 40 min
Torta di mele Griglia di altezza b 230 gradi | superiore / inferiore 25 min
Cake Grid in altezzaaob 200 gradi | superiore 40 min
Biscotti Altezza scala b 170 gradi | superiore 20 min

Alcuni Tempi di cottura vedi Tabella

Si prega di tenere presente che questi Tempi sono approssimazioni. Tempi possono variare a seconda
della quantita, qualita e le preferenze personali. Se le istruzioni di frittura vengono annotati sulla
confezione del cibo, si prega di seguire le istruzioni per ottenere i migliori risultati.

FUNZIONAMENTO - Cottura

Aprire lo sportello del forno (17).

Inserire la teglia (17) con i cibi da preparare all’altezza desiderata servendosi delle apposite guide

presenti nel forno (24 a, b, c).

Chiudere lo sportello del forno.

Impostare la Temperatura desiderata mediante impostazione della temperatura (17).

Ruotare funzione di regolazione (11) sulla posizione .

Impostare il Tempo di cottura desiderato mediante regolazione di tempo (17). Il Tempo di cottura varia

attseconda del tipo e della quantita dei cibi. La spia luminosa di accensione/spegnimento (18) verra

attivata.

7. Lasciare i cibi sulla teglia fino a quando non sono cotti.Una volta terminato il Tempo di cottura
impostato, 'apparecchio emettera un segnale acustico e si spegnera automaticamente. La spia
luminosa di accensione/spegnimento verra disattivata.

8. Indossare i guanti da forno.

9. Aprire lo sportello del forno. Prestare attenzione: ricordare sempre che lo sportello scotta.

10. Estrarre la teglia dal forno servendosi dell’apposita pinza.

11. Chiudere lo sportello del forno.

12. Togliere i cibi dalla teglia (17) e disporli su un piatto. Fare attenzione a non ustionarsi con i cibi bollenti.

13. Una volta terminata la cottura, ruotare funzione di regolazione sulla posizione di (*J ed estrarre la spina dalla

presa di corrente (3).

ATTENZIONE:

* Qualora i cibi risultino cotti prima dello scadere del Tempo di cottura impostato, sara possibile
spegnere il forno ruotando funzione di regolazione sulla posizione di &3. In tal modo, il forno verra
disattivato e il contaminuti continuera a funzionare.

FUNZIONAMENTO - Utilizzo della griglia

oohw M=

Con la funzione grill & possibile arrostire carni, pesce, volatili e sformati dotandoli di una gustosa crosta dorata.

1. Aprire lo sportello del forno (17).

2. Inserire la teglia (17) nelle guide interiori del forno. La teglia servira alla raccolta degli eventuali grassi e liquidi che
verranno prodotti durante la cottura, evitando che questi entrino in contatto con I'elemento riscaldante inferiore.

3. Inserire nel forno la griglia con i cibi da preparare servendosi delle apposite guide intermedie o superiori presenti.

4. Assicurarsi di lasciare lo sportello del forno leggermente aperto per favorire la circolazione dell’aria all'interno.
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5. Impostare la Temperatura desiderata mediante impostazione della temperatura (17).

6. Ruotare funzione di regolazione (11) sulla posizione &.

7. Impostare il Tempo di cottura desiderato mediante regolazione di tempo (17). Il Tempo di cottura varia a
seconda del tipo e della quantita dei cibi.La spia luminosa di accensione/spegnimento verra attivata (18).

8. Grigliare i cibi fino a quando non sono cotti. Una volta terminato il Tempo di cottura impostato,
I'apparecchio emettera un segnale acustico e si spegnera automaticamente. La spia luminosa di
accensione/spegnimento verra disattivata.

9. Indossare i guanti da forno.

10. Aprire lo sportello del forno. Prestare attenzione: ricordare sempre che lo sportello scotta.

11. Estrarre dal forno la griglia con i cibi servendosi dell'apposita pinza.

12. Togliere i cibi dalla griglia e disporli in un piatto. Fare attenzione a non ustionarsi con i cibi bollenti.

13. Estrarre la teglia dal forno servendosi dell’apposita pinza. Fare attenzione a non ustionarsi con il grasso
e i liquidi caldi presenti nella teglia.

14. Chiudere lo sportello del forno.

15. Una volta terminata la cottura, ruotare funzione di regolazione sulla posizione di J ed estrarre la spina

dalla presa di corrente.

ATTENZIONE:

* Qualorai cibi risultino cotti prima dello scadere del Tempo di cottura impostato, sara possibile spegnere
il forno ruotando funzione di regolazione sulla posizione di 9. In tal modo, il forno verra disattivato e il
contaminuti continuera a funzionare.

FUNZIONAMENTO - Utilizzo della spiedo per girarrosto

Lo spiedo per girarrosto (18) permette di preparare cibi che richiedono una cottura uniforme su tutta la loro superficie.
. Aprire lo sportello del forno.
2. Inserire la teglia nelle guide inferiori del forno. La teglia servira alla raccolta degli eventuali grassi e
liquidi che verranno prodotti durante la cottura, evitando che questi entrino in contatto con I'elemento
riscaldante inferiore.

3. Rimuovere la forca di bloccaggio (19) presente sul lato arrotondato dello spiedo.

4. Inserire sullo spiedo le carni o i volatili da preparare avendo cura di infilarli dal lato arrotondato.
Assicurarsi che lo spiedo sia stato perfettamente inserito al centro delle carni o dei volatili da preparare.

5. Fermare le carni o 1 volatili sullo spiedo mediante gli appositi forconi di bloccaggio.

6. Inserire nel forno lo spiedo per girarrosto completo di carne. Inserire il lato arrotondato dello spiedo
nell’apposito alloggiamento rotante presente nel forno (15). Collocare I'estremita cubica dello spiedo
per girarrosto nell’apposito supporto.

7. Assicurarsi di lasciare lo sportello del forno leggermente aperto per favorire la circolazione dell’aria all’interno.

8. Impostare la Temperatura desiderata mediante impostazione della temperatura.

9. Ruotare funzione di regolazione sulla posizione &.

10. Impostare il Tempo di cottura desiderato mediante regolazione di tempo. Il Tempo di cottura varia a

seconda del tipo e della quantita di cibo. La spia luminosa di accensione/spegnimento verra attivata.

11. Attendere la completa cottura delle carni o dei volatili. Una volta terminato il Tempo di cottura impostato,
I'apparecchio emettera un segnale acustico e si spegnera automaticamente. La spia luminosa di
accensione/spegnimento verra disattivata.

. Indossare i guanti da forno.

. Aprire lo sportello del forno. Prestare attenzione: ricordare sempre che lo sportello scotta.

. Estrarre dal forno lo spiedo per girarrosto completo di carne servendosi dell’apposita pinza e disporre lo
spiedo su un piatto.

. Chiudere lo sportello del forno.

. Rimuovere la forca di bloccaggio presente sul lato arrotondato dello spiedo e sfilare le carni o i volatili
dallo spiedo. Prestare attenzione: lo spiedo ele carni sono calde.

. Estrarre la teglia dal forno servendosi dell'apposita pinza. Fare attenzione a non ustionarsi con il
grasso e i liquidi caldi presenti nella teglia.

. Una volta terminata la cottura, ruotare funzione di regolazione sulla posizione di J ed estrarre la spina
dalla presa di corrente.
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ATTENZIONE:

» Assicurarsi che le carni o i volatili non vengano a contatto con I'elemento riscaldante superiore durante
la cottura allo spiedo.

* Qualora le carni o i volatili risultino cotti prima dello scadere del Tempo di cottura impostato, sara
possibile spegnere il forno ruotando funzione di regolazione sulla posizione di &. In tal modo, il forno
verra disattivato e il contaminuti continuera a funzionare.
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FUNZIONAMENTO - Zone di cottura - Pulsante funzione

1. Off

2. Zona di cottura grande (@ ca. 185 mm - 1000 W) !
3. Zona di cottura piccola (@ ca. 155 mm - 700 W)
4. Entrambi zone di cottura .

FUNZIONAMENTO - Zone di cottura - Cottura

Posizionare la teglia sul zona di cottura desiderato (2 e / 0 3).

Accendere il zona di cottura corretto ruotando I'impostazione della

zona di cottura (10) nella posizione desiderata.

L'indicatore luminoso del zona di cottura (8 e / 0 9) indica quando il zona di cottura & in funzione.
Cuocere il cibo fino a quando non €& cotto.

Al termine della cottura, ruotare I'impostazione della zona di cottura in posizione & e rimuovere la
spina (5) dalla presa a muro.

ATTENZIONE:

* Non & possibile controllare da soli la temperatura dei zone di cottura. Il controllo automatico della
temperatura mantiene le zone di cottura alla giusta temperatura.

» Assicurarsi che il diametro della pentola il pitl possibile al diametro del piano cottura. Assicurarsi
inoltre che il fondo della padella solito piatto. Questo & per evitare di sprecare energia. Inoltre, vi & un
difetto causato dalla distribuzione sproporzionata di calore. Quindi, usare il piccola stufa per pentole
piccole e grandi pentole per la cottura di grandi dimensioni.

PULIZIA E MANUTENZIONE

arw M=

Lavare I'apparecchio dopo ogni utilizzo.

1. Estrarre la spina dalla presa e lasciare raffreddare completamente I'apparecchio.

2. Pulire la zone di cottura, la teglia, la griglia, lo spiedo per girarrosto, le forche di bloccaggio e le pinze di
estrazione utilizzando acqua calda e detergente per piatti. Risciacquare bene gli accessori e asciugarli
quindi a fondo.

3. Pulire le pareti interne ed esterne e lo sportello del forno servendosi di un panno umido. Quindi
asciugare a fondo.

4. Reinserire tutti gli accessori nel forno e riporre I'elettrodomestico.

ATTENZIONE:

» Assicurarsi che I'apparecchio non sia collegato all’alimentazione di rete mentre lo si pulisce.

* Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi né utensili taglienti o acuminati (come coltelli o spazzole
dure) per eseguire la pulizia.
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Specifiche tecniche

Modello AOV31CP
Alimentazione 220-240V
Frequenza (Hz) 50/60
Classe di sicurezza 1

Energia (Watt) 3200
Rumore (dB(A)) -

Max. Capacita ca. 31L
Tempo massimo di funzionamento continuo (KB) -
Dimensioni (Lar x Lun x H) (cm) 51x40x35,4
Lunghezza del cavo (cm) 80
Especificaciones técnicas

Modelo AOV31CP
Red eléctrica 220-240V
Frecuencia (Hz) 50/60
Clase de seguridad 1

Energia (Watt) 3200
Ruido (dB(A)) -

Max. Capacidad ca. 31L
Tiempo maximo de funcionamiento continuo (KB) | -
Dimensiones (largo x ancho x alto) (cm) 51x40x35,4
Longitud del cable (cm) 80
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Este aparato no esta destinado a un uso profesional, pero esta destinado a un
uso doméstico y similar, como en cocinas para el personal, en tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo, por parte de huésgedes en hoteles, moteles y otros
entornos residenciales, en entornos tipo Bed & Breakfast. y granjas.

Coloque siempre los utensilios sobre una superficie estable y nivelada.
Antes de conectar el voltaje de red a la toma de tierra, verifique que el voltaje
de red coincida con las indicaciones en la placa de voltaje nominal del aparato.
Es posible que algunas partes del aparato se calenten. No toques para
evitar quemarte.

El aparato debe ser capaz de disipar su calor, por lo que no debe estar
cubierto. Dale suficiente espacio.

No sumerga aparatos, cables o conectores en agua o cualquier otro
liquido, ni los ponga bajo el agua corriente.

Si un aparato electrénico cae al agua, no lo recoja. Apague la corriente
inmediatamente. No lo utilice mas.

Al tocar el aparato, asegurese de que sus manos estén secas.
Asegurese de que el aparato, el cable y el enchufe no entren en contacto
con fuentes de calor como una placa o un fuego abierto.

desenchufe el cable de alimentacion cuando no esté usando el aparato.
Tire del enchufe, no del cable.

El aparato no debe accionarse mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto.

Apague la energia antes de mover el dispositivo.

Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y personas
con bajas capacidades fisicas, sensoriales o mentales o falta de experiencia
y conocimiento, pero solo bajo supervision o bajo instruccion en el uso
seguro del aparato y con una comprension de sus peligros potenciales.
La limpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por nifios a
menos que sean mayores de 8 afos y estén bajo supervision.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios de hasta 8 afios.
Se debe vigilar a los nifios para garantizar que no jueguen con el dispositivo.
Compruebe periddicamente que el cable todavia esté intacto. Si esta
danado, no utilice mas el aparato.

Si el aparato o el cable estan defectuosos, no intente repararlo usted mismo.
Siempre haga que un mecanico calificado realice cualquier reparacion.
Nunca deje que los cables cuelguen del borde del fregadero, de la
encimera o de la mesa.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ADICIONALES

Fare attenzione quando si utilizza il dispositivo all’aperto.

Non utilizzare mai I'apparecchio in ambienti umidi.

Pulire accuratamente 'unita dopo 'uso (vedere la sezione Pulizia e
manutenzione).
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Assicurarsi che le zone presenti attorno all’apparecchio (spazio
minimo: 10cm) al di sopra dell’apparecchio (spazio minimo: 30cm)
risultino sufficientemente libere da ostacoli.
Durante I'utilizzo del forno, la parete in vetro dello sportello si
surriscalda. Assicurarsi pertanto di aprire e di chiudere lo sportello del
forno agendo sempre sull’apposita maniglia.
Utilizzare le apposite pinze in metallo per estrarre dal forno la teglia, la
%\riglia o lo spiedo per girarrosto.

ssicurarsi di non collocare mai i seguenti materiali od oggetti sulla parte
superiore del forno: cartone, plastica, carta, candele o materialiinfiammabili.
Non poggiare mai oggetti pesanti sullo sportello del forno quando
€sso € aperto.
Prestare la massima attenzione quando la teglia che si desidera
estrarre dal forno contiene grasso e liquidi caldi.
Assicurarsi che durante o immediatamente dopo I'utilizzo del forno
non venga versata acqua sullo sportello caldo del forno, poiché cio

otrebbe provocare la rottura del vetro.

on collocare I'apparecchio in prossimita di fornelli a gas o di altre
sorgenti di calore né nelle immediate vicinanze di ventilatori elettrici.
Tali apparecchiature potrebbero infatti sortire un effetto negativo sulla
regolazione della Temperatura del prodotto
Utilice siempre cacerolas de fondo plano <1ue hagan buen contacto
con la placa de coccion. Lo ideal es que las bases de la cacerola
tengan el mismo tamano que la placa de coccion.
Este dispositivo tiene un ventilador en la parte trasera. Esto se
encendera cuando encienda el dispositivo y luego también se apagara
nuevamente cuando apague el dispositivo.

AMBIENTE

)it

Deseche el material de embalaje, como cajas de plastico y carton, en
los contenedores designados.

No deseche este producto como residuo doméstico normal al final de
su vida, sino entreguelo en un punto de recogida para la reutilizacion
de aparatos eléctricos y electronicos. Busca el simbolo en el producto,
las instrucciones de uso o el embalaje que indique el tipo de residuo.
Los materiales se pueden utilizar como se indica. Al ayudarnos a reutilizar
y procesar los materiales o reciclar los equipos viejos, estara haciendo
una importante contribucion a la proteccion del medio ambiente.

Su municipio puede indicarle donde encontrar el punto de recogida
de residuos designado en su barrio.

SERVICIO

En el caso de que ocurra un fallo, comuniquese con el departamento
de servicio de Bestron: www.bestron.com/service
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FUNCIONAMIENTO - Generalidades

La siguiente descripcion corresponde a la imagen de la pagina 2.

1. Carcasa 10. Ajuste del zona de coccion 19. Perno sujetador del asador
2. Zona de coccion grande 11. Ajuste de funcion 20. Pinza para sacar el asador
3. Zona de coccién pequeia 12. Ajuste del tiempo 21. Pinza para sacar la
4. Medidor de distancia 13. Indicador de encendido/ plancha de asado/parrilla
5. Cable con enchufe apagado 22. Plancha de asado
6. Rejilla de ventilacion 14. Elementos calefactores 23. Parrilla
7. Ajuste de la temperatura 15. Manguito de propulsion del 24. Parrilla alturas
8. Luzindicadora de asador 25. Admirador

“zona de coccion grande” 16. Empuiadura de la puerta 26. lluminacioén interior
9. Luzindicadora 17. Puerta 27. Ventilador

7
“zona de coccion pequeiia” 18. Asador
FUNCIONAMIENTO - Antes del primer uso

1. Quite el embalaje.

2. Limpie todos los accesorios para eliminar cualquier posible resto de fabricacion (véase ‘Limpieza y
mantenimiento’). A continuacion séquelos bien.

3. Antes del primer uso, caliente las zonas de coccién durante aproximadamente 10 minutos (sin
sartén). Esto conecta la capa protectora con el sustrato.

4. Encienda el horno vacio durante 15 minutos, arriba y abajo, a la Temperatura mas alta, con la puerta
abierta. De este modo elimina del aparato cualquier posible olor del embalaje.

ATENCION:

+ Cuando se utiliza el aparato por primera vez, éste puede producir un poco de humo y desprender un
olor particular. Esto es normal y tanto el humo como el olor desapareceran automaticamente. Procure
tener suficiente ventilacion.

FUNCIONAMIENTO - Grid

El uso de la red en los alimentos que es lo suficientemente grande como para no caer a través de la
rejilla y debe ser calentado, pero no fritos. La rejilla puede mejorar el calor a la comida que viene. La red
tambien se puede usar si usted desea a la parrilla tanto calor superior e inferior de calor.

FUNCIONAMIENTO - Plancha

La plancha se usa por la buena comida que realmente deberia ser despedido. El calor del elemento
inferior se asegura de que la plancha caliente y que a su vez permitira al horno los alimentos.

FUNCIONAMIENTO - Funcién de aire caliente

El ventilador de la pared lateral distribuye el aire caliente por todo el horno calentando asi los alimentos.
Puede usted hornear en diferentes niveles simultdneamente; de esta manera ahorra energia. Gracias

a la transmision intensiva de calor, es posible elegir una temperatura aproximadamente 20 °C mas baja
que lo que recomiendan las recetas convencionales. La funcion de aire caliente es especialmente apta
para hornear bizcochos, galletas y tarta de manzana. Puede asar simultdneamente en varias parrillas. Al
hacerlo, tenga en cuenta de colocar los moldes exactamente uno debajo del otro. Las bandejas de asado
con galletas se colocan en el segundo o tercer nivel de abajo hacia arriba.

FUNCIONAMIENTO - Funcién

1. Apagado
2. Calor superior / Calor bajo / La circulacién del aire caliente
3. Calor superior / La circulacion del aire caliente
4. Calor superior / Calor bajo
5. Calor superior / Asador rotatorio
6. Calor superior / Calor bajo /
La circulacion del aire caliente / Asador rotatorio
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FUNCIONAMIENTO - Precalentar

No es necesario precalentar el horno. En algunos casos, sin embargo, se obtienen mejores resultados al
precalentar el horno, por ejemplo cuando quiera asar carne a término medio (rosada por dentro, con el
centro rojo), o si va a hornear una tarta.

Patata plato Escala o rejilla a la altura del b | 220 grados | arriba/bajo 30 min
Horno Papas Escala Altura b 200 grados | arriba/bajo 10 min
Pollo Egal:jr:)?' ggugglgz escala 200 grados | arriba 60 min
Pizza (listos para comer) Rejilla de altura b 230 grados | arriba/bajo 7 min
Pizza (con masa casera) Escala Altura b 200 grados | bajo 20 min
Pastoso Escala Altura a 200 grados | arriba 40 min
Pastel de manzana Rejilla de altura b 230 grados | arriba / bajo | 25 min
Cake Rejilla ala alturadeaob 200 grados | arriba 40 min
Galletas Escala Altura b 170 grados | arriba 20 min

Algunos tiempos de coccion véase el cuadro

Por favor, tenga en cuenta que estos tiempos son aproximados. Los tiempos pueden variar dependiendo
de la cantidad, calidad y preferencias personales. Si las instrucciones para freir se indican en el envase
de los alimentos, por favor, siga las instrucciones para los mejores resultados

FUNCIONAMIENTO - Hornear

Abra la puerta del horno (17).
Coloque la plancha de asado (17) con los alimentos a la altura deseada dentro del horno (24 a, b, c).
Cierre la tapa del horno.
Fije la Temperatura deseada con el ajuste de la temperatura(17).
Gire el funcién de ajuste(11) a la posicién G.
Fije el tiempo de asado deseado con el ajuste del tiempo(17). El tiempo de preparaciéon depende de la
clase de alimentos y su cantidad.El indicador de encendido/apagado (18) se encendera.
Ase los alimentos hasta que estén hechos.Al finalizar el tiempo de preparacion escuchara una sefial
acustica y el horno se apagara automaticamente. El indicador de encendido/apagado se apagara.
Use guantes para retirar los alimentos del horno.
Abra la puerta del horno. jCuidado! La puerta esta caliente.
. Saque la plancha de asado del horno utilizando la pinza.
. Cierre la tapa del horno.
. Saque los alimentos de la plancha de asado (17) y coléquelos en un plato. jCuidado! Los alimentos
estan calientes.
13. Cuando haya terminado de preparar los alimentos, gire el funciéon de ajustea la posicién 9 y retire el
enchufe de la toma de alimentacion (3).

ATENCION:
»  Silos alimentos estan hechos pero el tiempo de preparacién adn no ha terminado, puede apagar el horno girando
el funcion de ajuste a la posicion (9. El Temporizador continuara activo, pero el horno no seguira calentando.
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FUNCIONAMIENTO - Asar ala plancha

Con la funcién de asar a la plancha puede usted dorar la carne, el pescado, las aves y los platos horneados.
Abra la puerta del horno (17).

Coloque la plancha de asado (17) en la altura mas baja del horno. La plancha de asado recibe las grasas
y los zumos que suelta la carne al asarla, evitando que caigan sobre el elemento calefactor inferior.
Coloque la parrilla con los alimentos en la altura media del horno.

Deje entreabierta la puerta del horno para que el aire caliente pueda circular.

Fije la Temperatura deseada con el ajuste de la temperatura(17).

Gire el funcion de ajuste (11) a la posicién @.

Fije el tiempo de asado a la plancha deseado con el ajuste del tiempo (17). El tiempo de preparacion

Nogokw b=
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depende de la clase de alimentos y su cantidad. El indicador de encendido/apagado (18) se encendera.

8. Ase los alimentos hasta que estén hechos. Al finalizar el tiempo de preparacion escuchara una sefal
acustica y el horno se apagara automaticamente. El indicador de encendido/apagado se apagara.

9. Use guantes para retirar los alimentos del horno.

10. Abra la puerta del horno. jCuidado! La puerta esta caliente.

11. Saque del horno la parrilla con los alimentos usando la pinza.

12. Saque los alimentos de la parrilla y coléoquelos en un plato. jCuidado! Los alimentos estan calientes.

13. Saque la plancha de asado del horno utilizando la pinza. jCuidado! jLas grasas y zumos que sueltan
la carne estan calientes!

14. Cierre la tapa del horno.

15. Cuando haya terminado de preparar los alimentos, gire el funcion de ajustea la posicion 1 y retire el
enchufe de la toma de alimentacion.

ATENCION:

» Silos alimentos estan hechos pero el tiempo dreparacic’)n aun no ha terminado, puede apagar el
horno girando el funcién de ajustea la posicion (9. El Temporizador continuara activo, pero el horno no
seguira calentando.

FUNCIONAMIENTO - Uso del asador

Con el asador los alimentos adquieren con un color dorado uniforme (18).
Abra la puerta del horno.
Coloque la plancha de asado en la altura mas baja del horno. La plancha de asado recibe las grasas y
los zumos que suelta la carne al asarla, evitando que caigan sobre el elemento calefactor inferior.
Retire el perno sujetador del extremo redondo del asador (19).
Inserte la carne o el ave que va a asar a través del extremo redondo del asador. Asegurese de que el
asador atraviesa la carne o el ave por todo el centro.
Fije la carne o el ave al asador mediante los pernos sujetadores.
Coloque el asador con la carne o el ave en el horno. Introduzca el extremo redondo del asador en el
manguito de propulsion (15). Coloque el lado recto del asador sobre el apoyo.
Deje entreabierta la puerta del horno para que aire caliente pueda circular.
Fije la Temperatura deseada con el botén ‘Temperature’.
Gire el funcién de ajustea la posicion @.
0. Fije el tiempo de asado a la plancha deseado con el botén ‘Timer’. El tiempo de preparacion depende
de la clase de alimentos y su cantidad. El indicador de encendido/apagado se encendera.
11. Ase la carne o el ave hasta que estén hechos. Al finalizar el tiempo de preparacién escuchara
una sefial acustica y el horno se apagara automaticamente. El indicador de encendido/apagado se apagara.
12. Use guantes para retirar los alimentos del horno.
13. Abra la puerta del horno. jCuidado! La puerta esta caliente.
14. Saque del horno el asador con la carne o el ave usando la pinza y coléquelo sobre un plato.
15. Cierre la tapa del horno.
16. Retire el perno sujetador del extremo redondo del asador y saque la varilla de la carne o el ave.
jCuidado! El asador y la carne o el ave estan calientes.
17. Saque la plancha de asado del horno utilizando la pinza. jCuidado! jLas grasas y zumos que
suelta la carne estan calientes!
18. Cuando haya terminado de preparar los alimentos, gire el funcion de ajustea la posicion
y retire el enchufe de la toma de alimentacion.

20N o0 ke M=

ATENCION:
» Asegurese de que la carne o el ave, al girar, no hagan contacto con el elemento calefactor superior.
* Silos alimentos estan hechos pero el tiempo de preparacién adn no

ha terminado, puede apagar el horno girando el funcién de ajuste a la

posicion 7', El Temporizador continuara activo, pero el horno no seguira calentando.
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FUNCIONAMIENTO - Zonas de coccion - Boton de funcion

HoN=

Apagado

Zona de coccién grande (@ aprox. 185 mm - 1000W) 1
Zona de coccion pequeiia (& aprox. 155 mm - 700W)
Ambos zonas de coccion .

3

FUNCIONAMIENTO - Zonas de coccion - Cocinar

ok w N~

Coloque la sartén con la comida en el zona de coccién deseada (2 y /0 3).

Encier:jda la zona de coccion correcta girando el ajuste del zona de coccion (10) a la posicion
eseada.

La luz indicadora de la zona de coccion (8 y / 0 9) indica cuando la zona de coccion esta en

funcionamiento.

Cocine la comida hasta que esté cocida.

Cuando haya terminado de cocinar, gire el ajuste del zona de coccién a la posicion &9 y retire el

enchufe (5) de la toma de corriente.

ATENCION

No puede controlar la temperatura de las placas usted mismo. El control automatico de temperatura
mantiene las placas calientes a la temperatura correcta.

Asegurese de que el diametro de la sartén como sea posible con el diametro de la encimera. También
asegurese de que el fondo de la sartén plana de costumbre. Esto es para evitar el desperdicio de
energia. Por otra parte, existe un defecto causado por la distribuciéon desproporcionada del calor. Asi
que utilice la pequena cocina para ollas grandes y pequefias para cocinar grandes ollas.

LIMPIEZA'YY MANTENIMIENTO

Limpie el aparato después de cada uso.
1.

2.
3.
4.

Retire el enchufe de la fuente de alimentacion y deje enfriar el aparato completamente.

Limpie las zonas de coccioén, la plancha de asado, la parrilla, el asador, los pernos y las pinzas con
agua caliente y un detergente liquido. Enjuague y seque bien todas las partes.

Limpie la parte interior y exterior del horno y de la puerta con un pafio humedo. A continuacion,
séquelos bien.

Vuelva a colocar todas las partes en el horno y guardelo.

ATENCION

Asegurese de que el aparato no esta conectado a la red de alimentacién eléctrica cuando vaya a
limpiarlo.

No use limpiadores fuertes ni abrasivos, ni objetos con filo (como cuchillos o cepillos con cerdas
duras) para limpiar el aparato.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

To urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego,
ale jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnego, na
przyktad w kuchniach dla pracownikow, w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy, przez gosci w hotelach, motelach i innych obiektach
mieszkalnych, w srodowiskach typu Bed & Breakfast i farmy.
Zawsze umieszczaj urzgdzenie na stabilnej i rownej powierzchni.
Przed podfgczeniem urzadzenia do uziemionego gniazdka sprawdz,
czy napiecie sieciowe jestzgodne z podanym natabliczce znamionowe;j
urzadzenia.

Niektére czesci urzgdzenia moga sie nagrzewacé. Nie dotykaj ich, aby
unikng¢ poparzenia.

Urzgdzenie musi by¢ w stanie odprowadzi¢ ciepto, dlatego nie nalezy
go zakrywac. Zapewnij mu wystarczajgcg ilos¢ miejsca.

Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia, przewodu ani wtyczki w wodzie lub
innym ptynie ani nie trzymaj pod biezgcg woda.

Nie podnos urzadzenia, jesli wpadto do wody. Natychmiast odtgcz
przewod zasilajgcy. Nie uzywaj go wiece;.

Dotykajgc urzgdzenia, upewnij sie, ze masz suche rece.

Upewnij sie, ze urzadzenie, przewdd i wtyczka nie majg kontaktu ze
zrédtami ciepta, takimi jak ptyta grzewcza lub otwarty ogien.

Odtgcz przewdd zasilajgcey, jesli nie uzywasz urzgdzenia. Ciggnij za
wtyczke, a nie za przewod.

Urzgdzenie nie moze byC obstugiwane za pomocg zewnetrznego
timera lub systemu zdalnego sterowania.

Wytgczy¢ urzgdzenie przed jego przeniesieniem.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, ale tylko
pod nadzorem lub jesli zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i rozumiejg jego potencjat zagrozenia.
Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba ze ukonczyty 8 rok zycia i sg pod nadzorem.

Trzymaj urzgdzenie i przewodd poza zasiegiem dzieci do 8 roku zycia.
Nalezy nadzorowacC dzieci, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

Regularnie sprawdzaj, czy przewdd jest nienaruszony. Jezeli
urzgdzenie jest uszkodzone, nie uzywaj go wiece;.

Jesli urzadzenie lub przewdd jest uszkodzony, nie probuj go
naprawia¢ samodzielnie. Wszelkie naprawy nalezy zawsze zlecaé
wykwalifikowanemu mechanikowi.

Nig*dy nie pozwalaj, aby kable zwisaty z krawedzi zlewu, blatu lub
stotu.
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DODATKOWE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Zachowaj ostroznos¢ podczas korzystania z urzadzenia na zewnatrz.
Nigdy nie u B/wa j urzgdzenia w wilgotnych lub mokrych miejscach.
Pouzyciu dokfadnie wyczysci¢ urzgdzenie (patrz Czyszczenieikonserwacja).
Upewnij sie, ze wokot urzgdzenia jest wystarczajgco duzo wolnej przestrzeni
gco najmniej 10 cm), a takze nad urzadzeniem (co najmniej 30 cm).
zklane drzwiczki piekarnika nagrzewajg sie podczas uzytkowania.
Dlatego do otwierania i zamykania drzwi zawsze uzywaj klamki.
Za pomocg narzedzia do wyjmowania wyjmij blache do pieczenia,
ruszt lub rozen z gorgcego piekarnika.
Nie ktadz na urzadzeniu nastgpujgcych przedmiotéw: kartonu,
plastiku, papieru, Swiec ani przedmiotow fatwopalnych.
Nie ktadz ciezkich przedmiotow na drzwiczkach piekarnika, gdy sg otwarte.
Ostroznie wyjmij blache do pieczenia, jesli zawiera gorgce soki lub tluszcz.
Unikaj kontaktu wody z drzwiczkami piekarnika w trakcie lub wkrotce
po uzyciu. Moze to spowodowacé pekniecie szkita.
Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu palnika gazowego lub innego
zrédta ciepfa, ani bezposrednio obok wentylatora elektrycznego.
Mogg mie¢ negatywny wptyw na kontrole temperatury urzgdzenia.
Zawsze uzywaj garnkow o ptaskim dnie, ktore majg dobry kontakt z ptytg
grzejng. Idealnie, dna rondli powinny mie¢ ten sam rozmiar co ptyta kuchenna.
To urzgdzenie posiada wentylator z tytu. Zaswieci sie po wigczeniu
urzadzenia, a nastepnie zgasnie ponownie po wytgczeniu urzgdzenia

SRODOWISKO

Materiaty opakowaniowe, takie jak plastikowe i kartonowe pudetka,

== Nalezy wyrzucac do przeznaczonych do tego pojemnikow.

* Po zakonczeniu uzytkowania tego produktu nie nalezy wyrzucac¢ go
razem ze zwyktymi odpadami domowymi, ale przekazac¢ %o do punktu
zbiorki w celu ponownego wykorzystania sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Poszukaj symbolu na produkcie, instrukcji obstugi
lub opakowaniu wskazujgcym rodzaj odpadu.

Materiaty mozna stosowac zgodnie ze wskazaniami. Pomagajgc nam
ponownie wykorzystac i przetworzy¢ materiaty lub w inny sposob poddacé
recyklingowi stary sprzet, wnosisz wazny wktad w ochrone srodowiska.
Twoja gmina moze poinformowac Cie, gdzie w Twojej okolicy znalez¢
wyznaczony punkt zbiérki odpadow.

OBSLUGA

W mato prawdopodobnym przypadku awarii nalezy skontaktowac sie z
dziatem serwisu Bestron: www.bestron.com/service
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OPERACJA - Ogélne

Ponizszy opis jest zgodny z ilustracjg na stronie 2.

1. Mieszkania 10.Ustawienie ptyty grzejnej 20.Narzedzie do usuwania
2. Duza plyta grzewcza 11.Ustawienie funkcji rozna z pieczenia
3. Mata plyta grzewcza 12.Ustawienie czasu 21.Narzedzie do wyjmowania
4. Odstepnik 13.Kontrolka wtaczenia/ blachy do pieczenia/kratki
5. Przewdd zasilajacy i wtyczka wylaczenia 22.Blacha do pieczenia
6. Szczeliny wentylacyjne 14.Elementy grzejne 23.Krata
7. Ustawienie temperatury 15.Tuleja napedu rozna 24.Wysokos¢ kratki
8. Lampka kontrolna ,,Duza 16.Klamka 25.Wentylator

plyta grzewcza” 17.Drzwi 26.0swietlenie wewnetrzne
9. Lampka kontrolna ,,Mata 18.Rozen do pieczenia 27.Wentylator

plyta grzewcza” 19.Zacisk do rozna

OBSLUGA - PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun opakowanie.

2. Wyczys¢ wszystkie akcesoria, aby usungé wszelkie pozostatosci po procesie produkcyjnym (patrz ,,
Czyszczenie i konserwacja”). Doktadnie je osusz.

3. Przed pierwszym uzyciem nalezy rozgrzac ptyty grzejne przez ok. 2 godz. 10 minut (bez patelni). taczy
to warstwe ochronng z podtozem.

4. Wigcz gorng i dolng grzatke na 15 minut przy najwyzszej temperaturze przy otwartych drzwiczkach.
Spowoduje to usuniecie z urzgdzenia wszelkich zapachow opakowania.

UWAGA:
» Przy pierwszym wigczeniu urzgdzenie moze wydziela¢ niewielkg ilos¢ dymu i charakterystyczny
zapach. Jest to normalne i samo ustgpi. Upewnij sig, ze urzadzenie ma wystarczajgca wentylacje.

OPERACJA - GRILL

Grilla mozna uzywac¢ do potraw, ktore nalezy podgrzac, a nie smazy¢ i ktére sg na tyle duze, aby nie
wypadaty przez grill. Grilla mozna réwniez uzywac, gdy chcesz grillowac zaréwno z grzatkg gorng, jak i
dolna.

OBSLUGA - BLACHA DO PIECZENIA

Blacha do pieczenia stuzy do przygotowywania delikatnych potraw, ktére naprawde wymagajg smazenia.
Ciepto wydobywajace sie z dolnego elementu powoduje nagrzewanie si¢ blachy do pieczenia, na ktérej
bedzie mozna przygotowa¢ ugotowane jedzenie.

DZIALANIE - FUNKCJA KONWEKCJI

Wentylator z tytu piekarnika wdmuchuje gorgce powietrze do piekarnika. Stuzy do podgrzewania naczyn.
Mozna korzystac z kilku pozioméw jednoczesnie, oszczedzajgc w ten sposéb energie. Ze wzgledu na
intensywne ciepto mozna wybrac¢ temperature o 20°C nizszg od podanej w przepisie konwencjonalnym.
System goracego powietrza doskonale nadaje sie do pieczenia ciast, ciastek i tart jabtkowych. W

razie potrzeby mozna piec na kilku poziomach jednoczesnie. W takim przypadku formy nalezy ustawic
bezposrednio pod soba. Blachy do pieczenia z ciasteczkami nalezy uktada¢ na drugim i trzecim poziomie.

DZIALANIE - FUNKCJE

. Wytgczone

. Grzanie gorne / Grzanie dolne / Cyrkulacja gorgcego powietrza

. Gérne ogrzewanie/cyrkulacja gorgcego powietrza

. Grzanie goérne/Grzanie dolne

. Gérne ogrzewanie / drenazu

. Grzanie gorne / Grzanie dolne / Cyrkulacja gorgcego powietrza / Rozen
obrotowy

OO WN =
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EKSPLOATACJA - PODGRZEWANIE

Rozgrzewanie piekarnika nie jest konieczne. Jednak w niektérych przypadkach lepszy efekt mozna
uzyskac, jesli piekarnik zostanie wstepnie nagrzany, np. w przypadku miesa, ktére nalezy ugotowaé
$rednio wysmazone, lub podczas pieczenia ciasta.

Danie Ziemniaczane Skala lub siatka na wysokosci b | 220 stopni | Szczyt/spod 30 min
Piekarnik Fries Skala na wysokosci b 200 stopni | Szczyt/spod 10 min
Kurczak Eﬁgg?: yyg;#:éd a 200 stopni | Szczyt 60 min
Pizza (gotowa do spozycia) | Siatka na wysokosci b 230 stopni | Szczyt/spod 7 min
Pizza (z domowym ciastem) | Skala na wysokosci b 200 stopni | Spaéd 20 min
Pasty Skala na wysokosci a 200 stopni | Szczyt 40 min
szarlotka Siatka na wysokosci b 230 stopni | Szczyt/spod 25 min
Ciasto Siatka na wysokosci a lub b 200 stopni | Szczyt 40 min
Ciasteczka Skala na wysokosci b 170 stopni | Szczyt 20 min

Niektore czasy pieczenia najpopularniejszych potraw do pieczenia.

Nalezy pamietaé, ze podane czasy sg przyblizone i mogg sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci, jakosci i
osobistych preferencji. Jesli na opakowaniu produktu znajduja sie instrukcje pieczenia, zalecamy ich
przestrzeganie w celu uzyskania najlepszych rezultatow.

OPERACJA - PIECZENIE

. Otworz drzwiczki piekarnika (17).

. Umiescic¢ blache do pieczenia (17) z potrawg na zadanej wysokosci w rowkach piekarnika.

. Zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

. Za pomocg ustawienia temperatury (17) ustaw zgdang temperature.

. Obré¢ ustawienie funkcji (11) na ustawienie ,Grzanie gorne / Grzanie dolne”.

. Za pomocg timera (17) ustaw czas pieczenia. llo$¢ potrzebnego czasu zalezy od rodzaj i ilo$¢ potrawy.
Wskaznik wigczenia/wytaczenia (18) zaswieci sie.

. Piec potrawe do momentu, az bedzie upieczona. Piekarnik wytgczy sie automatycznie i rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy stychaé po uptywie czasu pieczenia. Kontrolka wigczenia/wytgczenia zgasnie.

. Nos rekawice kuchenne.

. Otworz drzwiczki piekarnika. Dbac¢ o siebie! Drzwi sg gorgce.

10. Za pomocg narzedzia do wyjmowania wyjmij blache do pieczenia z piekarnika.

11. Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

12. Wyjmij potrawe z blachy do pieczenia (17) i pot6z jg na talerzu. Dba¢ o siebie! Jedzenie jest gorace.

13 Po zakonczeniu ustaw funkcje na ,off” i wyjmij wtyczke (3) z gniazdka.

WO ~N OUubhWN-

UWAGA:

+ Jezeli potrawa jest gotowa, ale czas pieczenia jeszcze nie uptynat, mozna wytgczy¢ piekarnik,
obracajgc pokretto ustawienie funkcji na . Odliczanie czasu bedzie kontynuowane, ale piekarnik nie
bedzie juz nagrzewany.

OPERACJA - GRILLOWANIE

Funkciji grilla mozna uzywa¢ do nadania rybom, drobiowi i potrawom z piekarnika ztocistobrazowej skorki.

. Otworz drzwiczki piekarnika (17).

. Wiéz blache do pieczenia (18) do dolnego rowka piekarnika. Blacha do pieczenia zbiera sok i tluszcz
podczas grillowania i zapobiega przedostawaniu sig soku i tluszczu na dolny element grzejny (24 a, b, c).

. Umiescic ruszt z potrawg w srodkowych lub gérnych rowkach piekarnika.

. Pozostaw drzwiczki piekarnika lekko uchylone, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza.

. Uzyj ustawienia temperatury (17), aby ustawi¢ zadang temperature.

. Obro¢ ustawienie funkgji (11) na ustawienie ,Grzanie od gory / Cyrkulacja goracego powietrza”.

. Za pomocg timera (17) ustaw czas grillowania. Wymagany czas zalezy od rodzaju i ilosci potrawy.
Wskaznik wigczenia/wytgczenia (18) zaswieci sie.
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8. Grilluj jedzenie, az bedzie ugotowane. Piekarnik wylgczy sie automatycznie, a po uptywie czasu
grillowania rozlegnie sig sygnat dzwigkowy. Kontrolka wtgczenia/wytgczenia zgasnie.

9. No$ rekawice kuchenne.

10. Otworz drzwiczki piekarnika. Dbac o siebie! Drzwi sg gorace.

11. Za pomocg narzedzia do wyjmowania wyjmij ruszt z potrawg z piekarnika.

12. Zdejmij potrawe z rusztu i potdz jg na talerzu. Dbac¢ o siebie! Jedzenie jest gorace.

13. Za pomocg narzedzia do wyjmowania wyjmij blache do pieczenia z piekarnika. Dba¢ o siebie! Sok i

tluszcz na blasze do pieczenia bedg gorgce!
14. Zamkna¢ drzwiczki piekarnika.
15. Po zakonczeniu grillowania ustaw funkcje na ,,off” i wyjmij wtyczke z gniazdka.

UWAGA:
» Jesli potrawa jest gotowa, ale czas grillowania jeszcze nie uptynat, mozesz wytgczy¢ grill, obracajgc
ustawienie funkcji na . Odliczanie czasu bedzie kontynuowane, ale grill nie bedzie juz wigczony.

OBSLUGA - KORZYSTANIE Z ROZNA

Rozna (18) mozna uzywac¢ do pieczenia miesa i drobiu na fadny, rownomierny brgzowy kolor.

. Otworz drzwiczki piekarnika.

. W6z blache do pieczenia do dolnego rowka piekarnika. Blacha do pieczenia zbiera sok i ttuszcz
podczas pieczenia i zapobiega przedostawaniu sie ich na dolny element grzejny.

. Zdja¢ zacisk (19) z okragtego konca rozna.

. Naktuj mieso lub dréb przeznaczone do pieczenia na okrggtym koncu rozna. Upewnij sie, ze rozen jest
witozony w $rodek miesa lub drobiu.

. Za pomoca zaciskéw przymocuj mieso lub dréb do rozna.

. W6z rozen z migsem lub drobiem do piekarnika. Wt6z okragla koncéwke rozna w tuleje napedowsg (15).
Umies$c¢ prosty koniec rozna na ruszcie.

. Pozostaw drzwiczki piekarnika lekko uchylone, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza.

. Uzyj ustawienia temperatury, aby ustawi¢ zgdang temperature.

. Zmien ustawienie funkcji na ,Grzanie od géry / Rozen”. Podczas korzystania z rozna radzimy uzywac¢
tylko gornej grzatki, poniewaz dolne elementy grzejne sg przykryte blachg do pieczenia, ktéra zbiera
tluszcz i dlatego nie ma to zadnego efektu.

10. Uzyj timera, aby ustawic czas pieczenia. Wymagany czas zalezy od rodzaju i ilosci potrawy. Wskaznik

wigczenia/wytgczenia bedzie sie Swiecit.

11. Piecz mieso lub dréb, az bedzie ugotowane. Piekarnik wytgczy sie automatycznie, a po uptywie czasu

pieczenia rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Kontrolka wigczenia/wylgczenia zgasnie.

12. Nos$ rekawice kuchenne.

13. Otworz drzwiczki piekarnika. Dba¢ o siebie! Drzwi sg gorace.

14. Za pomocg przyrzadu do wyjmowania wyjmij rozen z migsem lub drobiem i pot6z go na talerzu.

15. Zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

16. Zdejmij zacisk z okragtego konca rozna i wyjmij migso lub dréb z rozna. Dba¢ o siebie! Rozen i migeso

lub drdéb sg gorgce.

17. Za pomocg narzedzia do wyjmowania wyjmij blache do pieczenia z piekarnika. Dba¢ o siebie! Sok i

tluszcz na blasze do pieczenia bedg gorace!

18. Po zakonczeniu ustaw funkcje na ,off” i wyjmij wtyczke z gniazdka.
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UWAGA:

*  Upewnij sig, ze migso lub drob podczas obracania nie dotykajg gérnego elementu grzejnego.

»  Jezeli migso lub drdb jest gotowe, ale czas pieczenia jeszcze nie uptynat, mozna wytgczy¢ piekarnik, ustawiajgc
funkcje na ,wytgczony”. Odliczanie czasu bedzie kontynuowane, ale piekamnik nie bedzie juz nagrzewany.
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OBSLUGA - PLYTY GRZEJNE - POKRETLO FUNKCJI

1. Wytaczone 1
2. Duza plyta grzewcza (g ok. 185 mm - 1000W)
3. Mata ptyta grzewcza (g ok. 155 mm - 700W) "
4. Obie plyty grzewcze

OBSLUGA - PLYTY GRZEJNE - GOTOWANIE

. Umies¢ patelnie z potrawa na wybranej ptycie grzejnej (2 i/lub 3).

. Wigcz odpowiednig ptyte grzejna, obracajac ustawienie ptyty grzejnej (10) do zgdanej pozycji.

. Lampka kontrolna ptyty grzewczej (8 i/lub 9) wskazuje, kiedy ptyta grzewcza dziata.

. Gotuj jedzenie, az bedzie ugotowane.

. Po zakonczeniu gotowania ustaw ptyte grzejng na pozycje i wyjmij wtyczke (5) z gniazdka elektrycznego.

WAGA:
Nie mozesz samodzielnie kontrolowaé¢ temperatury ptyt grzejnych. Automatyczna kontrola temperatury
utrzymuje ptyty grzejne na wtasciwej pozyciji.
» Upewnij sie, ze srednica patelni jest podobna do Srednicy plyty grzejnej. Upewnij sie takze, ze
spod patelni jest ptaski. Ma to na celu unikniecie marnowania energii. Oraz aby zapobiec defektom
spowodowanym nieproporcjonalnym rozktadem ciepta. Uzywaj matej ptyty grzejnej do matych garnkéow
i duzej ptyty grzejnej do duzych garnkow.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

cC oA WN-

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

1. Wyjmij wtyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

2. Do czyszczenia ptyt grzejnych, blachy do pieczenia, rusztu, rozna i narzedzia do wyjmowania uzywaj cieptej
wody z niewielkg iloscig ptynu do mycia naczyn. Optucz przedmioty duzg iloscig wody i doktadnie je wysusz.

3. Do czyszczenia wewnetrznej i zewnetrznej czesci piekarnika oraz drzwiczek nalezy uzywac wilgotnej
Sciereczki. Doktadnie je wysusz.

4. W16z wszystkie produkty z powrotem do piekarnika i przechowuj go

UWAGA:

* Przed czyszczeniem urzgdzenia upewnij sie, ze wtyczka zostata wyjeta z gniazdka.

* Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj zracych lub szorujgcych srodkéw czyszczgcych ani
ostrych przedmiotéw (takich jak noze lub twarde szczotki).
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Specyfikacja techniczna

Model AOV31CP
Sie¢ elektryczna 220-240V
Czestotliwos¢ (Hz) 50/60
Klasa bezpieczenstwa 1

Moc (Watt) 3200
Hatas (dB(A)) -
Pojemnos$¢ max. ca. 31L
Maksymalny ciagly czas pracy (KB) -
Wymiary (L x B x H) (cm) 51x40x35,4
Dlugos¢ kabla (cm) 80
Miiszaki adatok

Modell AOV31CP
Halozat 220-240V
Frekvencia (Hz) 50/60
Biztonsagi osztaly 1

Eré (Watt) 3200

Zaj (dB(A)) -

Max. Kapacitas ca. 31L
Maximalis folyamatos lizemidé (KB) -

Méretek (D x S x V) (cm) 51x40x35,4
Kabelhosszusag (cm) 80
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SIGURNOSNI PROPISI

Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu upotrebu, vec je
namijenjen za ku¢nu i sliénu upotrebu, kao Sto je u kuhinjama za
osoblje, u trgovinama, uredima i drugim radnim okruzenjima, od
strane gostiju u hotelima, motelima i drugim stambenim okruzenjima,
u okruzenjima tipa Bed & Breakfast i farme.

Uvijek postavite uredaj na stabilnu i ravnu povrsinu.

Prije spajanja na uzemljenu utiCnicu provjerite odgovara li mrezni
napon navedenom na tipskoj plocici uredaja.

Odredeni dijelovi uredaja mogu postati vru¢i. Nemojte ih dodirivati da
se ne opecete.

Uredaj mora moci odvoditi toplinu, stoga ga ne treba pokrivati. Dajte
mu dovoljno prostora.

Nikada nemojte uranjati uredaj, kabel ili utika¢ u vodu ili bilo koju
drugu tekuéinu niti ga drzati pod teku¢om vodom.

Ne podizite uredaj ako je pao u vodu. Odmah iskljuCite kabel za
napajanje. Nemojte ga vise koristiti.

Provjerite jesu li vam ruke suhe kada dodirujete uredaj.

Pazite da uredaj, kabel i utika€ ne dodu u dodir s izvorima topline kao
Sto je ploCa za kuhanje ili otvorena vatra.

Iskl uc"t;)itei kabel iz utiCnice kada ne koristite uredaj. Povucite utikac, a
ne kabel.

Uredajem se ne smije upravljati pomocéu vanjskog timera ili sustava
daljinskog upravljanja.

Iskljucite uredaj prije premjestanja.

Ovaj uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godinai osobe sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, ali samo pod nadzorom ili ako su upuceni u sigurnu
yporabu uredaja i razumiju njegove mogucnosti opasnosti.

Cis¢enje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca osim ako su starija od
8 godina i pod nadzorom.

Drzite uredaj i kabel izvan dohvata djece do 8 godina.

Djecu treba nadzirati kako bi se osiguralo da se ne igraju s uredajem.
Redovito provjeravajte je li kabel joS uvijek netaknut. Ako je oStecéen,
nemojte viSe koristiti ureda.

Ako je uredaj ili kabel neispravan, ne pokusavajte ga sami popraviti.
Sve popravke uvijek neka izvrsi kvalificirani mehanicar.

Nikada ne dopustite da kablovi vise preko ruba sudopera, radne
ploce ili stola.
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DODATNE SIGURNOSNE UPUTE

+ Budite oprezni kada koristite uredaj na otvorenom.

» Nikada nemojte koristiti uredaj na vlaznim ili mokrim mjestima.

+ Temeljito ocistite uredaj nakon upotrebe (pogledajte CiScenje i
odrzavanje).

* Provjerite ima li dovoljno slobodnog prostora oko uredaja (najmanje 10
cm), kao i iznad uredaja (najmanje 30 cm).

» Staklena vrata pecnice postaju vruca tijekom uporabe. Stoga uvijek
koristite ru¢ku za otvaranje i zatvaranje vrata.

* Koristite alat za uklanjanje kako biste skinuli lim za peCenje, resetku ili
raZzanj za pecenje iz vruce pecnice.

* Ne stavljajte sljedecCe predmete na uredaj: karton, plastiku, papir, svijeCe
ili zapaljive predmete.

* Ne stavljajte teSke predmete na otvorena vrata pecnice.

» PaZljivo izvadite lim za pe€enje kada sadrzi vruce sokove ili masnocu.

* |zbjegavajte kontakt vode s vratima pecnice tijekom ili nedugo nakon
uporabe. To moZe uzrokovati pucanje stakla.

* Nemojte postavljati uredaj blizu plinske plocCe ili drugog izvora topline,
niti neposredno uz elektricni ventilator. Oni mogu imati negativan u¢inak
na kontrolu temperature uredaja.

* Uvijek Kkoristite posude s ravnim dnom koje imaju dobar kontakt s plo€om za
kuhanije. Idealno bi bilo da dno lonca bude iste veli€ine kao plo€a za kuhanje.

» Ovaj uredaj ima ventilator sa straznje strane. Upalit ¢e se kada ukljucite
uredaj, a zatim se ponovno iskljuciti kada iskljucite uredaj

OKOLIS

Odlozite materijal za pakiranje kao $to su plasti¢ne i kartonske kutije
=== U Za to predvidene spremnike.

* Nemojte odlagati ovaj proizvod kao uobi€ajeni kuéni otpad na kraju
njegovog vijeka trajanja, vec ga predajte na sabirnom mjestu za ponovnu
uporabu elektriCne i elektronicke opreme. Potrazite simbol na proizvodu,
u uputama za upotrebu ili pakiranju koji pokazuje vrstu otpada.

* Materijali se mogu koristiti kako je naznaCeno. PomaZzuci nam
da ponovno upotrijebimo i obradimo materijale ili na drugi nacin
recikliramo staru opremu, dat cete vazan doprinos zastiti okolisa.

+ Vasa opcina vam moze reci gdje mozete pronaci odredeno mjesto za
prikupljanje otpada u vasem susjedstvu.

SERVIS

U malo vjerojatnom slu€aju kvara, kontaktirajte Bestron servisni odjel:
www.bestron.com/service
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OPERACIJA - Opcenito

Opis u nastavku ide uz sliku na stranici 2.

. Kuciste

. Velika plo¢a za kuhanje
Mala plo¢a za kuhanje
Razmaknica

Kabel za napajanje i utika¢
. Ventilacijski otvori
Podesavanje temperature

. Svjetlosni indikator “Velika
plo¢a za kuhanje”

. Svjetlosni indikator “Mala

© oNoopwN:

10.Postavka grijace ploce

11.Postavljanje funkcije

12.Podesavanje vremena

13.Indikatorsko svjetlo za
ukljucivanje/iskljucivanje

14.Grijaci elementi

15.Pogonski rukavac raznja

16.Kvaka

17.Vrata

18.Razanj za pecenje

20.Alat za skidanje raznja

21.Alat za uklanjanje tepsije/
resSetke

22.Posuda za pecenje

23.ReSetka

24.Visine resetke

25.Ventilator

26.Unutarnje osvjetljenje

27.Ventilator

plo¢a za kuhanje” 19.Stezaljka za razanj

RAD - PRIJE PRVE UPORABE

1. Uklonite ambalazu.

2. Qcistite sav pribor kako biste uklonili sve ostatke koji bi mogli ostati iz procesa proizvodnje (pogledajte
“CiS¢enje i odrzavanje”). Temeljito ih osusite.

3. Prijed;IJrve uporabe zagrijte ploce za kuhanje cca. 10 minuta (bez posude). Time se zastitni sloj povezuje
s podlogom.

4. Ukljucite gorniji i doniji grija€ na 15 minuta na najviSoj temperaturi s otvorenim vratima. Ovo ¢e ukloniti
sav miris ambalaze iz uredaja.

PAZNJA:
» Aparat moze ispustati malo dima i karakteristi¢an miris kada ga ukljucite prvi put. To je normalno i
prestat ¢e samo od sebe. Provjerite ima li uredaj dovoljnu ventilaciju.

OPERACIJA - ROSTILJ

Rostilj mozZete koristiti za hranu koja se mora grijati, a ne prziti i dovoljno je velika da ne propadne kroz
rostilj. Rostilj se takoder moze koristiti kada Zelite rostiljati i s gornjom i s donjom toplinom.

RAD - LIM ZA PECENJE

Tepsija se koristi za finu hranu koju stvarno treba ispecéi. Toplina iz donjeg elementa uzrokuje zagrijavanje
posude za pecenje koja ¢e osigurati kuhanu hranu.

RAD - FUNKCIJA KONVEKCIJE

Ventilator u straznjem dijelu pe¢nice upuhuje vruéi zrak u pecnicu. Ovo se Koristi za zagrijavanje posuda.
MozZete Koristiti viSe razina istovremeno i tako ustedjeti energiju. Zbog intenzivnog zagrijavanja mozete
odabrati temperaturu 20 °C nizu od one koja je navedena u konvencionalnom receptu. Sustav vruceg
zraka vrlo je prikladan za pecenje kolaca, kolacica i kola¢a od jabuka. Po Zelji moZete peci na vise
razina istovremeno, au tom slu¢aju kalupi moraju biti poravnati jedan ispod drugog. Limove za pecenje s
kolaci¢ima postavite na drugu i trecu razinu.

OPERACIJA - FUNKCIJE

. Isklju¢eno

. Gornje grijanje / Donje grijanje / Kruzenje vru¢eg zraka

. Gornje grijanje / Kruzenje vruceg zraka

. Gornje grijanje / Donje grijanje

. Gornje grijanje / Razanj za pecenje

. Gornje grijanje / Donje grijanje / Kruzenje vruc¢eg zraka / Rotirajuci razanj

DU WN =
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RAD - PREDGRIJAVANJE

Pecnicu nije potrebno prethodno zagrijavati. U odredenim slu€ajevima, medutim, mozete postici bolji
rezultat ako je pecnica prethodno zagrijana, na primjer, za meso koje se mora peci srednje peceno ili kada
se pece kolac.

Jelo od krumpira Ljestvica ili mreza na visinib | 220 stupnjeva | Vrh/dno 30 min
Pomfrit iz peénice Mijerilo na visini b 200 stupnjeva | Vrh/dno 10 min
Piletina ggﬁ?sjg:iiéepql?at\i/:\sljnu a 200 stupnjeva | Vrh 60 min
Pizza (gotova za jelo) Resetka na visini b 230 stupnjeva | Vrh/dno 7 min
Pizza (sa domacim tijestom) | Mjerilo na visini b 200 stupnjeva | dno 20 min
Pastige Ljestvica na visini a 200 stupnjeva | Vrh 40 min
pita od jabuka Resetka na visini b 230 stupnjeva | Vrh/dno 25 min
Torta ResSetka na visini ailib 200 stupnjeva | Vrh 40 min
Kolacici Mijerilo na visini b 170 stupnjeva | Vrh 20 min

Nekoliko vremena peclenja za najéesce posude za pecenje.

Imajte na umu da su ova vremena priblizna i mogu varirati ovisno o koli¢ini, kvaliteti i osobnim
preferencijama. Ako su upute za pecenje navedene na pakiranju hrane, savjetujemo vam da ih slijedite
kako biste postigli najbolje rezultate.

OPERACIJA - PECENJE

. Otvorite vrata pecnice (17).

. Lim za pecenje (17) s hranom postavite na Zeljenu visinu u utore u peénici.

. Zatvorite vrata pecnice.

. Pomoc¢u postavke temperature (17) postavite Zeljenu temperaturu.

. Okrenite postavku funkcije (11) na postavku ‘Gornje grijanje / Donje grijanje’.

. Pomocu postavke timera (17) namjestite vrijeme pec€enja. Koli€ina potrebnog vremena ovisi o vrsti i
koli¢ini hrane. Indikator za ukljucivanje/iskljuivanje (18) ¢e svijetliti.

. Hranu pecite dok ne bude pecCena. Pec¢nica ¢e se automatski iskljuciti i nakon isteka vremena pecenja
oglasit ¢e se zvucni signal. Svjetlo indikatora za ukljucivanje/iskljucivanje ¢e se ugasiti.

. Nosite rukavice za pecnjcu.

. Otvorite vrata pec¢nice. Cuvaj se! Vrata su vruca.

10. Pomodu alata za uklanjanje izvadite lim za pec€enje iz peénice.

11. Zatvorite vrata peénice. .

12. Izvadite hranu iz posude za pecenje (17) i stavite je na tanjur. Cuvaj se! Hrana je vruca.

13 Nakon sto ste zavrsili, okrenite postavku funkcije na ‘off’ i izvucite utika¢ (3) iz uti¢nice.

PAZNJA:
* Ako je hrana spremna, ali vrijeme pecenja jo$ nije isteklo, mozete iskljuciti pe¢nicu okretanjem
postavku funkcije na ‘isklju¢eno’. Tajmer ¢e se nastaviti, ali pe¢nica se viSe nece grijati.

RAD - ROSTILJANJE
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Mozete koristiti funkciju rostilja kako biste ribi, peradi i jelima iz peénice dali zlatnosmedu koricu.

. Otvorite vrata pecnice (17).

. Lim za pecenje (18) stavite u donji utor u peénici. Posuda za pecenje ¢e skupiti sav sok i masnoc¢u
tijekom pecenja i sprijeCiti da sok i masnoc¢a dospiju na donji grijac (24 a, b, c).

. Stavite reSetku s hranom u srednje ili gornje utore u pecnici.

. Ostavite vrata pec¢nice malo otvorena kako bi zrak mogao cirkulirati.

. Pomoc¢u postavke temperature (17) postavite potrebnu temperaturu.

. Okrenite postavku funkcije (11) na postavku ‘Gornje grijanje / Kruzenje vruéeg zraka’.

. Upotrijebite postavku timera (17) za postavljanje vremena rostiljanja. Koli¢ina potrebnog vremena ovisi o
vrsti i koli€ini hrane. Indikator za ukljuCivanje/isklju€ivanje (18) ¢e svijetliti.

. Pecite hranu na rostilju dok ne bude kuhana. Pecnica ¢e se automatski iskljuciti i zacut ¢e se zvuéni
signal nakon $to istekne vrijeme pecenja. Svjetlo indikatora za ukljucivanje/isklju€ivanje ¢e se ugasiti.

. Nosite rukavice za peénicu.

© 0 NOoOUuhhw N-
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10. Otvorite vrata peénice. Cuvaj se! Vrata su vruca.

11. Pomodu alata za uklanjanje uklonite reSetku s hranom iz pec¢nice.

12. Uklonite hranu s reSetke i stavite je na tanjur. Cuvaj se! Hrana je vruca.

13. Pomocu alata za uklanjanje izvadite lim za pecenje iz pe¢nice. Cuvaj se! Svaki sok i masnoc¢a na
plehu bit ¢e vruéi!

14. Zatvorite vrata pecnice.
15. Nakon $to ste zavrsili s pe€enjem, okrenite postavku funkcije na ‘off’ i izvucite utika¢ iz uti€nice.

PAZNJA:
» Ako je hrana spremna, ali vrijeme pecenja jo$ nije isteklo, mozete iskljuciti rostilj okretanjem funkcije na
‘off'. Tajmer ¢e se nastaviti, ali rostilj vise nece biti ukljucen.

RAD - KORISTENJE RAZNJA

Razanj (18) mozete koristiti za pe¢enje mesa i peradi do lijepe, ujednaéene smede boje.
. Otvorite vrata peénice.
. Lim za pecenije stavite u doniji utor u pecnici. Posuda za pecenje ¢e skupiti sav sok i masnocu tijekom
pecenja i sprijeciti da dospiju na donji grijac.
. Uklonite stezaljku (19) s okruglog kraja raznja.
. Meso ili perad koje Zelite pe¢i nabodite na okrugli kraj raznja. Provjerite je li razanj za pe€enje umetnut
kroz sredinu mesa ili peradi.
. Koristite stezaljke za pri¢vrS¢ivanje mesa ili peradi na raznju.
. Stavite razanj s mesom ili peradi u pe¢nicu. Okrugli kraj raznja umetnite u pogonsku ¢ahuru (15). Ravni
kraj raznja stavite na nosac.
. Ostavite vrata pecnice malo otvorena kako bi zrak mogao cirkulirati.
. Koristite postavku temperature za postavljanje potrebne temperature.
. Okrenite postavku funkcije na postavku “Gornje grijanje / Razan]". Kod koristenja raznja savjetujemo da koristite
samo gornju vatru, jer su donji grija¢i elementi prekriveni plehom za pecenje koji hvata masnoéu i stoga nema ucinka.
10. Koristite postavku timera za postavljanje vremena pecenja. KoliCina potrebnog vremena ovisi o vrsti i
koli¢ini hrane. Indikator za ukljucivanje/iskljucivanje ¢e svijetliti.
11. Meso ili perad pecite dok ne bude peceno. Pecnica ¢e se automatski iskljuciti i nakon isteka vremena
pecenja zacut ¢e se zvuéni signal. Svjetlo indikatora za uklju€ivanje/isklju€ivanje ¢e se ugasiti.
12. Nosite rukavice za pec¢njcu.
13. Otvorite vrata pecnice. Cuvaj se! Vrata su vruca.
14. Pomocu alata za skidanje skinite razanj s mesa ili peradi i stavite ga na tanjur.
15. Zatvorite vrata pecnice. .
16. Uklonite stezaljku s okruglog kraja raznja i skinite meso ili perad s raznja. Cuvaj se! Razanj i meso ili perad su vruéi.
17. Pomocu alata za skidanje izvadite lim za pecenje iz pec¢nice. Cuvaj se! Svaki sok i masnoca na plehu
bit ¢e vrudi!
18. Nakon $to ste zavrsili, okrenite postavku funkcije na ‘off’ i izvucite utika¢ iz uti¢nice.
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PAZNJA:

» Pazite da meso ili perad ne dodiruju gornji grijac prilikom okretanja.

» Ako je meso ili perad gotovo, ali vrijeme pecenja jo$ nije proslo, mozete iskljuciti peénicu okretanjem
funkcije na ‘iskljuéeno’. Tajmer ¢e se nastaviti, ali pe¢nica se vise neée grijati.
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RAD - PLOCE ZA KUHANJE - TIPKA ZA FUNKCIJE

b=

Isklju¢eno

Velika plo¢a za kuhanje (& cca. 185 mm - 1000 W) 1
Mala grijaca ploc¢a (& cca. 155 mm - 700 W)
Obje ploce za kuhanje .

OPERACIJA - PLOCE - KUHANJE

arwNb=

Posudu s hranom stavite na Zeljenu ringlu (2 i/ili 3).

Ukljucite odgovarajucu ringlu okretanjem grijac¢e ploce (10) u Zeljeni polozaj.

Indikatorska Zaruljica grijace ploce (8 i/ili 9) pokazuje kada grijaca plo¢a radi.

Kuhajte hranu dok ne bude kuhana.

Kada ste zavrsili s kuhanjem, okrenite ringlu na polozaj i izvucite utika¢ (5) iz zidne utiCnice.

PAZNJA:

Ne mozete sami kontrolirati temperaturu grijacih plo¢a. Automatska kontrola temperature drzi grijace
plo¢e na desnoj strani

Provjerite je li promjer posude jednak promjeru plo¢e za kuhanje. Takoder provjerite je li dno

posude ravno. Ovo je kako bi se izbjeglo rasipanje energije. | za sprjeCavanje kvara uzrokovanog
nerazmjernom raspodjelom topline. Koristite malu ringlu za male lonce i veliku ringlu za velike posude.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Ocistite uredaj svaki put nakon upotrebe.

I\)_L
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. lzvucite utikac iz zidne uti¢nice i ostavite uredaj da se potpuno ohladi.

. Toplom vodom s malom koli¢inom sredstva za pranje posuda ogistite ploe za kuhanje, lim za pecenje,

resetku, razanj i alat za skidanje. Isperite predmete s puno vode i temeljito ih osusite.

. Vlaznom krpom o¢istite unutrasnjost i vanjstinu pecnice i vrata. Temeljito ih osusite.
. Vratite sve predmete u peénicu i spremite pec¢nicu

PAZNJA:

Provjerite je li utika¢ izvuéen iz uti¢nice prije ¢iS¢enja uredaja.

Nikada ne koristite korozivna sredstva za CiS¢enje ili sredstva za ribanje ili oStre predmete (kao Sto su
nozevi ili tvrde Cetke) za CiS¢enje uredaja.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Tento spotiebi€ neni uréen pro profesionalni pouziti, ale je ur€en pro domaci
a podobné pouZiti, jako jsou kuchyné pro zaméstnance, v obchodech,
kancelarich a jinych pracovnich prostfedich, hosty v hotelech, motelech
a jinych obytnych prostfedich, v prostfedi typu Bed & Breakfast a farmy.
Spotrebi¢ vzdy umistéte na stabilni a rovny povrch.

Pred pripojenim spotfebiCe k uzemnéne zasuvce zkontrolujte, zda
sitové napéti odpovida udajum uvedenym na typovem Stitku.
Nékteré Casti spotiebiCe se mohou zahfat. Nedotykejte se jich, abyste
se nepopalili.

Spotiebi€ musi byt schopen odvadét své teplo, proto by nemél byt
zakryty. Dejte mu dostatek prostoru.

Pristroj, kabel nebo zastrCku nikdy neponofujte do vody nebo jiné
tekutiny ani je nedrzte pod tekouci vodou.

Nezvedejte spotfebi€, pokud spadl do vody. Okamzité odpojte napajeci
kabel. Jiz jej nepouzivejte.

Kdyz se dotykate spotiebicCe, ujistéte se, ze mate suché ruce.
Ujistéte se, Ze spotfebic, kabel a zastrCka nepfijdou do kontaktu se
zdroji tepla, jako je varna deska nebo otevieny ohen.

Pokud spotrebi¢ nepouZzivate, odpojte napdjeci kabel. Tahejte za
zastréku, ne za kabel.

Spotiebi€ nesmi byt provozovan pomoci externiho ¢asovace nebo
systému dalkového ovladani.

Pred pfemistovanim spotrebiC vypnéte.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starsSi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti a znalosti, ale pouze pod dohledem nebo
pokud byly pouCeny o bezpeCném pouZzivani spotrebiCe a rozumi jeho
moznym nebezpecim.

Cisténi a udrzbu by nemély provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a
nejsou pod dozorem.

Udrzujte pfistroj a kabel mimo dosah déti do 8 let.

Déti by mély byt pod dohledem, aby bylo zajiSténo, Ze si s pfistrojem
nebudou hrat.

Pravidelné kontrolujte, zda je kabel stale neporusSeny. V pfipadé
poskozeni jiz spotfebi€ nepouzivejte.

Pokud je spotfebi¢ nebo kabel vadny, nepokousSejte se je sami opravit.
Jakékoli opravy vzdy nechte provést kvalifikovanému mechanikovi.
Nilédy nelnechévejte SnUry viset pfes okraj dfezu, pracovni desky
nebo stolu.
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DALSi BEZPECNOSTNi POKYNY

PFi pouzivani pfistroje venku budte opatrni.

Nikdy nepouzivejte pfistroj ve vihkych nebo mokrych prostorach.

Po pouziti spotfebi¢ dikladné vycistéte (viz Cisténi a udrzba).

Ujistéte se, Ze je kolem spotfebiCe dostatek volného prostoru (nejméné

10 cm), stejné jako nad spotiebiCem (nejméné 30 cm).

» Sklenéna dvifka trouby se béhem pouzivani zahfivaji. K otevirani a
zavirani dvefi proto vzdy pouzivejte kliku.

» Pomoci nastroje pro vyjmuti vyjmeéte plech na pe€eni, mfizku nebo rozen
z horke trouby.

* Na spotfebi¢ nepokladejte nasledujici pfedméty: karton, plast, papir,
svi¢ky nebo horlavé predméty.

* Na oteviena dvirka trouby nepokladejte tézke predméty.

« Pecici plech opatrné vyjméte, pokud obsahuje horkou stavu nebo tuk.

» Zabrante kontaktu dvirek trouby s vodou béhem nebo kratce po pouZiti.
To muze zpUsobit rozbiti skla.

* Neumistujte spotfebiC do blizkosti plynového prstence nebo jiného
zdroje tepla ani bezprostfedné vedle elektrického ventilatoru. Mohou mit
negativni vliv na ovladani teploty spotfebice.

* Vzdy pouzivejte hrnce s plochym dnem, které maji dobry kontakt s
varnou deskou. Dno hrnce by mélo mit idealné stejnou velikost jako
varna deska.

+ Toto zafizeni ma na zadni strané ventilator. Ten se rozsviti, kdyz

zarizeni zapnete, a poté se také vypne, kdyz zafizeni vypnete

ZIVOTNi PROSTREDI

EObalovy material, jako jsou plastoveé a kartonove krabice, vyhazujte
>\ do nadob k tomu urCenych.

* Nelikvidujte tento vyrobek na konci jeho Zivotnosti jako béZny domovni
odpad, ale odevzdejte jej na sbérném misté pro opétovné pouziti
elektrickych a elektronickych zafizeni. Hledejte symbol na vyrobku, v
navodu k pouziti nebo na obalu s oznacenim druhu odpadu.

» Materialy lze pouzit, jak je uvedeno. Tim, ze nam pomuzete znovu
pouzit a zpracovat materialy nebo jinak recyklovat staré zafizeni,
vyznamné pfispéjete k ochrané Zivotniho prostredi.

» VaSe obec vam muze sdélit, kde najdete uréené sbérné misto odpadu
ve vasem okoli.

SLUZBA/SERVIS

V nepravdépodobném pfipadé poruchy kontaktujte servisni oddéleni
spole¢nosti Bestron: www.bestron.com/service
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OPERACE - Obecna

Nize uvedeny popis odpovida obrazku na strané 2.

1. Bydleni 11.Nastaveni funkci 21.Nastroj na vyjmuti peciciho
2. Velka varna deska 12.Nastaveni ¢asu plechu/rostu

3. Mala plotynka 13.Kontrolka zapnuti/vypnuti 22.Plech na peceni

4. Distancni vlozka 14.Topna télesa 23.Mrizka

5. Napajeci kabel a zastrcka 15.0bjimka pohonu rozné 24.Vysky mrizky

6. Vétraci Stérbiny 16.Klika 25.Fanousek

7. Nastaveni teploty 17.Dvere 26.Vnitini osvétleni

8. Kontrolka “Velka varna deska” 18.Pecici rozen 27.Fanousek

9. Kontrolka “Mala plotynka” 19.Svorka na rozen na peceni

10.Nastaveni plotynky 20.Nastroj na odstranéni rozné

PROVOZ - PRED PRVNiM POUZITIM

1. Odstrante obal.

2. Vycistéte veskeré prisluSenstvi, abyste odstranili vesSkeré zbytky, které mohou zlstat z vyrobniho
procesu (viz ,Cisténi a udrzba®). Dukladné je osuste.

3. Pred prvnim pouzitim zahtejte plotynky na cca. 10 minut (bez panve). Tim se ochranna vrstva spoji s podkladem.

4. Zapnéte horni a spodni topné téleso na 15 minut na nejvyssi teplotu s otevienymi dvifky. Tim se ze
spotrebice odstrani pfipadny zapach z obalu.

POZORNOST:
» Spotrebi€ muze pfi prvnim zapnuti vydavat maly kouf a charakteristicky zapach. To je normalni a
prestane to samo. Zajistéte dostate¢né vétrani spotfebice.

PROVOZ - GRIL

Gril muzete pouzit na potraviny, které se musi ohfivat, ne smazit a jsou dostate¢né velké, aby nepropadly
grilem. Gril Ize také pouzit, kdyz chcete grilovat s hornim i spodnim ohfevem.

OBSLUHA - PLECH NA PECENI

Plech na peceni se pouziva pro jemné jidlo, které je opravdu potfeba smazit. Teplo ze spodniho topného
télesa zpusobi, Ze se plech na peceni zahteje, coz poskytne varené jidlo.

PROVOZ - FUNKCE KONVEKCE

Ventilator v zadni ¢asti trouby vhani horky vzduch do trouby. To se pouziva k ohfevu nadobi. Muzete
pouzivat nékolik urovni soucasné a Seffit tak energii. Kvdli intenzivnimu teplu mizete zvolit teplotu o 20
°C nizsi, nez je uvedeno v bézné recepture. Horkovzdu$ny systém je velmi vhodny pro peceni kolacu,
susenek a jablecnych kolacl. V pfipadé potfeby mlzete péct na vice urovnich sou¢asné, v takovém
pripadé by mély byt formy zarovnany pfimo pod sebou. Plechy na peceni se suSenkami by mély byt
umistény na druhe a tfeti trovni.

PROVOZ - FUNKCE

. Vypnuto

. Horni ohfev / Spodni ohfev / Cirkulace horkého vzduchu

. Horni ohrev / Cirkulace horkého vzduchu

. Horni ohfev / Spodni ohfev

. Horni ohrev / Pegici rozer

. Horni ohfev / Spodni ohfev / Cirkulace horkého vzduchu / Oto€ny rozen

DU WN =
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PROVOZ - PREDEHREV

Troubu neni nutné predehfivat. V urcitych pfipadech v§ak mizete dosahnout lep$iho vysledku, pokud je
trouba predehrata, napfiklad u masa, které se musi propékat medium rare nebo pfi peceni kolace.

Bramborovy pokrm Méfitko nebo mfizka ve vySce b | 220 stupné | Horni/dno 30 min
Hranolky v troubé Méfitko ve vySce b 200 stupné | Horni/dno 10 min
Kufe Zmeite ve vySce a 200 stupné | Horni 60 min
Pizza (hotova k pfimé spotfebé) | Mfizka ve vysce b 230 stupné | Horni/dno 7 min
Pizza (s domacim téstem) Méritko ve vySce b 200 stupné | dno 20 min
Pastiky Mefitko ve vySce a 200 stupné | Horni 40 min
jable¢ny kola¢ MFizka ve vysce b 230 stupné | Horni/dno 25 min
Dort MFiZzka ve vySce a nebo b 200 stupné | Horni 40 min
Soubory cookie Méfitko ve vysce b 170 stupné | Horni 20 min

Nékteré doby peceni pro nejbéznéjsi zapékaci misky.

Upozorfiujeme, Ze tyto €asy jsou pfiblizné a mohou se liit v zavislosti na mnozstvi, kvalité a osobnich
preferencich. Pokud jsou na obalu potraviny uvedeny pokyny pro pec€eni, doporu€ujeme vam je dodrzovat,
abyste dosahli nejlepSich vysledk.

PROVOZ - PECENI

. Otevrete dvifka trouby (17).

. Vlozte plech na peceni (17) s jidlem do pozadované vysky do drazek v troubé.

Zavrete dvitka trouby.

Pomoci nastaveni teploty (17) nastavte pozadovanou teplotu.

Otocte nastaveni funkce (11) na nastaveni ,Horni ohfev / Spodni ohfev*.

Pomoci nastaveni ¢asovace (17) nastavte dobu peceni. Pozadovany ¢as zavisi na druhu a mnozstvi
jidla. Rozsviti se indikator On/Off (18).

. Pecte jidlo, dokud nebude upecené. Trouba se automaticky vypne a po uplynuti doby pe€eni zazni
zvukovy signal. Kontrolka On/Off zhasne.

. Pouzivejte chiiapky.

. Otevrete dvitka trouby. Opatruj se! Dvefe jsou horké.

10. Pomoci nastroje pro vyjmuti vyjméte plech na peceni z trouby.

11. Zavfete dviika trouby.

12. Vyjméte jidlo z pekace (17) a polozte je na talif. Opatruj se! Jidlo je horké.

13 Jakmile skongite, otocte nastaveni funkce na ,vypnuto® a vytahnéte zastrcku (3) ze zasuvky.
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POZORNOST:
» Pokud je jidlo hotové, ale jesté neuplynula doba peceni, mizete troubu vypnout oto¢enim
nastaveni funkce na ,vypnuto®. Casovac bude pokracovat, ale trouba se jiz nezahfiva.

PROVOZ - GRILOVANI

Funkci grilu mGzete pouzit k tomu, aby ryby, drlibez a pokrmy v troubé ziskaly zlatohnédou kurku.

. Otevrete dvitka trouby (17).

. Vlozte plech na peceni (18) do spodni drazky v troubé. Plech na pe€eni zachyti veSkerou $tavu a tuk

bé&hem grilovani a zabrani tomu, aby se Stava a tuk dostaly na spodni topné téleso (24 a, b, c).

. Umistéte mfizku s jidlem do stfednich nebo hornich drazek v troubé.

. Nechte dvifka trouby mirné oteviena, aby mohl vzduch cirkulovat.

Pomoci nastaveni teploty (17) nastavte pozadovanou teplotu.

. Otocte nastaveni funkce (11) na nastaveni , Top heat / Horky vzduch Cirkulace®.

. Pomoci nastaveni ¢asovace (17) nastavte dobu grilovani. Pozadovany €as zavisi na druhu a mnozstvi

jidla. Rozsviti se indikator On/Off (18).

. Grilujte jidlo, dokud nebude uvafené. Trouba se automaticky vypne a po uplynuti doby grilovani se ozve
zvukovy signal. Kontrolka On/Off zhasne.

© NoOUAW N
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9. Pouzivejte chnapky.

10. Otevrete dvitka trouby. Opatruj se! Dvere jsou horké.

11. Pomoci vyjimaciho nastroje vyjméte z trouby mfizku s jidlem.

12. Vyjméte jidlo z mFizky a polozte je na talif. Opatruj se! Jidlo je horké.

13. Pomoci nastroje pro vyjmuti vyjméte plech na peceni z trouby. Opatruj se! Pfipadna $tava a tuk na
pekaci budou horké!

14. Zavrete dvifka trouby.

15. Po dokon¢eni grilovani oto¢te nastaveni funkce na ,vypnuto“ a vytahnéte zastréku ze zasuvky.

POZORNOST:
» Pokud je jidlo hotové, ale €as grilovani jesté neuplynul, mGzete gril vypnout otocenim funkce na
Lypnuto®. Casovac bude pokracovat, ale gril se jiz nezapne.

OBSLUHA - POMOCi ROZNE NA PECENI

Pecici rozen (18) mazete pouzit k upeceni masa a dribeze do pékné, rovhomérné hnédé barvy.
. Otevrete dvirka trouby.
. VloZte plech na peceni do spodni drazky v troubé&. Plech na peceni zachyti pfi peCeni veSkerou Stavu a
tuk a zabrani tomu, aby se dostala na spodni topné téleso.
. Sejméte svorku (19) z kulatého konce rozné.
. Maso nebo dribez, které chcete opéct, napichnéte na kulaty konec rozné. Ujistéte se, Ze je rozen na
peceni zasunut sttedem masa nebo dribeze.
. Pomoci svorek upevnéte maso nebo drubez k pecicimu rozni.
. Vlozte rozen s masem nebo dribezi do trouby. Kulaty konec rozné vlozte do hnaci objimky (15).
PoloZte rovny konec rozné na podpéru.
. Nechte dvitka trouby mirné otevfena, aby mohl vzduch cirkulovat.
. Pomoci nastaveni teploty nastavte poZzadovanou teplotu.
. Otocte nastaveni funkce na nastaveni ,Horni ohfev / rozen®. Pfi pouZziti rozné vam doporuCujeme pouzivat pouze horni
ohfev, protoZe spodni topna télesa jsou zakryta pecicim plechem, ktery zachycuje mastnotu, a proto nema zadny Gcinek.
10. Pomoci nastaveni casovace nastavte dobu peceni. PoZzadovany €as zavisi na druhu a mnozstvi jidla.
Rozsviti se indikator On/Off.
11. Maso nebo driibez opékejte, dokud nejsou uvarené. Trouba se automaticky vypne a po uplynuti doby
peceni se ozve zvukovy signal. Kontrolka On/Off zhasne.
12. Pouzivejte chnapky.
13. Otevrete dvitka trouby. Opatruj se! Dvere jsou horké.
14. Pomoci vyjimaciho nastroje vyjméte rozen s masem nebo driibezi a poloZte jej na talif.
15. Zavrete dvifka trouby.
16. Odstrante svorku z kulatého konce rozné a vyjméte maso nebo dribez z rozné. Opatruj se! Pecici
rozen a maso nebo drliibez jsou horké.
17. Pomoci nastroje pro vyjmuti vyjméte plech na peceni z trouby. Opatruj se! Pfipadna Stava a tuk na
pekaci budou horkeé!
18. Jakmile skongite, otocte nastaveni funkce na ‘off’ a vytahnéte zastréku ze zasuvky.
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POZORNOST:

+ Ujistéte se, Ze se maso nebo drlbez pfi otaceni nedotykaji horniho topného télesa.

+ Pokud je maso nebo dribez hotové, ale jesté neuplynula doba peceni, muzete troubu vypnout
oto¢enim funkce na ,vypnuto“. Casova¢ bude pokracovat, ale trouba se jiz nezahfiva.
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OBSLUHA - VARNE PLOTYNKY - FUNKCNi KNOFLIK

1. Vypnuto

2. Velka plotynka (& cca 185 mm - 1000W) 1
3. Mala plotynka (& cca 155 mm - 700W)
4. Obé plotynky .

OBSLUHA - VARNE PLOTYNKY - VARENI

1. Umistéte panev s jidlem na pozadovanou plotynku (2 a/nebo 3).

2. Zapnéte spravnou varnou desku oto€enim nastaveni varné desky (10) do pozadované polohy.
3. Kontrolka varné desky (8 a/nebo 9) signalizuje, kdy je varna deska v provozu.

4. Varte jidlo, dokud nebude uvarené.

5. Po dokonceni vafeni otocte nastaveni plotynky do polohy a vytahnéte zastréku (5) ze zasuvky.
P

OZORNOST:
Teplotu plotynek nemuzete sami ovladat. Automaticka regulace teploty udrzuje varné plotynky vpravo
Ujistéte se, Ze primér panve je podobny pruméru plotynky. Také se ujistéte, Zze dno panve je rovné. Je
to proto, aby se zabranilo plytvani energii. A aby nedoslo k zavadé zplisobené nedmérnym rozlozenim
tepla. Pouzivejte malou plotynku pro malé hrnce a velkou plotynku pro velké hrnce.

CISTENi A UDRZBA

Po kazdém pouZiti spotfebi¢ vycistéte.

1. Vytahnéte zastréku ze zasuvky a nechte spotfebic zcela vychladnout.

2. Pouzijte teplou vodu s malym mnozstvim myciho prostfedku k ¢isténi plotynek, plechu na peceni,
mfizky, rozné a nastroje na vyjmuti. Oplachnéte predméty velkym mnozstvim vody a dikladné je osuste.

3. K ¢isténi vnittku a vnéjsku trouby a dvifek pouzijte vihky hadfik. Dukladné je osuste.

4. Vlozte vSechny pfedméty zpét do trouby a troubu ulozte

POZORNOST:

» Pred Cisténim spotrebiCe se ujistéte, Ze byla zastrcka vytazena ze zasuvky.

« K &isténi spotfebiCe nikdy nepouZzivejte Ziravé nebo drhnouci Cistici prostfedky nebo ostré predméty
(jako jsou noze nebo tvrdé kartace).
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Technické specifikace

Modelka AOV31CP
Sitova 220-240V
Frekvence (Hz) 50/60
Bezpecnostni trida 1
Napajeni (Watt) 3200

Hluk (dB(A)) -

Max. Kapacita ca. 31L
Maximalni doba nepretrzitého provozu (KB) -
Rozméry (D x § x V) (cm) 51x40x35,4
Délka kabelu (cm) 80
Tehnicke specifikacije

Model AOV31CP
Mrezno napajanje 220-240V
Frekvencija (Hz) 50/60
Sigurnosna klasa 1

Vlast (Watt) 3200
Buka (dB(A)) -

Max. Kapacitet ca. 31L
Maksimalno vrijeme neprekidnog rada (KB) -
Dimenzije (D x § x V) (cm) 51x40x35,4
Duzina kabela (cm) 80
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Tento spotrebi¢ nie je urCeny na profesionalne pouzitie, ale je
urCeny na domace a podobné pouzitie, ako napriklad v kuchyniach
pre zamestnancov, v obchodoch, kancelariach a inych pracovnych
prostrediach, hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych
prostrediach, v prostrediach typu Bed & Breakfast. a farmy.
Spotiebi€¢ vzdy umistéte na stabilni a rovny povrch.

Pred pripojenim spotrebiCa k uzemnenej zasuvke skontrolujte, Ci
sietove napatie zodpoveda udajom uvedenym na vykonovom stitku.
Niektoré Casti spotrebi¢a sa mdzu zahriat. Nedotykajte sa ich, aby ste
predisli popaleninam.

Spotrebi€ musi byt schopny odvadzat svoje teplo, preto by nemal byt
zakryty. Dajte mu dostatok priestoru.

Nikdy neponarajte pristroj, kabel alebo zastrcku do vody alebo inej
tekutiny, ani ho nedrzte pod teCucou vodou.

Nezdvihajte pristroj, ak spadol do vody. Okamzite odpojte napajaci
kabel. Uz ho nepouzivajte.

Pri dotyku spotrebiCa sa uistite, Ze mate suché ruky.

Uistite sa, Ze spotrebi¢, kabel a zastrCka neprichadzaju do kontaktu
so zdrojmi tepla, ako je varna doska alebo otvoreny oheri.

Ked sa spotrebi¢ nepouziva, odpojte napdjaci kabel. Potiahnite
zastrcku, nie kabel.

Spotrebi¢ nesmie byt ovladany pomocou externého ¢asovaca alebo
systému dialkového ovladania.

Pred premiestnenim spotrebi€ vypnite.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat’ deti vo veku od 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti, ale iba ak boli pod
dohfadom alebo dostali pokyny tykajuce sa bezpeCného pouzivania
spotrebi¢a a chapu suvisiace rizika.

Upratovanie a udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nie su starSie ako
8 rokov a nie su pod dohladom.

Spotrebi¢ a kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.
Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so
spotrebi¢om nebudu hrat.

Pravidelne kontrolujte, Ci je kabel stale neporuseny. Ak je poskodeny,
spotrebi¢ uz nepouzivajte.

Ak je spotrebi€ alebo kabel chybny, nepokusSajte sa ho sami opravit.
Akekolvek opravy zverte vzdy kvalifikovanému mechanikovi.

Nikldy nenechajte Snury visiet cez okraj drezu, pracovnej dosky alebo
stola.
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DALSIE BEZPECNOSTNE POKYNY

 Pri pouzivani spotrebi¢a vonku budte opatrni.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte vo vihkych alebq mokrych priestoroch.

» Po pouziti spotrebi¢ dokladne vy istite (pozri Cistenie a udrzba).

+ Uistite sa, Ze okolo spotrebica je dostatok vofného miesta (najmenej
10 cm), ako aj nad spotrebi¢om (najmenej 30 cm).

» Sklenené dvierka rury sa po€as pouzivania zahrievaju. Na otvaranie
a zatvaranie dvierok preto vzdy pouZzivajte kfucku.

* Pomocou nastroja na vyberanie vyberte plech na pecenie, mriezku
alebo razen z horucej rury.

* Na vrch spotrebi¢a nekladte nasledujuce predmety: karton, plast,
papier, svieCky alebo horfavé predmety.

* Na otvorené dvierka rury nekladte tazké predmety.

» Opatrne vyberte plech na pecenie, ked obsahuje horucu stavu alebo tuk.

» Zabrante kontaktu vody s dvierkami rury po€as alebo kratko po pouziti.
MobzZe to spdsobit’ prasknutie skla.

» Spotrebi€¢ neumiestniujte do blizkosti plynového okruhu alebo iného
zdroja tepla, ani bezprostredne vedla elektrického ventilatora. M6zu
mat negativny vplyv na ovladanie teploty spotrebica.

» Vzdy pouzivajte hrnce s plochym dnom, ktoré maju dobry kontakt s
varnou doskou. Dno hrnca by v idealnom pripade malo mat rovnaku
velkost ako varna doska.

» Toto zariadenie ma na zadnej strane ventilator. Rozsvieti sa pri zapnuti
zariadenia a potom sa opat vypne, ked zariadenie vypnete

ZIVOTNE PROSTREDIE

Obalovy material, ako su plastové a karténové Skatule, odhodte do
nadob na to urCenych.

+ Tento vyrobok po skon€eni jeho zivotnosti nelikvidujte ako bezny domaci
odpad, ale odovzdajte ho na zbernom mieste na opatovné pouZzitie
elektrickych a elektronickych zariadeni. Vyhladajte symbol na produkte,
v navode na pouzitie alebo na obale oznacujucom druh odpadu.

* Materialy mézu byt pouzité tak, ako je uvedené. Tym, Zze nam pomdzete
opatovne pouzit a spracovat materialy alebo inak recyklovat staré
vybavenie, vyznamne prispejete k ochrane zivotného prostredia.

* Vasa obec vam méze povedat, kde najdete urené zberné miesto
odpadu vo vasom okoli.

SERVIS

V nepravdepodobnom pripade poruchy kontaktujte servisné oddelenie
spolo¢nosti Bestron: www.bestron.com/service
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PREVADZKA - Vseobecna

NizSie uvedeny popis zodpoveda obrazku na strane 2.

1. Locuinte 11.Setarea functiei 20.Instrument de indepartare a
2. Plita mare 12.Setarea timpului scuipei de prajire

3. Plita mica 13.Indicator luminos pornit/oprit 21.Instrument de indepartare a
4. distantier 14.Elemente de incalzire tavii/grilei de copt

5. Cablu de alimentare si stecher 15.Manson de antrenare a 22.Tava de copt

6. Fante de ventilatie scuipatului pentru prajire 23.Grila

7. Setarea temperaturii 16.Clanta 24, InaIt|m| grilaje

8. Indicator luminos ,,Plata mare” 17.Usa 25.Ventilator

9. Indicator luminos ,,plitd mica” 18.Prajire scuipa 26.lluminat interior

10.Setarea plitei fierbinti 19. Clema pentru scuipat de prajire 27.Ventilator

PREVADZKA - PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrante obal.

2. Vygistite vSetko prisluéenstvo, aby ste odstranili vSetky zvysSky, ktoré mézu zostat z vyrobného procesu
(pozri ,Cistenie a udrzba®). Dokladne ich vysuste.

3. Pred prvym pouzitim zohrejte varné platne cca. 10 minut (bez panvice). Tym sa ochranna vrstva spoji
so substratom.

4. Zapnite horné a spodné vykurovacie teleso na 15 minut pri najvysSej teplote s otvorenymi dvierkami.
Tym sa zo spotrebi¢a odstrani pripadny zapach z obalu.

POZOR:
»  Spotrebi¢ méze pri prvom zapnuti vydavat mierny dym a charakteristicky zapach. To je normalne a
prestane to samo. Uistite sa, Ze spotrebi¢ ma dostatoéné vetranie.

PREVADZKA - GRIL

Gril mézete pouzit na jedlo, ktoré sa musi zohrievat, nie vyprazat a je dostatocne velké, aby neprepadlo
cez gril. Gril je mozné pouzit aj vtedy, ked chcete grilovat' s hornym aj spodnym ohrevom.

OBSLUHA - PLECH NA PECENIE

Plech na pecenie sa pouziva na jemné jedlo, ktoré je naozaj potrebné vyprazat. Teplo zo spodného telesa
spodsobi, ze sa plech na pecenie zohreje, ¢im sa ziska uvarené jedlo.

PREVADZKA - FUNKCIA KONVEKCIE

Ventilator v zadnej €asti rary vhana horuci vzduch do rury. Pouziva sa na ohrev riadu. MéZete pouzit
niekolko urovni su€asne, ¢im Setrite energiu. Kvoli intenzivnemu teplu si mézete zvolit teplotu o 20 °C
nizsiu, ako je uvedena v beznom recepte. Teplovzdusny systém je velmi vhodny na pecenie kolacov,
kolacikov a jablkovych kolacov. V pripade potreby mdzete piect na viacerych urovniach sucasne, v takom
pripade by mali byt formy zarovnané priamo pod sebou. Plechy na pecenie so suSienkami by mali byt
umiestnené na druhej a tretej urovni.

PREVADZKA - FUNKCIE

Vypnuté

Horny ohrev / Spodny ohrev / Cirkulacia horticeho vzduchu

Horny ohrev / Cirkulacia horuceho vzduchu

Horny ohrev / Spodny ohrev

Horny ohrev / Razna na pec€enie

Horny ohrev / Spodny ohrev / Cirkulacia horticeho vzduchu / Oto¢ny razen

QOAhwN=
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PREVADZKA - PREDHRIEVANIE

Ruru nie je potrebné predhrievat. V urcitych pripadoch v§ak mézete dosiahnut lepsi vysledok, ak je rura
predhriata, napriklad pri mase, ktoré sa musi piect stredne dlho alebo pri pe€eni kolaca.

Zemiakovy pokrm Mierka alebo mriezka vo vySke b | 220 stupna | Hore/dno 30 min
Hranolky v rare Mierka vo vyske b 200 stupna | Hore/dno 10 min
Mierka vo vySke a = ;
Kura Rotisserie kuréa 200 stupna | Hore 60 min
Pizza (pripravena na s - N .
konzumaciu) Mriezka vo vyske b 230 stupria | Hore/dno 7 min
Pizza (s domacim cestom) | Mierka vo vySke b 200 stupna | dno 20 min
Pastiky Mierka vo vyske a 200 stupnia | Hore 40 min
jablkovy kolac Mriezka vo vyske b 230 stupna | Hore/ dno 25 min
Kola¢ Mriezka vo vyske a alebo b 200 stupna | Hore 40 min
Cookies Mierka vo vyske b 170 stupna | Hore 20 min

Niektoré ¢asy pecenia pre najbeznejsie nadoby na pecenie.

Upozorriujeme, Ze tieto €asy su priblizné a mézu sa liSit v zavislosti od mnozstva, kvality a osobnych
preferencii. Ak s na obale potraviny uvedené pokyny na pecenie, odpori¢ame vam ich dodrziavat, aby
ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky.

PREVADZKA - PECENIE

1. Otvorte dvierka rary (17).

2. Vlozte plech na pecenie (17) s jedlom v pozadovanej vySke do drazok v rure.

3. Zatvorte dvierka rury.

4. Pomocou nastavenia teploty (17) nastavte pozadovanu teplotu.

5. Otocte nastavenie funkcie (11) na nastavenie ,Horny ohrev / Spodny ohrev*.

6. Pomocou nastavenia ¢asovaca (17) nastavte ¢as pe€enia. Pozadovany ¢as zavisi od typu a mnozstva
jedla. Indikator On/Off (18) sa rozsvieti.

7. Pecte jedlo, kym nie je uvarené. Rura sa automaticky vypne a po uplynuti ¢asu pecenia zaznie zvukovy
signal. Kontrolka zapnutia/vypnutia zhasne.

8. Noste rukavice na pecenie.

. Otvorte dvierka rury. opatruj sa! Dvere su hortce.

10. Pomocou néstroja na vyberanie vyberte plech na pe€enie z rury.

11. Zatvorte dvierka rary.

12. Vyberte jedlo z plechu na pecenie (17) a polozte ho na tanier. opatruj sa! Jedlo je horuce.

13 Ked skoncite, oto¢te nastavenie funkcie na ,off* a vytiahnite zastréku (3) zo zasuvky.

POZOR:
* Akje jedlo hotove, ale ¢as pecenia eSte neuplynul, méZete ruru vypnut oto¢enim
nastavenie funkcie na ,vypnuté®. Casovac bude pokracovat, ale rura uz nebude vyhrievana.

PREVADZKA - GRILOVANIE

©

Pomocou funkcie grilu mozete rybam, hydine a pokrmom v rure dodat zlatohnedud kérku.

. Otvorte dvierka rury (17).

. Vlozte plech na pecenie (18) do spodnej drazky v rure. Plech na pe€enie zachyti po€as grilovania
vSetku Stavu a tuk a zabrani tomu, aby sa Stava a tuk dostali na spodné ohrievacie teleso (24 a, b, c).

. Umiestnite mriezku s jedlom do strednej alebo hornej drazky v rare.

. Dvierka rury nechajte mierne pootvorené, aby vzduch mohol cirkulovat.

. Pomocou nastavenia teploty (17) nastavte pozadovanu teplotu.

. Otocte nastavenie funkcie (11) na nastavenie ,Horny ohrev / Cirkulacia horuceho vzduchu®.

. Pomocou nastavenia €asovaca (17) nastavte ¢as grilovania. Pozadovany €as zavisi od typu a mnozstva
jedla. Indikator On/Off (18) sa rozsvieti.

. Jedlo grilujte, kym nie je uvarené. Rura sa automaticky vypne a po uplynuti doby grilovania zaznie

[e2] Noobhw N —
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zvukovy signal. Kontrolka zapnutia/vypnutia zhasne.
9. Noste rukavice na pecenie.
10. Otvorte dvierka rury. opatruj sa! Dvere su horuce.
11. Pomocou nastroja na vyberanie vyberte mriezku s jedlom z rury.
12. Vyberte jedlo z mriezky a polozte ho na tanier. opatruj sa! Jedlo je horuce.
13. Pomocou nastroja na vyberanie vyberte plech na pe€enie z rury. opatruj sa! V8etka Stava a tuk na
pekaci budu horuce!
14. Zatvorte dvierka rury.
15. Po dokonéeni grilovania oto¢te nastavenie funkcie na ,vypnuté® a vytiahnite zastré¢ku zo zasuvky.

POZOR:
* Ak je jedlo hotové, ale ¢as grilovania eSte neuplynul, mézete gril vypnut oto¢enim nastavenia funkcie
na ,,off*. Casovac¢ bude pokracovat, ale gril sa uz nezapne.

OBSLUHA - POUZITIE RAZNA

Razen (18) mozete pouzit na pe€enie masa a hydiny do peknej, rovhomernej hnedej farby.

. Otvorte dvierka rury.

. Vlozte plech na pecenie do spodnej drazky v rure. Plech na pe€enie zachyti poCas pecenia vSetku
Stavu a tuk a zabrani tomu, aby sa dostala na spodné ohrievacie teleso.

. Odstrante svorku (19) z okruhleho konca razna.

. Maso alebo hydinu uréené na pe€enie napichnite na okruhly koniec razna. Uistite sa, Ze razen je
zasunuty cez stred masa alebo hydiny.

. Pomocou svoriek upevnite méso alebo hydinu na razen.

. VlozZte razeri s masom alebo hydinou do rury. Zasunte okruhly koniec razfia do hnacej objimky (15).
Polozte rovny koniec razfia na podperu.

. Nechajte dvierka rury mierne pootvorené, aby mohol vzduch cirkulovat.

. Pomocou nastavenia teploty nastavte pozadovanu teplotu.

. Otocte nastavenie funkcie na nastavenie ,Horny ohrev / Razna na pecenie®“. Pri pouzivani razfia na
pec€enie odporu¢ame pouzivat iba horny ohrev, pretoZe spodné ohrevné telesa su zakryté plechom na
pecenie, ktory zachytava mastnotu, a preto nema ziadny ucinok.

10. Pomocou nastavenia ¢asovaca nastavte ¢as pecenia. PoZzadovany €as zavisi od druhu a mnozstva

jedla. Rozsvieti sa indikator On/Off.

11. Maso alebo hydinu opekame, kym nie su uvarené. Rura sa automaticky vypne a po uplynuti doby

pecenia zaznie zvukovy signal. Kontrolka zapnutia/vypnutia zhasne.

12. Noste rukavice na pecenie.

13. Otvorte dvierka rary. opatruj sa! Dvere su horuce.

14. Pomocou nastroja na vyberanie vyberte razen s masom alebo hydinou a polozte ho na tanier.

15. Zatvorte dvierka rury.

16. Odstrante svorku z okruhleho konca razfia a vyberte maso alebo hydinu z razha. opatruj sa! Razen a

maso alebo hydina su hortce.

17. Pomocou nastroja na vyberanie vyberte plech na pe€enie z rury. opatruj sa! V8etka Stava a tuk na

pekaci budu horuce!

18. Ked skoncite, otote nastavenie funkcie na ,off* a vytiahnite zastréku zo zasuvky.

©oo~N Oul bW N

POZOR:

» Dbajte na to, aby sa maso alebo hydina pri otacani nedotykali horného vyhrevného telesa.

* Ak je maso alebo hydina hotové, ale ¢as pecenia eSte neuplynul, méZete ruru vypnut oto€enim
funkcie na ,vypnuté®. Casovac¢ bude pokracovat, ale rura uz nebude vyhrievana.
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OBSLUHA - VARNE PLATNE - FUNKCNY GOMBIK

1. Vypnuté

2. Velka platiia (d cca 185 mm - 1000W) 1
3. Mala varna doska (@ cca 155 mm - 700 W)
4. Obe varné platne "

OBSLUHA - VARNE PLATNE - VARENIE

1. Panvicu s jedlom poloZte na poZzadovanu platriu (2 a/alebo 3).

2. Zapnite spravnu varnu platiiu oto€enim nastavenia varnej platne (10) do pozadovanej polohy.

3. Kontrolka varnej platne (8 a/alebo 9) signalizuje, ked je platiia v prevadzke.

4. Varte jedlo, kym nie je uvarené.

5. Po dokonceni varenia otoCte nastavenie varnej platne do polohy a vytiahnite zastréku (5) zo zasuvky.
P

OZOR:
Teplotu varnych platni nemézete ovladat sami. Automaticka regulacia teploty udrzuje varné platne vpravo.
Uistite sa, Ze priemer panvice je podobny priemeru varnej platne. Tiez sa uistite, Ze dno panvice
je rovné. Je to preto, aby sa predislo plytvaniu energiou. A aby nedoslo k poruche spésobene;j
neumernym rozlozenim tepla. Na malé hrnce pouzite malu platnicku a na velké hrnce velku platriu.

CISTENIE A UDRZBA

Po kazdom pouziti spotrebic¢ vycistite.

1. Vytiahnite zastréku zo zasuvky a nechajte spotrebi¢ Uplne vychladnut.

2. Na distenie horucich platni, plechu na pecenie, mriezky, razfia a nastroja na vyberanie pouZite tepld vodu s malym
mnozstvom prostriedku na umyvanie riadu. Oplachnite veci velkym mnozZstvom vody a dokladne ich osuste.

3. Na dCistenie vnutornych a vonkajSich €asti rury a dvierok pouzite vihkd handricku. Dokladne ich vysuste.

4. VSetky predmety viozte spat do rdry a rdru ulozte

POZOR:

» Pred Cistenim spotrebica sa uistite, Ze je zastrCka vytiahnuta zo zasuvky.

» Na Cistenie spotrebi¢a nikdy nepouzivajte korozivne Cistiace prostriedky ani ostré predmety (ako noze
alebo tvrdé kefy).
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Acest aparat nu este destinat utilizarii profesionale, dar este destinat
utilizarii casnice si similare, cum ar fi in bucatariile pentru personal, in
magazine, birouri si alte medii de lucru, de catre oaspetii din hoteluri,
moteluri si alte medii rezidentiale, in medii de tip Bed & Breakfast. si ferme.
Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila si plana.

Verificati daca tensiunea de la retea corespunde cu cea indicata pe
placuta ‘cu caracteristicile aparatului inainte de a-I conecta la o priza
cu |mpamantare

Anumite parti ale aparatului se pot incinge. Nu le atingeti pentru a
evita arderea.

Aparatul trebuie sa isi poata disipa caldura, deci nu trebuie acoperit.
Ofera-i suficient spatiu.

Nu scufundati niciodata aparatul, cablul sau stecherul in apa sau in
orice alt lichid si nu il tineti sub jet de apa.

Nu ridicati aparatul cand a cazut in apa. Deconectati imediat cablul de
alimentare. Nu-I mai folosi.

Asigurati-va ca aveti mainile uscate cand atingeti aparatul.
Asigurati-va ca aparatul, cablul si stecherul nu intrd in contact cu
surse de caldura, cum ar fi o plita sau focul deschis.

Deconectati cablul de alimentare cand nu utilizati aparatul. Trageti de
stecher, nu de cablu.

Aparatul nu trebuie operat cu ajutorul unui temporizator extern sau al
unui sistem de telecomanda.

Opriti aparatul inainte de a-l muta.

Acest aparat poate fi folosit de copii peste 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de
experienta si cunostlnte dar numai sub supraveghere sau daca au
fost instruiti ‘cu pr|V|re [a utilizarea in siguranta a aparatului si inteleg
potentialul acestuia. pericole.

Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copii decat daca au
peste 8 ani Si sunt supravegheati.

INuslasatl aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor de pana
a 8 ani

Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

Verificati regulat daca cablul este inca intact. Daca este deteriorat, nu
mai utlllzatl aparatul.

Daca aparatul sau cablul este defecte, nu incercati sa il reparati
singur. Apelati intotdeauna la un mecanic calificat sa efectueze orice
reparatie.

Nu Iasati niciodata cablurile s& atarne peste marginea chiuvetei, a
unui blat sau a unei mese.
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INSTRUCTIUNI SUPLIMENTARE DE SIGURANTA

Aveti grija cand utilizati aparatul in aer liber.

Nu utilizati niciodata aparatul in locuri umede sau umede.

Curétati bine aparatul dupa utilizare (vezi Curatare si Intretinere).

Asigurati-va ca exista suficient spatiu liber in jurul aparatului (cel putin

10 cm), precum si deasupra aparatului (cel putin 30 cm).

- Usa de sticla a’cuptorului devine fierbinte in timpul utilizarii. Prin
urmare, folositi intotdeauna manerul pentru a deschide si inchide usa.

. Folosm instrumentul de indepartare pentru a scoate tava de copt,
gratarul sau scuipa de prajire din cuptorul incins.

* Nu asezati urmatoarele articole deasupra aparatului: carton, plastic,
hartie, lumanari sau obiecte inflamabile.

* Nu asezatl obiecte grele pe usa cuptorului cand este deschisa.

« Scoateti cu grija tava de copt cand contine sucuri sau grasime fierbinti.
+ Evitati ca apa sa intre in contact cu usa cuptorului Tn timpul sau [a
scurt timp dupa utilizare. Acest lucru poate cauza spargerea sticlei.

« Nu asezati_aparatul in apropierea unui inel de gaz sau a unei alte
surse de caldura si nici imediat langa un ventilator electric. Acestea
pot avea un efect negativ asupra controlului temperaturii aparatului.

 Folositi intotdeauna cratite cu fund plat care au contact bun cu
placa de gatit. In mod ideal, bazele cratitei ar trebui s& aiba aceeasi
dimensiune cu placa de gatlt

» Acest dispozitiv are un ventilator in spate. Aceasta se va aprinde cand

porniti dispozitivul si apoi se va opri din nou cand opriti dispozitivul

MEDIU INCONJURATOR

Aruncati materialele de ambalare, cum ar fi cutiile de plastic si carton,
in recipientele desemnate.

* Nu aruncati acest produs ca deseu menajer normal la sfarsitul duratei
de viata, ci predati-l la un punct de colectare pentru reutilizarea
echlpamentelor electrice si electronice. Cautati simbolul de pe produs,
instructiunile de utilizare sau ambalajul care indica tipul de deseu.

« Materialele pot fi folosite conform indicatiilor. Ajutandu-ne sa reutilizam
si sa procesam materialele sau sa reciclam in alt mod vechiul
echipament, veti aduce o contributie importanta la protectia mediului.

« Municipalitatea dumneavoastra va poate spune unde puteti gasi
punctul de colectare a deseurilor desemnat in cartierul dumneavoastra.

SERVICIU

In cazul putin probabil al unei defectiuni, va rugam sa contactati depar-
tamentul de service Bestron: www.bestron.com/service
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OPERARE - General

Descrierea de mai jos merge cu imaginea de la pagina 2.

1. Xvnuwa 10.HacTpoika Ha KOTNoH 20./HCTpPYMEHT 3a OoTCTpaHsiBaHe

2. TonsiM KOTNOH 11.HacTpoliika Ha pyHKuuATa Ha LUMLL OT neYeHe

3. ManbK KOTNOH 12.HacTtpoiika Ha BpemeTo 21.AHCTPYMEHT 3a npemaxBaHe

4. Paspenuten 13.UHamkaTop 3a BKNOYBaHe/ Ha TaBa/peLueTka 3a neyeHe

5. 3axpaHBawy kaben u wencen U3KIN4YBaHe 22.TaBa 3a ne4yeHe

6. BeHTUnauMoHHU oTBOpU 14.HarpeBaTenHu enemMeHTH 23.PeweTka

7. Hactpowka Ha 15.3agBuxBalla BTynKa 3a 24.BncoumHM Ha pelueTkaTta
TeMneparypara WKL 32 NeYeHe 25.BeHTnnarop

8. CBeTNUHEeH uHaukaTop 16.dpbxKa Ha BpaTa 26.BbTpeluHo ocBeTneHune
“Fonsim KOTNoH” 17.Bparta 27.BeHTunarop

9. CBeTNUHEeH uHaukKaTop 18.lUunw 3a neyeHe
“Manbk KOTnoH” 19.Cko6a 3a Wwuw 3a nevyeHe

FUNCTIONARE - INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Scoateti ambalajul.

2. Curatafi toate accesoriile pentru a indeparta orice reziduuri care pot ramane din procesul de fabricatie
(vezi ,Curatare si intretinere”). Uscati-le bine.

3. Inainte de prima utilizare, incalziti plitele pentru cca. 10 minute (fara tigaie). Aceasta conecteaza stratul
protector cu substratul.

4. Porniti elementele de incélzire de sus si de jos timp de 15 minute la cea mai ridicata temperatura cu usa
deschisa. Acest lucru va elimina orice miros de ambalaj din aparat.

ATENTIE:
* Aparatul poate scoate putin fum si un miros caracteristic atunci cand il porniti pentru prima data. Acest
lucru este normal si se va opri de la sine. Asigurati-va ca aparatul are suficienta ventilatie.

OPERARE - GRILL

Puteli folosi gratarul pentru méncare care trebuie sa fie incalzita, nu prajita si suficient de mare pentru a
nu cadea prin gratar. Gratarul poate fi folosit si atunci cand doriti sa faceti gratar atat cu caldura de sus cét
si de jos.

OPERARE - TAVA DE COPT

Tava de copt este folosita pentru alimente fine care chiar trebuie sa fie prajite. Caldura de la elementul de
jos face ca tava de copt sa se incalzeasca, ceea ce va oferi mancare gatita.

FUNCTIONARE - FUNCTIE DE CONVECTIE

Ventilatorul din spatele cuptorului sufla aer fierbinte in cuptor. Acesta este folosit pentru a incalzi vasele.
Puteti folosi mai multe niveluri in acelasi timp, economisind astfel energie. Datorita caldurii intense, puteti
selecta o temperatura cu 20 °C mai mica decéat cea indicata in recipientul conventional. Sistemul de aer
cald este foarte potrivit pentru coacere prajituri, prajituri si tarte cu mere. Puteti coace pe mai multe niveluri
simultan, daca doriti, caz in care formele trebuie aliniate direct una sub alta. Foile de copt cu fursecuri ar
trebui sa fie pozitionate pe al doilea si al treilea nivel.

OPERARE - FUNCTII

Oprit

. Caldura superioara / Caldura inferioara / Circulatia aerului cald

. Caldura superioara / Circulatia aerului cald

. Caldura de sus / Caldura de jos

. Caldura de sus / Prajire scuipa

. Céldura superioara / Céldura inferioara / Circulatia aerului cald / Scuipa rotativa

OUAWN
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FUNCTIONARE - PREINCALZIRE

Nu este necesar s& preincalziti cuptorul. In anumite cazuri, insa, puteti obtine un rezultat mai bun daca
cuptorul este preincalzit, de exemplu, pentru carnea care trebuie gatitd mediu rara sau cand coaceti o

prajitura.
Mancare de cartofi Scara sau grild la inaltime b | 220 grade | de mai sus/de maijos | 30 min
Cartofi prajiti la cuptor Scara la inaltime b 200 grade | de mai sus/de maijos | 10 min
. Cantati la Tnalti . .
Pui ur?gl?i’llaarcl)rt‘iaslg:ne a 200 grade | de mai sus 60 min
Pizza (gata pentru DX e . . .
consum) Grila la naltime b 230 grade | de mai sus/de maijos | 7 min
Pizza (cu aluat de casa) | Scara la inaltime b 200 grade | de mai jos 20 min
Paste Scara la inaltime a 200 grade | de mai sus 40 min
Placinta cu mere Grila la inaltime b 230 grade j%esmai sus/demal | o5 i
Tort Grila la inaltimea a sau b 200 grade | de mai sus 40 min
Cookie-uri Scara la inaltime b 170 grade | de mai sus 20 min

Cateva timpi de coacere pentru cele mai obisnuite feluri de copt.

Va rugam sa retineti ca acestl timpi sunt aproximativi si pot varia in functie de cantitate, calitate si
preferintele personale. Daca instructiunile de coacere 'sunt notate pe ambalajul allmentelor va sfatuim sa
le urmati pentru a obtine cele mai bune rezultate.

OPERARE - COACEREA

1. Deschideti usa cuptorului (17).

2. Asezati tava de copt (17) cu alimentele la inaltimea dorita in canelurile din cuptor.

3. Inchideti usa cuptorului.

4. Utilizati setarea temperaturii (17) pentru a seta temperatura dorita.

5. Rotiti setarea functiei (11) la setarea ,Caldura superioara / Caldura inferioara”.

6. Utilizati setarea temporizatorului (17) pentru a seta timpul de coacere. Timpul necesar depinde de tipul
si cantitatea de alimente. Indicatorul Pornit/Oprit (18) se va aprinde.

7. Coaceti alimentele pana cand sunt gatite. Cuptorul se va opri automat si se va auzi un semnal sonor
odata ce timpul de coacere a trecut. Indicatorul luminos Pornit/Oprit se va stinge.

8. Purtati manusi de cuptor.

9. Deschldetl usa cuptorului. Ai grija! Usa este fierbinte.

10. Folositi instrumentul de indepartare pentru a scoate tava de copt din cuptor.

11. Inchideti usa cuptorului.

12. Scoateti mancarea din tava de copt (17) si puneti-o pe o farfurie. Ai grija! Mancarea este fierbinte.
13 Dupa ce ati terminat, rotiti setarea functiei la ,off” si scoateti stecherul (3) din priza.

ATENTIE:
» Daca mancarea este gata, dar timpul de coacere nu a trecut inca, puteti opri cuptorul rotind butonul
setarea functiei la ,off”. Cronometrul va continua, dar cuptorul nu va mai fi incalzit.

OPERARE - GRATAR

Puteti folosi functia de gratar pentru a da pestelui, pasarilor de curte si preparatelor la cuptor o crusta maro aurie.

1. Deschideti usa cuptorului (17).

2. Asezati tava de copt (18) in canelura de jos a cuptorului. Tava de copt va colecta orice suc si grasime in
timpul gratarului si va impiedica sucul si grasimea s& ajunga pe elementul de incalzire inferior (24 a, b, c).

3. Asezati gratarul cu alimentele in canelurile din mijloc sau de sus in cuptor.

4, Lasatl usa cuptorului usor deschisa pentru a permite aerului sa circule.

5. Utilizat,i setarea temperaturii (17) pentru a seta temperatura necesara.

6. Rotiti setarea functiei (11) la setarea ,Caldura superioara / Circulatie aer cald”.

7. Utilizati setarea temporizatorului (17) pentru a seta timpul de gratar. Timpul necesar depinde de tipul si
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cantitatea de alimente. Indicatorul Pornit/Oprit (18) se va aprinde.

8. Mancarea la gratar pana cand este gatita. Cuptorul se va opri automat si se va auzi un semnal sonor
odata ce timpul de grill a trecut. Indicatorul luminos Pornit/Oprit se va stinge.

9. Purtati manusi de cuptor.

10. Deschideti usa cuptorului. Ai grija! Usa este fierbinte.

11. Folositi instrumentul de indepartare pentru a scoate gratarul cu alimentele din cuptor.

12. Scoateti mancarea de pe gratar si puneti-o pe o farfurie. Ai grija! Mancarea este fierbinte.

13. Folositi instrumentul de indepartare pentru a scoate tava de copt din cuptor. Ai grija! Orice suc si

grasime de pe tava de copt vor fi fierbinti!
14. Inchideti usa cuptorului.
15. Dupa ce ati terminat de facut gratar, rotiti setarea functiei la ,oprit” si scoateti stecherul din priza.

ATENTIE:
» Daca mancarea este gata, dar timpul de preparare nu a trecut inca, puteti opri gratarul rotind setarea
functiei la ,oprit”. Cronometrul va continua, dar gratarul nu va mai fi pornit.

FUNCTIONARE - UTILIZAREA SCUIPATULUI DE PRAJIRE

Puteti folosi scuipa de prajire (18) pentru a praji carnea si carnea de pasare pana la o culoare frumoasa,

uniforma, maro.

. Deschideti usa cuptorului.

. Asezati tava de copt in canelura de jos a cuptorului. Tava de copt va colecta orice suc si grasime n
timpul prajirii si va impiedica sa ajunga pe elementul de incalzire inferior.

. Scoateti clema (19) de la capatul rotund al scuipatului de prajire.

. Intindeti carnea sau carnea de pasare care urmeaza sa fie prajita pe capatul rotund al scuipatului.
Asigurati-va ca scuipatul de prajire este introdus prin mijlocul carnii sau al pasarilor de curte.

. Folositi clemele pentru a fixa carnea sau pasarile de curte pe scuipatul de prajire.

. Asezati scuipa de prajire cu carnea sau carnea de pasare in cuptor. Introduceti capatul rotund al scuipatorului
de friptura in mansonul de antrenare (15). Asezati capatul drept al scuipatului de prajire pe suport.

. Lasati usa cuptorului usor deschisa pentru a permite aerului sa circule.

. Utilizati setarea temperaturii pentru a seta temperatura necesara.

. Rotiti setarea functiei la setarea ,Caldura superioara / Préjire scuipa”. Cand folositi scuipatul de friptura
va sfatuim sa folositi doar caldura de sus, deoarece elementele de caldura inferioare sunt acoperite de
tava de copt care prinde grasimea si, prin urmare, nu are efect.

10. Utilizati setarea temporizatorului pentru a seta timpul de prajire. Timpul necesar depinde de tipul si

cantitatea de alimente. Indicatorul Pornithprit va fi aprins.

11. Préjiti carnea sau carnea de pasdre pana cand este gatita. Cuptorul se va opri automat si se va auzi

un semnal sonor odata ce timpul de prajire a trecut. Indicatorul luminos Pornit/Oprit se va stinge.

12. Purtati manusi de cuptor.

13. Deschldetl usa cuptorului. Ai grija! Usa este fierbinte.

14. Folositi instrumentul de indepartare pentru a indeparta scuipa de prajire cu carnea sau carnea de

pasare si asezati-o pe o farfurie.

15. Inchideti usa cuptorului.

16. Scoateti clema de la capatul rotund al scuipatului de friptura si scoateti carnea sau carnea de pasare

din scwpatul de prajire. Ai grija! Scuipa de prajire si carnea sau carnea de pasare sunt fierbinti.

17. Folositi instrumentul de indepartare pentru a scoate tava de copt din cuptor. Ai grija! Orice suc si

grasime de pe tava de copt vor fi fierbinti!

18. Dupa ce ati terminat, rotiti setarea functiei la ,off’ si scoateti stecherul din priza.

©oo~N OUl bW N=

ATENTIE:

»  Asigurati-va ca carnea sau carnea de pasare nu ating elementul de incalzire superior atunci cand va intoarceti.

» Daca carnea sau carnea de pasare este gata, dar timpul de prajire nu a trecut inca, puteti opri
cuptorul rotind setarea functiei la ,oprit”. Cronometrul va continua, dar cuptorul nu va mai fi incalzit.
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FUNCTIONARE - PLITE - BUTON DE FUNCTIONARE

1. Oprit

2. Plita mare (& aprox. 185 mm - 1000W) !
3. Plitd mica (@ aprox. 155 mm - 700W)
4. Ambele plite .

FUNCTIONARE - PLITE - GATIT

Asezati tigaia cu alimente pe plita dorita (2 si/sau 3).

Porniti plita corecta rotind setarea placii de incalzire (10) in pozitia dorita.

Indicatorul luminos al plitei de incalzire (8 si/sau 9) indica cand plita este in functiune.

Gatiti mancarea pana cand este gatita.

Cénd ati terminat de gatit, intoarceti setarea plitei de incalzire in pozitie si scoateti stecherul (5) din priza de perete.

ATEN'[IE
Nu puteti controla singur temperatura plitelor. Controlul automat al temperaturii mentine plitele la
dreapta

» Asigurati-va ca diametrul tigaii este similar cu diametrul plitei. De asemenea, asigurati-va ca fundul
tigaii este plat. Acest lucru este pentru a evita risipa de energie. Si pentru a preveni un defect cauzat de
distributia disproportionata a caldurii. Folositi plita mica pentru oale mici si plita mare pentru oale mari.

CURATENIE S| MENTENANTA

ahwb=

Curatati aparatul de fiecare data dupa utilizare.

1. Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca complet.

2. Folositi apa calda cu o cantitate mica de detergent de vase pentru a curéata plitele incalzite, tava de copt,
gratarul, scuipa de prajire si instrumentul de indepartare. Clatiti articolele cu multa apa si uscati-le bine.

3. Folositi o carpa umeda pentru a curéata interiorul si exteriorul cuptorului si usa. Uscati-le bine.

4. Puneti toate articolele inapoi in cuptor si depozitati cuptorul

ATENTIE:

+ Asigurati-va ca stecherul a fost scos din priza inainte de curatarea aparatului.

» Nu utilizati niciodata agenti de curatare corozivi sau curatati sau obiecte ascutite (cum ar fi cutite sau
perii dure) pentru a curata aparatul.
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Specificatii tehnice

BG

Model AOV31CP
Retea 220-240V
Frecventa (Hz) 50/60
Clasa de siguranta 1

Putere (Watt) 3200
Zgomot (dB(A)) -

Max. Capacitate ca. 31L
Timp maxim de functionare continua (KB) -
Dimensiuni (L x | x h) (cm) 51x40x35,4
Lungimea cablului (cm) 80
TexHuyecku cneundmkaumum

Mogen AOV31CP
Mpexa 220-240V
Yectota (Hz) 50/60
Knac no 6e3onacHocT 1
MouwHocT (Watt) 3200

wywm (dB(A)) -
Kanauurter ca. 31L
MakcumanHo Bpeme 3a HenpekbcHaTa pa6oTa (KB) | -
Pasmepu (B x WU x I") (cm) 51x40x35,4
ObmkuHa Ha kabena (cm) 80
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MHCTPYKUWUU 3A BE3OIMACHOCT

To3an ypen He e npegHasHadeH 3a npodecuoHanHa ynotpeba, HO e
npeaHa3HayeH 3a JoMallHa 1 nogobHa ynotpeba, KaTo Hanpumep B KyXHU 3a
nepcoHana, B MarasviHu, ooucy 1 apyrv paboTHU cpeam, OT roCTU B XOTENM,
MOTENN 1 ApYrn XUnuiHu cpeau, B cpeam ot Tvn Bed & Breakfast n coepmu.
BuHarn noctaBanTe ypeaa Bbpxy ctaburiHa n paBHa NOBbPXHOCT.
MNpoBepeTe ganu MpPEXOBOTO HamnpexXeHue OTroBaps Ha TOBa, NMOCOYMEHO Ha
Tabenkarta ¢ JaHHW Ha ypeaa, npeauv Aa ro CBbPXeTe KbM 3a3eMeH KOHTaKT.
Hsakon yactn Ha ypega Moxe Aa ce HaropewaT. He ru gokocsanTte, 3a
Ja He ce usropure.
YpenbT TpsibBa ga MOXe Aa pa3cenBa TonnmHaTta cu, Taka ye He TpsibBa
Aa ce nokpmea. Ocurypete My 4OCTaTb4yHO MACTO.
Hukora He notananTe ypeaa, kabena nnu wencena BbB BoAa Unv gpyra
TEYHOCT U He ro ApbXTe Noj Tevalla Boa.
He Bourante ypeaa, korato e nagHan Bbe Boaa. Msknoyete HezabaBHO
3axpaHBalLusg kabern. He ro nsnonssante noseye.
YBeperTe ce, 4e pbLeTe BU Ca Cyxu, Korato AoKocBaTe ypeaa.
YBepeTe ce, Ye ypeabT, KabenbT U LWencenbT He BnM3aT B KOHTAKT C
N3TOYHULUM Ha TOMSIMHA KaTO KOTIOH UMW OTKPUT OrbH.
M3knouBanTe 3axpaHBalnsa kaben oT KOHTaKkTa, Korato He u3nonasare
k}peqa. OpbnHeTe wencena, a He kabena.

peabT He TpsAbBa Oa ce ynpaBnsBa C MOMOLLTA Ha BbHLUEH Tanmep
UM cUcTema 3a UCTaHUMOHHO yrnpasrieHue.
MsknoyeTe ypeaa, npeaum ga ro npemMecTuTe.
Toau ypen MOxe a ce U3nornaea ot feua Hag 8 rogvHn 1 nuua ¢ HaManeHu
m3n4eCKN, CETUBHM WM YMCTBEHM CMOCOBHOCTM UMM nurca Ha OnuT U
MO3HaHWsA, HO caMO MoA HabnogeHe unum ako ca ByUnn UHCTPYKTMPaHU 3a
Ge3onacHa ynorpeba Ha ypeaa v pa3bupar HEroBus! NOTEHLMan onacHoCTU.
MouncteBaHeTo M nogapbXKKaTta He TpsabBa Aa ce M3BbpLIBAT OT AeLa,
OCBEH aKo He ca Ha Bb3pacT Hafj 8 roanHun 1 ca nog HabnwogeHue.
Ma3eTe ypena n kabena ganedy ot geua oo 8 roguHu.
Heuata TpsibBa fa ce Habnogaeart, 3a Aa ce rapaHTupa, 4Ye He Cu UrpasT
C ypeaa.
[MpoBepsaBanTe peaoBHO Aann KabenbT BCe OLle € HenokbTHaT. AKO e
noBpeneH, He n3non3sanTe ypena noseye.
AkO ypeobT unu kabenbT ca OedeKTHW, He ce onuTBanWTe ga
peMoHTupaTe camu. BuHarn pasnonarante ¢ KBanupuumpaH MexaHuk,
KOWTO Aa N3BbpLLBA BCAKAKBN PEMOHTH.
Hukora He ocTaBanTe kabenute aa BUCAT Haa pbba Ha MyBKaTa,
paboTHWS NNoT Uy macaTa.

AONBbIHUTENTHUA UHCTPYKLUWUUN 3A BE3OIMACHOCT

BbaeTe BHMMATENHW, KOraTo U3nonasarte ypeaa Ha OTKpUTO.

Hwvikora He nsnonssanTe ypeaa Ha BNaXXHW NN MOKPU MeCTa.
MouucteTe crtapatenHo ypena crieq ynotpeba (Buxkte lMoyncrtBaHe un
noaapbxka).
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* YBepeTe ce, Ye MMa O0OCTaTbyHO CBOOOAHO MPOCTPAHCTBO OKOMO
ypeaa (noHe 10 cm), kakTo 1 Hapg ypeaa (noHe 30 cm).

« CrtbkneHaTa BpaTa Ha dypHaTa ce HaropelysBa Mo Bpeme Ha ynotpeba.
3aToBa BMHarv n3nonssa1Te ApbxkaTa, 3a ja OTBapsATe 1 3aTBapATe Bparara.

* V3nonsBanTe MHCTPYMEHTA 3a OTCTpaHsiBaHe, 3a Aa U3BaauTe TaBata
3a neyeHe, pelueTkara Unu wuLa 3a nevyeHe oT ropewaTa ypHa.

* HenocrasavTe criegHuTe NnpegMeTn BbpXy ypeaa: KapToH, nnactMaca,
XapTus, CBELUM nn 3ananvumn NnpeameTu.

* He noctaBsante TeXKn npeaMeTy BbpXy Bpatata Ha (pypHara, KoraTto
€ OTBOpeHa.

* BHumaTenHo n3Bagete TaBarta 3a neyeHe, Korato MMma ropeLLm CoKoBe
NN Ma3HUHa.

» W3bsaAreanTe KOHTaKT Ha BogaTa c BpaTaTta Ha oypHara rno Bpeme Ha unm
manko cneg ynotpeba. ToBa Moxe fa NpUYMHU CHynNBaHe Ha CTHKIIOTO.

* He noctaesante ypena 6nu3o A0 rasoBa KOOHA MW ApYr U3TOMHUK Ha
TONSIMHA, HATO HENOCPEACTBEHO A0 ENEKTPUYECKM BEHTMNATOP. Te Morat
Ja vmart oTpuuateneH edpekT BbpXy KOHTPOa Ha TeMnepaTypara Ha ypeaa.

* BuHaru nsnonsesante TeHOXepwn C NIOCKO AbHO, KOUTO UMaT JOOBLP
KOHTaKT C nnioTta 3a rotBeHe. OCHOBUTE Ha TeHaXepaTta B ugearnHus
cny4yan TpsibBa fa ca CbC CbLUMS pa3Mep KaTo nroyarta 3a roteeHe.

* ToBa yCTPOMCTBO MMa BEHTUNATOpP OT3a. ToBa LUe CBETHe, KoraTo
BKMOYUTE YCTPONCTBOTO M Crned TOBa e Ce U3KMNIYM OTHOBO, KOrato
N3KNIYNTE YCTPONCTBOTO

3AOBUKATIALWA CPEQOA

M3xBbpreTe onakoBbYHUSA Matepuan KaTo nnacTMacoBm 1 KapTOHEHU
Ana WTVIVI B NpegHa3Ha4YeHnTe 3a ToBa KOHTENHEPW.

* He uaxbpnamte 1031 NpoaykT KaTto OOMKHOBEH AOMalleH oTnagbk
B Kpas Ha >XMBOTA My, a ro npegante B cbOupaTeneH MyHKT 3a
NOBTOpHa ynotpeba Ha enekTpuyecko U enekTpoHHO obopyaBaHe.
lMoTbpceTe cuMBONna BbpXy NpoaykTa, MHCTPyKuMuTe 3a ynotpeba
MK onakoBKaTta, Nokassaly, Buaa Ha otnagbuuTe.

* MaTtepuanuTte moraT fga ce M3nona3eaT cnopen ykaszaHuaTta. Kato Hu
nomaraTe ga uanona3same NMOBTOPHO M obpaboTBame matepmanure
WNU NO APYr Ha4YuH peuunknupame ctapoto obopyaBaHe, BuE Lie
HanpaBuTE BaXXeH NPUHOC 3a ONa3BaHETO Ha OKONHaTa cpeaa.

» Bawara o6wuHa Moxe fa BU Kaxe Kbae Aa HamepuTte onpegeneHns
MYHKT 32 CbOMpaHe Ha OTNaabLM BbB Ballns KBapTar.

OBCINYXBAHE

B manko BeposiTHMA cryvan Ha HeM3npaBHOCT, MOfIs, CBbPXETE Ce CbC
cepBu3Hua otaen Ha Bestron: www.bestron.com/service
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OMEPALUA - obw

OnvcaHneTo no-gorny BbpBU ¢ 306paxeHEeTo Ha cTpaHuLa 2.

1. Xunuwe 10. HacTpowka Ha KOTnoHa 20. UHCTpyMeHT 3a oTcTpaHABaHe
2. lonsiM KOTNOH 11. HacTtpoiika Ha cpyHKUuATa Ha LML OT NeveHe
3. ManbK KOTNOH 12. HacTpowka Ha BpemeTo 21. UHcTpyMeHT 3a
4. nctaHumoHep 13. CBeTNUHEH uHaukaTop 3a OoTCTpaHsiBaHe Ha TaBa/pelueTka
5. 3axpaHBawy kaben v wencen BKJ1IOUBaHe/U3Kn4BaHe 22. TaBa 3a ne4yeHe
6. BeHTUNauMoHHU oTBOpU 14. HarpeBaTenHu enemMeHTu 23. PeweTka
7. Hactponka Ha TemnepaTtyparta 15. 3agBukBalla BTyrnka 3a wuw 24, BucoumHu Ha peluetkaTta
8. CBeTNNHEH uHauKaTop 16. [pbXxKa Ha BpaTaTa 25. BeHTunartop
“F'onsim KOTNoH” 17. Bpara 26. BbTpewHo ocBeTneHme
9. CBeTNUHEH uHAnKaTop 18. lUnw 3a neyeHe 27. BeHTunartop
“ManbkK KOTNoH” 19. Ckoba 3a wuw

EKCMIIOATALUUA - NPEON NBbPBA YNOTPEBA

1. OTCcTpaHeTe onakoBkaTa.

2. MNoymncTeTe BCUYKM akcecoapu, 3a Aa OTCTPaHUTe BCSKaKBY OCTaTbLW, KOUTO MOXe Aa ca ocTaHanu ot
nNpou3BOACTBEHUs Npouec (BumxTe ,[loynctBaHe 1 nogapwxka“). Macylwere ru ctapatenHo.

3. Npean nbpeaTta ynotpeba 3arperite KOTNoHMTe 3a npmbn. 10 MuHyTK (63 TuraH). ToBa CBbP3Ba
3alUTHUS cnoi cbe cybeTparta.

4. BkntoyeTte ropHus U JONHUS Harpesaten 3a 15 MUHYTU Npu Hai-BUCOKaTa Temnepatypa npu oTBopeHa
BpaTa. ToBa Llie npeMaxHe MypuamaTa Ha onakoBkaTta OT ypeaa.

BHUMAHUE:
*  YpeabT MOXe [a oTAenv Masko AWM M XxapakTepHa MyupuaMa, KoraTto ro BKIIYMTe 3a Mbpsu NbT. ToBa
€ HOpMariHO 1 Le cripe oT camo cebe cu. YeepeTe ce, Ye ypeabT vMa 4oCTaTbyHa BEHTUNaums.

OMEPALUA - CKAPA

MoxeTe Oa nanonaeare ckapara 3a xpaHa, KoaTo TpsibBa [a ce Harpsiea, a He ja Ce MbPXU 1 e
[0CTaTbyHO rofnsma, 3a Aa He nagHe npes ckapara. [punbT MoXe [a ce M3ror3sa 1 Korato uckare aa
rieyeTe KaKTo C ropHa, Taka v ¢ [ofHa TOonnmHa.

OMEPALWA - TABA 3A NMEYEHE

TaBata 3a neyeHe ce M3Mon3ea 3a hrHa XpaHa, KOSTO HaUCTMHa TpsibBa Aa ce U3nbpxu. TonnmHata ot
[OMHMA eneMeHT Kapa TaBaTa 3a neveHe Aa ce Harpsiea, KOeTo LLie OCUTypu roTBeHa XpaHa.

PABOTA - ®YHKLUUA KOHBEKUMNA

BeHTunatopbT B 3a4HaTa YacT Ha ypHaTa usgyxsa ropeLl Bbaayx BbB hypHaTa. ToBa ce usnonssa

3a 3arpsiBaHe Ha cbAoBeTe. MoxeTe [a M3Mnon3BaTe HSKOMKO HUBa eHOBPEMEHHO, KaTo MO TO3U Ha4MH
nectuTe eHeprus. Mopaau MHTeH3VBHaTa TonnnHa MoxeTe fa usbepete Temnepartypa ¢ 20 °C no-Hucka
OT MocoYeHaTa B KOHBEHLIMOHaNHaTa pelenTa. Cuctemarta ¢ ropeLl Bb3ayx € MHOMo Noaxoasiiia 3a
neyeHe Ha cnagkuwmn, BUCKBUTU 1 A6BNKOBK TapTy. o xenaHne MoxeTe a neyete Ha HAKOMKO HYBa
€[JHOBPEMEHHO, KaTo B TO3M Cryyaii hopMuyKUTe TpsiGBa Aa ca NoApPEaeHU AVPEKTHO efHa nof Apyra.
TaBuTe 3a neveHe ¢ GucksuTkMTE TpsibBa Aa GbAAT PA3NoNoXeHU Ha BTOPO U TPETO HUBO.

ONEPALUMUA - ®YHKUMN

. N3kntoueHo

. N'opHa TonnuHa / JonHa TonnuHa / Linpkynauus Ha ropely Bb3ayx

. [opHa TonnuHa / umpKkynaums Ha ropeLl, Bb3ayx

. l'opHa TonnuHa / JonHa TonnuHa

. NopHa TonnuHa / Wnw 3a neyeHe

. FopHa TonnuHa / JonHa TonnmnHa / Lypkynaums Ha ropeLy Bb3ayx / BupTaly ce winw

DU WN =
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PABOTA - NMOArPABAHE

He e HeobxoammMo npeasapuTenHo 3arpsisaHe Ha dpypHaTa. B Hakou crniydam obade Moxe Ja NnocTurHete
no-go6bp pesynTart, ako dypHaTa e NpeaBapuUTEnHO 3arpsaTa, HanpuMep 3a Meco, KoeTo Tpsibea Aa ce
reye CPEAHO UMW MpM nedYeHe Ha CragkuLu.

Mawab nnu mpexa Ha [opHa vact/

Actre ¢ kapTodu BUCOUMHA b 220 ctenenn otnony 30 MuH
g;gﬁ:”” KapTody Ha Mawab Ha BucounHa b 200 ctenenn ggggﬁyqacﬂ 10 MyH

Mawab Ha BUCO4YMHaA a

Mune Ha Rotisserie nune

200 ctenenn | lNopHa yact 60 MyH

Muua (rotoBa 3a [opHa vact/

KoHCYMaLVisT) PeleTka Ha BucovmHa b 230 cTenexun otaony 7 MUH
Muua (c gomalHo Tecto) | Mawab Ha BucoumHa b 200 ctenenu | otgony 20 MyH
MacTnykm Mawuab Ha Buco4mnHa a 200 ctenenun | MopHa vacT 40 MyH
A6BbNKOB naw PeweTka Ha Buco4mHa b 230 cTenexun lopHa yact/ 25 MUH

otgony

PelweTtka Ha BUCOYMHa a

TopTa nm b

200 ctenenn | lNopHa yact 40 MuH

BuckBUTKM Mauwab Ha Buco4ymHa b 170 ctenenn | lNopHa yact 20 MUH

Hskou epemeHa 3a redeHe 3a Hal-4ecmo cpeuwaHume cb0oge 3a revyeHe.

Mons, nmante npeasua, Ye Te3n BpeMeHa ca I'IpVI6]'IVI3VITeJ'IHVI 1 MOXe Oa BapupaT B 3aBMCUMOCT OT
KONMnM4ecTBOTO, Ka4eCTBOTO U NIUYHUTE NpeanovYnTaHnaA. Ako WHCTPYKUNNTE 3a NneyveHe ca oTrbensizaHn Ha
OnakoBKaTa Ha XpaHaTta, B CbBeTBaMe Ja ry cneneare, 3a a nonydumte Ha|7|-,q06p|/| pesynrtatu.

OMEPALUUA - USNMNYAHE

1. OTBOpeTe BpaTaTa Ha dypHaTa (17).

2. MNocTaBeTe TaBata 3a neyeHe (17) ¢ xpaHaTa Ha >xenaHaTa B1co4dMHa B xreboBeTe BbB pypHaTa.

3. BatBopeTe BpaTtaTta Ha dypHaTa.

4. N3nonaBaliTe HacTpoiikata Ha Temnepatyparta (17), 3a fa 3agageTe Heobxogumarta Temneparypa.

5. 3aBbpTeTe HacTpoukaTta Ha dyHkuusTa (11) Ha HacTponkaTta ,fopHa TonnuHa / lonHa TonnuHa“.

6. Manon3seavite HacTporkaTa Ha Tamepa (17), 3a Aa 3agagete BpeMeTo 3a nedeHe. HeobxogmumoTto

BpeMe  3aBUCW OT BMAA U KONMMYECTBOTO XpaHa. MiHamkaTopbT 3a BkMtouBaHe/usknoyuBaHe (18) we

CBETHE.

7. MNeyeTe xpaHaTa, AokaTo ce croteu. PypHaTta e ce U3KITHYYM aBTOMaTUYHO U Le ce Yye 3BYKOB CurHan,
cnep kaTo BpeEMETO 3a neyeHe narede. CBETNMHHUAT MHOMKATOP 3a BKIOYBAHE/U3KMHOYBaHE LLe U3racHe.

8. HoceTe pbkaBuum 3a roTBEHe.

9. OTBOpeTe BpataTta Ha cypHaTa. Ma3u ce! BpataTta e ropelua.

10. N3non3BanTe MHCTpyMeEHTa 3a OTCTpaHsiBaHe, 3a Aa U3BaguTe TaBaTa 3a neyeHe oT dypHaTta.

11. 3aTBOpeTe BpaTata Ha dypHaTta.

12. N3BapeTe xpaHaTa OT TaBaTa 3a rnedeHe (17) n 9 noctaseTe B YvHusA. [Ma3m ce! XpaHara e Tonna.

13 Cnep kaTo NpuknounTe, 3aBbPTETE HACTPONKaTa Ha OyHKLUUSITa Ha ,M3KIYEHO" 1 M3BadeTe Lwencena
(3) oT kOHTakKTa.

BHUMAHWE:
* Ao xpaHara e rotosa, HO BPEMETO 3a MeYeHe OLLe He € U3TEKIO, MOXETE Aa U3KITIYNTE (ypHaTa, KaTo 3aBbpTuTe
HacTpolika Ha pyHKUMSATa Ha ,M3KIlo4eHO". TalMepbT LLe MPOABLITKA, HO (hypHaTa Beye HaMa [ia ce Harpsisa.

OMEPALUUA -TPUN

MoxeTe Aa n3nonaearte pyHKUMATa rpun, 3a fa npupgageTe anatvcrokadssa Kopuyka Ha puba, NTuum n

ACTMA Ha dypHa.

1. OTBOpETE BpaTaTa Ha dypHata (17).

2. MocTaBete TaBata 3a neyeHe (18) B gonHus xneb Ha dypHaTa. TaBata 3a neyeHe Lie cbbepe Cok 1 MasHuHa no
BPEME Ha NneveHe 1 LLie NpefoTBpaTki NonagaHeTo Ha CoK M Ma3HUHa BbPXY AOMHUS HarpeBaTeneH enemeHT (24 a, b, c).
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3. MNocTaBeTe pelleTkaTa ¢ XpaHaTa B CpeaHUTE Ui ropHUTE kreboBe BbB dypHaTa.
4. OcTtaBeTe BpaTaTa Ha ypHaTa Nleko OTBOPEeHa, 3a Aa MOXe Bb3AyxXbT Aa LMpKynupa.
5. N3nonaBaiTe HacTpolikaTa Ha Temneparypata (17), 3a aa 3agagete Heobxogumara Temneparypa.
6. 3aBbpTeTe HacTpoiikaTa Ha dpyHkumsTa (11) go HacTpolkaTta ,fopHa TonnuHa / umpkynaums Ha ropeLy, Bbagyx".
7. ianon3eaviTe HacTpoukaTa Ha Tavmepa (17), 3a 4a 3agagete BpeMeTo 3a nedyeHe. Heobxogmmoto
BpeMe 3aBuCK OT BUAA U KONMYECTBOTO XpaHa. MiHaukaTopbT 3a BkntouBaHe/n3knoyuBaHe (18) we ceeTHe.
8. MNeyeTe xpaHaTa Ha ckapa A0 roTOBHOCT. DypHaTa LUe ce U3KIMHYM aBTOMATUYHO U LLE Ce Yye 3BYKOB CUrHarn
crep UsTM4yaHe Ha BpeMeTo 3a neveHe. CBETNMHHUAT MHAMKATOP 3a BKIOYBaHE/M3KIMIOYBAHE LUE M3racHe.
9. HoceTe pbkaBuLm 3a roTBeHe.
10. OTBOpeTe BpaTaTta Ha pypHaTa. [Ma3n ce! Bpatata e ropeLia.
11. MlanonsBanTe MHCTPyMEHTA 3a OTCTPaHsiBaHe, 3a ia U3BaMTe peLueTkaTta ¢ XpaHaTa oT dypHarta.
12. isBapeTe xpaHaTa OT peLueTkarta u s cnoxete B YnmHus. Nasu ce! XpaHata e Tonna.
13. MianonaeaiTe MHCTPYMeHTa 3a OTCTpaHsBaHe, 3a Aa U3BaguTe TaBaTa 3a neyeHe ot dpypHaTta. Masu
ce! Bcekn cok 1 Ma3HuHa B TaBaTa 3a nevene Lie 6baat ropeluym!
14. 3aTBOpeTE BpaTaTa Ha dypHaTa.
15. Cnepg kaTo NpUKYMTE C NEYEHETO, 3aBbpTETE HacTporKaTa Ha (PyHKUMsATa Ha ,M3KTIOYEHO" 1
n3BajeTe LLerncena oT KOHTaKTa.

BHMMAHUE:

* Ako xpaHaTa e rotToBa, HO BPeMEeTO 3a NMeYeHe BCe OLLe HE € U3TEKIO0, MOXeTe [a U3KIHYnTe rpuna,
KaTo 3aBbPTUTE HacTpoiikaTa Ha PyHKUMATA Ha ,M3KMHOYEHO". TalMepbT Lie NPOABITKMN, HO FpUNbT
Beye HAMa Ja Obe BKIMOYEH.

OEWCTBMUE - U3NON3BAHE HA LUULL 3A NMEYEHE

MoxeTe oa n3nonseare wuw 3a neveHe (18), 3a ga nsnevere Meco v NTMUM A0 NPUSATEH, paBHOMEPEH

KasB UBAT.

. OTBOpeTe BpaTaTta Ha dypHaTa.

. MocTaBeTe TaBata 3a neyeHe B JonHus xreb Ha dypHaTa. TaBaTa 3a neyeHe Lie cbbepe Cok u

MasHUHa Mo BpeMe Ha NeYeHe U Lie NpefoTBpaT nonagaHeTo UM BbpXy AOSNHUS HarpeBaTeneH enemMeHT.

. OTcTpaHeTe ckobaTa (19) OT KpbIMUs Kpai Ha LIKLLIa 3a NeYeHe.

. Habopete mecoTo unu nTuumTe, KOMTO LUE NeveTe, BbpXy KPBbIMUS Kpal Ha LA 3a NeveHe. YBepeTe

ce, Ye LWMLWBT 3a NeveHe e NocTaBeH Npes cpejata Ha MecoTo unv nruuara.

. N3nonasaiite ckobuTe, 3a Aa 3akpenuTe MECOTO UMM NTULUTE KbM LUMLLA 32 NEYEHE.

[MocTaBeTe WyMLLa 3a NeyeHe C MeCOTO UM NTULMTE BbB dypHaTa. [locTtaBeTe Kpbnnsi Kpa Ha wuwa B

3agaBwxBaLLata BTynka (15). NMocraBeTe npaBus kpan Ha LMLLA BbPXY MNOAMOXKKaTa.

. OcTtaBeTe BpaTaTta Ha (hypHaTa rieko OTBOpPEHa, 3a Aa MOXe Bb3AyXbT Aa LUMpKynupa.

. ManonsBavite HacTponkaTa Ha TemnepaTypaTta, 3a Aa 3agageTte Heobxoavmarta Temneparypa.

. 3aBbpTETe HacTpolkaTa Ha PyHKUMSATa Ha HacTpoikaTa ,lfopHa TonnuHa/lwuww 3a neyveHe”. Korato nanonssare
LUMLL 32 NeYeHe, BU CbBETBaMe Aa M3Mon3BaTe Camo roOpHUS OrbH, ThiA KaTo AOSNHWUTE HarpeBaTenHU eneMeHTH
ca MoKpWTK OT TaBaTa 3a NneyeHe, KOSITO yraBsi Ma3HWHA 1 CrieJoBaTenHo HMa eqekT.

10. M3non3BaiiTe HacTpoKkaTa Ha TaiMepa, 3a Aa 3ajazete BpeMeTo 3a nedeHe. HeobxogmmoTo Bpeme

3aBUCK OT BUAA U KONMYECTBOTO XpaHa. MIHAMKaTopbT 3a BKIOUBAHE/U3KMIOYBAHE LLEe CBETU.

11. MeyeTe MecoTo Unu NTUUMTE [0 rOTOBHOCT. PypHaTa LLe Ce U3KITHUM aBTOMaTUYHO U LLE Ce Yye 3BYKOB curHar,

cref, KaTo BPeMETO 3a neveHe natede. CBETNMHHUAT MHAMKATOP 3a BKIMOYBaHE/M3KITHOYBaHE LLUe 13racHe.

12. HoceTe pbkaBuuM 3a roTBeHe.

13. OTBOpETE BpaTtaTta Ha ypHaTa. [Ma3n ce! Bpatata e ropeLia.

14. N3non3BanTe MHCTPyMEHTa 3a NpemaxBaHe, 3a a OTCTpaHWUTe LA 3a NeYeHe C MecoTo Unm

NTULMTE U rO NOCTaBeTE BbPXY YNHUS.

15. 3aTtBopeTe BpaTtarta Ha dypHaTa.

16. OTcTpaHeTe ckobaTa OT KpbIMKUs Kpal Ha LMLLa 3a NevYeHe 1 n3BageTe MecoTo Unu NTMUMTE OT Wwuwa

3a neveHe. MNMasm ce! WUnWbT 3a neyeHe 1 MECOTO UMM NTULMTE Ca ropeLLm.

17. Vianon3BaiTe MHCTPYMEHTa 3a OTCTpaHsBaHe, 3a Ja U3BaauTe TaBaTa 3a neyeHe ot dpypHaTta. Masu

ce! Bcekun cok 1 Ma3HuHa B TaBaTa 3a neveHe Lie 6baat ropelum!

18. Cneq kaTo NpuKnoYnTe, 3aBbpTETE HACTPOMKaTa Ha (hYHKUMSTa Ha ,M3KIIOYEHO" 1 13BaJETe LUencena ot KOHTaKTa.

BHMMAHWE:

* YBepeTe ce, Ye MeCOTO UMM NTULMTE He JOKOCBAT FOPHUSI HarpeBaTeneH enemMeHT Npy 3aBbpTaHe.

*  AKO MEecOTO Unu NTUUMUTE ca rOTOBU, HO BPEMETO 3a MEYEHE OLLE HE € U3TEKIO, MOXETE Aa USKIHUNTE
dypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE HacTpokaTa Ha PyHKLMATa Ha ,M3KMHYEHO . TalMepbT e NPOABIIKA, HO
pypHaTa Beye HaMa aa ce Harpsiea.
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PABOTA - KOTJIOHU - KOMYE 3A ®YHKUNU

1. W3knioueHo

2. Tonam koTnoH (& npnbn. 185 mm - 1000 W)
3. Manbk kotnoH (@ npubn. 155 mm - 700 W)
4. [laTa KoTnoHa .

OMEPALUA - KOTNOHU - TOTBEHE

[MocTaBeTe cbAaa C XxpaHaTa Ha XenaHus KOTnoH (2 n/vnm 3).

BkntoueTe npaBunHMs KOTMOH, KaTo 3aBbPTUTE HacTporikaTta Ha koTrnoHa (10) Ha xenaHata no3uuus.
CBETNUHHUAT MHAMKATOP Ha KoTnoHa (8 n/vnun 9) nokassa Kora KOTNoHbT paboTy.

[oTBETE XpaHaTa A0 rOTOBHOCT.

KoraTo npukntounte ¢ roTBEHETO, 3aBbpTeTE KOTIIOHA Ha No3vums U n3BageTe Liencena (5) oT KoHTakTa.

HUMAHWE:
He moxeTe camu fja KOHTponvpaTte Temnepartypata Ha KOTIIOHUTE. ABTOMaTUYHUAT KOHTPOI Ha
Temneparypara nogabpxa KoTnoHUTE OTASCHO
* VYBeperTe ce, Ye AramMeTbpbT Ha TUraHa e nogoGeH Ha AnaMeTbpa Ha koTroHa. Cbluo Taka ce
yBepeTe, Ye AbHOTO Ha TUraHa e nrocko. ToBa e, 3a Aa ce n3berHe 3arybata Ha eHeprusi. U 3a
npefoTBpaTtsaBaHe Ha OedeKT, MPUYMHEH OT HEMPOMOPLMOHANHO pa3npenerieHne Ha TonnuHara.
M3nonsgariTe Masnkusi KOTIIOH 3a Masky TeHZKePU M ronemMust KOTIOH 3a rofiemMy TEHOXKEPU.

MOYNCTBAHE U NOAOPDBXKA

cTm R

[MouncTeaviTe ypeaa Bcekn MbT crneq ynotpeba.

1. W3BapeTe Luencena oT KOHTaKTa 1 ocTaBeTe ypeaa Aa U3CTUHE HaMmbIHO.

2. W3nonseanTe Tonna Bofa C Marnko KonmM4yecTBO MUELL Npenapar, 3a Aa NOYUCTUTE KOTNOHWTE, TaBaTta
3a neyeHe, pelueTkara, LMLIA 3a NeYeHe N MHCTPYMeHTa 3a OTCTpaHsBaHe. VM3nnakHeTe npegmeTnTe
06MNHO C BoAa M v NOACYLLIeTe cTapaTeriHo.

3. W3nonsBaiTe BNaxHa Kbpna, 3a 4a NOYMCTUTE BbTPELLHOCTTA M BbHLUHATa CTpaHa Ha dypHaTta u
BpataTa. 3cylierte rm ctaparenHo.

4. TlocTtaBeTe BCU4KM NpeamMeTy obpaTHO BbB dypHaTa u npubepeTe dypHaTta

BHVMAHUE:

+ YBeperTe ce, Ye LLENCENbT € M3BaAEH OT KOHTaKTa, NPean Aa nodYnucTuTe ypeaa.

* Hukora He 13non3BaiiTe KOPO3VMBHM UMM ThPKaLLM NOYMUCTBALLM NpenapaTi Unun ocTpy NpeameTy (kato
HOXOBE UNKN TBbPAM YETKW) 3a NMOYUCTBAHE Ha ypeaa.
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ALL YOU WANT TO KNOW ABOUT
YOUR UNIQUE 5 YEAR WARRANTY

ALLES, WAS SIE UBER IHRE EINZIGARTIGE 5-JAHRES-GARANTIE WISSEN MOCHTEN
TOUT CE QUE VOUS VOULEZ SAVOIR SUR VOTRE GARANTIE UNIQUE DE 5 ANS
ALLES WAT U WILT WETEN OVER UW UNIEKE GARANTIE VAN 5 JAAR

TUTTO QUELLO CHE VUOI SAPERE SULLA TUA GARANZIA UNICA DI 5 ANNI
TODO LO QUE QUIERES SABER SOBRE TU UNICA GARANTIA DE 5 ANOS

BESTRON.COM/GUARANTEE

NEED HELP<¢
E E CHECK OUT OUR SERVICE PAGE

BRAUCHEN SIE HILFEZ SCHAUEN SIE SICH UNSERE SERVICESEITE AN

F - BESOIN D’AIDE? DISCUTE AVEC NOUS! CONSULTEZ NOTRE PAGE DE SERVICE
HULP NODIG?2 CHAT MET ONS! BEKIJK ONZE SERVICEPAGINA

= HO BISOGNO DI AIUTO2 CHATTA CON NOI! GUARDA LA NOSTRA PAGINA SERVIZI
E 3NECESITAS AYUDA2 CONSULTE NUESTRA PAGINA DE SERVICIO

BESTRON.COM/SERVICE

EASTERN EUROPE
h CUSTOMER SERVICE

‘ ’ POLSKA  bestron.service.pl@sertronics.de

HRVATSKA  bestron.service.hr@sertronics.de
CZECHIA  bestron.service.cz@sertronics.de
SLOVENSKO  bestron.service.sk@sertronics.de
ROMANIA  bestron.service.ro@sertronics.de
BULGARIA bestron.service.bg@sertronics.de

SERVICE HOTLINE: 00800 954 39 543

Hersteller / Fournisseur/ Vyrobce / Proizvodaé& / Producéator / Vyrobca / Npoussoguren
R Bestron Nederland BV, Moeskampweg 20, 5222 AW, ‘s-Hertogenbosch

. Niederlande, Pays-Bas, Nizozemi, Hollandia, Holandia, Olanda, Holandsko, Xonanaun
@ II D FR cz HR PL RO/MD SK BG

Ursprungs- Pays Zemé Zemlja Wyprodu Tara de Krajina CrpaHa Ha

land d'origine pavodu podrijetla | kowano w origine pdévodu npowusxog,
240614-01 China Chine Cina Kina Chiny China Cina Kutaii




