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SICHERHEITSHINWEISE

Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild
angegebenen Spannung Ubereinstimmt.
Stellen Sie das Gerat immer auf einer stabilen und ebenen Flache auf,
wo es nicht umfallen kann.
Teile dieses Gerats kdnnen warm oder heil werden. Vermeiden Sie es,
sich zu verbrennen. Nicht beruhren.
Ihre Hande mussen trocken sein, wenn Sie dieses Gerat, sein Kabel
und seinen Stecker berihren.
Dieses Gerat muss seine Warme abgeben. Sorgen Sie daher fur
ausreichend Abstand um das Gerat herum. Decken Sie es auch nicht ab.
Dieses Gerat, sein Kabel und sein Stecker durfen nicht mit Wasser in
BerUhrung kommen.
BerUhren Sie dieses Gerat nicht, wenn es mit Wasser in Berlhrung
ekommen ist. Ziehen Sie sofort den Netzstecker.
ieses Gerat, sein Kabel und sein Steckerdirfen nicht mitWarmequellen
oder offenem Feuer in Berlhrung kommen.
Lassen Sie das Kabel niemals uber den Rand des Waschbeckens,
einer Arbeitsplatte oder eines Tisches hangen.
Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das
Elektrogerat nicht benutzen.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, indem Sie am Stecker
selbst und nicht am Kabel ziehen.
Benutzen Sie das Elektrogerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.
Schalten Sie dieses Gerat nicht mit einem externen Timer oder einem
separaten ferngesteuerten System ein.
Wenn das Gerat defekt ist, versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.
Lassen Sie Reparaturen immer von einem qualifizierten Mechaniker
durchfihren. Um Gefahren zu vermeiden, sollte der Austausch durch
den Hersteller, einen technischen Dienstleister oder eine Person mit
%Ieichwertiger Qualifikation erfolgen.
ieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder einem Mangel an Erfahrung und Fachwissen nur unter Aufsicht oder
nach entsprechender Einweisung in den sicheren Umgang mit dem Gerat
benutzt werden und sind sich der moglichen Gefahren bewusst.
Kindern ist die Reinigung und Wartung des Gerats nicht gestattet, es
sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aulderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.
Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.
Bewegen Sie das Gerat niemals, wenn es eingeschaltet oder noch heil} ist.
Tragen Sie beim Umgang mit dem Glasdeckel oder der Keramikpfanne
immer Ofenhandschuhe, um Verletzungen zu vermeiden.
Der Glasdeckel und die Keramikpfanne sind zerbrechlich, seien Sie vorsichtig
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damit! Benutzen Sie sie nicht, wenn sie Risse oder Briiche aufweisen.
» Kochen Sie niemals direkt im Gehause, sondern verwenden Sie immer
die Keramikpfanne.

UMWELT

ﬁ Entsorgen Sie Verpackungsmaterial wie Plastik- und Kartonagen in
L= den dafur vorgesehenen Behaltern.

» Entsorgen Sie dieses Produkt am Ende seiner Lebensdauer nicht im
normalen Hausmudll, sondern geben Sie es an einer Sammelstelle fur
die Wiederverwendung elektrischer und elektronischer Gerate ab.
Achten Sie auf das Symbol auf dem Produkt, der Gebrauchsanweisung
oder der Verpackung, das die Art des Abfalls anzeigt.

+ Die Materialien konnen wie angegeben verwendet werden. Indem
Sie uns dabei unterstutzen, die Materialien wiederzuverwenden und
aufzubereiten oder die Altgerate anderweitig zu recyceln, leisten Sie
einen wichtigen Beitrag zum Schutz der Umwelt.

* lhre Gemeinde kann lhnen sagen, wo sich in lhrer Nahe die
ausgewiesene Abfallsammelstelle befindet.

BENUTZUNG - Aligemein
Das Gerat ist nur fur den Hausgebrauch vorgesehen und nicht fiir die professionelle Verwendung.

Die folgende Beschreibung ist dem Bild auf Seite 2 zugeordnet:
Gehéuse

Griffe

Keramikpfanne

Glasdeckel

Taste

Temperaturschalter

oonhwN=

BENUTZUNG - Vor der ersten verwendung

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das Verpackungsmaterial
2. Reinigen Sie die keramik pfanne und das glasdeckel vor der ersten Verwendung (siehe ‘Reinigung und
Wartung’).

ACHTUNG:
Bei der ersten Verwendung des Gerats kdnnen eine leichte Rauchentwicklung sowie ein spezieller
Geruch entstehen. Das ist normal und geht von selbst wieder weg. Sorgen Sie fiir ausreichende
Beluftung.

BENUTZUNG - Vorbereiten

1.
2.
3.
4.

ACHTUNG:
Verwenden Sie die Keramikpfanne niemals auf einer Herdplatte, auf einem Kochfeld oder im Ofen.

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile und hitzbestandige Flache

Entfernen Sie die Keramikpfanne aus dem Gehause, um ein Verschiitten in das Gerat oder auf das
Heizelement zu verhindern.

Geben Sie alle Zutaten in die Keramikpfanne und schlieRen Sie den Glasdeckel.

Stellen Sie die Keramikpfanne wieder in das Gehause.
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BENUTZUNG - Slow Cooking

. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

. Drehen Sie den Temperaturschalter auf “HIGH” (hoch) oder “LOW” (niedrig).

. Lassen Sie den Glasdeckel beim Kochvorgang so lange wie méglich auf der Pfanne.

. Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind, stellen Sie den Temperaturschalter auf “OFF” (aus). Ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen vollstandig abkuhlen.

ACHTUNG:

» Die Funktion “KEEP WARM” (Warmhalten) dient nur dazu, frisch zubereitete Speisen warm zu halten.
Verwenden Sie diese Funktion nicht zum Garen von Speisen. Wir empfehlen, die Funktion “KEEP WARM”
nicht langer als 4 Stunden zu verwenden. Lassen Sie das Gericht nicht zu lange in der Keramikpfanne!

APOWON -

KOCHTIPPS - Allgemein

* Um zu verhindern, dass lhr Gericht zu wenig oder zu stark gekocht wird, empfehlen wir, die
Keramikpfanne immer zwischen %2 und % ihrer Kapazitat zu befillen. Halten Sie sich an die
empfohlenen Garzeiten.

* Um ein Uberlaufen wahrend des Kochens zu vermeiden, fiillen Sie die Keramikpfanne niemals mehr
als % ihrer Kapazitat.

» Um ein optimales Ergebnis zu erzielen und das Austrocknen oder Anbrennen von Speisen zu verhindern,
sorgen Sie fur ausreichend Feuchtigkeit. Beachten Sie immer das Rezept fiir die richtigen Zutatenmengen.

ACHTUNG: .
» Bitte beachten Sie, dass beim Offnen des Glasdeckels heiRer Dampf aus der Pfanne austritt.

FUR EIN GERICHT MIT: KONNEN SIE DIESE TIPPS NUTZEN:

Pasta Geben Sie Pasta in den letzten 30 bis 60 Minuten des

Kochvorgangs hinzu.
Krauter Fir den intensivsten Geschmack werden vorzugsweise ganze Krauter verwendet.
Gemahlene Achten Sie bei der Verwendung von gemahlenen Gewdlrzen darauf, das Gericht

etwa 60 Minuten vor Ende des Garvorgangs umzuriihren.

Bohnen Getrocknete Bohnen (insbesondere Kidney-Bohnen) sollten immer vorgekocht
werden, bevor sie wahrend des Garprozesses hinzugefugt werden.

Gemiise Platzieren Sie Gemulse immer am Boden der Pfanne, um sicherzustellen, dass es
ausreichend Feuchtigkeit zum Kochen hat. Blanchieren Sie Gemiise, bevor Sie es
in Ihrem Gericht verwenden, um Enzyme abzubauen und Vitamine zu erhalten.

Suppe Flgen Sie zuerst die trockenen Zutaten und dann genug Feuchtigkeit hinzu, um die
Zutaten vollstéandig zu bedecken

Milch & Sahne Geben Sie Milch, Sahne oder Sauerrahm erst 15 bis 30 Minuten vor Ende des
Garvorgangs hinzu.

Fleisch Bevorzugt sind Fleischsorten wie Rindfleisch, Lammkoteletts oder Rippchen zu
verwenden. Fleisch mit niedrigem Fettgehalt kann recht leicht zah oder trocken
werden. Fleisch behalt mehr Geschmack, wenn es zuerst angebraten wird.
Verwenden Sie eine andere Pfanne

Kombinierte Passen Sie die GroRRe des Fleischstilickes an die anderen Zutaten an, damit es
gleichmaRig gegart werden kann. Wenn Sie zum Beispiel vorgekochtes Gemiise
oder schnellgarendes Gemuse verwenden, z.B. Pilze oder Auberginen, dann geben
Sie kleine Fleischstiicke dazu.

Meeresfriichte Um den besten Geschmack zu erzielen, geben Sie Fisch und Schalentiere erst 30
bis 60 Minuten vor Ende des Garvorgangs hinzu.

ACHTUNG:

» Es kann manchmal vorkommen, dass Rezepte nur eine geringe Menge Feuchtigkeit enthalten. In
den meisten Fallen verdoppelt sich jedoch der Feuchtigkeitsgehalt wahrend des Schongarens. Wenn
Sie ein Rezept verwenden mochten, das kein Schongar-Rezept ist, verwenden Sie nur die Halfte der
empfohlenen Feuchtigkeit.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie nach jeder Verwendung das Geréat

1. Loschen den Stecker aus die Steckdose und lass das Gerat vollstandig abkuhlen.

2. Reinigen Sie kénnen die Keramik pfanne und glasdeckel mit einem weichen Tuch oder einer
Kunststoffspulblrste in warmem Wasser mit Spulmittel. Die Keramik pfanne und glasdeckel kdnnen
auch im Geschirrspller gereinigt werden.

3. Reinigen Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch.

4. Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen Ort.

ACHTUNG:

+ Sorgen Sie dafir, dass das Gerat bei der Reinigung nicht an die Netzspannung angeschlossen ist

» Verwenden Sie zur Reinigung keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermittel oder scharfen
Gegenstande (wie Messer oder harte Bursten)

» Tauchen Sie das Gehause niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten und halten Sie es nicht unter
flieBendem Wasser.

Technische Daten

Modell ASC350BW
Spannung 220-240V
Frequenz (Hz) 50/60
Schutzklasse 1

Leistung (Watt) 180

Gerausch (dB(A)) -
Max. Fassungsvermogen -
Kurzzeitbetrieb (KB) -
Gerateabmessung (L x W x H) (cm) 34x24x25
Lange des Netzkabels (cm) 80
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CONSIGNES DE SECURITE

» Assurez-vous que la tension du secteur correspond a la tension
indi(1uée sur la plaque signalétique.

* Installez toujours I'appareil sur une surface stable et plane ou il ne peut pas tomber.

» Certaines parties de cet appareil peuvent devenir chaudes ou brilantes.
Evitez de vous brller. Ne pas toucher.

* Vos mains doivent étre seches lorsque vous touchez cet appareil, son
cordon et sa fiche.

» Cet appareil doit perdre de la chaleur, laissez-lui donc un espace
suffisant autour de lui. Ne le couvrez pas non plus.

» Cet appareil, son cordon et sa fiche ne doivent pas entrer en contact
avec de l'eau.

* Ne touchez pas cet appareil s'il a été en contact avec de l'eau.
Débranchez-le immédiatement.

» Cet appareil, son cordon et sa fiche ne doivent pas entrer en contact
avec des sources de chaleur ou un feu ouvert.

* Ne laissez jamais le cordon pendre du bord de I'évier, d’'un plan de
travail ou d’une table.

 Retirez toujours la fiche de la prise lorsque vous n’utilisez pas I'appareil
électrique.

* Retirez la fiche de la prise en tirant sur la fiche elle-méme et non sur le cordon.

» N'utilisez pas 'appareil électrique si le cordon est endommage.

* N’allumez pas cet appareil avec une minuterie externe ou un systéme
téléecommandé sépare.

 Si l'appareil est défectueux, n‘essayez pas de le réparer vous-méme.
Demandez toujours a un mécanicien qualifié d’effectuer les réparations.
il doit étre remplace par le fabricant, un prestataire technique ou une
personne de qualification équivalente, pour éviter tout danger.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou manquant d’expérience et de savoir-faire, mais uniquement
sous surveillance ou si elles ont regu des instructions sur la fagon d’utiliser
I'appareil en toute sécurité. et sont conscients de ses dangers potentiels.

» Les enfants ne sont pas autorisés a nettoyer et entretenir I'appareil,
sauf s’ils sont agés de plus de 8 ans et sous surveillance.

+ Gardez I'appareil et le cable hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

» Gardez un ceil sur les enfants pour vous assurer qu’ils ne jouent pas
avec I'appareil.

* Ne déplacez jamais I'appareil lorsqu’il est allumé ou encore chaud.

» Portez toujours des gants de cuisine lorsque vous manipulez le
couvercle en verre ou la poéle en céramique pour éviter les blessures.

» Le couvercle en verre et la casserole en ceramique sont fragiles, soyez
prudent avec eux ! Ne les utilisez pas s’ils sont fissurés ou cassés.

* Ne cuisinez jamais directement dans le boitier, utilisez toujours la poéle
en céramique.
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ENVIRONNEMENT

E Jetez les matériaux d’emballage tels que les boites en plastique et en
4 carton dans les conteneurs désigneés.

* Ne jetez pas ce produit avec les ordures ménageres normales en fin de
vie, mais déposez-le dans un point de collecte pour la réutilisation des
équipements électriques et électroniques. Recherchez le symbole sur le
produit, la notice d’utilisation ou 'emballage indiquant le type de déchet.

* Les matériaux peuvent étre utilisés comme indiqué. En nous aidant a
réutiliseretatraiterles matériaux ouarecyclerles anciens équipements, vous
apporterez une contribution importante a la protection de I'environnement.

» Votre municipalité peut vous indiquer ou trouver le point de collecte
des déchets désigné dans votre quartier.

FONCTIONNEMENT - Généralités
Cet appareil est destiné uniquement a l'utilisation domestique, et non a I'usage professionnel.

La description suivante fait partie de l'illustration page 2:
. Boitier

. Poignées

. Plateau en céramique

. Couvercle en verre

. Finial

. Interrupteur a température

ONAWN=

FONCTIONNEMENT - Avant la premiére utilisation

1. Sortez la plague de cuisson et enlevez tout 'emballage.
2. Nettoyez la plaque de cuisson avant la premiére utilisation (voir ‘Nettoyage et entretien’)

ATTENTION:

» L'appareil peut émettre un peu de fumée et une odeur caractéristique lorsque vous I'allumez pour la
premiére fois. Ceci est normal et va s’arréter tout seul. Assurez-vous que I'appareil est suffisamment
ventilé.

FONCTIONNEMENT - Préparer
1. Installez I'appareil sur une surface plane et stable, résistante a la chaleur
2. Retirez le plateau en céramique du boitier pour éviter tout déversement dans I'appareil ou sur I'élément chauffant.
3. Ajoutez tous les ingrédients dans le plat en céramique et fermez le couvercle en verre.
4. Remettez le plateau en céramique dans le boitier.
ATTENTION:
Ne jamais utiliser le plat en céramique sur une plaque chauffante, une cuisiniére ou au four.

FONCTIONNEMENT - CUISINER, BRAISER

. Branchez la fiche.

. Tournez le commutateur de température sur « HIGH » ou « LOW ».

. Laissez le couvercle en verre sur la casserole autant que possible pendant la cuisson.

. Une fois la cuisson terminée, placez le sélecteur de température sur « OFF ». Retirez la fiche de la
prise murale et laissez I'appareil refroidir complétement avant de le nettoyer.

HOWN -
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ATTENTION:

» La fonction « KEEP WARM » (Garder au chaud) est uniquement destinée a maintenir au chaud
des aliments fraichement préparés. N'utilisez pas cette fonction pour cuire des aliments. Nous
déconseillons d'utiliser la fonction « KEEP WARM » pendant plus de 4 heures. Ne laissez pas le plat
trop longtemps dans le récipient en céramique !

CONSEILS DE CUISSON - Général

* Pour éviter que votre plat ne soit pas assez cuit ou trop cuit, nous vous recommandons de toujours
remplir le récipient en céramique entre %z et % de sa capaC|te Respectez les temps de cuisson
recommandés.

» Pour éviter tout débordement lors de la cuisson, ne remplissez jamais le récipient en céramique audela
de sa capacité.

* Pour un résultat optimal et pour éviter que les aliments ne se desséchent ou ne brdlent, assurez-vous
qu’il y ait suffisamment d’humidité. Suivez toujours la recette en respectant les bonnes quantités

ATTENTION:
» Faites attention a la vapeur chaude qui sort du récipient lorsque vous ouvrez le couvercle en verre.

POUR UN PLAT AVEC : VOUS POUVEZ UTILISER LES CONSEILS SUIVANTS :

Pates Ajoutez des pates dans les 30 a 60 dernieres minutes du processus de cuisson.
Herbes Pour une saveur la plus intense, il est préférable d’utiliser des herbes entiéres.

Epices moulues Lorsque vous utilisez des épices moulues, veillez a remuer le plat environ 60
minutes avant la fin du processus de cuisson.

Haricots Toujours précuire les haricots secs (en particulier les haricots rouges) avant de les
ajouter a la cuisson.

Légumes Placez toujours les légumes au fond de la casserole pour vous assurer gu'’ils
disposent de suffisamment d’humidité pour la cuisson. Blanchissez les légumes
avant de les utiliser dans votre plat pour éliminer les enzymes et préserver les

vitamines.

Soupe Ajoutez d’abord les ingrédients secs, puis suffisamment de liquide pour les recouvrir
complétement.

Lait et creme N’ajoutez pas de lait, de créme ou de créeme sure avant 15 a 30 minutes avant la fin

du processus de cuisson.

Viande Il est préférable d'utiliser de la viande comme du beeuf, des cotelettes d’agneau ou
des travers de porc. La viande peu grasse peut facilement devenir dure ou séche.
La viande conserve plus de saveur quand on la fait cuire a la poéle au préalable.

Plat combiné Ajustez la taille de la viande aux autres ingrédients pour une cuisson uniforme, par
exemple, lorsque vous utilisez des légumes precuits ou qui cuisent rapidement, tels
que des champignons ou des aubergines, ajoutez de petits morceaux de viande.

Fruits de mer Pour le meilleur godt, n'ajoutez pas de poisson, de mollusques et de crustaces
avant 30 a 60 minutes avant la fin du processus de cuisson.

ATTENTION
Parfois, il peut sembler que les recettes ne contiennent qu’une faible quantité de liquide, mais dans la
plupart des cas, les niveaux d’humidité doubleront pendant le processus de cuisson lente. Lorsque
vous souhaitez utiliser une recette qui n’est pas une recette de cuisson lente, utilisez seulement la
moitié de la quantité de liquide suggérée.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyez le four a mijoteuse chaque fois que vous I'avez utilisé.
1. Debranchez la fiche et laissez refroidir complétement I'appareil. ]
2. Pour nettoyer plateau en céramique ou couvercle en verre, utilisez un chiffon doux ou une brosse a
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vaisselle en plastique, avec de I'eau chaude additionnée d’'un peu de détergent pour la vaisselle. Vous
pouvez également mettre au lave-vaisselle plateau en céramique ou couvercle en verre.

3. Nettoyez le boitier avec un chiffon humide.

4. Rangez I'appareil dans un endroit sec.

ATTENTION:

« L’appareil ne doit pas étre branché sur le réseau électrique pendant que vous le nettoyez.

» Nutilisez pas de détergents agressifs ou décapants ni d’objets tranchants (tels que couteaux ou
brosses dures) pour le nettoyage.

* Ne plongez jamais le boitier dans de I'eau ou dans un autre liquide et ne le gardez pas sous 'eau
courante.

Spécifications techniques

Modele ASC350BW
Tension 220-240V
Fréquence (Hz) 50/60
Classe de protection 1
Puissance (Watt) 180

Bruit (dB(A)) -

Max. Capacité -

Opération de courte durée (KB) -

Dimensions de I'appareil (L x H x P) (cm) 34x24x25

Longueur du cordon (cm) 80
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de spanning
vermeld op het typeplaatje.

Installeer het apparaat altijd op een stabiele en vlakke ondergrond
waar het niet kan omvallen.

Delen van dit apparaat kunnen warm of heet worden. Vermijd dat u
zich verbrandt. Niet aanraken.

Uw handen moeten droog zijn als u dit apparaat, het snoer en de
stekker, aanraaki.

Dit apparaat moet zijn warmte kwijt, dus zorg voor voldoende ruimte
eromheen. Dek het ook niet af.

Dit apparaat, het snoer en de stekker mogen niet in contact komen met water.
Raak dit apparaat niet aan als het in contact is geweest met water.
Haal de stekker onmiddellijk uit het stopcontact.

Dit apparaat, het snoer en de stekker mogen niet in contact komen
met warmtebronnen of open vuur.

Laat het snoer nooit over de rand van de gootsteen, een werkblad of
een tafel hangen.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact als u het elektrische apparaat
niet gebruikt.

Haal de stekker uit het stopcontact door aan de stekker zelf te trekken
en niet aan het snoer.

Gebruik het elektrische apparaat niet als het snoer beschadigd is.
Schakel dit apparaat niet in met een externe timer of een afzonderlijk
op afstand bedienbaar systeem.

Als het apparaat defect is, probeer het dan niet zelf te repareren. Laat
reparaties altijd uitvoeren door een gekwalificeerde monteur. het moet
worden vervangen door de fabrikant, een technische dienstverlener of een
persoon met een gelijkwaardige kwalificatie, om elk gevaar te voorkomen.
Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen ouder dan 8 jaar
en door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale
capaciteiten of een gebrek aan ervaring en kennis, maar alleen onder
toezicht of als ze zijn geinstrueerd over het veilige gebruik van het
apparaat. en zich bewust zijn van de potenti€le gevaren ervan.
Kinderen mogen het apparaat niet schoonmaken en onderhouden,
behalve als ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.
Houd kinderen in de gaten, zodat ze niet met het apparaat spelen.
Verplaats het apparaat nooit als het ingeschakeld of nog heet is.
Draag altijd ovenhandschoenen bij het hanteren van het glazen deksel
of de keramische pan om verwondingen te voorkomen.

De glazen deksel en de keramische pan zijn kwetsbaar, wees er
voorzichtig mee! Gebruik ze niet als ze gebarsten of gebroken zijn.
Kook nooit rechtstreeks in de behuizing, gebruik altijd de keramische pan.
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OMGEVING

de daarvoor bestemde containers.

+ Gooi dit product aan het einde van zijn levensduur niet weg bij het normale
huisvuil, maar lever het in bij een inzamelpunt voor hergebruik van elektrische
en elektronische apparatuur. Zoek naar het symbool op het groduct, de
gebruiksaanwijzing of de verpakking dat het soort afval aangeett.

* De materialen kunnen gebruikt worden zoals aangegeven. Door ons
te helpen de materialen te hergebruiken en te verwerken of de oude
apparatuur op een andere manier te recyclen, levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van het milieu.

+ Uwgemeente kan u vertellen waar u hetaangewezen afvalinzamelpunt
bij u in de buurt kunt vinden.

E Gooi verpakkingsmateriaal zoals plastic en kartonnen dozen weg in
|

WERKING - Algemeen
Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijke doeleinden, niet voor professioneel gebruik.

De volgende beschrijving hoort bij de afbeelding op pagina 2:
1. Behuizing

. Handgrepen

. Keramische (binnen)pan

. Glazen deksel

Knop

. Temperatuurschakelaar

LR WN

VOOR HET EERSTE GEBRUIK - Reinigen

1. Haal het apparaat uit de verpakking en verwijder alle verpakkingsonderdelen.
2. Reinig voor het eerste gebruik de keramische pan en de glazen deksel. (zie ‘Reiniging en onderhoud’).

LET OP:
» De eerste keer dat u het apparaat in gebruik neemt, kan er lichte rookontwikkeling en een specifieke
geur ontstaan. Dit is normaal en zal vanzelf verdwijnen. Zorg voor voldoende ventilatie.

GEBRUIK - Voorbereiden

. Zet het apparaat op een vlakke, stabiele en hittebestendige ondergrond.

. Neem de keramische pan uit de behuizing. Zo voorkomt u dat u morst in het apparaat of op het
verwarmingselement.

. Plaats alle ingrediénten in de keramische pan en sluit de deksel.

. Zet de keramische pan terug in de behuizing.

ET OP:
Gebruik de keramische pan nooit op een elektrische kookplaat, gasfornuis of in de oven.

- bhW N

GEBRUIK - Koken, stoven

Steek de stekker in het stopcontact.

Draai de schakelaar naar hoge “HIGH” (hoog) of lage “LOW” (laag) kooktemperatuur.

Laat de glazen deksel tijdens het kookproces zoveel mogelijk op de pan.

Wanneer u klaar bent met koken, draait u de schakelaar naar de stand “OFF”. Haal daarna de stekker
uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt.

PN~

LET OP:

+ De warmhoudstand (KEEP WARM) is alleen bedoeld voor het warmhouden van net bereide voeding.
Gebruik deze stand niet om te garen. We raden af om de warmhoudstand langer dan 4 uur te gebruiken.
Laat het gerecht niet te lang in de keramische pan staan!
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KOOKTIPS - Algemeen

» Om te voorkomen dat uw gerecht niet gaar of juist te gaar wordt, adviseren we om de keramische pan
altijd 2 tot % te vullen. Houd daarbij de aanbevolen kooktijden aan.

» Vul de keramische pan nooit meer dan % om te voorkomen dat deze overloopt tijdens het garen.

* Voor het beste resultaat en om te voorkomen dat voedsel uitdroogt of verbrandt, kunt u zorgen vooR
voldoende vocht, volg hiervoor altijd het recept.

LET OP:
» Pas op voor ontsnappende hete stoom bij het openen van de glazen deksel.

BlJ EEN GERECHT MET: PAST U BlJ VOORKEUR DEZE TIPS TOE:

Pasta Voeg pasta pas in de laatste 30 tot 60 minuten van het kookproces toe.
Kruiden Gebruik bij voorkeur hele kruiden voor de meeste smaak.

Gemalen kruiden Gebruikt u gemalen kruiden, roer dan het gerecht ca. 60 minuten voor het einde van
het kookproces goed door.

Bonen Kook gedroogde bonen (vooral Kidney bonen) altijd voor.
Voeg ze daarna pas toe aan het kookproces.
Groenten Plaats groenten altijd onderop. Zo hebben ze voldoende vocht om te garen. Door

groenten vooraf kort te blancheren, worden enzymen afgebroken en blijven de
vitaminen bewaard.

Soep Voeg eerst de ingrediénten en dan pas het vocht toe om de ingrediénten

helemaal te bedekken.
Melk & Room VVoeg melk, room en zure room pas toe tijdens de laatste 15-30 minuten van het kookproces.
Viees Gebruik bij voorkeur vlees zoals runder- en sukadelappen, lamskoteletjes

of spareribs. Mager vlees (met weinig vet) kan snel droog worden.Behoud meer
smaak door vooraf aan te bakken in een andere pan.

Combigerechten Pas de grootte van het vlees aan, aan de andere ingrediénten voor een gelijkmatige
garing. Bij voorgekookte groenten of groenten die snel garen zoals champignons of
aubergines kunnen het best kleine stukken vlees toegevoegd worden.

Zeevruchten Voeg vis, schaal- en schelpdieren in de laatste 30-60 minuten van het kookproces
toe voor de beste smaak.

LET OP:

* Het lijkt soms dat recepten slechts een kleine hoeveelheid vioeistof bevatten, maar door het langzame
kookproces zal de vloeistof in de meeste gevallen verdubbelen. Wanneer u een recept gebruikt dat géén
slowcooker-recept is, halveer dan de hoeveelheid vocht die toegevoegd dient te worden.

REINIGING EN ONDERHOUD

Re|n|g het apparaat en de losse onderdelen grondig na elk gebruik:

Neem de stekker uit het stopcontact en laat de slowcooker volledig afkoelen.

2. Reinig de glazen deksel en de keramische (binnen)pan in een warm sopje. Spoel de onderdelen goed af
en droog ze vervolgens grondig na met een droge doek. De (binnen)pan en glazen deksel zijn beide ook
vaatwassergeschikt.

3. Reinig de behuizing met een vochtige doek.

4. Berg het apparaat op een droge plaats op.

LET OP:

» Zorg ervoor dat het apparaat niet is aangesloten op de netvoeding als u het gaat schoonmaken.

»  Gebruik geen a%ressieve of schurende schoonmaakmiddelen of scherpe voorwerpen (zoals messen of
harde borstels) bij het reinigen.

»  Dompel de behuizing nooit in water of een andere vloeistof en houd deze ook niet onder stromend water.
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Technische Specificaties

Model ASC350BW
Spanning 220-240V
Frequentie (Hz) 50/60
Veiligheidsklasse 1
Vermogen (Watt) 180
Geluidsniveau (dB(A)) -

Max. Capaciteit -
Maximale aaneengesloten gebruiksduur (KB) -
Apparaat-afmetingen (L x B x H) (cm) 34x24x25
Kabellengte (cm) 80
Technical Specifications

Model ASC350BW
Mains 220-240V
Frequency (Hz) 50/60
Safety Class 1

Power (Watt) 180
Noise (dB(A)) -

Max. Capacity -
Maximum continuous operating time (KB) -
Dimensions (L x W x H) (cm) 34x24x25
Cable length (cm) 80
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SAFETY INSTRUCTIONS

Make sure that the mains voltage matches with the voltage shown on
the rating plate.

Always install the appliance on a stable and level surface where it
cannot fall over.

Parts of this appliance may become warm or hot. Avoid burning
yourself. Do not touch.

Your hands must be dry when you touch this appliance, it's cord and plug.
This appliance must lose its heat so give it sufficient clearance around
it. Also do not cover it.

This appliance, it's cord and pIu? may not come into contact with water.
Do not touch this appliance if it have been in contact with water.
Immediately unplug it.

This appliance, it’s cord and plug may not come into contact with heat
sources or open fire.

Never let the cord hang over the edge of the sink, a worktop or a table.
Always remove the plug from the socket when you are not using the
electrical appliance.

Remove the plug from the socket by pulling the plug itself and not the cord.
Do not use the electrical appliance if the cord is damaged.

Do not switch on this appliance with an external timer or a separate
remote controlled system.

If the appliance is defective, do not try to repair it yourself. Always
have a qualified mechanic carry out any repairs. it should be replaced
by the manufacturer, a technical service provider or a person with an
equivalent qualification, to avoid any danger.

This appliance may be used by children over the age of 8 years old
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and know-how, but only if supervised or if they have
been instructed on how to use the appliance safely and are aware of
its potential dangers.

Children are not allowed to clean and maintain the appliance, except
if they are over the age of 8 years old and supervised.

Keep the appliance and the cable out of reach of children under the
age of 8 years old.

Keep an eye on children to ensure that they do not play with the appliance.
Never move the appliance when it is switched on or still hot.

Always wear oven gloves when handling the glass lid or the ceramic
pan to avoid injuries.

The glass lid and the ceramic pan are fragile, be careful with them! Do
not use them when cracked or broken.

Never cook directly in the housing, always use the ceramic pan.
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ENVIRONMENT

Dispose of packaging material such as plastic and cardboard boxes in
== the designated containers.

» Do not dispose of this product as normal domestic waste at the end of
its life, but hand it in at a collection point for the reuse of electric and
electronic equipment. Look for the symbol on the product, the user
instructions or the packaging showing the type of waste.

» The materials can be used as indicated. By helping us reuse and process
the materials or otherwise recycle the old equipment, you will be making
an important contribution towards the protection of the environment.

* Your municipality can tell you where to find the designated waste
collection point in your neighbourhood.

OPERATION - General
The appliance is intended only for domestic use, not for professional use.

The following description is associated with the image on page 2:
. Housing

. Handles

. Ceramic (inner) pan

. Glass lid

. Knob

. Temperature switch

OUARWN=

OPERATION - Before first use

1. Remove the appliance from the packaging, and remove all packaging materials.
2. Cleart1 the cen)’:zmic pan and the glass lid before using the appliance for the first time (see ‘Cleaning and
maintenance’).

WARNING:
The appliance may emit a little smoke and a characteristic smell when you switch it on for the first time.
This is normal and will stop on its own. Make sure the appliance has sufficient ventilation.

OPERATION - Prepairing

1. Place the appliance on a level, stable and heat-resistant surface.

2. Remove the ceramic pan from the housing to prevent spilling into the device or onto the heating element.
3. Add all ingredients in the ceramic pan and close the glass lid.

4. Put the ceramic pan back into the housing.

WARNING:
* Never use the ceramic pan on a hot plate, stove or in the oven.

OPERATION - Slow cooking

. Put the plug into the wall socket.

. Turn the temperature switch to “HIGH” or “LOW”.

. Leave the glass lid on the pan during the cooking process as much as possible.

. When you are finished cooking, turn the temperature switch to “OFF”. Remove the plug from the wall
socket and allow the appliance to cool down completely before cleaning.

AWN=-

WARNING:

»  The “KEEP WARM?” function is only intended for keeﬂing freshlw)repared food warm. Do not use this
function to cook food. We do not recommend using the
Don'’t leave the dish in the ceramic pan for too long!

KEEP WARM” function for more than 4 hours.
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COOKING TIPS - General

» To prevent your dish from being undercooked or overcooked, we recommend to always fill the ceramic
pan between %2 and % of its capacity. Stick to the recommended cooking times.

» To prevent overflow during cooking, never fill the ceramic pan over % of its capacity.

» For the best result and to prevent food from drying out or burning, make sure there is sufficient moisture.
Always follow the recipe for the right amounts.

WARNING:
* Please beware of hot steam coming out of the pan when opening the glass lid.

FOR A DISH WITH: YOU CAN USE THESE TIPS:
Pasta Add pasta in the last 30 to 60 minutes of the cooking proces.
Herbs For the most intense flavour it is prefered to use whole herbs.

Ground spices When using ground spices, please make sure to stir the dish around 60 minutes
before the end of the cooking process.

Beans Always pre-cook dried beans (especially Kidney beans) before adding them to the
cooking process.

Vegetables Always place vegetables on the bottom of the pan to ensure they have enough
moisture to cook. Blanch vegetables before using them in your dish to break down
enzymes and preserve vitamins.

Soup First add the dry ingredients and then enough moisture to cover up the ingredients
completely.

Milk & Cream Do not add milk, cream or sour cream until 15 to 30 minutes before the end of the
cooking process.

Meat It is prefered to use meat such as beef, lamb chops or spare ribs. Low fat meat could

easily become tough or dry. Meat retains more flavor by frying it first, use another pan.

Combined dish Adjust the size of the meat to the other ingredients for even cooking, for example
when using pre-cooked vegetables or vegetables that cook quickly, such as
mushrooms or eggplant, add small pieces of meat.

Seafood For the best taste, do not add fish and shellfish until 30 to 60 minutes before the
end of the cooking process.

WARNING:

» Sometimes it might appear that recipes only contain a small amount of moisture, but in most cases
moisture levels will double durin? the slow cooking proces. When wanting to use a recipe that is not a
slow cooker recipe, only use half of the amount of moisture suggested.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance after each use.

1. Remove the plug from the wall socket, allow the appliance to cool down completely.

2. The glass lid and the ceramic pan can be cleaned in hot water with washing-up liquid; use a soft cloth or
a plastic washing-up brush. The glass lid and the ceramic pan may also be cleaned in a dishwasher.

3. Clean the housing with a damp cloth.

4. Store the appliance in a dry place.

WARNING:

» Verify that the appliance is not connected to the power supply before you start to clean it.

» Never use corrosive or scouring cleaning agents or sharp objects (such as knives or hard brushes) to
clean the appliance.

» Never immerse the housing in water or other liquid and do not keep it under running water.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

+ Assicurarsi che latensione direte corrisponda a quella indicata sulla targhetta.

* Installare sempre I'apparecchio su una superficie stabile e piana dove
non possa cadere.

« Parti di questo apparecchio potrebbero diventare calde o surriscaldate.
Evita di bruciarti. Non toccare.

* Letue manidevono essere asciutte quando tocchi questo apparecchio,
il cavo e la spina.

* Questo apparecchio deve perdere calore, quindi lasciare spazio
sufficiente attorno ad esso. Inoltre non coprirlo.

* Questo apparecchio, il suo cavo e la spina non devono entrare in
contatto con 'acqua.

» Non toccare questo apparecchio se é stato a contatto con 'acqua.
Scollegatelo immediatamente.

* Questo apparecchio, il suo cavo e la spina non devono entrare in
contatto con fonti di calore o fiamme libere.

* Non lasciare mai che il cavo penda dal bordo del lavandino, del piano
di lavoro o del tavolo.

* Rimuovere sempre la spina dalla presa quando non si utilizza
I'apparecchio elettrico.

+ Togliere la spina dalla presa tirando la spina stessa e non il cavo.

» Non utilizzare I'apparecchio elettrico se il cavo &€ danneggiato.

* Non accendere questo apparecchio con un timer esterno o un sistema
di controllo remoto separato.

« Se l'apparecchio ¢ difettoso, non tentare di ripararlo da soli. Far eseguire
sempre eventuali riparazioni a un meccanico qualificato. dovrebbe
essere sostituito dal produttore, da un fornitore di servizi tecnici o da una
persona con qualifica equivalente, per evitare qualsiasi pericolo.

* Questo a%)arecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore
a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o
con mancanza di esperienza e conoscenza, ma solo se supervisionati
o se hanno ricevuto istruzioni su come utilizzare I’af)parecchio in
sicurezza e sono consapevoli dei suoi potenziali pericoli.

* | bambini non sono autorizzati a pulire e manutenere I'apparecchio, a
meno che non abbiano piu di 8 anni e siano sorvegliati.

* Tenere I’apParecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

+ Tenete d’occhioibambini perassicurarviche non giochino conl'apparecchio.

* Non spostare mai I'apparecchio quando € acceso o ancora caldo.

* Indossare sempre guanti da forno quando si maneggia il coperchio in
vetro o la pentola in ceramica per evitare lesioni.

* |l coperchio in vetro e la pentola in ceramica sono fragili, fai attenzione!
Non utilizzarli quando sono incrinati o rotti.

* Non cucinare mai direttamente nell’alloggiamento, utilizzare sempre
la pentola in ceramica.
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AMBIENTE

E Smaltire il materiale di imballaggio come scatole di plastica e cartone
e Negli appositi contenitori.

» Non smaltire questo prodotto come normali rifiuti domestici a fine vita,
ma consegnarlo ad un punto di raccolta per il riutilizzo di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Cercare sul prodotto, sulle istruzioni per 'uso o
sulla confezione il simbolo che indica la tipologia di rifiuto.

* | materiali possono essere utilizzati come indicato. Aiutandoci ariutilizzare
e lavorare i materiali o ariciclare in altro modo le vecchie apparecchiature,
darete un contributo importante alla protezione dellambiente.

* |l tuo comune puo dirti dove trovare il punto di raccolta dei rifiuti
designato nel tuo quartiere.

FUNZIONAMENTO - Caratteristiche generali
Questo apparecchio & concepito esclusivamente per I'impiego domestico, € non per I'uso professionale.

. Corpo dell’'apparecchio
Manopola

Padella de ceramica
Coperchio in vetro

Finial

. Interruttore a temperatura
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FUNZIONAMENTO - Prima del primo utilizzo

1. Rimuovere la griglia dall'imballaggio e rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
2. Pulire la padella de ceramica e coperchio in vetro prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta
(vedere “Pulizia e manutenzione”).

ATTENZIONE:

» L’apparecchio potrebbe emettere un po ‘di fumo e un odore caratteristico quando lo si accende
per la prima volta. Questo € normale e si fermera da solo. Assicurarsi che I'apparecchio abbia una
ventilazione sufficiente.

FUNZIONAMENTO - Preparazione

. Collocare I'apparecchio su una superficie piana, scuderia e resistente al calore

. Rimuovere la teglia di ceramica dall’alloggiamento per evitare strabocchi all’interno del dispositivo o
sopra le componenti riscaldanti.

. Aggiungere tutti gli ingredienti all'interno della teglia di ceramica e chiudere il coperchio di vetro.

. Riposizionare la teglia di ceramica nel suo alloggiamento.

ATTENZIONE:
* Non usare mai la teglia di ceramica su una piastra calda, su un fornello o nel forno.

AW N

FUNZIONAMENTO - Cottura lenta

. Inserire la spina nella presa.

. Impostare l'interruttore della temperatura su “ALTA” (high) o “BASSA” (low).

. Lasciare il piu possibile il coperchio di vetro sulla padella durante il processo di cottura.

. Al termine della cottura, portare l'interruttore della temperatura su “OFF”. Rimuovere la spina dalla
presa e lasciar raffreddare completamente I'apparecchio prima di pulirlo.

PrOWON =
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ATTENZIONE:

» La modalita “KEEP WARM” ¢ destinata solo a mantenere caldi i cibi appena preparati. Non utilizzare
questa modalita per cucinare. Non € consigliabile utilizzare la funzione “KEEP WARM?” per piu di 4 ore.
Non lasciare i piatti nella teglia di ceramica troppo a lungo!

CONSIGLI PER LA COTTURA - Generali

* Per evitare che i vostri piatti siano poco cotti o troppo cotti, consigliamo di riempire sempre la teglia di
ceramica tra 2 e % della sua capacita. Attenersi ai tempi di cottura previsti.

» Per evitare strabocchi durante la cottura, non riempire mai la teglia di ceramica oltre i % della sua capacita.

* Per un risultato ottimale e per evitare che gli alimenti diventino troppo asciutti o bruciati, assicurarsi che
vi sia il giusto livello di vapore. Seguire sempre le ricette per le quantita corrette.

ATTENZIONE:
» Siprega di fare attenzione al vapore caldo che fuoriesce dalla teglia quando si apre il coperchio di vetro.

PER UN PIATTO CON: POTETE SEGUIRE QUESTI CONSIGLI:
Pasta Aggiungere la pasta negli ultimi 30-60 minuti del processo di cottura.
Odori Per un sapore piu intenso & preferibile utilizzare foglie intere.

Spezie macinate  Quando si usano spezie macinate, assicurarsi di mescolarle all'interno del piatto
circa 60 minuti prima della fine del processo di cottura.

Fagioli Effettuare sempre una precottura dei fagioli secchi (soprattutto fagioli rossi) prima di
aggiungerli al processo di cottura.

Verdure Mettere sempre le verdure sul fondo della teglia per assicurarsi che abbiano
abbastanza vapore per cuocere. Scottare le verdure prima di utilizzarle nel vostro
piatto per scomporre gli enzimi e conservare le vitamine.

Zuppe Prima aggiungere gli ingredienti secchi e poi il vapore sufficiente per coprire
completamente gli ingredienti.

Latte e Crema Non aggiungere latte, panna o panna acida fino a 15-30 minuti prima della fine della
cottura.

Carne E’ preferibile utilizzare carni come manzo, costolette di agnello o costine di maiale.

La carne a basso contenuto di grassi potrebbe faciimente diventare dura o asciutta.
La carne conserva piu sapore friggendola prima, quindi utilizzare un’altra padella.

Piatti misti Regolare la dimensione della carne in base agli altri ingredienti per una cottura
uniforme, ad esempio quando si usano verdure o verdure precotte che cuociono
velocemente, come funghi o melanzane, aggiungere pezzi piccoli di carne.

Frutti di mare Per un gusto ottimale, non aggiungere pesce e crostacei fino a 30-60 minuti prima
della fine della cottura.

ATTENZIONE:

» Avolte pud sembrare che le ricette contengano solo una piccola quantita di vapore, ma nella maggior ~ parte
dei casii livelli di vapore si raddoppiano durante i processi di cottura lenti. Quando si desidera utilizzare una
ricetta che non € una ricetta per cottura lenta, utilizzare solo meta della quantita di vapore suggerita.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Lavare il pentola a cottura lenta dopo ogni utilizzo.
Estrarre la spina dalla presa e lasciare raffreddare completamente I'apparecchio.

. Pulire la padella de ceramica e coperchio in vetro o con una spazzola di plastica per piatti utilizzando
acqua calda e detersivo. La padella de ceramica e coperchio in vetro anche lavabili in lavastoviglie.

. Pulire la pulire la corpo dell’apparecchio con un panno umido.

. Conservare dell’'apparecchio in un luogo asciutto.

[\)_\
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ATTENZIONE:

» Assicurarsi che I'apparecchio non sia collegato all’alimentazione di rete mentre lo si pulisce

» Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi né utensili taglienti o acuminati (come coltelli o spazzole
dure) per eseguire la pulizia.

» Non immergere mai I'apparecchio nell'acqua o in altri liquidi € non tenerlo mai sotto I'acqua corrente

Specifiche tecniche

IT Modello ASC350BW
Alimentazione 220-240V
Frequenza (Hz) 50/60
Classe di sicurezza 1
Energia (Watt) 180

Rumore (dB(A)) -

Max. Capacita -

Tempo massimo di funzionamento continuo (KB) -

Dimensioni (Lar x Lun x H) (cm) 34x24x25

Lunghezza del cavo (cm) 80
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Asegurese de que la tension de red coincida con la tension que se
muestra en la placa de caracteristicas.

Instale siempre el aparato sobre una superficie estable y nivelada
donde no pueda caerse.

Algunas partes de este aparato pueden calentarse o calentarse. Evite
quemarse. No tocar.

Sus manos deben estar secas cuando toque este aparato, su cable y enchufe.
Este aparato debe perder calor, asi que déjele suficiente espacio a su
alrededor. Tampoco lo cubras.

Este aparato, su cable y enchufe no pueden entrar en contacto con el agua.
Notoque este aparato siha estado en contacto con agua. Desenchufelo
inmediatamente.

Este aparato, su cable y enchufe no pueden entrar en contacto con
fuentes de calor ni fuego abierto.

Nunca deje que el cable cuelgue del borde del fregadero, de una
encimera o de una mesa.

Retire siempre el enchufe de la toma cuando no esté utilizando el
aparato eléctrico.

Retire el enchufe de la toma tirando del propio enchufe y no del cable.
No utilice el aparato eléctrico si el cable esta dafado.

No encienda este aparato con un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

Si el aparato esta defectuoso, no intente repararlo usted mismo. Siempre
haga que un mecanico calificado realice cualquier reparacion. debera
ser sustituido por el fabricante, un proveedor de servicio técnico o una
persona con cualificacion equivalente, para evitar cualquier peligro.
Este aparato puede ser utilizado por niflos mayores de 8 afios y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales reducidas o con falta de
experiencia y conocimientos, pero solo si estan supervisados o si han
recibido instrucciones sobre como utilizar el aparato de forma segura. y
son conscientes de sus peligros potenciales.

No se permite que los nifios limpien y mantengan el aparato, excepto
si son mayores de 8 anos y estan bajo supervision.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores
de 8 afos.

Esté atento a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato.
Nunca mueva el aparato cuando esté encendido o aun caliente.
Utilice siempre guantes para horno al manipular la tapa de cristal o la
bandeja de ceramica para evitar lesiones.

La tapa de cristal y la cacerola de ceramica son fragiles, jcuidado con
ellas! No los utilice cuando estén agrietados o rotos.

Nunca cocine directamente en la carcasa, utilice siempre la sartén de ceramica.
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AMBIENTE

E Deseche el material de embalaje, como cajas de plastico y carton, en
@ l0s contenedores designados.

» No deseche este producto como residuo doméstico normal al final de
su vida, sino entreguelo en un punto de recogida para la reutilizacion
de aparatos eléctricos y electronicos. Busca el simbolo en el producto,
las instrucciones de uso o el embalaje que indique el tipo de residuo.

» Los materiales se pueden utilizar como se indica. Al ayudarnos a reutilizar
y procesar los materiales o reciclar los equipos viejos, estara haciendo
una importante contribucién a la proteccion del medio ambiente.

* Su municipio puede indicarle dénde encontrar el punto de recogida
de residuos designado en su barrio.

FUNCIONAMIENTO - Generalidades
Este aparato esta concebido unicamente para uso doméstico, no para uso profesional.

. Carcasa

Grips

Sartén di ceramica

Tapa de cristal

Perilla

. Interruptor de temperatura
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FUNCIONAMIENTO - Antes del primer uso

1. Retire la parrilla del embalaje y retire todos los materiales de embalaje.
2. Limpie la sartén di ceramica y Tapa de cristal antes de usar el aparato por primera vez (consulte
‘Limpieza y mantenimiento’).

ATENCION:
» El aparato puede emitir un poco de humo y un olor caracteristico cuando lo enciende por primera vez.
Esto es normal y se detendra por si solo. Asegurese de que el aparato tenga suficiente ventilacion.

FUNCIONAMIENTO - Preparar

1. Coloque el aparato sobre una superficie plana, estables y resistente al calor

2. Quite la sarten de ceramica de la base para evitar derrames dentro del aparato o sobre el calentador.
3. Agregue todos los ingredientes dentro de la sartén de ceramica y cierre la tapa de vidrio.

4. Vuelva a colocar la sartén de ceramica en la base.

ATENCION:

* No apoye nunca la sartén de ceramica sobre un plato caliente; jamas ponga la sartén de ceramica
sobre una estufa ni dentro del horno.

FUNCIONAMIENTO - Coccion lenta

. Introduzca el enchufe en la toma de alimentacion.

. Gire el interruptor de temperatura hacia «HIGH» o «LOW».

. Deje la tapa de vidrio en la sartén durante la coccion el mayor tiempo posible.

. Cuando la coccidn esté lista, gire el interruptor de temperatura hacia «OFF». Quite el enchufe de la
toma de corriente y deje que el aparato se enfrie por completo antes de limpiarlo.

AOWON =
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ATENCION:

» Lafuncion «<KEEP WARM» solo cumple la finalidad de mantener calientes los alimentos recién
cocidos. No use esta funcion para cocinar alimentos. No recomendamos usar esta funciéon durante
mas de 4 horas. jNo deje el plato en la sartén de ceramica durante mucho tiempo!

CONSEJOS DE COCINA - General

» Para evitar que a la comida le falte coccion o que se pase de coccion, recomendamos que iemprellene
la sartén de ceramica entre 2 y % de su capacidad. Cumpla los tiempos recomendados de coccion.

» Para que la sartén de ceramica no se rebalse durante la coccion, no la llene nunca por encima de %
de su capacidad.

» Para obtener los mejores resultados y evitar que la comida se seque o0 se queme, asegurese de que la
humedad sea suficiente. Respete siempre las cantidades exactas que se mencionan en la receta.

ATENCION:
» Tenga mucha precaucion cuando levante la tapa de vidrio porque saldra vapor muy caliente desde la sartén.

PARA UN PLATO QUE CONTIENE LOS SIGUIENTES INGREDIENTES:
PUEDE SEGUIR ESTOS CONSEJOS:

Pasta Agregue la pasta durante los ultimos 30 a 60 minutos de la coccion.

Hierbas Para obtener los sabores mas intensos, es preferible que use las hojas enteras.

Especias Cuando use especias, asegurese de remover el plato unos 60 minutos antes de
que finalice la coccion.

Frijoles Siempre precocine los frijoles secos (especialmente, los frijoles rojos) antes de
agregarlos a la coccién.

Vegetales Ponga siempre los vegetales en la base de la sartén para garantizar que tengan

suficiente humedad para cocinar. Blanquee los vegetales antes de usarlos en su
disco con el fin de romper las enzimas y preservar las vitaminas.

Sopa Primero agregue los ingredientes secos y, luego, suficiente humedad para cubrir los
ingredientes por completo.

Leche & crema No agregue leche, crema ni crema agria hasta 15 a 30 minutos antes de que
finalice la coccion.

Carne Es preferible usar cortes de carne como bife, chuletas de cordero o costillas de
cerdo. La carne baja en grasas podria ponerse dura o secarse facilimente. La carne
retiene mas el sabor si usted la frie primero; use otra sartén para freir.

Plato combinado Ajuste el tamario de la carne con los otros ingredientes para que la coccién sea
uniforme; por ejemplo, cuando usa vegetales precocidos o vegetales que se
cocinan rapidamente, como los hongos o las berenjenas; agregue pequefos trozos
de carne.

Mariscos Para obtener los sabores mas ricos, no agregue pescado ni mariscos hasta dentro
de 30 a 60 minutos antes de que finalice la coccion.

ATENCION:

* Aveces, parece que las recetas solo implican un poquito de humedad, pero, en la mayoria de los
casos, los niveles de humedad se duplicaran durante la coccion lenta. Cuando deseamos usar una
receta que no requiere coccion lenta, solo debemos usar la mitad de la humedad que se sugiere.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Limpie el aparato después de cada uso.

1. Retire el enchufe de la fuente de alimentacién y deje enfriar el aparato completamente.

2. Puede limpiar la sartén di ceramica y tapa de cristal con un pafio suave o un cepillo de cerdas
plasticas en agua caliente con detergente liquido. La sartén di ceramica y tapa de cristal también se
pueden lavar en el lavaplatos eléctrico.
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3. Limpie el carcasa con un pafio humedo.
4. Guarde el aparato en un lugar seco.

ATENCION:

» Asegurese de que el aparato no esté conectado a la red de alimentacién eléctrica cuando vaya a limpiarlo.

* No use limpiadores fuertes ni abrasivos, ni objetos con filo (como cuchillos o cepillos con cerdas duras)
para limpiar el aparato.

» No sumerja la base en agua ni en otros liquidos; tampoco exponga la base debajo de agua potable.

Especificaciones técnicas

Modelo ASC350BW
Red eléctrica 220-240V
Frecuencia (Hz) 50/60
Clase de seguridad 1

Energia (Watt) 180

Ruido (dB(A)) -
Max. Capacidad -

Tiempo maximo de funcionamiento continuo (KB) | -

Dimensiones (largo x ancho x alto) (cm) 34x24x25
Longitud del cable (cm) 80
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu wskazanemu
na tabliczce znamionowe;.

Zawsze instaluj urzgdzenie na stabilnej i rownej powierzchni, z ktérej
nie moze sie przewrdcic.

Czesci tego urzadzenia mogg sie nagrza¢ lub nagrza¢. Unikaj
poparzenia. Nie dotykac.

Kiedy dotykasz tego urzgdzenia, jego przewodu i wtyczki, Twoje rece
muszg by¢ suche.

To urzadzenie musi traci¢ ciepto, dlatego nalezy zapewni¢ wokot
niego wystarczajgcy odstep. Nie zakrywaj go takze.

To urzadzenie, jego przewod i wtyczka nie mogg miec¢ kontaktu z woda.
Nie dotykaj tego urzadzenia, jesli miato ono kontakt z woda.
Natychmiast odtgcz go.

To urzgdzenie, jego przewodd i wtyczka nie mogg miec¢ kontaktu ze
zrédtami ciepta ani otwartym ogniem.

Nigdy nie pozwalaj, aby przewodd zwisat z krawedzi zlewu, blatu lub stotu.
Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, jesli nie uzywasz urzgdzenia
elektrycznego.

Wyjmij wtyczke z gniazdka, ciggngc za samg wtyczke, a nie za przewod.
Nie uzywaj urzgdzenia elektrycznego, jesli przewdd jest uszkodzony.
Nie wigczaj tego urzadzenia za pomocg zewnetrznego timera lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nie probuj go naprawia¢ samodzielnie.
Wszelkie naprawy nalezy zawsze zlecac wykwalifikowanemu mechanikowi.
aby unikng¢ niebezpieczenstwa, powinien on zosta¢ wymieniony przez
producenta, placowke technicznglub osobe o réwnowaznych kwalifikacjach.
To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, a takze osoby nieposiadajgce doswiadczenia i
wiedzy, ale tylko pod nadzorem lub po poinstruowaniu, jak bezpiecznie
korzystac z urzgdzenia i sg Swiadomi potencjalnych zagrozen.
Dzieciom nie wolno czysci¢ i konserwowacC urzgdzenia, chyba ze
ukonczyty 8 rok zycia i sg pod nadzorem.

Trzymaj urzgdzenie i kabel poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.
Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

Nigdy nie przesuwaj urzgdzenia, gdy jest wigczone lub jeszcze gorgce.
Aby unikng¢ obrazen, podczas dotykania szklanej pokrywy Ilub
naczynia ceramicznego nalezy zawsze nosi¢ rekawice kuchenne.
Szklana pokrywka i ceramiczna patelnia sg delikatne, nalezy z nimi
uwazac! Nie uzywaj ich, jesli sg popekane lub ztamane.

Nigdy nie gotu) bezposrednio w obudowie, zawsze uzywaj patelni
ceramiczne.
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SRODOWISKO

E Materiaty opakowaniowe, takie jak plastikowe i kartonowe pudetka,
== Nalezy wyrzucac do przeznaczonych do tego pojemnikow.

* Po zakonczenlu uzytkowania tego produktu nie nalezy wyrzuca¢ go
razem ze zwyktymi odpadami domowymi, ale przekaza¢ go do punktu
zbiérki w celu ponownego wykorzystania sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Poszukaj symbolu na produkcie, instrukcji obstugi
lub opakowaniu wskazujgcym rodzaj odpadu.

* Materiaty mozna stosowac zgodnie ze wskazaniami. Pomagajgc nam
ponownie wykorzystac i przetworzy¢ materiaty lub w inny sposob poddac
recyklingowi stary sprzet, wnosisz wazny wktad w ochrone srodowiska.

+ Twoja gmina moze poinformowac Cie, gdzie w Twojej okolicy znalez¢
wyznaczony punkt zbiérki odpaddw.

OPERACJA - OGOLNE
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego, a nie do uzytku profesjonalnego.

Z obrazem na stronie 2 powigzany jest nastepujacy opis:
. Mieszkania

Uchwyty

Ceramiczna (wewnetrzna) patelnia

. Szklana pokrywka

. Pokretto

. Przelacznik temperatury

ourwN=

OBSLUGA - PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
2. Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia wyczy$¢ ceramiczng patelnie i szklang pokrywe (patrz
,Czyszczenie i konserwacja”).

OSTRZEZENIE:
* Przy pierwszym wigczeniu z urzgdzenia moze wydobywac si¢ niewielka ilos¢ dymu i charakterystyczny
zapach. Jest to normalne i samo ustapi. Upewnij sie, ze urzadzenie ma wystarczajgca wentylacje.

OPERACJA - PRZYGOTOWANIE

1. Umiesci¢ urzadzenie na rownej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni.

2. Wyjmij patelnig ceramiczng z obudowy, aby zapobiec rozlaniu sie ptynu do urzgdzenia lub na element
grzejny.

3. Dodaj wszystkie sktadniki do ceramicznej patelni i zamknij szklang pokrywe.

4. W16z patelnie ceramiczng z powrotem do obudowy.

O

STRZEZENIE:
Nigdy nie uzywaj patelni ceramicznej na ptycie grzewczej, kuchence lub w piekarniku.

DZIALANIE - POWOLNE GOTOWANIE

. W16z wtyczke do gniazdka Sciennego.

. Ustaw przetgcznik temperatury na ,WYSOKA’ lub ,NISKA”.

. Pozostawiaj szklang pokrywke na patelni tak dtugo, jak to mozliwe podczas gotowania.

. Po zakonczeniu gotowania ustaw przetacznik temperatury w pozycji ,OFF”. Wyjmij wtyczke z gniazdka
Sciennego i przed czyszczeniem poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

HOWON =
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OSTRZEZENIE:

* Funkcja ,KEEP WARM” przeznaczona jest wytacznie do utrzymywania temperatury swiezo
przygotowanej potrawy. Nie uzywaj tej funkcji do gotowania potraw. Nie zalecamy uzywania funkgji
,KEEP WARM” diuzej niz 4 godziny. Nie zostawiaj naczynia na patelni ceramicznej zbyt dtugo!

WSKAZOWKI GOTOWANIA - OGOLNE

* Aby zapobiec niedogotowaniu lub rozgotowaniu potrawy, zalecamy, aby zawsze napetnia¢ patelnie
ceramiczng od %2 do % jej pojemnosci. Przestrzegaj zalecanych czaséw gotowania.

» Aby zapobiec przepetnieniu podczas gotowania, nigdy nie napetniaj naczynia ceramicznego powyzej %
jego pojemnosci.

» Aby uzyskac najlepszy wynik i zapobiec wysychaniu lub przypaleniu zywnosci, nalezy upewnic sig, ze
Zzywnos¢ jest wystarczajgco wilgotna. Zawsze postepuj zgodnie z przepisem, aby uzyska¢ odpowiednie ilosci.

OSTRZEZENIE:
* Podczas otwierania szklanej pokrywy nalezy uwazac, aby z garnka nie wydobywata sie gorgca para.

DO DANIA Z: MOZESZ SKORZYSTAC Z TYCH WSKAZOWEK:

Makaron Dodaj makaron na ostatnie 30 do 60 minut procesu gotowania.

Ziota Aby uzyskac najbardziej intensywny smak, zaleca si¢ stosowanie catych ziot.

Mielone W przypadku stosowania przypraw mielonych nalezy pamieta¢ o przemieszaniu

przyprawy potrawy na okoto 60 minut przed zakonczeniem gotowania.

fasolki Zawsze gotuj suszong fasole (szczegolnie fasole nerkowg) przed dodaniem jej do
procesu gotowania.

Warzywa Zawsze umieszczaj warzywa na dnie patelni, aby mie¢ pewnos¢, ze majg
wystarczajgcg ilos¢ wilgoci do ugotowania. Warzywa blanszuj przed uzyciem ich w
naczyniu, aby roztozy¢ enzymy i zachowac witaminy.

Zupa Najpierw dodaj suche skfadniki, a nastepnie tyle wilgoci, aby catkowicie zakry¢ sktadniki.

Mleko i $mietana

Migso

Potgczone danie

Owoce morza

OSTRZEZENIE

Nie dodawac¢ mleka, $mietany ani kwasnej $mietany wczesniej niz 15 do 30 minut
przed zakonczeniem procesu gotowania.

Preferowane jest uzycie miesa takiego jak wotowina, kotlety jagniece lub zeberka.
Migso o niskiej zawarto$ci ttuszczu moze tatwo stac¢ sie twarde lub suche. Migso
zachowuje wiecej smaku, jesli je najpierw usmazymy, nalezy uzy¢ innej patelni.

Aby mieso byto réwnomiernie ugotowane, nalezy dostosowac wielko$¢ migsa do
pozostatych sktadnikéw, np. jesli uzywamy gotowych warzyw lub warzyw szybko
gotujacych sie, takich jak grzyby czy baktazany, dodajemy mate kawatki miesa.

Aby uzyskac¢ najlepszy smak, nie dodawaj ryb i skorupiakow wczesniej niz 30 do 60
minut przed zakonczeniem procesu gotowania.

Czasami moze sig wydawac, ze przepisy zawierajg tylko niewielkg ilos¢ wilgoci, ale w wigkszosci
przypadkow poziom wilgoci podwoi sie podczas powolnego gotowania. Jesli chcesz skorzystac z
przepisu, ktory nie jest przepisem przeznaczonym do wolnowaru, uzyj tylko potowy sugerowanej ilosci
wilgoci.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

1. Wyjmij wtyczke z gniazdka sciennego, poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

2. Szklana pokrywe i patelni¢ ceramiczng mozna czysci¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn; uzywac miekkiej sciereczki lub plastikowej szczotki do mycia naczyn. Szklang pokrywke i
patelnie ceramiczng mozna rowniez czysci¢ w zmywarce.

3. Obudowe czysci¢ wilgotng szmatka.

4. Przechowuj urzgdzenie w suchym miejscu.
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OSTRZEZENIE:

» Przed rozpoczeciem czyszczenia sprawdz, czy urzadzenie nie jest podtagczone do pradu.

* Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj zrgcych lub szorujgcych srodkéw czyszczgcych ani
ostrych przedmiotéw (takich jak noze lub twarde szczotki).

* Nigdy nie zanurzaj obudowy w wodzie lub innym ptynie i nie trzymaj jej pod biezacg woda.

Specyfikacja techniczna

Model ASC350BW
Siec elektryczna 220-240V
Czestotliwosé (Hz) 50/60

Klasa bezpieczenstwa 1

Moc (Watt) 180

Hatas (dB(A)) -

Pojemnos$¢ max. -

Maksymalny ciagly czas pracy (KB) -
Wymiary (L x B x H) (cm) 34x24x25

Dlugos¢ kabla (cm) 80
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SIGURNOSNE UPUTE

Uvjerite se da mreZni napon odgovara naponu prikazanom na plocici
s podacima.

Uvijek postavite uredaj na stabilnu i ravnu povrsinu gdje se ne moze prevrnuti.
Dijelovi ovog uredaja mogu postati topli ili vruéi. Izbjegavajte opekline.
Ne dirajte.

VasSe ruke moraju biti suhe kada dodirujete ovaj uredaj, njegov kabel i utikac.
Ovaj uredaj mora gubiti toplinu pa mu ostavite dovoljno prostora oko
njega. Takoder ga nemojte prekrivati.

Ovaj uredaj, njegov kabel i utika¢ ne smiju doci u dodir s vodom.

Ne dirajte ovaj uredaj ako je bio u kontaktu s vodom. Odmah ga iskljucite.
Ovaj uredaj, njegov kabel i utika¢ ne smiju doci u dodir s izvorima
topline ili otvorenom vatrom.

Nikada ne dopustite da kabel visi preko ruba sudopera, radne ploce ili stola.
Uvijek izvucite utika€ iz utiCnice kada ne koristite elektricni ureda;.
Izvucite utikac iz utiCnice tako da povucete sam utikac¢, a ne kabel.
Nemoijte Koristiti elektriCni uredaj ako je kabel ostecen.

Nemoijte ukljuCivati ovaj uredaj pomocu vanjskog mjeraca vremena ili
zasebnog sustava na daljinsko upravljanje.

Ako je uredaj neispravan, ne pokuSavajte ga sami popraviti. Sve
popravke uvijek neka izvrSi kvalificirani mehani€ar. trebao bi ga
zami%'eniti proizvodac, pruzatelj tehnickih usluga ili osoba s jednakom
kvalifikacijom, kako bi se izbjegla svaka opasnost.

Ovaf'(uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godinai osobe sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, ali samo pod nadzorom ili ako su upuéene u sigurno
koriStenje uredaja. te su svjesni njegovih potencijalnih opasnosti.
Djeca ne smiju Cistiti i odrzavati uredaj, osim ako su starija od 8 godina
i pod nadzorom.

Drzite uredaj i kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Pazite na djecu kako se ne bi igrala s uredajem.

Nikada nemojte pomicati uredaj dok je ukljucen ili jos vruc.

Uvijek nosite rukavice za pecnicu kada rukujete staklenim poklopcem
ili keramic¢kom tavom kako biste izbjegli ozljede.

Stakleni poklopac i kerami¢ka posuda su lomljivi, oprezno s njima! Ne
koristite ih ako su napuknute ili slomljene.

Nikada nemojte kuhatiizravno u kucistu, uvijek koristite keramicku posudu.

OKOLIS

Odlozite materijal za pakiranje kao $to su plasti¢ne i kartonske kutije
40 U za to predvidene spremnike.

Nemojte odlagati ovaj proizvod kao uobiCajeni kuéni otpad na kraju
njegovog vijeka trajanja, vec ga predajte na sabirnom mjestu za ponovnu
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uporabu elektricne i elektronicke opreme. Potrazite simbol na proizvodu,
u uputama za upotrebu ili pakiranju koji pokazuje vrstu otpada.

» Materijali se mogu koristiti kako je naznaCeno. Pomazuc¢i nam
da ponovno upotrijebimo i obradimo materijale ili na drugi nacin
recikliramo staru opremu, dat cete vazan doprinos zastiti okolisa.

» Vasa opcina vam moze reci gdje mozete pronaci odredeno mjesto za
prikupljanje otpada u vasem susjedstvu.

OPERACIJA - OPCENITO
Aparat je namijenjen samo za kuénu upotrebu, a ne za profesionalnu upotrebu.

Sljedeci opis povezan je sa slikom na stranici 2:
Kugiste

. Rucke

. Keramicka (unutarnja) posuda

. Stakleni poklopac

umb

rekida¢ temperature

ETEFRAINTS

RAD - PRIJE PRVE UPORABE

1. lzvadite uredaj iz pakiranja i uklonite sav materijal za pakiranje.
2. Otistite keramicku posudu i stakleni poklopac prije prve uporabe uredaja (pogledajte ,Ciséenje i odrzavanje”).

UPOZORENUJE:
» Aparat moze ispustati malo dima i karakteristican miris kada ga ukljucite prvi put. To je normalno i
prestat ¢e samo od sebe. Provjerite ima li uredaj dovoljnu ventilaciju.

OPERACIJA - PRIPREMA

1. Postavite uredaj na ravnu, stabilnu povrsinu otpornu na toplinu.

2. lzvadite keramicku posudu iz kuc¢ista kako biste sprijecili prolijevanje u uredaj ili na grijac.
3. Dodaijte sve sastojke u keramicku posudu i zatvorite stakleni poklopac.

4. Vratite kerami¢ku posudu u kuciste.

UPOZORENJE:
* Nikada ne koristite kerami¢ku posudu na ringli, $tednjaku ili u peénici.

NACIN RADA - SPORO KUHANJE

Ukljucite utika¢ u zidnu uticnicu.

. Okrenite prekida¢ temperature na “VISOKO” ili “NISKO”.

. Ostavite stakleni poklopac na tavi tijekom procesa kuhanja $to je viSe moguce.

Kada zavrsite s kuhanjem, okrenite prekida¢ za temperaturu na “OFF”. Izvucite utikac iz zidne uti¢nice i
ostavite uredaj da se potpuno ohladi prije ¢iS¢enja.

UPOZORENJE:

» Funkcija “KEEP WARM” namijenjena je samo odrzavanju svjeze priPreijene hrane toplom. Ne
koristite ovu funkciju za kuhanje hrane. Ne preporu¢amo koristenje funkcije “KEEP WARM” dulje od 4
sata. Ne ostavljajte jelo predugo u keramickoj posudi!

Powbh=

KUHARSKI SAVJETI - OPCENITO

» Kako va$e jelo ne bi bilo nedovoljno ili prepeceno, preporu¢amo da keramicku tavu uvijek punite
izmedu %2 i % njenog kapaciteta. Pridrzavajte se preporu¢enog vremena kuhanja.

+ Kako biste sprijecili prelijevanje tijiekom kuhanja, nikada ne punite kerami¢ku posudu preko % njezinog kapaciteta.

» Za najbolji rezultat i kako biste sprijecili isuSivanje ili zagorijevanje hrane, pobrinite se da ima dovoljno
vlage. Uvijek slijedite recept za to¢ne kolic¢ine.
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UPOZORENUJE:
» Pazite na vruéu paru koja izlazi iz posude kada otvarate stakleni poklopac.

ZA JELO SA: MOZETE KORISTITI OVE SAVJETE:
Tjestenina Dodajte tjesteninu u zadnjih 30 do 60 minuta procesa kuhanja.
Bilje Za najintenzivniji okus pozeljno je koristiti cijele biljke.
Mljeveni zaéini Kada koristite mljevene zacine, obavezno promijeSajte jelo oko 60 minuta prije kraja kuhanja.
Grah Uvijek prethodno skuhajte suseni grah (osobito grah) prije nego $to ga dodate u

proces kuhanja.

Povrée Povrée uvijek stavite na dno posude kako biste osigurali dovoljno vlage za kuhanje.
BlanSirajte povrée prije nego Sto ga upotrijebite u jelu kako biste razgradili enzime i
sacuvali vitamine.

Juha Prvo dodajte suhe sastojke, a zatim dovoljno vlage da potpuno prekrije sastojke.
Mlijeko i vrhnje  Mlijeko, vrhnje ili kiselo vrhnje dodajte tek 15 do 30 minuta prije kraja kuhanja.

Meso Pozeljno je koristiti meso kao $to su govedina, janjeci kotleti ili rebarca. Meso s
malo masnoce lako bi moglo postati zilavo ili suho. Meso zadrzi viSe okusa ako ga
prvo przite, koristite drugu tavu.

Kombinirano jelo Prilagodite veli¢inu mesa ostalim sastojcima za ravhomjerno pe¢enje, na primjer
kada koristite prethodno kuhano povrée ili povrce koje se brzo kuha, poput gljiva ili
patlidzana, dodajte male komadi¢e mesa.

Plodovi mora Za najbolji okus, ribu i Skoljke ne dodajte prije 30 do 60 minuta prije kraja procesa
kuhanja.

UPOZORENUJE:

» Ponekad se moze Ciniti da recepti sadrze samo malu koli¢inu vlage, ali u vec¢ini slu¢ajeva razine vlage
¢e se udvostruciti tijekom sporog procesa kuhanja. Ako Zelite upotrijebiti recept koji nije recept za sporo
kuhanje, upotrijebite samo polovicu predlozene koli¢ine viage.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

1. lzvucite utika€ iz zidne utinice, ostavite uredaj da se potpuno ohladi.

2. Stakleni poklopac i kerami¢ka posuda mogu se Cistiti u vrucoj vodi s teku¢inom za pranje posuda;
koristite mekanu krpu ili plasti¢nu €etku za pranje posuda. Stakleni poklopac i kerami¢ka posuda mogu
se prati i u perilici posuda.

3. Ocistite kuciste vlaznom krpom.

4. Cuvaijte uredaj na suhom mjestu.

UPOZORENUJE:

* Provjerite nije li uredaj priklju€en na napajanje prije nego Sto ga pocnete Cistiti.

» Nikada ne koristite korozivna sredstva za CiSc¢enje ili sredstva za ribanje ili ostre predmete (kao $to su
nozevi ili tvrde Cetke) za Ciscenje uredaja.

» Nikada nemojte uranjati kuciste u vodu ili drugu tekuéinu i nemojte ga drzati pod tekuéom vodom.
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Miiszaki adatok

Modell ASC350BW
Haloézat 220-240V
Frekvencia (Hz) 50/60
Biztonsagi osztaly 1

Eré (Watt) 180

Zaj (dB(A)) -

Max. Kapacitas -
Maximalis folyamatos lizemidé (KB) -

Méretek (D x 8 x V) (cm) 34x24x25
Kabelhosszusag (cm) 80
Technické specifikace

Modelka ASC350BW
Sitova 220-240V
Frekvence (Hz) 50/60
Bezpecnostni trida 1
Napajeni (Watt) 180

Hluk (dB(A)) -

Max. Kapacita -
Maximalni doba nepfretrzitého provozu (KB) -
Rozméry (D x § x V) (cm) 34x24x25
Délka kabelu (cm) 80
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BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na typovém stitku.
Spotrebic vzdy instalujte na stabilni a rovny povrch, kde nemuze spadnout.
Casti tohoto spotfebiCe se mohou zahfat nebo zahfat. Vyvarujte se
popaleni. Nedotykejte.

Vase ruce musi byt suché, kdyz se dotknete tohoto spotfebicCe, jeho
kabelu a zastrcky.

Tento spotiebi€ musi ztracet teplo, proto mu kolem néj ponechte
dostateCny volny prostor. Také je] nezakryveijte.

Tento spotrebiC, jeho kabel a zastréka nesmi pFiH' it do kontaktu s vodou.
Nedotykejte se tohoto spotrebiCe, pokud byl v kontaktu s vodou.
OkamZité jej odpojte.

Tento spotfebi€, jeho kabel a zastréka nesmi pfijit do kontaktu se
zdroji tepla nebo otevienym ohném.

Nikdy nenechavejte kabel viset pfes okraj dfezu, pracovni desky nebo stolu.
Pokud elektricky spotfebi¢ nepouzivate, vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky.
Vytahnéte zastrCku ze zasuvky tahem za samotnou zastrcku a ne za kabel.
Nepouzivejte elektricky spotrebi€, pokud je kabel poskozen.
Nezapinejte tento spotrebi€ pomoci externiho CasovaCe nebo
samostatného systému dalkového ovladani.

Pokud je spotfebi¢ vadny, nepokousSejte se jej sami opravit. Jakékoli
opravy vzdy nechte provést kvalifikovanému mechanikovi. mél by byt
vyménén vyrobcem, poskytovatelem technickych sluzeb nebo osobou
s rovnocennou kvalifikaci, aby se prfedeslo jakémukoli nebezpedi.
Tento spotfebi€ mohou pouZzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a know-how, ale pouze pod dozorem nebo
pokud byly pouCeny o tom, jak spotiebi¢ bezpecné pouzivat. a jsou si
védomi jeho potencialnich nebezpedi.

Détem neni dovoleno Cistit a udrzovat spotfebi€, s vyjimkou pfipadu,
kdy jsou starsi 8 let a jsou pod dozorem.

Udrzujte spotiebi€ a kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

Davejte pozor na déti, abyste se ujistili, Ze si se spotfebicem nebudou hrat.
Nikdy nepfemistujte spotiebic, kdyz je zapnuty nebo jesté horky.

Pfi manipulaci se sklenénou poklici nebo keramickou panvi vzdy
pouzivejte kuchyriské rukavice, aby nedoslo k poranéni.

Sklenéna poklice a keramicka panev jsou kiehké, opatrné s nimi!
Nepouzivejte je, kdyz jsou prasklé nebo rozbité.

Nikdy nevafte pfimo v krytu, vZdy pouzivejte keramickou panev.

ZIVOTNi PROSTREDI

Obalovy material, jako jsou plastové a kartonové krabice, vyhazuijte
£-°\ do nadob k tomu urCenych.




) besTRON®

Nelikvidujte tento vyrobek na konci jeho Zivotnosti jako bézny domovni
odpad, ale odevzdejte jej na sbérném misté pro opétovné pouziti
elektrickych a elektronic ych zarizeni. Hledejte symbol na vyrobku, v
navodu k pouziti nebo na obalu s ozna¢enim druhu odpadu.

» Materialy lze pouzit, jak je uvedeno. Tim, Ze nam pomuzete znovu
pouzit a zpracovat materialy nebo jinak recyklovat staré zafizeni,
vyznamné pfispéjete k ochrané Zivotniho prostredi.

» Vase obec vam muze sdélit, kde najdete uréené sbérné misto odpadu
ve vasem okoli.

OPERACE - OBECNA
Spotrebi€ je ur€en pouze pro domaci pouziti, nikoli pro profesionalni pouziti.

Nasledujici popis je spojen s obrazkem na strané 2:
Bydleni

. Kliky

. Keramicka (vnitini) panev

. Sklenéné viko

. Knoflik

. Teplotni spina¢

ouhwWN=

PROVOZ - PRED PRVNIM POUZITIM

1 Vyjméte spotiebi¢ z obalu a odstrarite vSechny obalové materialy.
. Pred pr\)/nlm pouZitim spottebice vydistéte keramickou nadobu a sklen&nou poklici (viz ,Cisténi a
udrzba“

VAROVANI:
» Spotrebi¢ muze pfi prvnim zapnuti vydavat trochu koure a charakteristicky zapach. To je normalni a
prestane to samo. Zajistéte dostatecné vétrani spotiebice.

PROVOZ - PRIPRAVA

Umistéte spotfebi€ na rovny, stabilni a tepelné odolny povrch.

Vyjméte keramickou nadobu z pouzdra, abyste zabranili vyliti do zafizeni nebo na topné téleso.
Pridejte vSechny pfisady do keramické panve a zavrete sklenénou poklici.

Vlozte keramickou panev zpét do krytu.

VAROVANI:
» Nikdy nepouzivejte keramickou panev na plotynce, sporaku nebo v troubé.

o=

PROVOZ - POMALE VARENI

. Zasunte zastrcéku do zasuvky.

. Otocte prepinac teploty do polohy ,HIGH" nebo ,LOW*.

. Sklenénou poklici ponechejte béhem procesu vareni co nejvice na panvi.

. Po dokon¢eni vareni otocte prepinac teploty do polohy ,OFF*. Pfed ¢isténim vytahnéte zastréku ze
zasuvky a nechte spotfebic zcela vychladnout.

AOWON =

VAROVANI:

* Funkce ,KEEP WARM?" je uréena pouze pro udrzovani ¢erstvé pfipraveného jidla teplého. Tuto funkci
nepouzivejte k vareni jidla. Nedoporu¢ujeme pouzivat funkci ,KEEP WARM" déle nez 4 hodiny.
Nenechavejte pokrm v keramické panvi pfili§ dlouho!
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TIPY NA VARENI - OBECNE

» Abyste pfedesli nedope¢enému nebo prepeéenému pokrmu, doporucujeme naplnit keramickou panev
vzdy z 2 az % jeji kapacity. DodrZujte doporucené doby varfeni.

» Abyste predesli pfete¢eni béhem vareni, nikdy nenaplnujte keramickou panev nad % jeji kapacity.

» Chcete-li dosahnout nejlepsiho vysledku a zabranit vysychani nebo pfipalovani potravin, zajistéte
dostatecnou vihkost. Vzdy dodrzZujte recept na spravné mnozstvi.

VAROVANI:
» Davejte pozor na horkou paru vychazejici z panve pfi otevirani sklenéné poklice.

NA JIDLO S: MUZETE POUZIT TYTO TIPY:
Téstoviny Téstoviny pridejte na poslednich 30 az 60 minut procesu vareni.
Byliny Pro nejintenzivnéjsi chut je vhodné&jsi pouzit celé bylinky.
Mieté koreni PFi pouziti mletého kofeni se ujistéte, Ze jste pokrm promichali asi 60 minut pred
koncem procesu vareni.
Fazole Su$ené fazole (zejména ledvinové) vzdy predvarte, nez je pfidate do procesu vareni.
Zelenina Zeleninu vzdy pokladejte na dno panve, abyste méli jistotu, ze bude mit dostatek

vlhkosti na vareni. Zeleninu pfed pouzitim v pokrmu blansirujte, aby se rozlozily
enzymy a zachovaly se vitaminy.

Polévka Nejprve pfidejte suché ingredience a poté dostatek vihkosti, aby ingredience zcela zakryly.

Miéko a smetana MIléko, smetanu nebo zakysanou smetanu pfidavejte az 15 az 30 minut pred
koncem procesu vareni.

Maso Uprednostiiuje se pouziti masa, jako je hovézi maso, jehnéci kotlety nebo zebirka.
Nizkotué¢né maso mize snadno ztvrdnout nebo vyschnout. Maso si zachova vice
chuti tim, Ze ho nejprve osmahnete, pouzijte jinou panev.

Kombinovany Velikost masa pfizplsobte ostatnim surovinam pro rovnomérné propeceni,
pokrm napfiklad pfi pouziti pfedvarené zeleniny nebo zeleniny, ktera se rychle vafi, jako
jsou houby nebo lilek, pridejte malé kousky masa.

Plody mofe Pro nejlepsi chut nepfidavejte ryby a kory$e dfive nez 30 az 60 minut pfed koncem
procesu varfeni.

VAROVANI:

» Nékdy se mize zdat, Zze recepty obsahuji pouze malé mnozstvi vihkosti, ale ve vétsiné pfipadl se
vlhkost béhem procesu pomalého vafeni zdvojnasobi. Pokud chcete pouZzit recept, ktery neni v
pomalém hrnci, pouzijte pouze polovinu doporu¢eného mnozstvi vihkosti.

CISTENi A UDRZBA

Po kazdém pouZiti spotfebi vycCistéte.

1. Vytahnéte zastrCku ze zasuvky, nechte spotfebi¢ zcela vychladnout.

2. Sklenénou poklici a keramickou nadobu Ize €istit v horké vodé s mycim prostfedkem; pouzijte mekky hadfik
nebo plastovy karta¢ na myti nadobi. Sklenénou poklici a keramickou nadobu Ize myt také v my&ce nadobi.

3. Kryt Cistéte vihkym hadfikem.

4. Spotfebi¢ skladujte na suchém misté.

VAROVANI:

* Nez zacnete Cistit spotfebic, ovérte, Ze neni pfipojen ke zdroji napajeni.

« K isténi spotfebiCe nikdy nepouzivejte Ziravé nebo drhnouci Cistici prostfedky nebo ostré pfedméty
(jako jsou noze nebo tvrdé kartace).

» Pouzdro nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny a neuchovaveijte jej pod tekouci vodou.
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BEZPECNOSTNE INSTRUKCIE

Uistite sa, Ze napatie v sieti zodpoveda napatiu uvedenému na
typovom Stitku.

Spotrebic vzdy instalujte na stabilny a rovny povrch, kde sa nemoze prevratit.
Casti tohto spotrebi¢a sa modzu zohriat alebo zohriat. Vyhnite sa
popaleniu. Nedotykaj sa.

Ked sa dotknete tohto spotrebica, jeho kabla a zastrCky, musite mat’
suché ruky.

Tento spotrebi€ musi stracat’ teplo, preto mu okolo neho ponechajte
dostatocny volny priestor. Tiez ho nezakryvajte.

Toto zariadenie, jeho kabel a zastrcka nesmu prist’ do kontaktu s vodou.
Nedotykajte sa tohto spotrebi€a, ak bol v kontakte s vodou. Okamzite
ho odpoijte.

Tento spotrebic, jeho kabel a zastrcka nesmu prist do kontaktu so
zdrojmi tepla alebo otvorenym ohriom.

Nikdy nenechajte Snuru visiet cez okraj drezu, pracovnej dosky alebo stola.
Ked elektricky spotrebi¢ nepouzivate, vzdy vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky.
Vytiahnite zastrcku zo zasuvky tahom za samotnu zastrcku a nie za kabel.
Nepouzivajte elektricky spotrebi€, ak je kabel posSkodeny.
Nezapinajte tento spotrebi€ pomocou externého CasovaCa alebo
samostatného dialkovo ovladaného systému.

Ak je spotrebi€ chybny, nepokusajte sa ho opravit sami. Akékolvek
opravy zverte vzdy kvalifikovanému mechanikovi. mal by ho nahradit
vyrobca, poskytovatel technickej sluzby alebo osoba s rovnocennou
kvalifikaciou, aby sa predislo akemukolvek nebezpecfenstvu.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo du$evnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a know-how, ale iba ak su pod dozorom
alebo ak boli poucené o tom, ako spotrebi€ bezpe€ne pouzivat. a su
si vedomi jeho potencialnych nebezpecenstiev.

Detom nie je dovolené Cistit a udrziavat spotrebi€, s vynimkou
pripadov, ked su starSie ako 8 rokov a su pod dozorom.

Spotrebi¢ a kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.
Davaijte pozor na deti, aby ste sa uistili, Ze sa so spotrebi¢om nebudu hrat.
Spotrebic nikdy nepremiestiuijte, ked je zapnuty alebo este horuci.
Pri manipulacil so sklenenou pokrievkou alebo keramickou panvicou
vzdy pouzivajte kuchynskeé rukavice, aby ste predisli zraneniam.
Sklenena pokrievka a keramicka panvica su krehké, budte s nimi
opatrni! NepouZivajte ich, ak su prasknuté alebo zlomené.

Nikdy nevarte priamo v kryte, vZdy pouzivajte keramicku panvicu.

ZIVOTNE PROSTREDIE

E Obalovy material, ako su plastové a karténové Skatule, odhodte do
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nadob na to urCenych.

+ Tento vyrobok po skonceni jeho Zivotnosti nelikvidujte ako bezny domaci
odpad, ale odovzdajte ho na zbernom mieste na opatovné pouZitie
elektrickych a elektronickych zariadeni. Vyhladajte symbol na produkte,
v navode na pouzitie alebo na obale oznacujucom druh odpadu.

« Materialy mézu byt pouzité tak, ako je uvedené. Tym, Zze nam pomdzete
opatovne pouzit a spracovat materialy alebo inak recyklovat staré
vybavenie, vyznamne prispejete k ochrane zivotného prostredia.

* Vasa obec vam méze povedat, kde najdete urCené zberné miesto
odpadu vo vasom okoli.

PREVADZKA - VSEOBECNA
Spotrebi€ je ur€eny len na domace pouzitie, nie na profesionalne pouzitie.

Nasledujuci popis je spojeny s obrazkom na strane 2:
. Byvanie

. Rukovite

. Keramicka (vnutornd) panvica

. Sklenena pokrievka

. Gombik

. Teplotny spinac¢

ONAWN=

PREVADZKA - PRED PRVYM POUZITIM

1. Vyberte spotrebiC z obalu a odstrarite vSetky obalove materialy.
2. Pred prvym pouzitim spotrebi¢a vydistite keramicku panvicu a sklenent pokrievku (pozri ,Cistenie a tdrzba®).

POZOR:
» Spotrebi¢ méze pri prvom zapnuti vydavat mierny dym a charakteristicky zapach. To je normélne a
prestane to samo. Uistite sa, Ze spotrebi¢ ma dostatoéné vetranie.

PREVADZKA - PRIPRAVA

. Spotrebi¢ umiestnite na rovny, stabilny a tepelne odolny povrch.

. Vyberte keramicku panvicu z krytu, aby ste zabranili vyliatiu do zariadenia alebo na vykurovacie teleso.
. Pridajte vSetky ingrediencie do keramickej nadoby a zatvorte sklenenu pokrievku.

. VlozZte keramicku panvicu spat do krytu.

OZOR:
Nikdy nepouzivajte keramicku panvicu na horucej platni, sporaku alebo v rure.

U bhwN-

PREVADZKA - POMALE VARENIE

. Zasunte zastrcku do zasuvky.

. Otocte spinac teploty do polohy ,HIGH" alebo ,LOW".

. Pocas procesu varenia nechajte sklenent pokrievku na panvici ¢o najviac.

. Po dokon¢eni varenia otocte spinac teploty do polohy ,OFF*. Pred cistenim vytiahnite zastréku zo
zasuvky a nechajte spotrebi¢ uplne vychladnut.

HOWON =

POZOR:

» Funkcia ,KEEP WARM" je uréena len na udrziavanie ¢erstvo pripraveného jedla v teple. Tuto funkciu
nepouzivajte na varenie jedla. Neodpori¢ame pouzivat funkciu ,KEEP WARM® dihSie ako 4 hodiny.
Nenechavajte pokrm v keramickej panvici prilis dlho!




) besTRON®

TIPY NA VARENIE - VSEOBECNE

* Aby ste predisli nedopeceniu alebo prepeceniu vasho jedla, odporu¢ame vzdy naplnit keramicku
panvicu do 72 aZ % jej objemu. DodrZiavajte odporucane Casy varenia.

* Aby ste zabranili preteCeniu poCas varenia, nikdy nenapliajte keramicku panvicu nad % jej objemu.

» Aby ste dosiahli o najlepsi vysledok a aby ste zabranili vysychaniu alebo pripaleniu potravin, dbajte na
dostatocnu vihkost. Vzdy dodrziavajte recept na spravne mnozstva.

POZOR:
» Priotvarani sklenenej pokrievky davajte pozor na horucu paru, ktora vychadza z panvice.

NA JEDLO S: MOZETE POUZIT TIETO TIPY:
Cestoviny Cestoviny pridajte na poslednych 30 az 60 minut procesu varenia.
Bylinky Pre najintenzivnejSiu chut je lepSie pouzit celé bylinky.
Mleté korenie Pri pouziti mletého korenia dbajte na to, aby ste misku premieSali asi 60 minut pred
koncom procesu varenia.
Fazula Susené fazule (najma fazulu) pred pridanim do varenia vzdy predvarte.
Zelenina Zeleninu vzdy umiestriujte na dno panvice, aby ste mali dostato¢nu vihkost na

varenie. Zeleninu pred pouzitim v jedle blans$irujte, aby ste rozlozili enzymy a
zachovali vitaminy.

Polievka Najprv pridajte suché prisady a potom dostatok vihkosti na upIné zakrytie prisad.
Mlieko a Mlieko, smotanu alebo kysli smotanu pridajte az 15 az 30 minut pred koncom
smotana procesu varenia.

Maso Uprednostiiuje sa pouzitie masa, ako je hovadzie maso, jahnacie kotlety alebo

rebra. Nizkotu¢né maso méze lahko stvrdnut alebo vysusit. Maso si zachova viac
chuti tym, Zze ho najskér opecieme, pouzite inu panvicu.

Kombinovany Velkost masa prispésobte ostatnym surovinam pre rovhomerné varenie, napriklad
pokrm pri pouziti predvarenej zeleniny alebo zeleniny, ktora sa rychlo uvari, ako su huby
alebo baklazan, pridajte malé kusky masa.

Morské plody Pre najlepSiu chut nepridavajte ryby a makkyse skoér ako 30 az 60 minut pred
koncom procesu varenia.

POZOR:

* Niekedy sa mbze zdat, Ze recepty obsahuju len malé mnozZstvo vihkosti, ale vo vac¢sine pripadov sa
uroven vlhkosti po¢as procesu pomalého varenia zdvojnasobi. Ak chcete pouzit recept, ktory nie je
receptom na pomaly hrniec, pouzite iba polovicu odpori¢aného mnozstva vihkosti.

CISTENIE A UDRZBA

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vycistite.

1. Vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky, nechajte spotrebic uplne vychladnut.

2. Sklenenu pokrievku a keramicku panvicu je mozné Cistit' v horticej vode s Eistiacim prostriedkom;
pouzite makku handriku alebo plastovu kefku na umyvanie riadu. Sklenenu pokrievku a keramicku
panvicu je mozné umyvat aj v umyvacke riadu.

3. Kryt vycistite vihkou handrickou.

4. Spotrebi¢ skladujte na suchom mieste.

POZOR:

» Pred Cistenim skontrolujte, ¢i spotrebi€ nie je pripojeny k zdroju napajania.

» Na Cistenie spotrebica nikdy nepouzivajte korozivne Cistiace prostriedky ani ostré predmety (ako noze
alebo tvrdé kefy).

» Kryt nikdy neponarajte do vody alebo inej tekutiny a nedrzte ho pod te€icou vodou.
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Tehnicke specifikacije

Model ASC350BW
Mrezno napajanje 220-240V
Frekvencija (Hz) 50/60
Sigurnosna klasa 1

Vlast (Watt) 180

Buka (dB(A)) -

Max. Kapacitet -

Maksimalno vrijeme neprekidnog rada (KB) -

Dimenzije (D x § x V) (cm) 34x24x25
Duzina kabela (cm) 80
Specificatii tehnice

Model ASC350BW
Retea 220-240V
Frecventa (Hz) 50/60
Clasa de siguranta 1

Putere (Watt) 180
Zgomot (dB(A)) -

Max. Capacitate -

Timp maxim de functionare continua (KB) -
Dimensiuni (L x | x h) (cm) 34x24x25
Lungimea cablului (cm) 80
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Asigurati-va ca tensiunea de la retea corespunde cu tensiunea
indicata pe placuta cu date tehnice.

Instalati intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila si plana, unde nu
poate cadea.

Partile acestui aparat pot deveni calde sau fierbinti. Evitati sa va
ardeti. Nu atingeti.

Mainile dumneavoastra trebuie sa fie uscate cand atingeti acest
aparat, este cablul si stecherul.

Acest aparat trebuie ‘sa-si piarda caldura, asa ca lasati-i suficient
spatiu in jurul lui. De asemenea, nu-| acoperltl

Acest aparat, cablul Si stecherul nu pot intra in contact cu apa.

Nu atingeti acest aparat daca a fost in contact cu apa. Deconectati-l imediat.
Acest aparat, cablul si stecherul nu pot intra in contact cu sursele de
caldura sau cu focul deschis.

Nu lasati niciodata cablul sa atérne peste marginea chiuvetei, a unui
blat sau a unei mese.

Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand nu utilizati
aparatul electric.

Scoateti stecherul din priza tragand de stecher si nu de cablu.

Nu folositi aparatul electric daca cablul éste deteriorat.

Nu pornifi acest aparat cu un temporizator extern sau cu un sistem
separat de control de la distanta.

Daca aparatul este defect, nu incercati sa il reparati singur. Apelati
intotdeauna la un mecanic calificat s& efectueze orice reparatie. ar
trebui inlocuit de catre producator, un furnizor de servicii tehnice sau
0 persoana cu o calificare echivalenta, pentru a evita orice pericol.
Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta peste 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu
lipsa de experienta si know- how dar numai daca sunt supravegheati
sau daca au fost instruiti cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului.
si sunt constienti de potentlalele sale pericole.

Copm nu au voie sa curete si sa intretina aparatul, cu exceptia cazului
in care au peste 8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul la indeméana copulor cu varsta sub 8 ani.
Urmar|t| copiii pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.

Nu mutati niciodata aparatul cand este pornit sau inca fierbinte.
Purtati intotdeauna manusi de cuptor cadnd manipulati capacul de
sticla sau tava ceramica pentru a evita ranirea.

Capacul de sticla si tava ceramica sunt fragile, aveti grija la ele! Nu le
folositi cand sunt crapate sau sparte.

Nu gatiti niciodata direct in carcasa, folositi intotdeauna tigaia ceramica.
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MEDIU INCONJURATOR

Aruncati materialele de ambalare, cum ar fi cutiile de plastic si carton,
=== In recipientele desemnate.

* Nu aruncati acest produs ca deseu menajer normal la sfarsitul duratei
de viata, ci predati-l la un punct de colectare pentru reutilizarea
echlpamentelor electrice si electronice. Cautati simbolul de pe produs,
instructiunile de utilizare sau ambalajul care indica tipul de deseu.

« Materialele pot fi folosite conform indicatiilor. Ajutandu-ne sa reutilizam
si s& procesdm materialele sau sa reciclam in alt mod vechiul
echipament, veti aduce o contributie importanta la protectia mediului.

« Municipalitatea’ dumneavoastra va poate spune unde puteti gasi
punctul de colectare a deseurilor desemnat in cartierul dumneavoastra.

OPERARE - GENERAL
Aparatul este destinat numai pentru uz casnic, nu pentru uz profesional.

Urmatoarea descriere este asociata cu imaginea de la pagina 2:
. Locuinte

. Manere

. Tigaie (interioare) din ceramica

. Capac de sticla

Buton

. Comutator de temperatura

oUIRWN

FUNCTIONARE - INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Scoateti aparatul din ambalaj si indepartati toate materialele de ambalare.
2. Curétati va)sul ceramic si capacul de sticla inainte de a utiliza aparatul pentru prima dat& (vezi ,Curétare si
intretinere”

AVERTIZARE:
» Aparatul poate scoate putin fum si un miros caracteristic atunci cand il porniti pentru prima data. Acest
lucru este normal si se va opri de la sine. Asigurati-va ca aparatul are suficients ventilatie.

OPERARE - PREGATIRE

1. Asezati aparatul pe o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura.

2. Scoateti vasul ceramic din carcasa pentru a prevem varsarea in dispozitiv sau pe elementul de incalzire.
3. Ad&ugati toate ingredientele in tava ceramica si inchideti capacul de sticla.

4. Puneti tava ceramica fnapoi in carcasa.

AVERTIZARE:
» Nu folositi niciodata tava ceramica pe o plita, aragaz sau in cuptor.

OPERARE - GATIRE LENTA

1. Puneti stecherul in priza de perete.

2. Rotiti comutatorul de temperatura pe ,HIGH” sau ,LOW”.

3. Lasati capacul de sticld pe tigaie in tlmpul procesulm de gatire cat mai mult posibil.

4. Cand ati terminat de gatit, puneti comutatorul de temperatura pe ,OFF”. Scoateti stecherul din priza si
lasati aparatul s se raceasca complet inainte de curéatare.

AVERTIZARE:

» Functia ,PATI LA CALD” este destinata doar mentinerii calde a alimentelor proaspat preparate. Nu utilizati
aceasta functle pentru a gati alimente. Nu va recomandam s utilizati functia ,PASTRATI LA CALD” mai
mult de 4 ore. Nu I&sa vasul in tava ceramica prea mult timp!
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SFATURI DE GATIT - GENERAL

+ Pentru a preveni gatirea insuficienta sau prea gatita, va recomandam sa umpleti intotdeauna tava
ceramicd intre %2 si % din capacitatea sa. Respectati timpii de gatire recomandati.

* Pentru a preveni preaplinul in timpul gatirii, nu umpleti niciodata tava ceramica peste % din capacitatea sa.

* Pentru cel mai bun rezultat si pentru a preveni uscarea sau arderea alimentelor, asigurati-va ca exista
suficienta umiditate. Urmati Intotdeauna reteta pentru cantitatile potrivite.

AVERTIZARE:

= Varugam sa aveti grija la abur fierbinte care iese din tigaie cand deschideti capacul de sticla.

PENTRU UN MANCAT CU: PUTETI UTILIZA ACESTE SFATURI:

Paste
lerburi

Condimente
macinate
Fasole

Legume

Supa
Crema de lapte

Carne

Mancare
combinata

Fructe de mare

AVERTIZARE:

Adaugati pastele in ultimele 30 pana la 60 de minute ale procesului de gatire.
Pentru cea mai intensa aroma este de preferat sa folositi ierburi intregi.

Cand folositi condimente macinate, asigurati-va ca amestecati vasul cu aproximativ
60 de minute fnainte de sfarsitul procesuIU| de gatit.

ntotdeauna pregatiti fasolea uscata (in special fasolea) inainte de a le adauga la
procesul de gatire.

Asezati intotdeauna legumele pe fundul tigaii pentru a va asigura ca au suficienta
umiditate pentru a fi gatite. Albeste legumele Tnainte de a le folosi in vase pentru a
descompune enzimele si a pastra vitaminele.

Mai intai adaugati ingredientele uscate si apoi suficientd umiditate pentru a acoperi
ingredientele complet.

Nu adaugati lapte, smantana sau smantana decat cu 15 pana la 30 de minute
nainte de sfarsitul procesului de gatit.

Se prefera sa se foloseasca carne precum carnea de vita, cotlete de miel sau coaste de
rezerva. Carnea cu continut scazut de graS|m| poate deveni cu usurinta tare sau uscata.
Carnea isi pastreaza mai multa aroma prin prajirea ei mai intai, folosm o alta tigaie.

Reglati dimensiunea carnii la celelalte ingrediente pentru o gatit uniform, de
exemplu cand folositi legume pre-fierte sau legume care se gatesc rapid, cum ar fi
ciupercile sau vinetele, adaugati bucati mici de carne.

Pentru cel mai bun gust, nu adaugati peste si crustacee decat cu 30 pana la 60 de
minute Thainte de sfarsitul procesului de gatit.

*Uneori poate parea ca retetele contin doar o cantitate mica de umiditate, dar in majoritatea cazurilor
nivelul de umiditate se va dubla in timpul procesului de gétire lenta. Cand doriti s& utilizati o reteta care nu
este o reteta de gatit lent, utilizati doar jumatate din cantitatea de umiditate sugerata.

CURATENIE SI MENTENANTA

Curatatl aparatul dupa fiecare utilizare.
Scoateti stecherul din priza, |asati aparatul sa se raceasca complet.

N =

Capacul de sticla si tigaia ceramica pot fi curéatate in apa fierbinte cu detergent de vase; utilizati o carpa moale

sau o perie de spalat din plastic. Capacul de sticla si tava ceramica pot fi curatate si in masina 'de spalat vase.
3. Curatati carcasa cu o carpa umeda.
4. Depozitati aparatul intr-un loc uscat.

AVERTIZARE
Verificati daca aparatul nu este conectat la sursa de alimentare inainte de a incepe sa il curatati.

+Nu utilizati niciodaté agenti de curatare corozivi sau curatati sau obiecte ascutite (cum ar fi cutite sau perii
dure) pentru a curata aparatul.

+ Nu scufundati niciodata carcasa in apé sau alt lichid si nu o tineti sub jet de apa.
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MHCTPYKUUU 3A BE3OMNMACHOCT

YBepeTe ce, Ye MPEXOBOTO HamnpeXeHne CbBrnaga C HanpexeHneTo,
nokasaHo Ha TabenkaTta ¢ JaHHW.
BuHarn moHTUpanTe ypeda Bbpxy cTaburnHa v paBHa MOBbPXHOCT,
KbOETO HE MOXe Aa ce NpeodbpHe.
Yactute Ha TO3M yped MOXe Ada Ce HarpeaT WNu HaropeLuart.
N3bsreante ga ce usrapsate. He gokoceante.
PbueTe BY TpsibBa ga ca Ccyxum, korato AoKocBaTe TO3u yped, ToBa ca
KabenbT 1 WencenbsT.
Tosn ypen Tpabsa na rybu TonnuHata cu, Taka 4e My ocurypete
JOCTaTb4yHO pa3CTosiHME OKOro Hero. CbLlo Taka He ro NokpuBauTe.
Tosu ypen, HeroBuAT kaben u wencen He TpsibBa Aa BNM3aT B KOHTAKT C BoAA.
He pokocBanTe TO3u ypea, ako e 6un B KOHTakT ¢ Boga. HeszabasHo
ro U3KIIHOYETE OT KOHTaKTA.
Toau ypen, HeroBuaT kaben u wencen He TpsabBa Aa BNu3aT B KOHTAKT
C M3TOYHMLUM HA TOMNNMHA UIN OTKPUT OMbH.
Hukora He ocTtaBsanTe kabena ga BucuM Hag pbba Ha MuBKaTa,

aboTHMa NnoT unu macara.

MHarn mM3BaxkgamTe Lencena oT KOHTakKTa, Korato He m3nonssaTe
eneKkTpuyeckus ypea.
N3BageTe Lwencena oT KOHTaKTa, KaTo AbpnaTe camus Lencen, a He kabena.
He nsnonasante enekTpuyeckus ypea, ako kabenvT e noBpeaeH.
He BkntouBanTe TO3M ype[s C BbHLLUEH TauMep UNKn OTAeNnHa cuctema
C AVCTaHLUMOHHO ynpaBreHune.
AKO ypeabT e aedekTeH, He ce onuTBanTe Aa ro peMoHTUpaTe camu.
BuHaru pasnonarante ¢ ksanuduumpaH MexaHuK, KOUTO Ja U3BbpLUBa
BCSAKAKBM PEMOHTW. TOM TpsibBa Aa Obae 3aMeHEH OT NPOM3BOAMUTENS,
AOCTaBYMK Ha TEXHMYECKO OBCny)XBaHe MW nuue C eKBMBaneHTHa
KBanudukauus, 3a aa ce n3dberHe Bckaksa OMacHOCT.
Tosn ypen Moxe fa ce u3nonsea oT Aela Ha Bb3pacT Haj, 8 roguHn n
nuua ¢ HamaneHn oU3anYecKkn, CETUBHM UNN YMCTBEHU CMOCOBHOCTH
WKW NUnca Ha ONuT U HOy-xay, HO CaMO ako Ca MOA4 Ha430p WK ako
ca VIHCTPYKTMpPaHW KakK Aa nanonaeat ypeaa 6e3o0nacHo 1 ca HasiCHO C
HEeroBmMTe NOTEHLMANHU ONacHOCTMW.
[eua HamaT npaBo ga noYncTeaT U NogabpXaT ypeaa, OCBEH ako He
ca Ha Bb3pacT Hag 8 roguMHu 1 ca nog HabnogeHune.
MaseTe ypega v kabena ganed ot geua nog 8-roauwiHa Bb3pact.
Habnogaeavite gewara, 3a ja CTe CUIypHU, Ye HAMa Aa Cy UrpasT c ypeaa.
Hwukora He mecTeTe ypeaa, Korato € BKYEH U BCE OLLe ropeL,.
BuHarm HoceTe pbkaBuLM 3a roTBEHE, KOrato 60paBnTe CbC CTbKNEHUS
Kanak unu KkepaMmmiHmna TuraH, 3a aa n3berHete HapaHsiBaHUs.
CTbKNEeHUAT Kanak u KepaMm4HUAT CbA Ca YynnvBu, BHMMaBanTe C
Tax! He rm nanonssanTe, Korato ca HarnykaHu Ui CHyneHu.
Hvkora He rotBeTe AOMPEKTHO B Kopryca, BWHarM u3nonasavrte
KepaMUYHUS TUTaH.
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3AOBUKATIALWA CPEOA

M3xBbpreTe onakoBbYHUS MaTepuar Kato NnacTMacoBu N KAPTOHEHU
Lo KYTUW B NpeAHa3HayYeHnTe 3a ToBa KOHTENHEPW.

* He uaxebpnante To3n NpoAaykT KaTto OOMKHOBEH AOMalleH oTnagbk
B Kpas Ha >XMBOTA My, a ro npegante B cbOupaTeneH MyHKT 3a
NOBTOpPHa ynoTpeba Ha enekTpu4ecko M enekTpoHHO obopynBaHe.
lMoTbpceTe cuMBONna BbpXy NpoaykTa, MHCTPyKUMMTE 3a ynotpeba
NN onakoBkaTta, Nokassall, Buaa Ha oTnagbuuTe.

» Martepuanute moraT ga ce usnonaear crnopep ykasaHuara. Kato Hu
nomaraTe ga uanonasame NMOBTOPHO M obpaboTBame matepuanure
WNU NO APYr Ha4YuH peuunknupame ctapoTo obopyaBaHe, BuE Lie
HanpaBuTE BaXXeH NPUHOC 3a ONa3BaHETO Ha OKoNHaTa cpeaa.

» BawaTta oOLlWnHa MoXxe ga BM Kaxke Kbae Aa HaMepuTe onpeaeneHuns
MYHKT 3a CbOMpaHe Ha OTNaabLM BbB Ballns KBapTar.

ONEPAUUA - OBLU
YpeabT e npeAHasHaveH camo 3a JomallHa ynotpeba, a He 3a npodecnoHanHa ynotpeba.

CnepHOTO onvcaHve e CBbP3aHo C M30BpaxeHWeTo Ha CTpaHuua 2:
1. XXunuwa

. OpBbXKM

. KepamuueH (BbTpelueH) TuraH

. CTbKkneH kanak

. Konue

. TemnepaTypeH npeBknto4BaTen

ONHLWN

EKCNNOATALUA - NPEAU NbPBA YNOTPEBA

1. V3Bagete ypega OT onakoBKaTta M OTCTPAHETE BCUYKM ONaKOBbYHU MaTepuanu.
2. TNoymncTeTe kepamMUYHNA Cb M CTBKIEHUS Kanak, Npeau Aa u3nonssarte ypeaa 3a NbpBu MbT (BUXTE
Lflouncreaxe n nogopbxka“).

BHUMAHWE:
. Ypean MOXe [a oTAenn Masnko AuM U XxapakTtepHa MUpu3ama, Korato ro BKio4uTe 3a NbpBu NbT. ToBa
€ HOpMarHo U Le crnpe oT camo cebe cu. YBepeTe ce, Ye ypeabT MMa AoCTaTbyHa BEHTUMauums.

EKCIMIIOATALUA - NTOATOTOBKA

1. MNocTaBeTe ypena BbpXy paBHa, CTabunHa n TonnoycTonymsa NoBbPXHOCT.

2. WN3BapeTe kepaMU4HUA CbA OT KOpnyca, 3a Aa NpefoTBpaTuTe pasnmBaHe B yCTPONCTBOTO UMK BbPXY
HarpeBaTenHusi efiemMeHT.

3. [lobaBeTe BCMYKM CHCTaBKM B KEPAMUYHUS Cb[ U 3aTBOPETE CTLKIEHUS Kanak.

4. TloctaBeTe kepaMnyHMs CbA 06paTHO B Kopnyca.

B

.

HUMAHWE:
Hvikora He usnonssante KepammM4HUA TUraH BbpXy KOTIIOH, Nedka unv BbB ypHa.

PABOTA - BABHO TrOTBEHE

MocTaBeTe Lencena B KOHTaKTa.

3aBbpTeTe NpeBkoyBaTens 3a temnepartypara Ha “HIGH” unn “LOW”.

OcTaBeTe CTbKIEHMs kanak BbpXy TUraHa rno BpeMe Ha npoleca Ha roTBeHe, JOKOMKOTO € Bb3MOXHO.
KoraTo npukntounTe ¢ roTBEHETO, 3aBbpTETE NPEBKIOYBATENS 3a Temneparypara Ha ,MI3KITKOYEHO".
M3BapgeTe Liencena oT KOHTaKTa U OCTaBeTe ypeaa Aa ce oxfaan HambIHO Npeau NovncTBaHe.

Pob~
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BHUMAHWE:

*  ®yHkumnsita “KEEP WARM” e npegHasHaveHa camo 3a noafbpkaHe Ha MpsiCHO NMPpUroTBeHa xpaHa Tonna.
He na3nonssante Tasun yHKUMS 3a roTBEHE Ha XpaHa. He npenopbyBamMe Aa usnonssare yHkumnaTa
“KEEP WARM” 3a noBeye oT 4 yaca. He octaBsinTe SCTUETO B KEPAMUYHUSI TUraH TBbpAE AbSro!

CBHbBETU 3ATOTBEHE - OBLLU

» 3a fpa npepoTtBpatuTe HeAOCTaTbYHA UMM NPENEYEHOCT Ha ACTUETO BU, MpenopbyYBamMe BUHaru
Oa NbHUTE KepaMUYHUA TUraH Mexay ¥z n % OT HeroBus kanauuTeT. [Npuabpxarite ce KbM
npenopbYyaHOTO BpeMe 3a roTBEHE.

» 3a pa npegoTtBpaTuTe NpenuBaHe No Bpeme Ha roTBEHE, HUKOra He NbMHETE KepaMUYHUS Cba Hag 4
OT HEroBUS KanauuTeT.

» 3a Hail-go6bp pe3ynTaT U 3a Aa NpegoTBpaTUTE U3CHXBAHETO UMW U3rapsiHETO Ha XpaHaTa, yBepeTe
ce, Ye UMa JOCTaTbyHO Briara. BuHaru crnegBavite peuenTaTa 3a TOYHUTE KONMYECTBaA.

BHMUMAHWE:
* Mons, BHMMaBalTe 3a ropelia napa, uanusaiia oT TUraHa, Korato oTBapsTe CTbKeHUs Kanak.

3A ACTHUE C: MOXE OA U3NON3BATE TE3U CHLBETHU:
nacra [o6aBsete nacrta npes nocnegHute 30 oo 60 MUHYTK OT NpoLEeca Ha FOTBEHE.
Bunku 3a Hal-MHTEH3MBEH BKYC Ce NPeanoyMTa U3nosn3BaHeTo Ha Lienm Gunku.
CmneHun KoraTo nsnonseare cMneHu nognpaeku, He 3abpaBsinTe ga pa3bbpkare SCTUETO
nopnpaBku oKkoso 60 MUHYTU Npeawm Kpasi Ha NpoLieca Ha roTBeHe.
Bo6 BuHaru cBapsiBavite npefBaputenHo cyx 606 (ocobeHo 606), npeam oa ro gobasute

KbM rnpoueca Ha roteeHe

3eneHHyuu BuHaru nocrtaeswite 3efieH4yumTe Ha AbHOTO Ha TUraHa, 3a ga Ccte CUrypHu, 4e
nMaT OoCTaTb4HO BIiara 3a roteeHe. EnaHLumpaﬂTe 3eneHvyuuTe, npeav ga ru
nsnon3earte B ACTUETO CW, 3a Aa pas3rpaganute eH3mMmuTe 1 aa 3anasnte BUTaMUHUTe.

Cyna MbpBO foGaBeTe cyxuTe CbCTaBKv U cref ToBa AOCTaTbYHO Brara, 3a Aa nokpuere
HanmbiHO CbCTaBKUTE.

Mnsiko n He pobaBsiiTe Mnsiko, cMeTaHa Unu 3akBaceHa cMmeTaHa npeam 15 go 30 MyUHyTH

cmeTaHa npeau kpasi Ha NpoLeca Ha roTBeHe.

meco 3a npegnoynTaHe e aa ce U3nosi3aBa Meco KaTo TeNeLLKO, arHeLlky KOTneT unm

pe3epBHM pebpa. HuckomacneHoTo Meco MoXe NeCHO ia CTaHe XXUIaBo Ui Cyxo.
MecoTo 3ana3Ba noseye BKYC, KaTto NbpBO Mo U3NbpXUTE, nanonspanTe Apyr TUraH.

Kom6uHupaHo CbobpaseTte pasmepa Ha MECOTO C APYrMTe CbCTaBKW 38 PABHOMEPHO rOTBEHE,
scTme Hanpumep KoraTo 13rosaeare npeaBapuTeniHO CBAPEHU 3eMeHYYLIM UK 3eMeHYyLu,
KOMTO ce roTBSAT 6bP30, KaTo rMb6M Unu natTnamkaH, AobaseTe Mankv napyeta Meco.

Mopcka xpaHa 3a Han-go6bp BKyc He fobasanTe puba n Yyepynyectn npean 30 o 60 MUHYTH
npeau Kpasi Ha npoLeca Ha roTBeHe.

BHVMAHWE:

* [loHsikora Moxe Aa usrnexaa, vye peuenTute CbAbpXKaT camo Marko KonmM4ecTBO Brara, HO B NOBEYETO
CnyYaun HMBaTa Ha BIara Lwie ce yaBOAT No BpeMe Ha npoueca Ha 6aBHo roteeHe. Korato uckare ga
n3nonaearte peuenTta, KOATO He e pelenTa 3a 6aBHO roTBeHe, M3nornasanTe camo NonoBuHaTa ot
npeannoXeHoTo KoNn4yecTBo Brara.

NMOYUCTBAHE U NOOAPBXKA

MouncTBalTe ypeada cnep Bcska ynorpeba.

1. VsBapeTe LWencena OT KOHTaKTa, OCTaBeTe ypeaa Aa U3CTUHE HaMbIHO.

2. CTBbKMEHUST Kanak n KepaMUYHUAT TUraH MoraT Aa ce NoYMcTBaT B ropella Bofa ¢ npenapar 3a
MWeHe Ha Cb[0Be; U3MOoMn3BaliTe Meka Kbpna unn nNnactTMacoBa YeTka 3a MueHe. CTbKNEHUAT kanak u
KEepaMUYHMAT CbA MOraT Aa Ce MOYNCTBaT U B CbAOMUSAIIHA MalLuHa.

3. TMoyucTeTe Kopnyca C BNaxHa kbpna.

4. CobxpaHsiBanTe ypefa Ha Cyxo MSCTO.
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BHMMAHWE:

° yBepeTe Ce, Ye ypeabT He € CBbP3aH KbM 3axpaHBaHETO, Npean Aa 3ano4yHeTe a ro novYncreare.

* Hukora He na3nonaeawTte KOPO3MBHN UINN TbpKallX NoYUCTBaLLM npenapaTtn Unn octpu npeameTu (KaTO
HOXOBE UInn TBbpan l‘IeTKVI) 3a no4yncrTeaHe Ha ypena.

* Hukora He notansawnTte KopnycCa BbB BO4a Unu gpyra Te4HOCT U He To OpbXTe nof Te4alla Boa.

TexHu4ecku cneumndpmkaumm

B G Mogaen ASC350BW

Mpexa 220-240V
YecTota (Hz) 50/60
Knac no 6e3onacHocT 1
MouwHocT (Watt) 180

wywm (dB(A)) -
Kanauuter -

MakcumanHo Bpeme 3a HenpekbcHaTta paborta (KB) | -
Pasmepu (B x L x I") (cm) 34x24x25

ObmxkuHa Ha kabena (cm) 80




7 besTRON®

ALL YOU WANT TO KNOW ABOUT
YOUR UNIQUE 5 YEAR WARRANTY

ALLES, WAS SIE UBER IHRE EINZIGARTIGE 5-JAHRES-GARANTIE WISSEN MOCHTEN
TOUT CE QUE VOUS VOULEZ SAVOIR SUR VOTRE GARANTIE UNIQUE DE 5 ANS
ALLES WAT U WILT WETEN OVER UW UNIEKE GARANTIE VAN 5 JAAR

TUTTO QUELLO CHE VUOI SAPERE SULLA TUA GARANZIA UNICA DI 5 ANNI
TODO LO QUE QUIERES SABER SOBRE TU UNICA GARANTIA DE 5 ANOS

BESTRON.COM/GUARANTEE

NEED HELPe
CHECK OUT OUR SERVICE PAGE

BRAUCHEN SIE HILFEZ SCHAUEN SIE SICH UNSERE SERVICESEITE AN

BESOIN D'AIDE? DISCUTE AVEC NOUS! CONSULTEZ NOTRE PAGE DE SERVICE
HULP NODIG?2 CHAT MET ONS! BEKIJK ONZE SERVICEPAGINA

HO BISOGNO DI AIUTO2 CHATTA CON NOI! GUARDA LA NOSTRA PAGINA SERVIZI
5NECESITAS AYUDA2 CONSULTE NUESTRA PAGINA DE SERVICIO

BESTRON.COM/SERVICE

EASTERN EUROPE
CUSTOMER SERVICE

CIZECHIA  Dbestron.service.cz@teknihall.com
SLOVENSKO  bestron.service.sk@teknihall.com
HRVATSKA  bestron.service.hr@teknihall.com
POLSKA  bestron.service.pl@teknihall.com
ROMANIA  bestron.service.ro@teknihall.com
BULGARIA bestron.service.bg@teknihall.com
HUNGARIA  bestron.service.hu@teknihall.com

SERVICE HOTLINE: 00800 954 39 543

231023-03




