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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Geratistnichtflrdenprofessionellen Gebrauchbestimmt, sondern

fur den hauslichen und ahnlichen Gebrauch, z. B. in Personalkiichen,

in Geschaften, Buros und anderen Arbeitsumgebungen, durch Gaste

in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen sowie in Bed &

Breakfast-ahnlichen Umgebungen und Bauernhofe.

Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild

angegebenen Spannung ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf einer stabilen und ebenen Flache auf,

wo es nicht umfallen kann.

Teile dieses Gerats konnen warm oder heil3 werden. Vermeiden Sie es,

sich zu verbrennen. Nicht berUhren.

Ihre Hande muissen trocken sein, wenn Sie dieses Gerat, sein Kabel

und seinen Stecker berthren.

Dieses Gerat muss Warme abgeben. Sorgen Sie daher fur ausreichend

Abstand um das Gerat herum. Decken Sie es auch nicht ab.

Dieses Gerat, das Kabel und der Stecker durfen nicht mit Wasser,

Warmequellen oder offenen Flammen in Beri]hru\rll\? kommen.

Beruhren Sie dieses Gerat nicht, wenn es mit Wasser in Beruhrung
ekommen ist. Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose.
assen Sie das Kabel niemals uber den Rand des Waschbeckens, der

Arbeitsplatte oder des Tisches hangen.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das

Elektrogerat nicht benutzen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, indem Sie am Stecker

selbst und nicht am Kabel ziehen.

Benutzen Sie das Elektrogerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist.

Betreiben Sie dieses Gerat nicht mit einem externen Timer oder einem

separaten Fernbedienungssystem.

Wenn das Gerat oder das Kabel defekt ist, versuchen Sie nicht, es

selbst zu reparieren. Lassen Sie Reparaturen immer von einem
ualifizierten Techniker durchfihren. Um Gefahren zu vermeiden, muss
er Austausch durch den Hersteller, einen technischen Dienstleister

oder eine Person mit gleichwertiger Qualifikation erfolgen.

Bewegen Sie dieses Gerat nicht, wenn es eingeschaltet oder noch heil} ist.

Legen Sie keine schweren Gegenstande auf den Deckel, um das Gerat
eschlossen zu halten.
enutzen Sie dieses Gerat niemals in der Nahe von Végeln. Die von der

Antihaftbeschichtung freigesetzten Dampfe konnen bei Vogeln Stress

oder Schlimmeres verursachen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber sowie von

Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder

geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen verwendet

werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des

Gerats eingewiesen wurden und die Gefahren verstehen .

Kinder durfen das Gerat nicht reinigen oder warten, es sei denn, sie

sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
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Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aulzerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

EUMWELT

L]

Werfen Sie Verpackungsmaterial, wie zum Beispiel Plastik und Karton,
in die dazu bestimmten Container.
DiesesProduktamEndederNutzungsdauernichtalsnormalenHaushaltabfall
entsorgen, sondern bei einer Sammelstelle zur Wiederverwendung von
elektrischem und elektronischem Gerat. Achten Sie auf das Symbol auf
dem Produkt, der Gebrauchsanweisung oder Verpackung.

Die Materialien konnen wie angegeben wiederverwendet werden.
Durch lhre Hilfe bei der Wiederverwendung, der Verarbeitung der
Materialien oder anderen Formen der Nutzung des alten Gerates
leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer Umwelt.
Informieren Sie sich bei der Gemeinde nach derrichtigen Sammelstelle
bei Ihnen in der Nahe.

SERVICE

Im unwahrscheinlichen Fall einer Fehlfunktion wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst von Bestron: www.bestron.com/service

Technische Daten

Modell AWMS200R
Spannung (V) 220-240V
Frequenz (Hz) 50-60

Schutzklasse |

Leistung (Watt) 750

Gerausch (dB(A))

Max. Fassungsvermogen

Kurzzeitbetrieb (KB)

Gerateabmessung (L x W x H) (cm) 23,0x22,0x8,5

Lange des Netzkabels (cm) 70
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FUNKTION - Allgemein
Die Beschreibung unten gehort zu der Abbildung auf Seite 2.

1. Gehdause 4. Kontrollleuchte ,,Temperatur erreicht”
2. Backflachen 5. Sicherheitsverschluss
3. Kontrollleuchte 6. Steckplatze

,aufheizen*

BENUTZUNG - Erste Verwendung

1. Entfernen Sie die Verpackung.

2. Reinigen Sie der Backflachen, um eventuelle Reste des Herstellungsprozesses zu entfernen (siehe
,Reinigung und Wartung*“). Trocknen Sie sie anschlieend grundlich ab.

3. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und lassen Sie das Waffeleisen 10 Minuten aufheizen. So
entfernen Sie den eventuell vorhandenen Verpackungsgeruch aus dem Gerat.

ACHTUNG:
» Beiderersten Verwendung des Gerats kénnen eine leichte Rauchentwicklung sowie ein spezieller Geruch
entstehen. Das ist normal und geht von selbst wieder weg. Sorgen Sie fiir ausreichende Belliftung.

BENUTZUNG - Vorheizen

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Die Kontrollleuchten leuchten auf und das Gerat heizt auf.

Warten Sie, bis die grine Kontrollleuchte erlischt.

AnschlieRend hat die Backplatte die richtige Temperatur und das Waffeleisen ist betriebsbereit.

BENUTZUNG - Waffeln backen

roN=

1. Bereiten Sie den Waffelteig gemals dem auf der der Rubrik Rezepte angegebenen Rezept zu.

2. Heizen Sie das Gerat wie im Abschnitt ,Vorheizen* beschrieben vor.

3. Fetten Sie beide Backplatten ein. Verwenden Sie zum Verteilen des Ols oder der Butter einen Pinsel.

4. Legen Sie die holzernen Stébchen in die entsprechenden Steckplatze (6).

5. Fillen Sie die Backplatte mit der gewiinschten Menge an Teig oder Ruhrteig. Stellen Sie sicher, dass
der Teig/Ruhrteig am Rand nicht Uberschreitet. Schliefen Sie den Deckel.

6. Backen Sie die Waffeln, bis sie die gewlinschte Farbe haben.

ACHTUNG:

» Die normale Zubereitungsdauer betragt ungefahr 3 -5 Minuten. Diese hangt vom verwendeten Teig
und lhrem personlichen Geschmack ab. Lassen Sie das Gerat beim Backen geschlossen, denn
zwischenzeitliches Offnen kann das Aussehen der Waffeln nachteilig beeinflussen.

7. Offnen Sie das Geréat erst, wenn die Waffeln fertig sind.

8. Nehmen Sie die Waffeln sorgfaltig bei den Stabchen.

9. Wenn Sie fertig mit dem Backen sind, dann ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und 6ffnen Sie

das Gerat, um die Backplatten abkuhlen zu lassen.
Tipp: Schneiden Sie Uberschuissige Kanten, um eine Herzform zu erstellen

ACHTUNG:
*  Verwenden Sie keine scharfen Gabeln oder Messer auf das Backblech!

REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Verwendung.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

2. Reinigen Sie das Waffeleisen mit einem feuchten Tuch. Falls erforderlich kénnen Sie das Waffeleisen
mit Seifenwasser reinigen. Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit in das Gerat gelangt.

3. Trocknen Sie das Gerat nach der Reinigung griindlich ab.

4. Verstauen Sie das Waffeleisen.

ACHTUNG:

+ Sorgen Sie dafir, dass das Gerét bei der Reinigung nicht an die Steckdose angeschlossen ist.

» Verwenden Sie zur Reinigung keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermittel oder scharfen
Gegenstande (wie Messer oder harte Blrsten).

» Tauchen Sie das Geréat, das Kabel und den Stecker des Gerats nie in Wasser oder andere Flussigkeiten.
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REZEPTE FUR WAFFELN

Liege Waffeln (Schnell-Variante)
Zutaten

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

150 g Butter

4 Eier

100 g Zucker

250 ml Milch

1 Packchen Vanillezucker

1 Prise Salz

Zubereitung

Mehl und Backpulver mischen. Die Butter schmelzen
lassen. Die Eier schaumig ruhren, den Zucker hin-
einrtihren, Milch, Salz und Vanillezucker unterriihren
und nun die wieder abgekiihlte Butter dazugeben
und alles gut vermischen. Zuletzt das Mehl grindlich
unterrihren. Das Waffeleisen erhitzen und die Waf-
feln 2 - 3 Minuten lang backen.

Briisseler Waffel (Milch-Wasser-Variante)
Zutaten fiir 8 Portionen

* 120 g Zucker

* 2 Eier

+ 350 g Mehl

* 1 TL Zitrone(n) - Schale
(unbehandelte Zitrone!), abgriebene
2 Pck. Vanillezucker

1 Prise Salz

150 ml Milch, (3.5% Fett)

5 Pck. Backpulver

Lauwarmes Wasser

Zubereitung

Butter, Zucker, Zitronenschale, Vanillezucker schau-
mig ruhren, langsam die Eier dazugeben, Mehl und
Backpulver mischen, im Wechsel Mehl und Milch zu
der Teigmasse geben und soviel Wasser hinzufligen,
dass ein flussiger Teig (wie Pfannkuchenteig) ent-
steht. Teig ca. 20 min ruhen lassen und dann noch-
mals gut verrihren.Waffeleisenvorheizen und etwas
einfetten. Waffeln einzeln ausbacken und mit einer
Zimt- Zucker-Mischung streuen.

Waffeln (Créme fraiche-Variante)
Zutaten

e 125 g Créme fraiche

125 g Butter

6 Eigelb

250 g gesiebtes Mehl (Typ 405)
1 Prise Salz

6 Eiweil

1 Vanilleschote

100 g Puderzucker

Zubereitung

Creme fraiche leicht erwarmen. Butter schaumig
schlagen und Eigelb unterrihren. Mehl mit Salz mi-
schen, nach und nach im Wechsel mit der Créme
fraiche zur Buttermischung geben, bis ein dickflis-
siger Teig entsteht. Das Eiweil} steif schlagen und
unter den Waffelteig heben. Den Teig etwa 30 Minu-
ten ruhen lassen. Den Teig portionsweise im einge-
fetteten Waffeleisen backen. Das ausgekratzte Mark
einer Vanilleschote mit Puderzucker vermischen und
Uber die frisch gebackenen Waffeln sieben. Bei Be-
darf mit geschlagener Sahne und Schattenmorellen-
beziehungsweise Sauerkirschmarmelde servieren.
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CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil n'est pas destiné a un usage professionnel, mais est destiné a
un usage domestique et similaire, comme dans les cuisines du personnel,
dans les magasins, bureaux et autres environnements de travail, par les
clients des hoétels, motels et autres environnements résidentiels, dans
des environnements de type Bed & Breakfast. et des fermes.
Assurez-vous que la tension du secteur correspond a la tension
indiquée sur la plaque signalétique.

Installez toujours I'appareil sur une surface stable et plane ou il ne
peut pas tomber.

Certaines parties de cet appareil peuvent devenir chaudes ou
bralantes. Evitez de vous brdler. Ne pas toucher.

Vos mains doivent étre séches lorsque vous touchez cet appareil, son
cordon et sa fiche.

Cet appareil doit perdre de la chaleur, laissez-lui donc un espace
suffisant autour de lui. Ne le couvrez pas non plus.

Cet appareil, le cordon et la fiche ne doivent pas entrer en contact
avec de 'eau, des sources de chaleur ou des flammes nues.

Ne touchez pas cet appareil s'il est entré en contact avec de l'eau.
Retirez immediatement la fiche de la prise.

Ne laissez jamais le cordon pendre du bord de I'évier, du plan de
travail ou de la table.

Retirez toutjours lafiche de la prise lorsque vous n'utilisez pas 'appareil électrique.
Retirez la fiche de la prise en tirant sur la fiche elle-méme et non sur le cordon.
N’utilisez pas I'appareil électrique si le cordon est endommageé.
N’utilisez pas cet appareil avec une minuterie externe ou un systéme
de télécommande separe.

Si 'appareil ou le cordon est défectueux, n’essayez pas de le réparer
vous-méme. Faites toujours effectuer les réparations par un technicien
qualifié. Il doit étre remplacé par le fabricant, un prestataire technique
ou une personne de qualification équivalente, pour éviter tout danger.
Ne déplacez pas cet appareil lorsqu’il est allumé ou encore chaud.
Ne placez pas d’objets lourds sur le couvercle pour maintenir I'appareil fermé.
N'utilisez jamais cet appareil a proximité d'oiseaux. Les fumées dégagées par le
revétement antiadhésif peuvent provoquer du stress, voire pire, chez les oiseaux.
Cetappareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus etdes
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d’expérience et de connaissances s’ils ont
recu une surveillance ou des instructions concernant I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et comprennent les dangers. .

Les enfants ne sont pas autorisés a nettoyer ou a entretenir 'appareil,
sauf s'’ils ont plus de 8 ans et sont sous surveillance.

Gardez I'appareil et le cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Les enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu’ils ne jouent pas
avec 'appareil.
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EENVIRONNEMENT

Débarrassez-vous du matériel d’emballage comme le plastique et les
boites dans les containers destinés a cet effet.

» Ala fin de sa durée de vie, ne jetez pas ce produit comme un simple
dechet ménager mais remettez-le a un centre de collecte de recyclage
des produits electriques et électroniques. Consultez le symbole sur le
produit, le mode d’emploi ou I'emballage.

* Les matériels/matériaux peuvent étre réutilisés comme indiqué. En
apportant votre aide au recyclage et au traitement des matériels/
matériaux ou a tout autre forme de réutilisation d’anciens appareils,
vous contribuez a la protection de I'environnement.

* Informez-vous auprés de votre commune pour obtenir la liste des
points de collecte a proximité de chez vous.

SERVICE

Dans le cas peu probable d’un dysfonctionnement, veuillez contacter le
service client de Bestron : www.bestron.com/service

Spécifications techniques

Modele AWMS200R
Tension (V) 220-240V
Fréquence (Hz) 50-60
Classe de protection |

Puissance (Watt) 750

Bruit (dB(A)) -

Max. Capacité -

Opération de courte durée (KB) -

Dimensions de I'appareil (L x H x P) (cm) 23,0x22,0x8,5

Longueur du cordon (cm) 70
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FONCTIONNEMENT - Généralités

La description ci-dessous accompagne 'image de la page 2.

1. Corps de I'appareil 4. Lampes témoin “température atteinte”
2. Plaques 5. Agrafe de fermeture
3. Lampes témoin 6. Fentes

“réchauffage”

FONCTIONNEMENT - Premiére utilisation

1. Enlevez 'emballage.

2. Nettoyez les plaques pour enlever tout reste éventuel du processus de fabrication (voir ‘Nettoyage et
entretien’). Sechez bien.

3. Branchez la fiche et laissez le fer a gaufres préchauffer pendant 10 minutes. Ceci élimine 'odeur de
'emballage qui pourrait étre restée présente dans I'appareil.

ATTENTION:

* Lorsque vous utilisez I'appareil pour la premiére fois, une Iégére fumée peut se développer,
accompagnée d’'une odeur caractéristique. C’est un phénoméne normal qui disparait de lui-méme. La
ventilation doit toujours étre suffisante.

FONCTIONNEMENT - Préchauffage

1. Insérez la fiche du cordon d’alimentation dans la prise murale.

2. Les voyants s’allument et I'appareil chauffe.

3. Attendez que le voyant vert s’éteigne.

4. La plaque de cuisson est alors a la bonne température et le gaufrier est prét a 'emploi.

FONCTIONNEMENT - Cuisson des gaufres

Préparer la pate a gaufre ou de la pate selon la recette donnée dans la section Recettes.

Préchauffez I'appareil, comme décrit sous ‘Préchauffage’.

Graissez les deux plaques. Utilisez un pinceau pour répartir I'huile ou le beurre.

Posez les batons en bois dans les fentes correspondantes (6).

Remplir la plaque de cuisson avec la quantité de pate désirée. Veillez a ce que la pate/pate ne dépasse
pas le bord. Refermez le couvercle.

La bride de fermeture, et laissez les gaufres cuire jusqu’a ce qu’elles soient parfaitement dorées.

ATTENTION:

» La cuisson des gaufres dure environ de 3 a 5 minutes. Cela dépend bien entendu du type de pate utilisé
et de votre goat personnel | Gardez I'appareil fermé pendant la cuisson, car si vous I'ouvrez cela risque
d’influencer 'aspect des gaufres.

o orwbh=

7. Ouvrez I'appareil uniquement lorsque les gaufres sont prétes.
8. Prenez doucement les gaufres aux batons.
9. Lorsque la cuisson est terminée, débranchez I'appareil, puis ouvrez-le pour faire refroidir les plaques de cuisson.

Astuce: Coupez les bords excédentaires pour créer une forme de coeur créé

ATTENTION:
» Nutilisez pas d'ustensiles tranchants sur la plaque de cuisson!

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyez I'appareil chaque fois que vous I'avez utilisé.

1. Deébranchez la fiche et laissez refroidir complétement I'appareil.

2. Nettoyez le gaufrier avec un chiffon humide. Si nécessaire, vous pouvez nettoyer le gaufrier avec de
'eau savonneuse. Assurez-vous qu’aucun liquide ne pénétre dans I'appareil.

3. Essuyez soigneusement I'appareil aprés le nettoyage.

4. Rangez le fer a gaufres.

ATTENTION:

» L'appareil ne doit pas étre branché sur le réseau électrique pendant que vous le nettoyez.

« Nutilisez pas de détergents agressifs ou décapants ni d’objets tranchants (tels que couteaux ou brosses
dures) pour le nettoyage.

* N’immergez jamais I'appareil, le cordon ni la fiche dans I'eau ou tout autre liquide.
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RECETTES DE GAUFRES

Gaufres de Liége (recette rapide)
Ingrédients

* 500 g de farine fleur

1 sachet de poudre a lever

150 g de beurre

4 oeufs

100 g de sucre

250 ml de lait

1 sachet de sucre vanillé

1 pincée de sel

Préparation

Mélangez la poudre a lever a la farine. Faltes fondre
le beurre. Battez les oeufs entiers jusqu'a ce qu’ils
moussent. Ajoutez sucre, lait, sucre vanillé et sel
sans cesser de mélanger. Incorporez le beurre tiede.
Incorporez finalement la farine. Chauffez le fer a
gaufres et faites cuire les gaufres en 2-3 minutes.

Gaufres de Bruxelles (recette lait/eau)
Ingrédients pour 8 pieces

120 g de sucre

* 2oeufs

» 350 g de farine fleur

* 1 zeste de citron rapé (choisir un citron non
traité 1)

2 sachet de sucre vanillé

1 pincée de sel

150 ml de lait, (3,5% matiere grasse)
2 sachet de poudre a lever

Eau tiéde

Préparation

Mélangez le beurre, le sucre, le zeste de citron et le
sucre vanillé et battez en mousse. Ajoutez peu a peu
les oeufs. Mélangez la farine et la poudre a lever.
Incorporez a I'appareil, tour a tour et peu a peu, la
farine et le lait ; ajoutez assez d’eau tieéde pour que
la pate doit semi liquide, comme une pate a crépes.
Laissez reposer la pate pendant environ 20 minutes,
puis mélangez encore une fois. Chauffez le fer a
gaufres et graisser. Faites cuire les gaufres, une a
une, et saupoudrez de sucre et de canelle.

Gaufres (recette a la créeme fraiche)
Ingrédients

* 125 g de créme fraiche

125 g de beurre

6 jaunes d’'oeuf

250 g de farine fleur tamisée (type 45)
1 pincée de sel

6 blancs d’oeuf

1 gousse de vanille

100 g de sucre glace

Préparation

Réchauffez  légérement la créme fraiche.
Ramollissez le beurre et battezle en mousse avec
les jaunes d’'oeuf. Incorporez a l'appareil, peu a
peu et tour a tour, la farine tamisée avec le sel, et la
creme fraiche. Montez les blancs d’oeuf en neige et
incorporez délicatement a la pate. Laisser reposer
une demi heure. Faites cuire les gaufres, une a
une, dans le fer bien graissé. Raclez la gousse de
vanllle mélangez l'extrait avec du sucre glace et
saupoudrez les gaufres fraiches. On peut servir
les gaufres avec de la creme fouettée, des cerises
fraiche ou en coulis, ou de la confiture.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit apparaat is niet bedoeld voor professioneel gebruik, maar wel voor
huishoudelijk en soortgelijk gebruik, zoals in personeelskeukens, in
winkels, kantoren en andere werkomgevingen, door gasten in hotels,
motels en andere residentiéle omgevingen, in Bed & Breakfast type
omgevingen en boerderijen.
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de spanning
vermeld op het typeplaatje.
Installeer het apparaat altijd op een stabiele en vlakke ondergrond
waar het niet kan omvallen.
Delen van dit apparaat kunnen warm of heet worden. Vermijd dat u
zich verbrandt. Niet aanraken.
Uw handen moeten droog zijn als u dit apparaat, het snoer en de
stekker, aanraakt.
Dit apparaat moet zijn warmte kwijt, dus zorg voor voldoende ruimte
eromheen. Dek het ook niet af.
Dit apparaat, het snoer en de stekker mogen niet in contact komen met water,
met warmtebronnen of open vuur.
Raak dit apparaat niet aan als het in contact is geweest met water.
Haal de stekker onmiddellijk uit het stopcontact.
Laat het snoer nooit over de rand van de gootsteen, een werkblad of
een tafel hangen.
Haal altijd de stekker uit het stopcontact als u het elektrische apparaat
niet gebruikt.
Haal de stekker uit het stopcontact door aan de stekker zelf te trekken
en niet aan het snoer.
Gebruik het elektrische apparaat niet als het snoer beschadigd is.
Schakel dit apparaat niet in met een externe timer of een afzonderlijk
op afstand bedienbaar systeem.
Als het apparaat of de snoer defect is, probeer het dan niet zelf te repareren.
Laat reparaties altijd uitvoeren door een gekwalificeerde monteur. Het moet
worden vervangen door de fabrikant, een technische dienstverlener of een
persoon met een gelijkwaardige kwalificatie, om elk gevaar te voorkomen.
Verplaats dit apparaat niet als het is ingeschakeld of nog heet is.
Plaats geen zware voorwerpen op het deksel om het apparaat

esloten te houden.

ebruik ditapparaat nooitin de buurt van vogels. De dampen die vrijkomen
uit de antiaanbaklaag kunnen stress of erger veroorzaken bij vogels.
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder
en door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis, als zij
onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de gevaren begrijpen.
Kinderen mogen het apparaat niet schoonmaken en onderhouden,
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behalve als ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

* Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

* Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om ervoor te zorgen
dat ze niet met het apparaat spelen.

EMILIEU

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen in de daarvoor
bestemde containers.

+ Dit product aan het eind van de gebruiksduur nietinleveren als normaal
huishoudelijk afval, maar bij een inzamelpunt voor hergebruik van
elektrische en elektronische apparatuur. Let op het symbool op het
product, de gebruiksaanwijzing of de verpakking.

* De materialen kunnen hergebruikt worden zoals aangegeven. Door
uw hulp bij hergebruik, de verwerking van de materialen of ander
vormen van de benutting van oude apparatuur levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu.

* Informeer bij de gemeente naar het juiste inzamelpunt bij u in de buurt.

SERVICE

Mocht er zich onverhoopt toch een storing voordoen, neem dan contact
op met de klantenservice van Bestron: www.bestron.com/service

Technische Specificaties

Model AWMS200R
Spanning (V) 220-240V
Frequentie (Hz) 50-60

Veiligheidsklasse |
Vermogen (Watt) 750
Geluidsniveau (dB(A))

Max. Capaciteit

Maximale aaneengesloten gebruiksduur (KB)
Apparaat-afmetingen (L x B x H) (cm) 23,0x22,0x8,5
Kabellengte (cm) 70
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WERKING - Algemeen

De onderstaande beschrijving hoort bij de afbeelding op pagina 2.

1. Behuizing 4. Indicatielampje “temperatuur bereikt”
2. Bakplaten 5. Veiligheidsclip
3. Indicatielampje “opwarmen” 6. Gleuven

WERKING - Eerste gebruik

1. Verwijder de verpakking.

2. Reinig de bakplaten om eventuele resten van het fabricageproces te verwijderen (zie ‘Reiniging en
onderhoud’). Droog ze vervolgens goed af.

3. Steek de stekker in het stopcontact en laat de wafelmaker gedurende 10 minuten verwarmen. Zo
verwijdert u de eventuele verpakkingsgeur uit het apparaat.

LET OP:
» De eerste keer dat u het apparaat in gebruik neemt, kan er lichte rookontwikkeling en een specifieke
geur ontstaan. Dit is normaal en zal vanzelf verdwijnen. Zorg voor voldoende ventilatie.

WERKING - Voorverwarmen

Stop de stekker van de snoer in het stopcontact.

De indicatielampjes gaan branden en het apparaat warmt op.

Wacht tot het groene indicatielampje uitgaat.

De bakplaat is dan op temperatuur en de wafelmaker is klaar voor gebruik

prON=

WERKING - Wafels bakken

Bereid het wafeldeeg of beslag zoals in het hoofdstuk Recepten.

Verwarm het apparaat voor zoals beschreven in ‘Voorverwarmen'’.

Vet beide bakplaten in. Gebruik een kwastje voor het verdelen van de olie of boter.

Steek de houten stokjes in de daarvoor bestemde gleuven (6).

Vul de bakplaat met de gewenste hoeveelheid deeg of beslag. Zorg ervoor dat het deeg/beslag niet over
de rand gaat. Sluit het deksel.

Bak de wafels tot ze de gewenste kleur hebben.

ET OP:

De normale bereidingstijd bedraagt ongeveer 3 - 5 minuten. Dit hangt af van het gebruikte deeg en van
uw persoonlijke smaak. Laat het apparaat tijdens het bakken dicht want tussentijds openen kan het
uiterlijk van de wafels nadeling beinvioeden.

Co oaens

Open het apparaat als de wafels klaar zijn.

Pak de wafels voorzichtig op aan de stokjes.

Als u klaar bent met het bakken van wafels, neem dan de stekker uit het stopcontact, en open het
apparaat om de bakplaten te laten afkoelen.
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Tip: Snijd overtollige randen bij zodat er een hartvorm ontstaat

LET OP:
»  Gebruik geen scherpe vorken of messen op de bakplaat!

REINIGING EN ONDERHOUD

Reinig het apparaat na ieder gebruik.

1. Neem de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen.

2. Reinig het wafelijzer met een vochtige doek. Indien nodig kunt u het wafelijzer reinigen met een sopje.
Zorg ervoor dat er geen vloeistof in het apparaat komt.

3. Droog het apparaat na het reinigen grondig.

4. Berg de wafelmaker op.

LET OP:

» Zorg ervoor dat het apparaat niet is aangesloten op het stopcontact als u het gaat schoonmaken.

»  Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen of scherpe voorwerpen (zoals messen of
harde borstels) bij het reinigen.

»  Dompel het apparaat, het snoer en de stekker van het apparaat nooit onder in water of een andere vloeistof.
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RECEPTEN VOOR WAFELS

Luikse Wafels (deeg variant)
Ingrediénten

* 500 g meel

1 zakje bakpoeder

150 g boter

4 eieren

100 g suiker

250 ml melk

1 zakje vanillesuiker

1 snufje zout

Bereiding

Meng het bakpoeder door het meel. Laat de boter
smelten. Roer de eieren tot schuim. Voeg de suiker,
melk, vanillesuiker en het zout al roerend toe. Voeg
de afgekoelde boter toe en meng het geheel goed
door elkaar. Voegtenslotte het meel al roerend toe.
Laat het wafelijzer warm worden en bak de wafels
gedurende 2-3 minuten.

Brusselse Wafels (beslag variant)
Ingrediénten voor 8 stuks

* 120 g suiker

* 2eieren

+ 350 g meel

» 1 theelepel citroen — schil
(onbespoten citroen!), geraspt
2 zakje vanillesuiker

1 snufje zout

150 ml melk, (3,5% vet)

> zakje bakpoeder
Lauwwarm water

Bereiding

Roer de boter, suiker, citroenschil en vanillesuiker
tot schuim. Voeg langzaam de eieren toe. Meng
het meel met het bakpoeder. Voeg om beurt en
meel en melk aan de deegmassa toe en voeg net
zoveel water toe totdat een vloeibaar deeg (zoals bij
pannenkoekenbeslag) ontstaat. Laat het deeg ca.
20 minuten staan en roer het vervolgens goed door.
Laat het wafelijzer warm worden en vet het ijzer
in. Bak de wafels één voor één en bestrooi ze met
suiker en kaneel.

Wafels (variant met créme fraiche)

Ingrediénten
* 125 g creme fraiche
125 g boter

6 eierdooiers

250 g gezeefd meel (type 405)
1 snufje zout

Eiwit van 6 eieren

1 vanillestokje

100 g poedersuiker

Bereiding

Maak de creme fraiche een beetje warm. Klop de
boter tot schuim en voeg de eierdooiers al roerend
toe. Voeg het mengsel van zout en meel om en om
met de créme fraiche aan het botermengsel toe
totdat een dikvloeibaar beslag ontstaat. Klop het
eiwit stijf en spatel het door het wafelbeslag. Laat het
beslag een half uurtje staan. Bak de wafels stuk voor
stuk in het ingevette wafelijzer. Meng het binnenste
van een vanillestokje met poedersuiker en strooi dit
over de vers gebakken wafels. Serveer de wafels
eventueel met slagroom en kersen of kersenjam.
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance is not intended for professional use, but is intended for
domestic and similar use, such as in staff kitchens, in shops, offices
and other working environments, by guests in hotels, motels and other
residential environments, in Bed & Breakfast type environments and farms.
Make sure that the mains voltage matches with the voltage shown on
the rating plate.
Always install the appliance on a stable and level surface where it
cannot fall over.
Parts of this appliance may become warm or hot. Avoid burning
ourself. Do not touch.
our hands must be dry when you touch this appliance, it's cord and plug.
This appliance must lose it’s heat so give it sufficient clearance around
it. Also do not cover it.
This appliance, the cord and the plug must not come into contact with
water, heat sources or open flames.
Do not touch this device if it has come into contact with water.
Immediately remove the plug from the socket.
Never let the cord hang over the edge of the sink, worktop or table.
Always remove the plug from the socket when you are not using the
electrical appliance.
Remove the plug from the socket by pulling on the plug itself and not
on the cord.
Do not use the electrical appliance if the cord is damaged.
Do not operate this appliance with an external timer or separate
remote control system.
If the appliance or cord is defective, do not attempt to repair it yourself.
Always have repairs carried out by a qualified technician. It must be
replaced by the manufacturer, a technical service provider or a person
with equivalent qualifications, to avoid any danger.
Do not move this device when it is turned on or still hot.
Do not place heavy objects on the lid to keep the device closed.
Never use this device near birds. The fumes released from the non-
stick coating can cause stress or worse in birds.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the dangers.
Children are not allowed to clean or maintain the appliance unless
they are over 8 years old and supervised.
Keep ]E%e appliance and the cord out of the reach of children under the
age of 8.
Children must be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.
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ENVIRONMENT

== Dispose of packaging material such as plastic and cardboard boxes in
the designated containers.

* Do not dispose of this product as normal domestic waste at the end of
its life, but hand it in at a collection point for the reuse of electric and
electronic equipment. Look for the symbol on the product, the user
instructions or the packaging showing the type of waste.

» The materials can be used as indicated. By helping us reuse and process
the materials or otherwise recycle the old equipment, you will be making
an important contribution towards the protection of the environment.

* Your municipality can tell you where to find the designated waste
collection point in your neighbourhood.

SERVICE

In the unlikely event of a malfunction, please contact Bestron customer
service: www.bestron.com/service

Technical Specifications

Model AWMS200R
Mains (V) 220-240V
Frequency (Hz) 50-60
Safety Class |

Power (Watt) 750

Noise (dB(A))

Max. Capacity

Maximum continuous operating time (KB)
Dimensions (L x W x H) (cm) 23,0x22,0x8,5
Cable length (cm) 70
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OPERATION - General information

The below description goes with the image on page 2.

1. Housing 4. “At temperature” pilot light
2. Baking plates 5. Safety lock clip
3. “Heating” pilot light 6. Slots

OPERATION - Using for the first time

1. Remove the packaging.

2. Clean the baking plates to remove any residues that may be left from the manufacturing process (see
“Cleaning and maintenance”). Dry them thoroughly.

3. Putthe plug into the wall socket and allow the waffle maker to heat up. This will take about 10 minutes;
allowing it to heat will remove any packaging odour from the appliance.

WARNING:
* The appliance may emit a little smoke and a characteristic smell when you switch it on for the first
time. This is normal, and will soon stop. Make sure the appliance has sufficient ventilation.

OPERATION - Preheating

Put the power cord plug in the wall socket.

The indication lights turn on and the appliance heats up.

Wait for the green indicator light to turn off.

The baking plate is then at the right temperature and the waffle maker is ready for use.
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OPERATION - Baking waffles

Prepare the waffle batter or dough using the recipe given in the Recipes section.

Preheat the appliance as explained in ‘Preheating’.

Grease both baking plates. Use a brush to spread the oil or butter over the surface.

Insert the wooden sticks into the corresponding slots (6).

Fill the baking tray with the desired amount of dough or batter. Make sure the dough/batter does not
exceed the edge. Close the lid.

Bake the waffles to the required colour.

WARNING:

«  Waffles usually take between 3 to 5 minutes to prepare. The actual time depends on the batter you use
and your personal preference. Leave the appliance closed whilst baking the waffles, because opening it
may affect the appearance of the waffles.

o okwbh=

Open the appliance once the waffles are ready.

Carefully pick up the waffles at the sticks.

Once you have finished baking waffles, remove the plug from the plug socket and open the appliance to
allow the baking plates to cool down.
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Tip: Trim excess edges to create a heart shape created

WARNING:
» Do not use sharp forks or knives on the baking tray!

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance after each use.

1. Remove the plug from the wall socket and allow the appliance to cool down completely.

2. Clean the waffle iron with a damp cloth. If necessary, use a little washing-up liquid to clean the waffle
iron. Make sure moisture does not get into the appliance.

3. Dry the appliance thoroughly after cleaning.

4. Store the waffle maker.

WARNING:

* Make sure the plug has been removed from the wall socket before cleaning the appliance.

* Never use corrosive or scouring cleaning agents or sharp objects (such as knives or hard brushes)
to clean the appliance.

* Never immerse the appliance, the power cord or the plug in water or any other liquid.
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RECIPES FOR WAFFLES

Liege Waffles (dough variant)
Ingredients

* 500 grams of flour

1 sachet of baking powder
150 grams of butter

4 eggs

100 grams of sugar

250 ml of milk

1 small bag of vanilla sugar
1 pinch of salt

Preparation

Mix the baking powder into the flour. Allow the butter
to melt. Beat the eggs to a froth. Add the sugar, milk,
vanilla sugar and salt, stirring all the while. Add the
cooled butter and mix thoroughly. Finally, add the
flour whilst stirring continuously. Allow the waffle iron
to heat up, and bake the waffles for 2-3 minutes.

Brussels waffle (batter variant)
Ingredients for 8 waffles

* 120 grams of sugar

*  2eggs

» 350 grams of flour

» 1 teaspoon of grated lemon peel
(from unsprayed lemons!)

2 bag vanilla sugar

1 pinch of salt

150 ml of milk, (3.5% fat)

2 sachet of baking powder
Lukewarm water

Preparation

Stir the butter, sugar, lemon peel and vanilla sugar to
a froth. Slowly add the eggs. Mix the flour and baking
powder. Add alternate potions of flour and milk to the
mixture, and add sufficient water to obtain a batter
(similar to pancake batter). Leave the batter to stand
for about 20 minutes, and then stir thoroughly. Allow
the waffle iron to heat; grease the hot baking plate.
Bake the waffles one by one, and sprinkle with sugar
and cinnamon.

Waffles (créme fraiche recipe)
Ingredients

e 125 grams of créme fraiche

125 grams of butter

6 egg yolks

250 grams of sieved flour (type 405)
1 pinch of salt

Egg white from 6 eggs

1 vanilla pod

100 grams of castor sugar

Preparation

Warm the creme fraiche. Beat the butter to a froth and
add the egg yolks, stirring all the while. Add alternate
portions of the salt and flour and the creme fraiche
to the butter mixture to obtain a thick batter. Beat
the egg white until stiff, and fold it through the waffle
batter. Leave the batter to stand for 30 minutes. Bake
the waffles one by one in the greased waffle iron.
Mix the inside of a vanilla pod with castor sugar, and
sprinkle the mixture over the freshly-baked waffles.
If you so wish serve the waffles with whipped cream
and cherries or cherry jam.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Questo apparecchio non é destinato all’'uso professionale, ma é destinato
all'uso domestico e simile, come ad esempio nelle cucine del personale,
nei negozi, negli uffici e in altri ambienti di lavoro, da parte degli ospiti
in alberghi, motel e altri ambienti residenziali, in ambienti di tipo Bed &
Breakfast e aziende agricole.

Assicurarsi che la tensione di rete corrisponda a quella indicata sulla targhetta.
Installare sempre I'apparecchio su una superficie stabile e piana dove
non possa cadere.

Parti di questo apﬁarecchio potrebbero diventare calde o surriscaldate.
Evita di bruciarti. Non toccare.

Le tue mani devono essere asciutte quando tocchi questo apparecchio,
il cavo e la spina.

Questo apparecchio deve perdere calore, quindi lasciargli spazio
sufficiente attorno. Inoltre non coprirlo.

Questo apparecchio, il cavo e la spina non devono entrare in contatto
con acqua, fonti di calore o fiamme libere.

Non toccare questo dispositivo se € entrato in contatto con I'acqua.
Togliere immediatamente la spina dalla presa.

Non lasciare mai che il cavo penda dal bordo del lavandino, del piano
di lavoro o del tavolo.

Rimuovere sempre la spina dalla presa quando non si utilizza
I'apparecchio elettrico.

Togliere la spina dalla presa tirando la spina stessa e non il cavo.

Non utilizzare I'apparecchio elettrico se Il cavo € danneggiato.

Non utilizzare questo apparecchio con un timer esterno o un sistema di
controllo remoto separato.

Se 'apparecchio o Il cavo sono difettosi, non tentare di ripararli da soli.
Fare sempre eseguire le riparazioni da un tecnico qualificato. Deve
essere sostituito dal produttore, da un fornitore di servizi tecnici o da
una persona con qualifica equivalente, per evitare qualsiasi pericolo.
Non spostare questo dispositivo quando € acceso o ancora caldo.

Non posizionare oggetti pesanti sul coperchio per mantenere chiuso il
dispositivo.

Non utilizzare mai questo dispositivo vicino agli uccelli. | fumi rilasciati dal
rivestimento antiaderente possono causare stress o peggio negli uccelli.
Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza se hanno ricevuto
supervisione o istruzioni sull’'uso dell’apparecchio in modo sicuro e ne
comprendono i pericoli .

| bambini non sono autorizzati a pulire o a effettuare la manutenzione
dell’apparecchio a meno che non abbiano piu di 8 anni e siano sorvegliati.
Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino
con l'apparecchio.
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EAMBIENTE

==+ Smaltire il materiale di imballaggio come scatole di plastica e cartone
negli appositi contenitori.

* Non smaltire questo prodotto come normali rifiuti domestici a fine vita,
ma consegnarlo ad un punto di raccolta per il riutilizzo di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Cercare sul prodotto, sulle istruzioni per 'uso o
sulla confezione il simbolo che indica la tipologia di rifiuto.

| materialipossono essere utilizzati come indicato. Aiutandoci ariutilizzare
e lavorare i materiali o ariciclare in altro modo le vecchie apparecchiature,
darete un contributo importante alla protezione dell'ambiente.

* Il tuo comune puo dirti dove trovare il punto di raccolta dei rifiuti
designato nel tuo quartiere.

SERVIZIO

Nell'improbabile eventualita di un malfunzionamento, contattare il ser-
vizio clienti Bestron: www.bestron.com/service

Specifiche tecniche

Modello AWMS200R
Alimentazione (V) 220-240V
Frequenza (Hz) 50-60

Classe di sicurezza |
Energia (Watt) 750
Rumore (dB(A)) -

Max. Capacita -

Tempo massimo di funzionamento continuo (KB) -

Dimensioni (Lar x Lun x H) (cm) 23,0x22,0x8,5

Lunghezza del cavo (cm) 70
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FUNZIONAMENTO - Avvertenze generali

La descrizione seguente si riferisce allimmagine che si trova a pagina 2:

1. Corpo dell’apparecchio 4. Spialuminosa “Temperatura OK”
2. Piastre di cottura 5. Blocco di sicurezza
3. Spia luminosa “Riscaldamento” 6. Fessure

FUNZIONAMENTO - Primo utilizzo

1. Rimuovere I'imballaggio.

2. Pulire le piastre di cottura per eliminare gli eventuali residui di produzione (vedere il capitolo “Pulizia e
manutenzione”). Asciugare quindi a fondo gli elementi.

3. Collegare la spina alla presa di rete e lasciare riscaldare la cialdiera elettrica per 10 minuti. In tal modo
sara possibile eliminare gli eventuali odori dovuti agli imballaggi.

ATTENZIONE:

» La prima volta che si utilizza I'apparecchio, puo verificarsi una leggera emissione di fumo accompagnata
da un odore particolare. Si tratta di un fenomeno normale che scomparira automaticamente. Predisporre
una ventilazione adeguata.

FUNZIONAMENTO - Preriscaldamento

1. Inserire la spina del cavo di alimentazione nella presa a muro.

2. Le spie luminose si accendono e I'apparecchio si riscalda.

3. Attendere che la spia verde si spenga.

4. La piastra di cottura & quindi alla giusta temperatura e la macchina per waffle & pronta per l'uso.

FUNZIONAMENTO - Preparazione delle cialde

Preparare la pastella cialde o pasta con la ricetta proposta nella sezione Ricette.

Preriscaldare I'elettrodomestico seguendo le istruzioni descritte nella sezione “Preriscaldamento”.
Oliare o imburrare entrambe le piastre di cottura: per distribuire uniformemente I'olio o il burro si consiglia
di utilizzare un pennello da cucina.

Inserire i bastoni di legno nelle fessure corrispondenti (6).

Riempire la teglia con la quantita desiderata di pasta o pastella. Assicurarsi che I'impasto/pastella non
superi il bordo. Chiudere la cialdiera.

Cuocere le cialde fino al raggiungimento della doratura desiderata.

ATTENZIONE
Il tempo consueto di cottura & compreso tra i 3 e i 5 minuti ca. Tuttavia, cio dipende dallimpasto utilizzato e dalle
proprie preferenze. Durante la fase di cottura, assicurarsi di mantenere chiuso I apparecchio, in quanto un’apertura
della cialdiera nel corso della cottura potrebbe avere come conseguenza un aspetto non ottimale delle cialde.
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Una volta pronte le cialde, aprire I'apparecchio.

Cura ritirare le cialde al bastoni.

Una volta terminata la cottura delle cialde, estrarre la spina dalla presa di corrente e aprire I'apparecchio
per fare raffreddare le piastre di cottura.

©oN

Tip: Tagliare i bordi in eccesso per creare una forma di cuore realizzato

ATTENZIONE:
* Non utilizzare mai forchette o coltelli taglienti o acuminati sulla placca!

PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire I'elettrodomestico dopo ogni utilizzo.

1. Estrarre la spina dalla presa e lasciare raffreddare completamente I'apparecchio.

2. Pulire la cialdiera con un panno umido. Se necessario, pulire la cialdiera con acqua e detergente.
Assicurarsi che non penetri alcun liquido nell’ apparecchlo

3. Una volta eseguita la pulizia, asciugare a fondo I'apparecchio.

4. Riporre quindi la cialdiera.

ATTENZIONE:

» Assicurarsi che I'apparecchio non sia collegato all’alimentazione di rete mentre lo si pulisce.

* Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi né utensili taglienti o acuminati (come coltelli o spazzole
dure) per eseguire la pulizia.

»  Non immergere mai I'apparecchio, il cavo e la presa in acqua o in altri liquidi.
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RICETTA PER LA PREPARAZIONE

Cialde di Liegi (variante di pasta)
Ingredienti

» 500 g difarina

1 busta di lievito in polvere

150 g di burro

4 uova
100 g di zucchero
250 ml di latte

1 busta di zucchero vanigliato
1 presa di sale

Preparazione

Aggiungere il lievito in polvere alla farina. Sciogliere il
burro. Sbattere le uova a spuma. Aggiungere mesco-
lando costantemente lo zucchero, il latte, lo zucchero
vanigliato e il sale. Aggiungere al composto il burro
sciolto e mescolare bene il tutto. Aggiungere infine
la farina mescolando costantemente. Riscaldare la
cialdiera e cuocere le cialde per 2-3 minuti.

Bruxelles cialda (variante pastella)
Ingredienti per 8 porzioni

* 120 g di zucchero

* 2uova

» 350 g difarina

* 1 cucchiaino di buccia di limone
(non trattato) grattugiata

2 confezione piccola di zucchero vanigliato
1 presa di sale

150 ml di latte (intero)

2 bustina di lievito in polvere
Acqua tiepida

Preparazione

Frullare il burro, lo zucchero, la buccia di limone e
lo zucchero vanigliato fino a ottenere un composto
spumoso. Aggiungere lentamente le uova alla mis-
cela. Aggiungere la farina al lievito in polvere. Aggi-
ungere allimpasto la farina e il latte alternandoli fra
loro e versarvi una quantita di acqua tale da otte-
nere una pastella liquida (della consistenza simile a
quella delle crespelle). Fare riposare I'impasto per
ca. 20 minuti e mescolarlo quindi bene. Riscaldare
la cialdiera e ungere le piastre di cottura.Cuocere le
cialde singolarmente e spolverizzarle con zucchero
e cannella.

Cialde (impasto con créme fraiche)
Ingredienti

* 125 g di creme fraiche

125 g di burro

6 tuorli di uovo

250 g di farina abburattata (Tipo 00)
1 presa di sale

6 albumi di uovo

1 stecca di vaniglia

100 g di zucchero velato

Preparazione

Riscaldare leggermente la créme fraiche. Sbattere il
burro a spuma e aggiungervi i tuorli di uovo mesco-
lando costantemente. Aggiungere al composto di
burro,alternandole fra di loro, la miscela di sale e
di farina e la créme fraiche fino a ottenere un im-
pasto liquido e denso. Montare a neve il bianco di
uovo e aggiungerlo con una spatola all'impasto per
cialde. Lasciare riposare I'impasto ottenuto per una
mezz'ora. Cuocere singolarmente le cialde nella
cialdiera precedentemente oliata o imburrata. Unire
'anima della stecca di vaniglia allo zucchero velato
e cospargere la polvere sulle cialde appena cotte.
Servire le cialde accompagnandole eventualmente
con panna montata e ciliegie o marmellata di ciliege.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Este aparato no esta destinado a un uso profesional, pero esta destinado
a un uso doméstico y similar, como en cocinas para el personal, en
tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo, por parte de huéspedes en
hoteles, moteles y otros entornos residenciales, en entornos tipo Bed &
Breakfast. y granjas.

Asegurese de que la tension de red coincida con la tension que se
muestra en la placa de caracteristicas.

Instale siempre el aparato sobre una superficie estable y nivelada
donde no pueda caerse.

Algunas partes de este aparato pueden calentarse o calentarse. Evite
guemarse. No tocar.

Sus manos deben estar secas cuando toque este aparato, su cable y enchufe.
Este aparato debe perder calor, asi que déjele suficiente espacio a su
alrededor. Tampoco lo cubras.

Este aparato, el cable y el enchufe no deben entrar en contacto con
agua, fuentes de calor o llamas abiertas.

No toque este dispositivo si ha entrado en contacto con agua. Retire
inmediatamente el enchufe de la toma.

Nunca deje que el cable cuelgue del borde del fregadero, encimera o
mesa.

Retire siempre el enchufe de la toma cuando no esté utilizando el
aparato eléctrico.

Retire el enchufe de la toma tirando del propio enchufe y no del cable.
No utilice el aparato eléctrico si el cable esta dafado.

No opere este aparato con un temporizador externo o un sistema de
control remoto separado.

Si el aparato o el cable estan defectuosos, no intente repararlo usted
mismo. Haga siempre que las reparaciones las realice un técnico
cualificado. Debe ser sustituido por el fabricante, un proveedor de
servicio técnico o una persona con cualificacion equivalente, para evitar
cualquier peligro.

No mueva este dispositivo cuando esté encendido o aun caliente.

No c%loque objetos pesados sobre la tapa para mantener el dispositivo
cerrado.

Nunca utilice este dispositivo cerca de pajaros. Los vapores que desprende el
revestimiento antiadherente pueden provocar estrés o algo peor en las aves.
Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de
experiencia y conocimiento si han recibido supervision o instrucciones
sobre el uso del aparato de forma segura y comprenden los peligros. .
No se permite que los nifios limpien o mantengan el aparato a menos
gue sean mayores de 8 anos y estén bajo supervision.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.
Se debe supervisar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con
el aparato.
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E:AMBIENTE

Deseche el material de embalaje, como cajas de plastico y carton, en
los contenedores designados.

* No deseche este producto como residuo doméstico normal al final de
su vida, sino entreguelo en un punto de recogida para la reutilizacion
de aparatos eléctricos y electronicos. Busca el simbolo en el producto,
las instrucciones de uso o el embalaje que indique el tipo de residuo.

* Los materiales se pueden utilizar como se indica. Al ayudarnos a reutilizar
y procesar los materiales o reciclar los equipos viejos, estara haciendo
una importante contribucion a la proteccion del medio ambiente.

* Su municipio puede indicarle dénde encontrar el punto de recogida
de residuos designado en su barrio.

SERVICIO
En el improbable caso de que se produzca un mal funcionamiento,

pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente de Bestron:
www.bestron.com/service

Especificaciones técnicas

Modelo AWMS200R
Red eléctrica (V) 220-240V
Frecuencia (Hz) 50-60

Clase de seguridad |
Energia (Watt) 750
Ruido (dB(A)) -

Max. Capacidad -

Tiempo maximo de funcionamiento continuo (KB) | -

Dimensiones (largo x ancho x alto) (cm) 23,0x22,0x8,5

Longitud del cable (cm) 70
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FUNCIONAMIENTO - Generalidades

La siguiente descripcion corresponde a la imagen de la pagina 2.

1. Carcasa 4. Piloto indicador “temperatura adecuada”
2. Placas de asado 5. Cerradura de seguridad
3. Piloto indicador “calentar” 6. Ranuras

FUNCIONAMIENTO - Uso por primera vez

1. Quite el embalaje.

2. Limpie bien las placas de asado para eliminar cualquier posible resto de fabricacion (véase ‘Limpieza y
mantenimiento’). A continuacioén séquelos bien.

3. Introduzca el enchufe en la toma de corriente y deje que la gofrera se caliente durante 10 minutos. De
este modo elimina del aparato cualquier posible olor del embalaje.

ATENCION:
»  Cuando se utiliza el aparato por primera vez, éste puede producir un poco de humo y desprender un olor particular.
Esto es normal y tanto el humo como el olor desapareceran automaticamente. Procure tener suficiente ventilacion.

FUNCIONAMIENTO - Precalentar

1. Coloque el enchufe del cable de alimentacion en el enchufe de la pared.

2. Las luces indicadoras se encienden y el aparato se calienta.

3. Espere a que la luz indicadora verde se apague.

4. La placa de horneado estara entonces a la temperatura adecuada y la gofrera estara lista para usar.

FUNCIONAMIENTO - Asar gofres

Prepare la pasta de la galleta o masa utilizando la receta dada en la seccion de Recetas.

Deje calentar el aparato tal como se describe en el capitulo ‘Precalentar’.

Engrase ambas placas de asado. Use una brocha para repartir bien el aceite o la mantequilla.
Introduzca los palos de madera en las ranuras correspondientes (6).

Llene la bandeja para hornear con la cantidad deseada de pasta o masa. Asegurese de que la masa/
masa no supere el borde. Cierre la tapa.

Ase los gofres hasta que tengan el color deseado.

ATENCION:

« El tiempo normal de preparacion es de 3 a 5 minutos. Esto depende del tipo de mezcla empleado y
de su propio gusto. Mantenga cerrado el aparato durante el proceso de asado, su apertura anticipada
afecta negativamente el aspecto de los gofres.

o ko=

Abra el aparato cuando los gofres estén listos.

Recoja cuidadosamente las galletas a los palos

Cuando haya terminado de asar los gofres, retire el enchufe de la toma de alimentacion y abra el
aparato para dejarlo enfriar.

©xN

Consejo: Corte los bordes excedentes para crear una forma de corazon creado

ATENCION:
» iNo use tenedores ni cuchillos afilados en la bandeja de hornear!

LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Limpie el aparato después de cada uso.

1. Retire el enchufe de la fuente de alimentacion y deje enfriar el aparato completamente.

2. Limpie la gofrera con un pafio himedo. De ser necesario, limpiela con agua jabonosa. Asegurese de
que ningun liquido penetra en el interior del aparato.

3. Después de la limpieza, séquelo bien.

4. Guarde la gofrera.

ATENCION:

* Asegurese de que el aparato no esta conectado a la red de alimentacion eléctrica cuando vaya a limpiarlo.

* No use limpiadores fuertes ni abrasivos, ni objetos con filo (como cuchillos o cepillos con cerdas duras)
para limpiar el aparato.

» No sumerja nunca el aparato, ni el cable, ni el enchufe en agua o en otro liquido.
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RECETAS PARA LA PREPARACION DE GOFRES

Gofres de Lieja (receta rapida)
Ingredientes

* 500 g de harina

1 bolsita de polvo de hornear
150 g de mantequilla

4 huevos

100 g de azucar

250 ml de leche

1 bolsita de azucar de vainilla
1 pizca de sal

Preparacion

Mezcle el polvo de hornear con la harina. Derrita
la mantequilla. Bata los huevos hasta que
estén cremosos. Incorpore el azucar, la leche,
el azucar de vainilla y la sal mientras revuelve.
Afada la mantequilla fria y mezcle bien todos los
ingredientes. Aflada, por ultimo, la harina mientras
sigue revolviendo. Ponga a calentar la gofreray ase
los gofres durante 2 o 3 minutos.

Bruselas gofres (receta con leche/agua)
Ingredientes para 8 gofres

* 120g azucar

* 2huevos

» 3509 de harina

* 1 cdta de corteza de limoén

(jno fumigado!) rayada o raspada
2 bolsita de azucar de vainilla

1 pizca de sal

150 ml leche, (3,5% grasa)

2 bolsita de polvo de hornear
Agua tibia

Preparacion

Revuelva la mantequilla, el azucar, el rayado
de limén y el azucar de vainilla hasta que estén
cremosos. Afada poco a poco los huevos. Mezcle
la harina con el polvo de hornear. Afiada la harina y
la leche alternadamente a la mezcla y afada tanta
agua como sea necesaria para obtener una mezcla
liquida (como la mezcla para hacer pancakes). Deje
reposar la mezcla aprox. 20 minutos y a continuacion
revuélvala. Deje calentar la gofrera y engrase las
placas. Ase los gofres uno por uno y espolvoréelos
con azucar y canela.

Gofres (receta con nata fresca)
Ingredlentes

125 g nata fresca

125 g mantequilla

6 yemas de huevo

250 g harina cernida (tipo 405)
1 pizca de sal

6 claras de huevo

1 palito de vainilla

100 g de azucar en polvo

Preparacion

Caliente un poco la nata fresca. Bata la mantequilla
hasta que esté cremosa y afiada las yemas de
huevo sin dejar de revolver. Afiada la mezcla de sal y
harina alternadamente con la nata fresca a la mezcla
de mantequilla hasta obtener una mezcla liquida
espesa. Monte las claras de huevo a punto de nieve
e incorporelas a la mezcla. Deje reposar la mezcla
durante media hora. Ase los gofres uno por uno en
la gofrera engrasada. Mezcle el contenido del palito
de vainilla con azucar en polvo y espolvoree con ella
los gofres recién asados. Sirva los gofres con nata
montada y cerezas o mermelada de cereza.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

To urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego, ale
jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnego, np. w kuchniach
dla personelu, sklepach, biurach i innych miejscach pracy, przez gosci
w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych, w typie Bed &
Breakfast Srodowiska i gospodarstwa.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu wskazanemu na
tabliczce znamionowej.

Zawsze instaluj urzgdzenie na stabilnej i rownej powierzchni, z ktdrej nie
moze sie przewrocic.

Czesci tego urzgdzenia moga sie nagrzac lub nagrzac. Unikaj poparzenia.
Nie dotykac.

Twoje rece muszg byC suche, gdy dotykasz tego urzadzenia, jego
przewodu i wtyczki.

To urzgdzenie musi traci¢ ciepto, dlatego nalezy zapewni¢ wokét niego
wystarczajgcy odstep. Nie zakrywaj go takze.

To urzadzenie, przewod i wtyczka nie mogg miec kontaktu z woda, zrodtami
ciepta ani otwartym ogniem.

Nie dotykaj tego urzadzenia, jesli miato ono kontakt z wodg. Natychmiast
wyjmij wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie pozwalaj, aby przewod zwisat z krawedzi zlewu, blatu lub stotu.
Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, je$li nie uzywasz urzadzenia
elektrycznego.

Wyjmij wtyczke z gniazdka, ciggngc za sama wtyczke, a nie za przewdd.

Nie uzywaj urzgdzenia elektrycznego, jesli przewdd jest uszkodzony.

Nie uzywaj tego urzgadzenia z zewnetrznym timerem lub oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

Jesli urzadzenie lub przewdd sg uszkodzone, nie probuj naprawiac¢ ich
samodzielnie. Naprawy zawsze zlecaj wykwalifikowanemu technikowi.
Aby unikng¢ niebezpieczenstwa, musi go wymieni¢ producent, podmiot
Swiadczgcy ustugi techniczne lub osoba o rownowaznych kwalifikacjach.

Nie nalezy przenosi¢ tego urzgdzenia, gdy jest wigczone lub jest jeszcze
gorgce.

Nie ktadz ciezkich przedmiotow na pokrywie, aby urzadzenie byto
zamkniete.

Nigdy nie uzywaj tego urzgdzenia w poblizu ptakéw. Opary uwalniajgce
sie z powloki zapobiegajgcej przywieraniu mogg powodowac u ptakow
stres lub gorsze skutki.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze
oraz osoby o o%raniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia | wiedzy, jesli znajdujg

sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg niebezpieczenstwa.

Dzieciom nie wolno czysci¢ ani konserwowaC urzgdzenia, chyba Ze
ukonczyty 8 rok zycia i sg pod nadzorem.
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+ Trzymaj urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.
+ Dzieci nalezy nadzorowacé, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

SRODOWISKO

=== Materiaty opakowaniowe, takie jak plastikowe i kartonowe pudetka,
nalezy wyrzucac¢ do przeznaczonych do tego pojemnikow.

» Po zakonczeniu uzytkowania tego produktu nie nalezy wyrzucac¢ go
razem ze zwyktymi odpadami domowymi, ale przekaza¢ go do punktu
zbiorki w celu ponownego wykorzystania sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Poszukaj symbolu na produkcie, instrukcji obstugi
lub opakowaniu wskazujgcym rodzaj odpadu.

» Materiaty mozna stosowac zgodnie ze wskazaniami. Pomagajgc nam
ponownie wykorzystac¢ i przetworzy¢ materiaty lub w inny sposob
poddac recyklingowi stary sprzet, wnosisz istotny wktad w ochrone
srodowiska.

« Twoja gmina moze poinformowac Cie, gdzie w Twojej okolicy znalez¢
wyznaczony punkt zbiérki odpaddw.

PRACA

W mato prawdopodobnym przypadku awarii nalezy skontaktowac sie z
obstugg klienta Bestron: www.bestron.com/service

Specyfikacja techniczna

Model AWMS200R
Zasilanie (V) 220-240V
Czestotliwos¢ (Hz) 50-60

Klasa bezpieczenstwa |

Moc (W) 750

Hatas (dB(A))

Maks. Pojemnosé

Maksymalny ciagly czas pracy (KB)

Wymiary (di. x szer. x wys.) (cm) 23,0x22,0x8,5

Dlugos¢ kabla (cm) 70
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DZIALANIE — INFORMACJE OGOLNE

Ponizszy opis jest zgodny z ilustracjg na stronie 2.

1. Obudowa 4. Lampka kontrolna ,,Osiagnieta temperatura”
2. Powierzchnie do pieczenia 5. Blokada bezpieczenstwa
3. Lampka kontrolna “Rozgrza¢ sie” 6. Sloty

UZYCIE - PIERWSZE UZYCIE

1. Usun opakowanie.

2. Oczys¢ powierzchnie do pieczenia, aby usung¢ wszelkie pozostatosci po procesie produkcyjnym (patrz
,Czyszczenie i konserwacja”). Nastepnie doktadnie je osusz.

3. W16z wtyczke do gniazdka i pozostaw gofrownice na 10 minut, aby sie nagrzata. Spowoduje to
usuniecie zapachu opakowania z urzadzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO:
» Podczas pierwszego uzycia urzgdzenia moze pojawic sie niewielka ilos¢ dymu i specyficzny zapach.
Jest to normalne i samoistnie ustapi. Zapewnij odpowiednig wentylacje.

UZYWAC - ROZGRZAC

1. Podigcz przewdd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego.

2. Kontrolki zaswiecg sig i urzadzenie sie nagrzeje.

3. Poczekaj, az zielona lampka kontrolna zgasnie.

4. Plyta do pieczenia ma wtedy odpowiednig temperature, a gofrownica jest gotowa do uzycia.

UZYJ - UPIECZ GOFRY

. Przygotowac ciasto na gofry wedtug przepisu podanego w dziale Przepisy.

. Rozgrzej urzadzenie zgodnie z opisem w czesci ,Rozgrzewanie”.

. Nasmaruj obie blachy do pieczenia. Za pomocg pedzla rozprowadz olej lub masto.

. Umies¢ drewniane patyczki w odpowiednich szczelinach (6).

. Napetnij blache do pieczenia zgdang iloscig ciasta lub ciasta. Upewnij sie, Ze ciasto/ciasto nie prze
kracza krawedzi. Zamknij pokrywe.

. Piecz gofry do momentu uzyskania pozadanego koloru.

IEBEZPIECZENSTWO:
Normalny czas przygotowania wynosi okoto 3-5 minut. Zalezy to od uzytego ciasta i osobistych
upodoban. Podczas pieczenia zostawiaj urzagdzenie zamknigte, gdyz otwieranie go w miedzyczasie
moze niekorzystnie wptyng¢ na wyglad gofrow.

ez O ObhWN-=

7. Nie otwieraj urzgdzenia, dopoki gofry nie bedg gotowe.
8. Ostroznie chwy¢ gofry za pateczki.
9. Po zakonczeniu pieczenia odtgcz urzadzenie i otworz je, aby plyty do pieczenia ostygty.

Wskazowka: Przytnij nadmiar krawedzi, aby uzyskac ksztatt serca

NIEBEZPIECZENSTWO:
» Nie uzywaj ostrych widelcéw ani nozy na blasze do pieczenia!l

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

1. Wyciagnij wtyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

2. Wyczys¢ gofrownice wilgotng $ciereczka. W razie potrzeby mozna wyczysci¢ gofrownice wodg z
mydtem. Nalezy uwaza¢, aby do urzgdzenia nie dostat sie¢ zaden ptyn.

3. Po czyszczeniu urzadzenie doktadnie wysuszyc.

4. Przechowuj gofrownice.

NIEBEZPIECZENSTWO:

» Podczas czyszczenia upewnij sig, ze urzgdzenie nie jest podtaczone do pradu.

* Do czyszczenia nie nalezy uzywac¢ agresywnych srodkéw czyszczgcych, szorujgcych ani ostrych przed
miotow (takich jak noze lub twarde szczotki).

* Nigdy nie zanurzaj urzadzenia, kabla i wtyczki urzgdzenia w wodzie lub innych cieczach.
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PRZEPISY NA GOFRY

Gofry Liege (wersja szybka)
Sktadniki

500g maki

1 opakowanie proszku do pieczenia
150 gramow masta

4 jajka

100 gramow cukru

250 ml mleka

1 opakowanie cukru waniliowego

1 szczypta soli

Przygotowanie

Wymieszaj make i proszek do pieczenia. Niech
masto sie roztopi. Jajka ubi¢ na puszystg mase,
dodac cukier, doda¢ mleko, sol i cukier waniliowy,
nastepnie doda¢ ostudzone masto i wszystko
dobrze wymieszaé. Na koniec doktadnie wymieszaj
make. Rozgrzej gofrownice i piecz gofry przez 2-3
minuty.

Wafel brukselski (wariant mleczno-wodny)
Sktadniki na 8 porcji

* 120 graméw cukru

* 2jajka

» 350 graméw maki

» 1tyzeczka cytryny — skorka (nieleczona
cytryna!), starta

/2 opakowania cukru waniliowego

1 szczypta soli

150 ml mleka (3,5% ttuszczu)

% opakowania proszku do pieczenia
Letniej wody

Przygotowanie

Masto ucieramy z cukrem, skorka cytrynowg i cuk-
rem waniliowym, powoli dodajemy jajka, mieszamy
make z proszkiem do pieczenia, do ciasta na prze-
mian dodajemy make i mleko i dodajemy tyle wody,
aby powstato ptynne ciasto (jak ciasto nalesniko-
we). Ciasto odstawi¢ na okoto 20 minut, po czym
ponownie dobrze wymiesza¢.Rozgrza¢ gofrownicg i
lekko jg nattusci¢. Upiecz gofry pojedynczo i posyp
mieszankg cukru i cynamonu.

Gofry (wariant Créme Fraiche)
Sktadniki

125 g créme fraiche

125 graméw masta

6 zottek

250 g przesianej maki (typ 405)
1 szczypta soli

6 biatek

1 laska wanilii

100 g cukru pudru

Przygotowanie

Lekko podgrzej creme fraiche. Masto utrze¢ na
puch i wymieszac z zottkiem. Make wymieszac z
solg, stopniowo dodawac do masy maslanej na
zmianeg z creme fraiche, az powstanie geste ciasto.
Biatka ubi¢ na sztywng piane i wymieszac z ciastem
gofrowym. Ciasto odstawiamy na okoto 30 minut.
Ciasto pieczemy partiami w nattuszczonej gofrow-
nicy. Wyskrobang miazge z laski wanilii wymieszac
z cukrem pudrem i przesia¢ na $wiezo upieczone
gofry. W razie potrzeby mozna podawac z bitg $mie-
tang i wisniami lub konfiturg z wisni.
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SIGURNOSNE UPUTE

Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu upotrebu, vec je namijenjen

za kucnu i slicnu upotrebu, kao Sto je kuhinja za osoblje, u trgovinama,

uredima i drugim radnim okruZenjima, od strane gostiju u hotelima,

_n%oteli.ma i drugim stambenim okruzZenjima, u tipu Bed & Breakfast okolisa

i farmi.

Uvjerite se da mrezni napon odgovara naponu prikazanom na plocici s

podacima.

Aparat uvijek postavite na stabilnu i ravnu povrSinu gdje se ne moze

prevrnuti.

cI?.ije.lovi ovog uredaja mogu postati topli ili vruci. I1zbjegavajte opekline. Ne
irajte.

VaEe ruke moraju biti suhe kada dodirujete ovaj uredaj, njegov kabel i

utikac.

Ovaj uredaj mora gubiti toplinu pa mu ostavite dovoljno prostora oko njega.

Takoder ga nemojte prekrivati.

Ovaj uredaj, kabel i utika¢ ne smiju doc¢i u dodir s vodom, izvorima topline

ili otvorenim plamenom.

Ne dirajte ovaj uredaj ako je doSao u kontakt s vodom. Odmah izvucite

utika€ iz utiCnice.

Ntiklada ne dopustite da kabel visi preko ruba sudopera, radne ploce ili

stola.

Uvijek izvucite utika€ iz utiCnice kada ne Koristite elektriCni uredaj.

Izvucite utika€ iz utiCnice povlaCenjem za sam utikac, a ne za kabel.

Nemoijte koristiti elektriCni uredaj ako je kabel ostecen.

Nemojte upravljati ovim uredajem s vanjskim timerom ili zasebnim

sustavom daljinskog upravljanja.

Ako je uredaj ili kabel neispravan, ne pokuSavajte ga sami popraviti.

Popravke uvijek prepustite kvalificiranom tehniCaru. Mora ga zamijeniti

proizvodac, pruzatelj tehnickih usluga ili osoba s jednakim kvalifikacijama,

kako bi se izbjegla svaka opasnost.

Nemojte pomicati ovaj uredaj dok je uklju€en ili jos vrué.

Ne stavljajte teSke predmete na poklopac kako bi uredaj ostao zatvoren.

Nikada ne koristite ovaj uredaj u blizini ptica. Pare koje se oslobadaju iz

neprianjajuceg sloja mogu uzrokovati stres ili joS gore kod ptica.

Ovaj uredaj smiju Koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim

fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i

znanja ako su pod nadzorom ili su ih poducili u vezi s koriStenjem uredaja

na siguran nacin i razumiju opasnosti.

Djeca ne smiju Cistiti ili odrzavati uredaj osim ako su starija od 8 godina i

pod nadzorom.

Aparat i kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Djeca moraju biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne igraju s

uredajem.
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OKOLIS

=== Materijale za pakiranje kao Sto su plasti¢ne i kartonske kutije treba
odlagati u za to predvidene spremnike.

* Nakraju uporabe, ovaj proizvod nemojte odlagati s uobicajenim kuénim
otpadom, veC ga odnesite na sabirno mjesto za ponovnu uporabu
elektricne i elektroniCke opreme. Potrazite simbol na proizvodu,
korisni¢kom priru€niku ili pakiranju koji oznaCava vrstu otpada.

* Materijali se mogu Kkoristiti kako je naznaceno. Pomazu¢i nam da
ponovno upotrijebimo i reciklramo materijale ili_ na drugi nacin
recikliramo staru opremu, dajete vazan doprinos zastiti okolisa.

» Vasa opcina vam moze reci gdje mozete pronaci odredeno mjesto za
prikupljanje otpada u vasem podrucju.

RADITI

U malo vjerojatnom slucCaju kvara, kontaktirajte Bestron korisniCku sluz-
bu: www.bestron.com/service

Tehnicke specifikacije

Model AWMS200R
Napajanje (V) 220-240V
Frekvencija (Hz) 50-60

Klasa sigurnosti |

Snaga (W) 750

Buka (dB(A)) -

Maksimalni kapacitet -

Maksimalno kontinuirano vrijeme izvodenja KB | -

Dimenzije (D x S x V) (cm) 23,0x22,0x8,5

Duljina kabela (cm) 70
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OPERACIJA - OPCE INFORMACIJE
Sljededi opis je u skladu sa ilustracijom na stranici 2.

1. Stanovanje _ 4. Kontrolna lampica “Na temperaturi”.
2. Ploce za pecenje 5. Sigurnosna kopc¢a za zaklju¢avanje
3. Kontrolna lampica “Grijanje”. 6. Utori

RAD - KORISTENJE PRVI PUT

Uklonite ambalazu.

2 Ocistite ploce za pecenje kako biste uklonili sve ostatke koji su mozda ostali u procesu proizvodnje
(pogledajte “Ciscenje i odrzavanje”). Temeljito ih osusite.

3. Ukljucite utika¢ u zidnu uti¢nicu i pustite aparat za vafle da se zagrije. To ¢e trajati oko 10 minuta;
pustanjem da se zagrije uklonit ¢e sav miris ambalaze iz uredaja.

UPOZORENJE:
» Aparat moze ispustati malo dima i karakteristi¢an miris kada ga ukljucite prvi put. To je normalno i
uskoro ¢e prestati. Provjerite ima li uredaj dovoljnu ventilaciju.

RAD - PREDGRIJAVANJE

1. Ukljucite utika€ kabela za napajanje u zidnu uti¢nicu.

2. Indikacijske lampice se pale i uredaj se zagrijava.

3. PriCekajte da se zeleno indikatorsko svjetlo ugasi.

4. Ploc¢a za pecenje je tada na odgovarajucoj temperaturi i aparat za vafle je spreman za upotrebu.

OPERACIJA - PECENJE VAFLA

1. Pripremite tijesto ili tijesto za vafle prema receptu navedenom u odjeljku Recepti.

2. Prethodno zagrijte uredaj kako je objasnjeno u odjeljku “Prethodno zagrijavanje”.

3. Namastite obje ploce za pecenje. Kistom rasporedite ulje ili maslac po povrsini.

4. Umetnite drvene Stapi¢e u odgovarajuce utore (6).

5. Pleh napunite Zeljenom koli¢inom tijesta ili smjese. Pazite da tijesto/tijesto ne prelazi rub. Zatvorite poklopac.
6. Vafle ispeci do Zeljene boje.

u

POZORENUJE:
Priprema vafla obi¢no traje izmedu 3 i 5 minuta. Stvarno vrijeme ovisi o tijestu koje koristite i vasim
osobnimfpreferencijama. Ostavite uredaj zatvoren dok pecete vafle, jer otvaranje moze utjecati na
izgled vafla.

. Otvorite uredaj kada su vafli spremni.

. Pazljivo pokupite vafle na Stapi¢ima.

. Nakon sto ste zavrsili s peCenjem vafla, izvucite utikac iz uti¢nice i otvorite aparat kako bi se ploce za
pecenje ohladile.

©O© oo~

Savjet: Odrezite suviSne rubove kako biste stvorili stvoreni oblik srca

UPOZORENUJE:
» Nemojte koristiti oStre vilice ili nozeve po tepsiji!

CISCENJE | ODRZAVANJE

Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

1. lzvucite utika€ iz zidne utinice i ostavite uredaj da se potpuno ohladi.

2. Pekac za vafle ocistite vlaznom krpom. Ako je potrebno, upotrijebite malo sredstva za pranje posuda za
CiScenje pekaca za vafle. Pazite da vlaga ne ude u uredaj.

3. Nakon ¢is¢enja temeljito osuSite ureda;.

4. Spremite aparat za vafle.

UPOZORENUJE:

» Provjerite je li utika¢ izvucen iz zidne uti¢nice prije CiS¢enja uredaja.

» Nikada ne koristite korozivna sredstva za CiS¢enje ili sredstva za ribanje ili o$tre predmete (kao $to su
nozevi ili tvrde Cetke) za CiScenje uredaja.

* Nikada ne uranjajte uredaj, kabel za napajanje ili utika¢ u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.
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RECEPTI ZA VAFLE

Liege vafli (varijanta tijesta)
Sastojci

* 500 grama brasna

« 1 vrecica praska za pecivo

» 150 grama maslaca

* 4 jaja

» 100 grama Secera

* 250 ml mlijeka

» 1 mala vrecica vanilin Secera
* 1 prstohvat soli

Priprema

Prasak za pecivo umijeSajte u brasno. Pustite da se
maslac otopi. Pjenasto istucite jaja. Dodajte Secer,
mlijeko, vanilin Secer i sol, sve vrijeme mijeSajuci.
Dodaijte ohladeni maslac i dobro izmijeSajte. Na
kraju dodajte braSno uz neprestano mijeSanje.
Ostavite pekac za vafle da se zagrije i pecite vafle
2-3 minute.

Bruxelles waffle (varijanta s tijestom)
Sastojci za 8 vafla

» 120 grama Secera

*2jaja

» 350 grama brasna

« 1 ZliCica naribane kore limuna
(od neprskanih limuna!)

* %2 vrecice vanilin Secera

* 1 prstohvat soli

» 150 ml mlijeka, (3,5% masnoce)
* ¥ vrecice praska za pecivo

» Mlaka voda

Priprema

Maslac, Secer, koricu limuna i vanilin Secer pjenasto
izmijeSajte. Polako dodajte jaja. Pomije$ajte brasno
i prasak za pecivo. Smjesi dodajte naizmjenicno
brasno i mlijeko te dodajte dovoljno vode da
dobijete tijesto (slic¢no tijestu za palacinke). Ostavite
smjesu da odstoji oko 20 minuta, a zatim dobro
promijesajte. Ostavite pekac za vafle da se zagrije;
namastite vruéu ploc€u za pecenje. Pecite jednu po
jednu vaflu, te pospite Se¢erom i cimetom.

Vafli (recept za créme fraiche)
Sastojci

» 125 grama créme fraiche

* 125 grama maslaca

* 6 Zumanjaka

+ 250 grama prosijanog brasna (tip 405)
* 1 prstohvat soli

* Bjelanjak od 6 jaja

* 1 mahuna vanilije

» 100 grama ricinusovog Secera

Priprema

Zagrijte creme fraiche. Maslac pjenasto istucite i
sve vrijeme mijeSajuci dodajte zumanijke. U smjesu
s maslacem naizmjence dodajte sol, brasno i creme
fraiche kako biste dobili gusto tijesto. Bjelanjke
istucite u Evrsti snijeg i umijesSajte u tijesto za

vafle. Ostavite tijesto da odstoji 30 minuta. Pecite
vafle jednu po jednu u namascenom kalupu za
vafle. Unutrasnjost mahune vanilije pomijesajte sa
Secerom i smjesom pospite svjeze pecene vafle. Po
zelji posluzite vafle sa Slagom i dZzemom od vi$anja
ili visanja.
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BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Tento spotfebi€ neni uréen pro profesionalni pouziti, ale je ur€en pro domaci

a podobné pouziti, jako jsou kuchyné pro zaméstnance, v obchodech,

kancelafich a jinych pracovnich prostredich, hosty v hotelech, motelech

a jinych obytnych prostfedich, v prostfedi typu Bed & Breakfast a farmy.

Ujisktéte se, ze sitové napéti odpovida napéti uvedenému na typovém

Stitku.

Zafizeni vzdy umistéte na stabilni a rovny povrch, kde se nemze prevratit.

Casti tohoto zafizeni se mohou zahfat nebo zahrat. Vyvarujte se popaleni.

Nedotykejte.

Pfi manipulaci s timto zafizenim, jeho kabelem a zastrCkou musite mit

suché ruce.

Toto zafizeni musi ztracet teplo, proto kolem né&j ponechejte dostatek

prostoru. Také to nezakryvejte.

Toto zafizeni, kabel a zastrka nesmi pfijit do kontaktu s vodou, zdroji

tepla nebo otevienym ohném.

Nedotykejte se tohoto zafizeni, pokud se dostalo do kontaktu s vodou.

Ihned vytahnéte zastrCku ze zasuvky.

l\![ikldy nenechavejte kabel viset pfes okraj dfezu, pracovni desky nebo

stolu.

Pg)kudk elektricky spotfebi€¢ nepouzivate, vzdy vytahnéte zastrCku ze

Zasuvky.

\k/ytt)érlmete zastrcku ze zasuvky tahem za samotnou zastrcku, nikoli za
abel.

Nepouzivejte elektricky spotfebic, pokud je kabel poskozen.

Nepouzivejte toto zarizeni s externim CasovaCem nebo samostatnym

systémem dalkového ovladani.

Pokud je zafizeni nebo kabel vadny, nepokousejte se je sami opravit.

Opravy vzdy prenechejte kvalifikovanému technikovi. Musi byt vyménén

vyrobcem, poskytovatelem technickych sluzeb nebo osobou se stejnou

kvalifikaci, aby se pfedeslo jakémukoli nebezpedi.

Nepresunujte toto zafizeni, pokud je zapnuté nebo horke.

Na kryt nepokladejte t€Zké predmety, aby bylo zafizeni zaviené.

Nikdy nepouzivejte toto zarizeni v blizkosti ptakda. Vypary uvolfiované z

nepfiinavého povlaku mohou u ptakd zplsobit stres nebo néco horsiho.

Toto zafizeni mohou pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi

fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem

zkuSenosti a znalosti, pokud byly pod dohledem nebo byly pouceny o

pouzivani zafizeni bezpe¢nym zpusobem a chapou souvisejici nebezpedi.

Déti nesméji zafizeni Cistit ani udrzovat, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou

pod dohledem.

Udrzujte zafizeni a kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

Eéti musi byt pod dozorem, aby bylo zaji$téno, Ze si se zafizenim nebudou
rat.
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jEzﬂVOTNiPROSTREDi

Obalové materialy, jako jsou plastové a kartonové krabice, by mély
byt likvidovany v urcenych nadobach.

* Po ukoncCeni pouzivani nelikvidujte tento vyrobek s béznym domovnim
odpadem, ale odneste jej na sbérné misto pro opéetovné pouZiti
elektrickych a elektronickych zafizeni. Na produktu, uzivatelské
pfirucce nebo obalu vyhledejte symbol, ktery oznacCuje druh odpadu.

+ Materialy mohou byt pouzity, jak je uvedeno. Tim, ze nam pomahate
znovu pouzivat a recyklovat materialy nebo jinak recyklovat staré
zarizeni, vyznamné pfispivate k ochrané Zivotniho prostredi.

» VaSe obec vam muze sdélit, kde ve vasi oblasti najdete ur€ené sbérné
misto odpadu.

PRACE

V nepravdépodobném pfipadé poruchy kontaktujte zakaznicky servis
Bestron: www.bestron.com/service

Technické specifikace

Modelka AWMS200R
Napajeni (V) 220-240V
Frekvence (Hz) 50-60
Bezpecnostni trida |

Vykon (W) 750

Hlu&nost (dB(A))

Maximalni kapacita

Maximalni doba nepretrzitého provadéni KB
Rozméry (D x § x V) (cm) 23,0x22,0x8,5
Délka kabelu (cm) 70




) besTRON®

PROVOZ - OBECNE INFORMACE

Nasledujici popis odpovida obrazku na strané 2.

1. Bydleni 4. Kontrolka ,,Pri teploté“.
2. Plechy na peceni 5. Bezpecénostni spona
3. Kontrolka “Topeni”. 6. Sloty

Obsluha — prvni pouziti

1. Odstrante obal.

2. Vycistéte pecici desky, abyste odstranili veskeré zbytky, které mohou zustat z vyrobniho procesu (viz
Cisténi a udrzba“). Dukladné je osuste.

3. Zasunte zastr¢ku do zasuvky a nechte vaflova¢ zahrat. Bude to trvat asi 10 minut; zahfatim se ze
spotrebice odstrani veSkery zapach z obalu.

VAROVANI:
» Spotfebi¢ muze pfi prvnim zapnuti vydavat maly kouf a charakteristicky zapach. To je normalni a brzy
to pfestane. Zajistéte dostatecné vétrani spotrebice.

PROVOZ - PREDEHREV

1. Zasunte zastr¢ku napajeciho kabelu do zasuvky ve zdi.

2. Kontrolky se rozsviti a spotfebi¢ se zahreje.

3. Pockejte, az zhasne zelena kontrolka.

4. Pecici plech ma pak spravnou teplotu a vaflovac je pfipraven k pouziti.

PROVOZ - PECENI VAFLI

. Pripravte tésto na vafle nebo tésto podle receptu uvedeného v ¢asti Recepty.

. Predehrejte spotrebic, jak je vysvétleno v Casti ,Predehfivani*.

. Oba pecici plechy vymazte tukem. Pomoci Stétce rozetfete olej nebo maslo po povrchu.

. Vlozte drevéné tycky do pfislusnych drazek (6).

. Naplrite plech pozadovanym mnozstvim tésta nebo tésta. Ujistéte se, Ze tésto/tésto nepfesahuje okraj.
Zavrete viko.

. Upecte vafle na pozadovanou barvu.

VAROVANI:

» Priprava vafli obvykle trva 3 az 5 minut. Skute€ny Cas zavisi na tésté, které pouzivate, a na vasich
osobnich preferencich. Behem peceni vafli nechte spotfebic zavieny, protoze jeho otevieni mize
ovlivnit vzhled vafli.

D abhwWN-

7. Jakmile budou vafle hotové, otevrete spotfebic.
8. Opatrné naberte vafle u tycCinek.
9. Jakmile dokoncite peceni vafli, vytahnéte zastréku ze zasuvky a otevrete spotfebic, aby pecici desky vychladly.

Tip: Ofiznéte prebytecné okraje a vytvorte vytvoreny tvar srdce

VAROVANI:

» Na plech nepouzivejte ostré vidlicky ani noze!

CISTENi A UDRZBA

Po kazdém pouziti spotrebi€ vycCistéte.

1. Vytahnéte zastrcku ze zasuvky a nechte spotfebic zcela vychladnout.

2. Ocistéte vaflova¢ vihkym hadfikem. V pfipadé potreby pouzijte k ¢isténi vaflovace trochu myciho
prostfedku. Dbejte na to, aby se do spotfebi¢e nedostala vihkost.

3. Po Cisténi spotrebi¢ dikladné osuste.

4. Ulozte vaflovac.

VAROVANI:

» Pred CiSténim spotfebice se ujistéte, Ze byla vytazena zastréka ze zasuvky.

» K gisténi spotfebiCe nikdy nepouzivejte ziravé nebo drhnouci Cistici prostfedky nebo ostré predméty
(jako jsou noze nebo tvrdé kartace).

* Nikdy neponofujte spotfebi€, napajeci kabel nebo zastréku do vody nebo jiné tekutiny.
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RECEPTY NA VAFLE

Lutych vafle (varianta tésta)
Ingredience

» 500 gramu mouky

» 1 sacek prasku do peciva

* 150 gramu masla

* 4vejce

» 100 gramu cukru

* 250 ml mléka

* 1 maly sacek vanilkového cukru
* 1 $petka soli

Priprava

Do mouky vmichame prasek do peciva. Nechte
maslo rozpustit. Vejce rozslehejte do pény. Za
stalého michani pfidejte cukr, mléko, vanilkovy
cukr a sul. Pridejte vychladlé maslo a dikladné
promichejte. Nakonec za stalého michani pfidame
mouku. Nechte vaflova¢ zahtat a pecte vafle 2-3
minuty.

Bruselska vafle (varianta tésta)
Ingredience na 8 vafli

* 120 gram0 cukru

* 2vejce

» 350 gramd mouky

» 1 |zicka nastrouhané citronové kury
(z nestfikanych citrona!)

2 sacku vanilkového cukru

1 Spetka soli

150 ml miéka (3,5 % tuku)

Y5 sacku prasku do peciva
Vlazna voda

Priprava

Maslo, cukr, citronovou kuru a vanilkovy cukr
vymichame do pény. Pomalu pfidavejte vejce.
Smichejte mouku a prasek do peciva. Ke smési
pridavejte stfidaveé lektvary mouky a mléka a
pfidejte dostate¢né mnozstvi vody, abyste ziskali
tésto (podobné jako tésto na palacinky). Tésto
nechte asi 20 minut odstat a poté dikladné
promichejte. Nechte vaflova¢ zahfat; namazte horky
pedici plech. Pecte vafle jednu po druhé a posypte
cukrem a skofici.

Vafle (recept na créme fraiche)
Ingredience

» 125 gramu creme fraiche

125 gramd masla

6 Zloutkd

250 gramu prosaté mouky (typ 405)
1 Spetka soli

Vajecny bilek ze 6 vajec

1 vanilkovy lusk

100 gramu tftinového cukru

Priprava

Zahfejte créme fraiche. Maslo vysSlehame do pény
a za stalého michani pfidame Zloutky. Do maslové
smési pridavejte stfidavé po ¢astech sll, mouku a
créme fraiche, abyste ziskali husté tésto. Z bilka
uslehejte tuhy snih a promichejte ho pres vaflové
tésto. Tésto nechte 30 minut odstat. Pecte vafle
jednu po druhé ve vymasténém vaflovaci. Smichejte
vnitfek vanilkového lusku s mouc¢kovym cukrem

a smési posypte Cerstvé upecené vafle. Pokud
chcete, podavejte vafle se slehackou a visSnémi

nebo tfe$fiovou marmeladou.
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BEZPECNOSTNE INSTRUKCIE

Tento spotrebiC nie je urCeny na profesionalne pouZitie, ale je urCeny
na domace a podobné pouzitie, ako su kuchyne pre zamestnancov,
v obchodoch, kancelariach a inych pracovnych prostrediach, hosti v
hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach, v prostredi typu Bed &
Breakfast a farmty .
l“Jti'?IEte sa, Ze sietové napatie zodpoveda napatiu uvedenému na typovom
Stitku.
Zariaqte_tr)ie vzdy umiestnite na stabilny a rovny povrch, kde sa neméze
prevratit.
Casti tohto zariadenia sa mézu zahriat alebo zahriat. Vyvarujte sa

opaleniu. Nedotykajte.

ri manipulacii s tymto zariadenim, jeho kablom a zastrékou musite mat
suché ruky.
Toto zariadenie musi stracat teplo, preto okolo neho ponechajte dostatok
ﬁ)_riestoru. Tiez to nezakryvajte.

oto zariadenie, kabel a zastrCka nesmu prist’ do kontaktu s vodou, zdrojmi
tepla alebo otvorenym ohnom.
Nedotykajte sa tohto zariadenia, pokial sa dostalo do kontaktu s vodou.
Ihned vytiahnite zastrcku zo zasuvky.
Ntikldy nenechavajte kabel visiet' cez okraj drezu, pracovnej dosky alebo
stola.
Ppkiall’( elektricky spotrebi€¢ nepouzivate, vzdy vytiahnite zastrcku zo
Zasuvky.
Vytiahnite zastréku zo zasuvky tahom za samotnu zastréku, nie za kabel.
NepouZivajte elektricky spotrebic, pokial je kabel poskodeny.
Nepouzivajte toto zariadenie s externym ¢asovacom alebo samostatnym
systéemom dialkového ovladania.
Ak je zariadenie alebo kabel chybny, nepokuSajte sa ho sami opravit.
Opravy vZdy prenechajte kvalifikovanému technikovi. Musi byt vymeneny
vyrobcom, poskytovatefom technickych sluzieb alebo osobou s rovnakou
kvalifikaciou, aby sa prediSlo akémukolvek nebezpecenstvu.
Nepresuvajte toto zariadenie, ak je zapnuté alebo horuce.
Na kryt nekladte tazké predmety, aby bolo zariadenie zatvorené.
Nikdy nepouzivajte toto zariadenie v blizkosti vtakov. Vypary uvolfiované
z neprilnavého povlaku mozu u vtakov spésobit stres alebo nieCo horsie.
Toto zariadenie mézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial boli pod dohladom alebo boli
poucené o pouzivani zariadenia bezpecnym spdsobom a chapu suvisiace
nebezpecenstvo. .
Deti nesmu zariadenie Cistit' ani udrziavat, pokial nie su starSie ako 8 rokov
a nie su pod dohfadom.
Udrzujte zariadenie a kabel mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.
Dett)i rc?lu%ia t,byt’ pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so zariadenim
nebudu hrat.
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EZIVOTNE PROSTREDIE

Obalové materialy, ako su plastové a kartonové krabice, by mali byt
likvidované v ur€enych nadobach.

* Poukonceni pouzivania nelikvidujte tento vyrobok s beznym domovym
odpadom, ale odneste ho na zberné miesto pre opatovné pouZitie
elektrickych a elektronickych zariadeni. Na produkte, uzivatelskej
priruCke alebo obale vyhladajte symbol, ktory oznacuje druh odpadu.

+ Materialy mézu byt pouZité, ako je uvedené. Tym, Ze nam pomahate
znovu pouzivat a recyklovat materialy alebo inak recyklovat staré
zariadenia, vyznamne prispievate k ochrane Zivotného prostredia.

» Vasa obec vam méze oznamit, kde vo vasej oblasti najdete urCené
zberné miesto odpadu.

PRACA

V nepravdepodobnom pripade poruchy kontaktujte zakaznicky servis
Bestron: www.bestron.com/service

Technické Specifikacie

Modelka AWMS200R
Napajanie (V) 220-240V
Frekvencia (Hz) 50-60

Bezpecnostna trieda |
Vykon (W) 750
Hluénost’ (dB(A))

Maximalna kapacita

Maximalna doba nepretrzitého vykonavania KB
Rozmery (D x § x V) (cm) 23,0x22,0x8,5
Dizka kabla (cm) 70
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PREVADZKA - VSEOBECNE INFORMACIE

Nasledujuci popis zodpoveda obrazku na strane 2.

1. Byvanie 4. Kontrolka ,,Pri teplote*.
2. Plechy na pecenie 5. Spona bezpecnostného zamku
3. Kontrolka “Vykurovanie”. 6. Sloty

PREVADZKA - PRVE POUZITIE

1. Odstrante obal.

2. Vycistite platne na peCenie, aby ste odstranili vSetky zvysky, ktoré mdzu zostat' z vyrobného procesu
(pozri ,Cistenie a udrzba“). Dékladne ich vysuste.

3. Zasunite zastrcku do zasuvky a nechajte vaflovaé zohriat. Bude to trvat asi 10 minat; ak ho nechate
zahriat, odstrani sa zo spotrebi¢a vSetok zapach z obalu.

POZOR:
» Spotrebi¢ mdze pri prvom zapnuti vydavat mierny dym a charakteristicky zapach. Je to normalne a
¢oskoro to prestane. Uistite sa, Ze spotrebi¢ ma dostatocné vetranie.

PREVADZKA - PREDHRIEVANIE

1. Zasunte zastréku napajacieho kabla do zasuvky v stene.

2. Kontrolky sa rozsvietia a spotrebi€ sa zahrieva.

3. Pockajte, kym zeleny indikator zhasne.

4. Potom ma plech na pecenie spravnu teplotu a vaflovac je pripraveny na pouzitie.

PREVADZKA - PECENIE OBLATOK

. Pripravte cesto alebo cesto na vafle podla receptu uvedeného v ¢asti Recepty.

. Predhrejte spotrebi€, ako je vysvetlené v Casti ,Predhrievanie®.

. Oba plechy na pecenie vymastime. Pomocou $tetca rozotrite olej alebo maslo po povrchu.

. Drevené tycCinky vlozte do prisluSnych otvorov (6).

Naplrite plech pozadovanym mnozstvom cesta alebo cesta. Uistite sa, Ze cesto/cesto nepresahuje
okraj. Zatvorte veko.

. Vafle upecieme na pozadovanu farbu.

OZOR:

Priprava vafli zvy&ajne trva 3 az 5 minut. Skutoény &as zavisi od cesta, ktoré pouzivate, a vasich
osobnych preferencii. Po¢as pecenia vafli nechajte spotrebi¢ zatvoreny, pretoze jeho otvorenie moze
ovplyvnit vzhlad vafli.

U O AWM~

7. Ked su vafle pripravené, otvorte spotrebic.
8. Opatrne naberajte vafle pri pali¢kach.
9. Po dokonceni pecenia vafli vytiahnite zastrcku zo zasuvky a otvorte spotrebic, aby platne na pecenie vychladli.

Tip: Zastrihnite prebytocné okraje, aby ste vytvorili vytvoreny tvar srdca

POZOR:
* Na plech na pec€enie nepouzivajte ostré vidlicky ani noze!

CISTENIE A UDRZBA

Po kazdom pouziti spotrebi€ vycistite.

1. Vytiahnite zastréku zo zasuvky a nechajte spotrebic uplne vychladnut.

2. Vycistite vaflova¢ vlhkou handri¢kou. V pripade potreby pouzite na Cistenie vaflovaca trochu
prostriedku na umyvanie riadu. Dbajte na to, aby sa do spotrebi¢a nedostala vihkost.

3. Po vygisteni spotrebi¢ dokladne vysuste.

4. Ulozte vaflovac.

POZOR:

» Pred Cistenim spotrebica sa uistite, ze ste vytiahli zastrcku zo zasuvky.

» Na cistenie spotrebi¢a nikdy nepouzivajte korozivne Cistiace prostriedky alebo ostré predmety (ako
noze alebo tvrdé kefy).

» Spotrebi¢, napajaci kabel alebo zastrcku nikdy neponarajte do vody alebo inej tekutiny.
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RECEPTY NA VAFLE

Liége vafle (variant cesta)
Ingrediencie

» 500 gramov muky

* 1 vrecusko prasku do peciva

» 150 gramov masla

* 4 vajcia

* 100 gramov cukru

* 250 ml mlieka

» 1 malé vrecko vanilkového cukru
» 1 &tipka soli

Priprava

Do muky vmieSame prasok do peciva. Maslo
nechame roztopit. Vajcia roz§fahame do peny. Za
staleho miesania pridajte cukor, mlieko, vanilkovy
cukor a sol. Pridame vychladnuté maslo a dokladne
premieSame. Nakoniec za staleho miesania prida-
me muku. Nechajte vaflovi zehli€ku zahriat a pecte
vafle 2-3 minuty.

Bruselska vafle (variant cesta)
Ingrediencie na 8 vafli

* 120 gramov cukru

2 vajcia

350 gramov muky

1 lyzi€ka struhanej citrénovej kory
(z nestriekanych citronov!)

2 vrecuska vanilkového cukru
1 Stipka soli

150 ml mlieka (3,5 % tuku)

2 vrecuska prasku do peciva
Vlazna voda

Priprava

Maslo, cukor, citronovud kéru a vanilkovy cukor
vymieSame do peny. Pomaly pridavajte vajicka.
ZmieSame muku a prasok do peciva. K zmesi

pridavajte striedavo lektvary muky a mlieka a pridaj-

te tolko vody, aby ste ziskali cesto (podobné ako na

palacinky). Nechajte cesto stat asi 20 minat a potom

dokladne premieSajte. Nechajte vaflova¢ zahriat;
vymastime horuci plech na pecenie. PeCieme vafle
jednu po druhej, posypeme cukrom a Skoricou.

Vafle (recept na créme fraiche)
Ingrediencie

* 125 gramov creme fraiche

125 gramov masla

6 Zltkov

250 gramov preosiatej muky (typ 405)
1 Stipka soli

Vajecny bielok zo 6 vajec

1 vanilkovy struk

100 gramov ricinového cukru

Priprava

Zahrejte créme fraiche. Maslo vyslahame do peny
a za staleho mieSania pridame zltky. K maslovej
zmesi pridavajte striedavo po €astiach sol, muku a
créme fraiche, aby ste ziskali husté cesto. Z bielka
vyslahame tuhy sneh a premieSame ho cez vaflové
cesto. Cesto nechajte 30 minut odstat. PeCieme
vafle jednu po druhej vo vymastenom vaflovaci.
Vnutro vanilkového lusku zmieSame s ricinovym
cukrom a zmesou posypeme Cerstvo upecene vafle.
Ak chcete, podavajte vafle so Slahackou a Ceresna-
mi alebo Ceresnovym dZzemom.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Acest aparat nu este destinat utilizarii profesionale, dar este destinat
utilizarii casnice si similare, cum ar fi bucatariile angajatilor, magazinele,
birourile si alte medii de lucru, oaspetii din hoteluri, moteluri si alte medii
rezidentiale, medii de tip Bed & Breakfast si ferme.

Asigurati-va ca tensiunea retelei corespunde tensiunii indicate pe placuta
de identificare.

Asezati intotdeauna dispozitivul pe o suprafata stabila si plana, unde nu
se poate rasturna.

Ptértilet_acestui dispozitiv pot deveni calde sau fierbinti. Evitati arsurile. Nu
atingeti.

Tine’;ti-\./é mainile uscate cand manipulati acest dispozitiv, cablul si stecherul
acestuia.

Acest dispozitiv trebuie sa piarda caldura, asa ca lasati suficient spatiu in
jurul lui. Nici nu-l acoperi.

Acest dispozitiv, cablul si stecherul nu trebuie sa intre in contact cu apa,
surse de caldura sau flacari deschise.

Nu atingeti acest dispozitiv in timp ce acesta a intrat in contact cu apa.
Scoateti imediat stecherul din priza.

Nu lasati niciodata cablul sa atarne peste marginea unei chiuvete, blatului
de lucru sau mesei.

Cand nu utilizati un aparat electric, scoateti intotdeauna stecherul din priza.
Scoateti stecherul din priza tragand de stecher in sine, nu de cablu.

Nu folositi aparatul electric daca cablul este deteriorat.

Nu utilizati acest dispozitiv cu un temporizator extern sau cu un sistem
separat de telecomanda.

Daca dispozitivul sau cablul este defect, nu incercati sa il reparati singur.
Lasati intotdeauna reparatiile unui tehnician calificat. Trebuie inlocuit de
catre producator, furnizorul de servicii tehnice sau o persoana la fel de
calificata pentru a evita orice pericol.

Nu mutati acest dispozitiv cand este pornit sau fierbinte.

Nu asezati obiecte grele pe capac pentru a inchide dispozitivul.

Nu utilizati niciodata acest dispozitiv langa pasari. Aburii eliberati de stratul
antiaderent pot provoca stres pasarilor sau mai rau.

Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii cu varsta peste 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa
de experienta si cunostinte, atata timp cat au fost supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea dispozitivului intr-un mod sigur si intelege
pericolele implicate. .

Copiii nu trebuie sa curete sau sa intretina dispozitivul decat daca au peste
8 ani si sunt sub supraveghere.

Nu lasati dispozitivul si cablul la indemana copiilor sub 8 ani.

Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joacd cu
dispozitivul.
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MEDIU INCONJURATOR

+ Materialele de ambalare, cum ar fi cutiile de plastic si carton, trebuie
aruncate in containere desemnate.

* Dupa utilizare, nu aruncati acest produs impreuna cu deseurile
menajere normale ci duceti-l la un punct de colectare pentru
reutilizarea echlpamentelor electrice si electronice. Cautati simbolul
care indica tipul de deseu pe produs, manual de utilizare sau ambalaj.

- Materialele pot fi folosite conform indicatiilor.  Ajutandu-ne sa reutilizam
si sa reciclam materialele sau sa reciciam in alt mod echipamentele
vechi, aduci o contributie semnificativa la protectia mediului.

. Mun|C|paI|tatea dumneavoastra va poate spune unde puteti gasi un
punct de colectare a deseurilor desemnat in zona dumneavoastra.

MUNCA

in cazul putin probabil al unei defectiuni, contactati Serviciul Clienti Be-
stron: www.bestron.com/service

Specificatii tehnice

Modelka AWMS200R
Alimentare (V) 220-240V
Frecventa (Hz) 50-60

Clasa de securitate |
Putere (W) 750
Nivel de zgomot (dB(A)) -

Capacitate maxima -

Timp maxim de executie continua a KB -

Dimensiuni (L x | x H) (cm) 23,0x22,0x8,5

Lungimea cablului (cm) 70
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FUNCTIONARE - INFORMATII GENERALE

Urmatoarea descriere corespunde imaginii de la pagina 2.

1 Locuinta 4 Lampa pilot ,La temperatura”.,
Farfurii de copt Clema de blocare de siguranta
3 Lampa pilot ,,Incalzire”. 6 Sloturi

OPERARE - UTILIZARE PENTRU PRIMA DATA

1. Scoateti ambalajul.

2. Curatatl placile de copt pentru a |ndeparta eventualele reziduuri care pot ramane din procesul de
fabricatie (vezi ,Curatare si intretinere”). Uscati-le bine.

3. Puneti stecherul in priza de perete si lasati aparatul de vafe sa se incalzeasca. Acest lucru va dura
aproximativ 10 minute; Ldsandu-I s& se incélzeasca, va elimina orice miros de ambalaj din aparat.

AVERTIZARE: .
* Aparatul poate scoate putin fum si un miros caracteristic atunci cand il porniti pentru prima data. Acest
lucru este normal si se va opri in ‘curand. Asigurati-va ca aparatul are suficienta ventilatie.

FUNCTIONARE - PREINCALZIRE

1. Puneti stecherul cablului de alimentare in priza de perete.

2. Indicatoarele luminoase se aprind si aparatul se incalzeste.

3. Asteptati ca indicatorul luminos verde s& se stinga.

4. Plita de copt este apoi la temperatura potrivits, iar aparatul de vafe este gata de utilizare.

OPERATIUNE - COACEREA VAFELOR

. Pregatiti aluatul de vafe sau aluatul folosind reteta data in sectiunea Retete.

. Prelncalthl aparatul asa cum este explicat in Preincalzire”.

. Ungeti ambele placi de copt. Foloseste o perie pentru a intinde uleiul sau untul pe suprafata.

. Introduceti betele de lemn in fantele corespunzatoare (6).

. Umpleti tava de copt cu cantitatea dorita de aluat sau aluat. Asigurati-va ca aluatul/aluatul nu
depaseste marginea. Inchldetl capacul.

. Coacetj vafele la culoarea dorita.

AVERTIZARE
Pregatirea vafelor dureaza de obicei intre 3 si 5 minute. Timpul efectiv depinde de aluatul pe care il
folositi si de preferintele dumneavoastra personale. Lasati aparatul inchis in timp ce coaceti vafele,
deoarece deschiderea acestuia poate afecta aspectul vafelor.

oD abhwWN-

. Deschideti aparatul dupa ce vafele sunt gata.

. Ridicati cu grija vafele de la betisoare.

Dupa ce ati terminat de copt vafele, scoateti stecherul din priza si deschideti aparatul pentru a permite
placilor de copt s& se riceasca.

©oo~

Sfat: Taiati marginile in exces pentru a crea o forma de inima creata

AVERTIZARE:
» Nu folositi furculite sau cutite ascutite pe tava de copt!

CURATENIE SI MENTENANTA

Curatatl aparatul dupa fiecare utilizare.
Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca complet.

2. Curatatl fierul de vafe cu o carpa umeda. Daca este necesar, utilizati putin lichid de spalat pentru a
curata fierul de vafe. Asigurati-va ca umezeala nu patrunde in aparat.

3. Uscatl bine aparatul dupa curatare.

4. Depozitat,i aparatul de vafe.

AVERTIZARE:

» Asigurati-va ca stecherul a fost scos din priza inainte de a curata aparatul.

+ Nu utilizati niciodata agenti de curatare corozivi sau curatati sau obiecte ascutite (cum ar fi cutite sau
perii dure) pentru a curata aparatul.

* Nu scufundati niciodata aparatul, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.
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RETETE PENTRU VAFE

Vafe din Liége (varianta de aluat)
Ingrediente

» 500 de grame de faina

» 1 plic praf de copt

» 150 de grame de unt

* 4oua

* 100 de grame de zahar

* 250 ml lapte

* 1 punga mica de zahar vanilat

* 1 praf de sare

Pregétirea

Se amesteca praful de copt in faina. Lasati untul
sa se topeasca. Bateti oudle pana la spuma
Adaugati zaharul, laptele, zaharul vanilat si
sarea, amestecand tot timpul. Adaugati untul
racit si amestecati bine. La sfarsit adaugam faina
amestecand continuu. Lasati fierul de vafe sa se
incalzeasca si coaceti vafele timp de 2-3 minute.

Vafe de Bruxelles (varianta de aluat)
Ingrediente pentru 8 vafe

* 120 de grame de zahar

2 oua

350 de grame de faina

1 lingurita de coaja de lamaie rasa
(din lamai nestropite!)

2 sac de zahar vanilat

1 praf de sare

150 ml lapte, (3,5% grasime)

Y plic de praf de copt

Apa calduta

Pregétirea

Se amesteca untul, zaharul, coaja de lamaie si
zaharul vanilat pana la o spuma. Adaugati ncet
oudle. Se amesteca faina si praful de copt Adaugati
in amestec potiuni alternative de faina si lapte si
adaugati suficienta apa pentru a obtlne un aluat
(asemanator cu aluatul pentru clatite). Lasati aluatul
sa stea aproximativ 20 de minute, apoi amestecatl
bine. Lasati fierul de vafe sa se mcalzeasca ungetl
placa de copt fierbinte. Coaceti vafele una cate una
si stropiti cu zahar si scortisoara.

Vafe (retetd cu creme fraiche)
Ingrediente

* 125 de grame de créme fraiche
125 de grame de unt

6 galbenusuri de ou

250 grame faina cernuta (tip 405)
1 praf de sare

Albus de ou din 6 oua

1 pastaie de vanilie

100 de grame de zahar ricin

Pregétirea

Se incalzeste creme fraiche. Bateti untul pana la
spuma si adaugatl galbenusurile, amestecand tot
timpul. Adaugati portii alternative de sare si faina si
créme fraiche la amestecul de unt pentru a obtlne
un aluat gros. Bateti albusul pana se intareste SI
pliati-I prin aluatul de vafe. Lasati aluatul sa 'stea
t|mp de 30 de minute. Coaceti vafele una cate
una in fierul de vafe uns. Se amesteca interiorul
unei pastai de vanilie cu zahar tos si se presara
amestecul peste vafele proaspat coapte. Daca
doriti, serviti vafele cu frisca si cirese sau gem de
cirese.
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MHCTPYKUWUU 3A BE3OMNACHOCT

Tosn ypen He e npegHasHadeH 3a npodecvoHanHa ynotpeba, HO e
npegHa3HaveH 3a gomallHa u nogobHa yrnoTpeba Kato KyXHW 3a CIyKUTENN,
marasuHu, oucu 1 gpyru paboTHM cpeau, rocT B XOTENWU, MOTENW U Apyrv
XUMULLHX CPEeaM, MeCcTa 3a HOLLYBKa 1 3aKycka 1 hepmu.

YBepeTe ce, Y€ MPEXOBOTO HanpexeHue OTroBaps Ha HaMPEXEHWETO,
NMOCOYEHO Ha Tabernkara ¢ JaHHW.

BuHarn noctaBante yYCTPOMCTBOTO BbpXy CTaburHa, paBHa MNOBBbPXHOCT,
KbAETO HE MOXe Aa ce NpeobbpHe.

YacTun oT ToBa YCTPOWCTBO MOXE [a CTaHaT Tonnum unn ropeLun. Msbsarsante
nsrapsiHns. He fokoceante.

NaseTe pbLETE CU CyXn, kKorato BopaBuTe C TOBa YCTPOMUCTBO, HErOBMS Kaben
n Lwencen.

ToBa ycTponcTBO TpsibBa Aa rybu TonnmHa, Taka Ye ocTaBeTe [0CTaTb4yHO
MSICTO OKOS10 Hero. lopu He ro NoKpueanTe.

ToBa yCTPOMCTBO, KabenbT 1 LIENncenbT He TpsbBa Aa BMM3AT B KOHTAKT C
BOAA, M3TOYHULM HA TOMMNMHA UMM OTKPUT NTaMbK.

He pokocBavite ToBa YCTPOWCTBO, AOKATO € B KOHTAKT C Boga. HesabaBHO
n3BadeTe LLencena ot KOHTaKTa.

Hukora He ocTaesinTe kabena aa BucK Hag pbba Ha MUBKa, NOT Ui Maca.
KoraTto He usnornaearte enekTpu4eckn ypes, B1UHarv usBaxaante Liencena ot
KOHTaKTa.

N3BapeTe Liencena ot KOHTaKTa, KaTo M3abpraTe camus Lencen, a He kabena.
He m3nonsgaiTe enekTpuyeckus ypea, ako KabenbT e NoBpeaeH.

He n3nonssanTte ToBa YCTPOWCTBO C BbHLLEH TalMep Uinn OTAeNHa cuctema 3a
ANCTaHLUMOHHO yrpaBneHue.

AKO YCTPOMCTBOTO UM KabenbT ca Aed)eKTHW, He ce onuTBanTe Aa I
peMoHTMpaTe camu. BuHarn octaBanTe pemMoHTa Ha KBanmuumpaH TEXHUK.
TpsbBa fa 6bae CMeHeH OT NPOM3BOAMTENS, AOCTaB4YMKa Ha YCyrn Uin nuue
C nogobHa kBanudmkaums, 3a aa ce nsberHar BCskakey ONacHOCTM.

He mecTeTe TOBa YCTPOMCTBO, KOraTo € BKITIKOYEHO Ui ropeLLo.

He nocTtaBsanTe TeXK1 NpegmeT Bbpxy Kanaka, 3a 4a 3aTBopuTe YCTPONCTBOTO.
Hwkora He n3nonsgainTe ToBa yCTPOMUCTBO B Brn3ocCT Ao NTuum. MsnapexusTa,
OTAEeNsHU OT He3anensaLloTo NOKPUTME, MoraT Aa NPUYMHAT CTPEC Ha NTULMTE
WM ZOPW NO-FOLLO.

ToBa yCTPOMCTBO MOXe [ia Ce M3non3Bea OT Aela Ha Bb3pacT Hag 8 rogvHu 1
OT Nnua C HaManeHn ousndeckn, CETUBHMU U YMCTBEHN CMIOCOBHOCTW mUnn
NMnca Ha onuT 1 3HaHUs, CTUra a ca oyni HabnrgaBaHN U UHCTPYKTUPaHK
KaK [a u13nonssar YCTPOMCTBOTO Mo 6e3onaceH HauuH 1 pasdrpa cebp3aHnTe
C TOBA OMacHOCTW. .

[euata He TpsAbBa Aa NOYMCTBAT UM NOAObPXKAT YCTPOWCTBOTO, OCBEH aKO HE
ca Ha Bb3pacT Hag 8 roauHu 1 ca nog HabnaeHue.

[NaseTe yCcTPOMCTBOTO M Kabena ganey ot obcera Ha Aeua nog 8 roamHu.
[euara Tpsibea ga 6baat HabnogasaHu, 3a Aa ce rapaHTpa, Ye He cu urpasTt
C YCTPOWCTBOTO.
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3AOBUKANALA CPEOA

OnakoBbYHUTE MaTEpUanu Kato nNnacTMacoBm KyTUM U KAapTOH TpsibBa
Aa Ce U3XBbPNAT B onpeaeneHn KOHTENHEPW.
CnepnynoTtpeba He 3XBbpnsnTe TO3M NPoAYKT C 0OUKHOBEHNTE OUTOBM
oTrnagbLy, a ro 3aHeceTe B CbOMpaTeneH NyHKT 3a NOBTOPHa yrnoTpeba
Ha enekTpMYecKko n enekTpoHHoO obopyaBaHe. [loTbpceTe cMmBona,
yKasBall, BMga Ha otnagbuuTe BbpXy NpoaykTa, pbKOBOACTBOTO 3a
K/II'IOTpeﬁa U onakoBkaTa.

aTepuanuTe mMoraT fa ce M3nonaeat crnopepq ykasaHuata. Kato Hu
nomaraTte ga uanonssamMme NOBTOPHO U peuunKknupame matepuanu nnm
No ApYr Ha4YMH Aa peunknnpame ctapo obopyaBaHe, BUe gonpuHacsaTe
3HAYUTENHO 3a ONasBaHeTO Ha OKonHaTa cpeaa.
Bawara obwunHa mMoxe Aa BM Kaxe KbAe Aa HamepuTe onpeneneH
MYHKT 3a CbOMpaHe Ha OTNagbLy BbB BalUMsi PaNoH..

PABOTATA

B mManko BeposiTHWS criy4aii Ha noBpefa, CBbpXeTe ce ¢ oTaena 3a
obcnyxBaHe Ha KnneHTn Ha Bestron: www.bestron.com/service

TexHuyecku cneundmkaumm

Mopen AWMS200R
MouiHocT (V) 220-240V
Yecrtota (Hz) 50-60

Knac Ha curypHocTt |
MouiHocT (W) 750
HuBo Ha wym (dB(A)) -

MakcumaneH KanauuteTt -

MakcymariHo Bpeme 3a HeMpeKbCHaTo M3mbiHeHne HaKB | -
Pa3mepu (O x LWL x B) (cm) 23,0x22,0x8,5

ObmkuHa Ha kabena (cm) 70
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OMEPALUUA - OBLLUA UH®OPMALINA

CreaHoTo onvcaHne CbOTBETCTBA Ha U306PaXEHNETO Ha CTpaHuLa 2.

1. Xunuwe 4. CBeTnnHeH nHagukartop “docTurHara Temneparypa”.
2. MNoBBLPXHOCTM 3a NeyveHe 5. MpeanasHa knrovanka
3. CBeTnMHeH nHaukaTop “3arpsaBaHe”. 6. CnotoBe

YNOTPEBA - MbPBO U3NOJI3BAHE

1. OTCcTpaHeTe onakoBkarta.

2. MouncTeTe NOBLPXHOCTUTE 3a NeYeHe, 3a Aa OTCTPaHUTE BCUYKM OCTaTbLM OT NPOV3BOACTBEHNSA
npouec (BwxTe ,[louncreaHe n nogapbxka“). Crneg ToBa rv NoAcyLleTe ctapaTenHo.

3. BkntoyeTe Wwencena B KOHTaKTa U ocTaBeTe ypea 3a rodpetun aa 3arpee 3a 10 MuHyTn. ToBa e
npemMaxHe MvpuamMata Ha ornakoBKkaTa OT YCTPOWCTBOTO.

OlMACHOCT:
* Korato n3nonssare yCTpOCTBOTO 3a MbPBM MbT, MOXE 1@ MMa NEKO KONIMYEeCTBO AWM U crieupanHa
Mupusma. Tosa € HopmarsiHo U Lie u3desHe oT camo cebe cu. OcurypeTe noaxoasila BeHTUNaums.

YNOTPEBA - NPEABAPUTENHO 3AIrPABAHE

. Bkniovete 3axpaHBalLma kaben B KOHTaKTa.

. CBETNUHHUTE NHAMKATOPM LLie CBETHAT M YCTPOWCTBOTO L 3arpee.

. WN3uakante s3eneHnsaT nHankaTop Aa usracHe.

. Cnep ToBa nnovarta 3a neyeHe 1Ma npaeuiHaTa TeMnepatypa 1 rodpeTHUKLT e roToB 3a ynotpeba.

MU3MON3BAWTE - MEYETE TO®PETU

BON-

. MpuroteeTte TecToTO 3a roppeTun No peuenTara, AageHa B pasgen Peuentu.

. 3arperiTe yCTpOMCTBOTO, KaKTO € onucaHo B pasgena ,[lpeaBapuTenHo 3arpsisaHe”.

. Hamaxete v nBeTe nnoun 3a neyeHe. M3anonssanTe 4YeTka, 3a Aa pa3HeceTe ONMOTO UK MacnoTo.

. MocTtaBeTe AbpBEHUTE NPBYKM B CbOTBETHUTE CroTOBE (6).

. HanbnHeTte TaBaTa 3a neyeHe C xenaHoTo KONMYeCTBO TECTO UK TECTO. YBEpeTe ce, Ye TecToTo/
TECTOTO He HaaxBbpns pbba. 3aTBopeTe kanaka.

. Mianeuete roppeTnTe 00 KenaHus UBST.

OMACHOCT:

* HopmarnHoTto Bpeme 3a NpurotesiHe e npubnmauternHo 3-5 MuHyTU. ToBa 3aBKCH OT U3MON3BAHOTO
TECTO U BalLKs nuyeH Bkyc. OcTaBeTe ypena 3aTBOPEH MO BPeMe Ha NeYeHe, Thii KaTo 0TBapsiHETO My
MeXay TX MOXe Aa NOBMnusie HeGNaronpUSITHO Ha BbHLUHUS BUA Ha BachnuTe.

D b WN-=-

. He oTtBapswite ypena, nokaTto He ca rotoBu Badnure.

. BHumarenHo B3emeTe Bacdnute c KneukuTe.

. Korato npukniounTe ¢ neyeHeTo, U3KIOYETE Lencena v oTBOpeTe ypeaa, 3a a NO3BONMTE Ha Mnrovnte
3a neveHe Aa ce oxnagsr.

oo~

CoBeT: OTpexeTe M3nuwHuTe pbGoBe, 3a Aa cb3aageTe opma Ha cbple

OMACHOCT:
* He usnonssante ocTpu BUNULM U HOXOBE BbPXY TaBaTa 3a rnedeHe!

NMOYUCTBAHE U NOOAPBKKA

[MouncTBawiTe yCTPONCTBOTO crepf Besika ynotpeba.

1. N3BapeTe Liencena OT KOHTaKTa 1 OCTaBeTe YCTPOMCTBOTO Aa U3CTUHE HaMbIHO.

2. MNouncTeTe ypena 3a rodppeTn € BrnaxHa kbpna. Ako e HeobxoanmMo, MoXeTe Aa NoYUCTUTE MallvMHaTa
3a rodpeTu CbC canyHeHa BoAa. YBepeTe ce, Ye B YCTPOMCTBOTO He nonagHa TEYHOCT.

3. MNMopcyLuete yCTPOMCTBOTO CTapaTernHo crneg novnMcTBaHe.

4. CbxpaHsiBanTe rodpeTHuKa.

OMACHOCT:

* YBeperte ce, ye yCTpOl;ICTBOTO He € BKITH0YEeHO B KOHTakTa, KoraTto no4ucreare.

* He n3nonaeavite HUKaKBM arpecuBHN NOYUCTBALLM UMW ThPKALLM NpenapaTtn Uim ocTpu npeameTu (KaTO
HOXXOBe UInn TBbpan l-ieTKl/I) 3a no4uncTeaHe.

* Hukora He notansanTte yCTpOVICTBOTO, kabena u wencena Ha yCTpOIZCTBOTO BbB BO4a vnun apyru
TEYHOCTWU.
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PELENTW 3A BA®JIN

TNuexcku Bacnu (6bP3 BapuaHT)
cbcmasku

» 500rp 6paLuHo

* 1 naketye baknynsep

* 150 rpama macno

* 4 anua

» 100 rpama 3axap

* 250 mn mnisiko

* 1 naketye BaHWNoBa 3axap

* 1 wwnka con

rnodeomoska

CwmeceTe O6pawHoto M 6Gaknynsepa. OcrtaBeTe
mMacnoTo Aa ce pastonu. Pasbuiite anuarta Ha nyxkas
Kpem, pas3bbpkanTe cbC 3axapTa, pasdbpkanTe C
MIISKOTO, COMTa U BaHUIoBaTa 3axap W crnep Tosa
nobaBete 0OxnageHOTo Macrno u  pasbbpkante
BCUYKO [06pe. Hakpas pasbbpkaivite ctapatenHo
6palwHoTo. 3arpeiite ropetHMka W u3snevete
rogpeTuTe 3a 2-3 MUHYTU.

Bprokcerncka Bachna (BapvaHT Mnsiko U Boaa)

Cwcmasku 3a 8 nopyuu

* 120 rpama 3axap

* 2giua

» 350 rpama 6paliHo

* 1 4aeHa MbXUYKa NUMOH(M) - Kopa (HeTpeTupaH
nuMoH!), HacTbpraH

+ Y2 onakoBka BaHWIIOBa 3axap

e 1 wwmnka con

+ 150 mn mnsko, (3,5% macneHocT)

« Y2 onakoBka b6aknyneep

» Xnapgka Boda

nodzomoska

Pa3buiiTe 3aegHO MacrnoTo, 3axapTa, NMMOHoBaTa
Kopa 1 BaHunoBaTa 3axap, 6aBHo fobaBeTe AnLaTa,
cMeceTe bpallHoTo 1 baknyneepa, nocrenoBaTenHo
nobGaBeTte GpallHO U MIISIKO KbM TECTOTO U fobaBeTe
[OoCTaTbyHO BOAa, 3a Aa obpasyBaTe TEYHO TECTO
(kato Tecto 3a nanadvHku). OcTaBeTe TeCTOTO
Aa noyvHe okorno 20 MWHYTU U cneqd ToBa OTHOBO
pa3bbpkanTe pobpe.3arpenTe ropetHMka U ro
Hamacnete manko. Manevete rogpetute NooTAENHO
1 I MOPBbCETE C KaHENeHo-3axapHa CMec.

Badonu (Créme Fraiche BapuaHT)
cbcmasku

* 125 rp. kpem chpeLu

* 125 rpama macno

* 6 XbNTbKa

» 250 rp. npecaTto 6patuHo (Tvn 405)
* 1 wmnka con

* 6 6entbka

* 1 CcTpbK BaHUNUA

» 100 r nygpa 3axap

rnodeomoska

Barpeiite neko kpem cpewa. Pasbuiite macnoto
1 pasbbpkanTe xbnTbka. CmeceTe GpaLIHOTO CbC
conTta, nocTeneHHo pAobaBeTe KbM MacneHata
cMmec, pefyBalkm C kpem pelia, [gokaTto ce
obpasyBa rbcTto Tecto. benTbunTe ce pasbuBart Ha
TBbPA CHAr 1 ce [06aBAT KbM TeCTOTO 3a Badmnu.
OcTaBeTe TecTOoTO Aa noyvHe okofno 30 MUHYTW.
[MeyeTe TeCcTOTO Ha NAapTMAM B HAMacneHa dopma 3a
roppetn. OcTbpraHaTa Kawa oT LyLyfKa BaHUnms
ce CMecBa C MnyApaTa 3axap U ce npecsiBa BbpXy
NpsiCHO M3nedeHnTe rogpetn. Ako e Heobxoaumo,
cepBupaiiTe ¢ OuTta cmMeTaHa U Cnagko OT BULLHK
UMW BULLHW.
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ALL YOU WANT TO KNOW ABOUT
YOUR UNIQUE 5 YEAR WARRANTY

ALLES, WAS SIE UBER IHRE EINZIGARTIGE 5-JAHRES-GARANTIE WISSEN MOCHTEN
TOUT CE QUE VOUS VOULEZ SAVOIR SUR VOTRE GARANTIE UNIQUE DE 5 ANS
ALLES WAT U WILT WETEN OVER UW UNIEKE GARANTIE VAN 5 JAAR

TUTTO QUELLO CHE VUOI SAPERE SULLA TUA GARANZIA UNICA DI 5 ANNI
TODO LO QUE QUIERES SABER SOBRE TU UNICA GARANTIA DE 5 ANOS

BESTRON.COM/GUARANTEE

NEED HELP<¢
CHECK OUT OUR SERVICE PAGE

BRAUCHEN SIE HILFE? SCHAUEN SIE SICH UNSERE SERVICESEITE AN

BESOIN D’AIDE? DISCUTE AVEC NOUS! CONSULTEZ NOTRE PAGE DE SERVICE
HULP NODIG?2 CHAT MET ONS! BEKIJK ONZE SERVICEPAGINA

HO BISOGNO DI AIUTO2 CHATTA CON NOI! GUARDA LA NOSTRA PAGINA SERVIZI
sNECESITAS AYUDA2 CONSULTE NUESTRA PAGINA DE SERVICIO

BESTRON.COM/SERVICE

EASTERN EUROPE
CUSTOMER SERVICE

POLSKA  bestron.service.pl@teknihall.com
HRVATSKA  bestron.service.hr@teknihall.com
CIZECHIA  bestron.service.cz@teknihall.com
SLOVENSKO  bestron.service.sk@teknihall.com
ROMANIA  bestron.service.ro@teknihall.com
BULGARIA bestron.service.bg@teknihall.com

SERVICE HOTLINE: 00800 954 39 543

231102-01




