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SICHERHEITSBESTIMMUNGEN

In dem unwahrscheinlichen Fall, dass das Gerat einen Defekt
aufweist, versuchen Sie niemals, es selbst zu reparieren. Lassen
Sie Reparaturen immer von einem qualifizierten Techniker
durchfuhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern und Personen mitein-
geschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden.
Reinigung und Wartung sollten nicht von Kindern durchgefuhrt werden.
Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aulRerhalb der Reichweite
von Kindern auf. o . .
Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen. . .

Stellen Sie Elektrogerate immer auf eine stabile und flache,
hitzebestandige Oberflache an einem Ort, an dem sie nicht
herunterfallen kénnen. o

Bestimmte Teile eines Elektrogerats konnen warm oder sogar heifly
werden. BerUhren Sie diese Teile nicht, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Lassen Sie elektrische Gerate, Kabel oder Stecker nicht mit
Wasser, anderen FlUussigkeiten oder anderen Warmequellen in
Kontakt kommen.

Das Gerat darf nicht Uber einen externen Zeitschalter oder ein
separates System mit Fernbedienung bedient werden.
Halten Sie das Gerat nur an den Gritfen fest. Alle Metallteile konnen
sehr heil® sein. .

Verwenden Sie keine scharfen oder Metallgegenstande auf

der Grillplatte oder den Pfannchen. Diese beschadigen die
Antihaftbeschichtung. _ .
Verwenden Sie keine scharfen oder metallischen Gegenstande
auf den Backplatten und Pfannen. Diese beschadigen die
Antihaftbeschichtung.

UMWELT

Entsorgen Sie Verpackungsmaterialien wie Kunststoff und Kartons

Z2in den entsprechenden Behaltern.

Entsorgen Sie dieses Produkt am Ende seiner Nutzungsdauer
nicht als normalen Hausmiill, sondern geben Sie es an einer
Sammelstelle fur die Wiederverwendung von Elektro- und
Elektronikgeraten ab. Achten Sie auf das Symbol auf dem Produkt,
der Gebrauchsanweisung oder der Verpackung.

Die Materialien konnen wie angegeben wiederverwendet werden.
Indem Sie bei der Wiederverwen ungkldem Recycling von
Materialien oder anderen Formen der Nutzung von Altgeraten helfen,
leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unserer Umwelt.
Erkundigen Sie sich bei Ihrer Gemeindeverwaltung nach der
richtigen Sammelstelle in Ihrer Nahe.
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VERWENDUNG
Das Gerat ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen und nicht fiir die professionelle Verwendung.

Die folgende Beschreibung ist dem Bild auf Seite 2 zugeordnet:

Gehduse 5. 6 Wok-Pfannen
Ein/Aus-Schalter mit Kontrollleuchte 6. Servierloffel
Stecker und Kabel 7. 6 holzerne Spachtel

Wok und Pfannkuchen-Backplatte

N o

Entpacken Sie das Gerat und entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
Reinigen Sie die Backplatte und die Wok-Pfanne vor dem ersten Gebrauch (siehe ,Reinigung und
Pflege”).

BITTE BEACHTEN SIE:
Bei der ersten Inbetriebnahme des Geréats kann es zu einer leichten Rauchentwicklung und einer
gewissen Geruch. Dieses Verhalten ist normal und verschwindet von selbst. Fir ausreichend
Bellftung sorgen.

. Halten Sie Vogel vom Gerat fern, sofern das Gerat in Betrieb ist. Beim Erhitzen der
Antihaftbeschichtung auf der Backplatte kann ein Stoff freigesetzt werden, der fur Vogel
problematisch ist.

Vorheizen

1. Stellen Sie das Geréat auf eine ebene, stabile Arbeitsflache.

2. Stecken Sie den Stecker (3) nur in eine geerdete Steckdose und schalten Sie das Gerat mit dem Ein/
Aus-Schalter (2) ein. Der Schalter leuchtet nun rot und die Backplatte (4) erhitzt sich. Dies dauert ca.
5 Minuten.

Wok mit Pfannen

1. Heizen Sie das Gerat vor, wie unter ,Vorheizen“ beschrieben.

2. Warten Sie, bis die Backplatte auf Temperatur ist, und stellen Sie die Pfannen (5) auf die Backplatte.

3. Verwenden Sie Ol oder Butter zum Einfetten der Pfannen.

4. Geben Sie die gewlinschte Menge an Lebensmitteln in die Pfannen. Verhindern Sie, dass das Essen
Uber den Rand der Pfannen lauft.

5. Garen Sie die Speisen in der Pfanne.

6. Nehmen Sie die Lebensmittel vorsichtig mit einem hitzebesténdigen Holzspatel (7) heraus; achten
Sie darauf, die Antihaftbeschichtung nicht zu beschéadigen.

7. Wenn Sie fertig sind, schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Nehmen Sie die Formen von der Backplatte und lassen Sie sie und die Backplatte abkihlen.

Pfannkuchen backen

Heizen Sie das Gerat vor, wie unter ,Vorheizen“ beschrieben.

Die Backplatte einfetten. Verwenden Sie einen Pinsel, um das Ol oder die Butter zu verteilen.

Mit dem Servierloffel (6) die gewlinschte Menge Teig auf die Backplatte geben. Achten Sie darauf,
dass kein Teig Uber den Rand der Backplatte uberlauft.

Die Pfannkuchen backen, bis sie die gewlinschte Farbe haben.

Nehmen Sie die Pfannkuchen vorsichtig mit einem hitzebestandigen Holzspatel (7) heraus; achten
Sie darauf, die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen.

Wenn Sie mit dem Backen der Pfannkuchen fertig sind, schalten Sie das Gerat aus und ziehen den
Stecker aus der Steckdose, damit die Backplatte abkiihlen kann.

BITTE BEACHTEN SIE:
. Die Zubereitung von Pfannkuchen dauert in der Regel 2 Minuten.
. Verwenden Sie keine scharfen Gabeln oder Messer!

REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie die Backplatte und die Pfannen nach jedem Gebrauch.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie die Pfannen vollstandig abkuhlen.

2. Reinigen Sie da Haushaltsgerat und die Pfannen mit einem feuchten Tuch. Falls erforderlich, kénnen
Sie das Haushaltsgerat und die Pfannen mit Seifenlauge reinigen. Achten Sie darauf, dass keine
Flissigkeit in das Haushaltsgerat gelangt.

3. Trocknen Sie das Gerat nach der Reinigung griindlich ab.

BITTE BEACHTEN SIE:

. Verwenden Sie bei der Reinigung keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel oder
scharfe Gegenstande (z.B. Messer oder harte Birsten).

o gk wh=
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CONSIGNES DE SECURITE

» Sil'appareil devait tomber en panne, n’essayez jamais de le
réparer vous-méme Faites toujours réaliser les réparations par un
technicien qualifié.

» Cet appareil ne peut pas étre utilisé par des enfant ou des
personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou non qualifiées et sans expérience.

. Lefne%toyage et I'entretien ne peuvent pas étre réalisés par des
enfants.

» Gardez I'appareil et le cable hors de portée des enfants.

. III faut su_lrvelller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec

appareil.

» Placez toujours les appareils électriques sur des supports stables,
{)Iatsb et résistants a la chaleur, a un endroit ou ils ne peuvent pas
omber.

+ Certaines parties de I'appareil deviendront chaudes pendant
I'utilisation, et pour cette raison, tenez toujours la poignée.

» Veillez a ce que les appareils électriques, les cordons et les fiches
ne soient pas en contact avec de I'eau, d’autres liquides ou d’autres
sources de chaleur.

+ L’appareil ne peut pas étre mis en marche a 'aide d’'un minuteur
externe ou par un systeme séparé a télecommande.

* Tenez toujours I'appareil ﬁar les poignées, tous les composants en
meétal peuvent étre trés chauds.

* Nutilisez pas d’objets pointus ou métalliques sur les plaques
de cuisson et les poéles. Ceux-ci endommagent le revétement
antiadhésif.

ENVIRONNEMENT

E Jetez les emballages comme le plastique et les boites dans les

«= conteneurs prévus a cet effet

* Ne pas jeter ce produit a la fin de sa durée de vie dans les déchets
ménagers normaux, mais dans un point de collecte pour recyclage
des appareils électriques et électroniques Faites attention au
symbole sur le produit, le mode d’emploi ou 'emballage.

* Les matériaux peuvent étre réutilisés, comme indiqué. Grace a
votre aide pour la réutilisation, la transformation des matériaux
et autres formes de valorisation des anciens appareils, vous
contribuez grandement a la préservation de notre environnement.

* Informez-vous auprés de votre commune pour connaitre le point de
collecte approprié prés de chez vous.



FONCTIONNEMENT

L’appareil est uniqguement destiné a un usage domestique et non a un usage professionnel.

La description suivante fait partie de l'illustration page 2

1. Boitier 4. Wok et plaque de cuisson des crépes
2. Interrupteur marche/arrét 5. 6 poéles a wok
avec voyant lumineux 6. Cuillére de service
3. Fiche et cable 7. 6 spatules en bois
1. Déballez I'appareil et retirez tous les éléments d’emballage.
2. Nettoyez la plaque de cuisson et les poéles a wok avant la premiére utilisation (voir « Nettoyage et

entretien »).

REMARQUE :

. La premiére fois que vous utilisez I'appareil, il peut produire une légére fumée et une odeur
spécifique. Ce phénomeéne est normal et disparaitra de lui-méme. Veillez a une ventilation suffisante.

. Tenez les oiseaux éloignés de I'appareil lorsqu'’il est en marche. En chauffant le revétement
antiadhésif de la plaque de cuisson, il peut se dégager une substance nuisible pour les oiseaux.

Préchauffage

1. Placez I'appareil sur une surface plane et horizontale.

2. Insérez la fiche (3) uniqguement dans une prise reliée a la terre et mettez I'appareil en marche a l'aide
de linterrupteur marche/arrét (2). L'interrupteur s’allume alors en rouge et la plaque de cuisson (4) se
réchauffe. Cela dure environ 5 minutes.

Wok avec casseroles

Préchauffez I'appareil comme indiqué dans la section « Préchauffage ».

Attendez que la plaque de cuisson soit a température et placez les casseroles (5) sur la plaque de
cuisson.

Utilisez de I'huile ou du beurre pour graisser les moules.

Placez la quantité souhaitée d’aliments dans les moules. Evitez que les aliments ne débordent du
bord des moules.

Faites cuire les aliments dans la poéle.

Retirez délicatement les aliments avec une spatule en bois résistant a la chaleur (7) ; veillez a ne pas
endommager le revétement antiadhésif.

Lorsque vous avez terminé, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise de courant. Retirez
les moules de la plaque de cuisson pour les laisser refroidir, ainsi que la plaque de cuisson.

N o oga k0 N~

Cuisson des crépes

Préchauffez I'appareil comme indiqué dans la section « Préchauffage ».

Graissez les plaques de cuisson. Utilisez un pinceau pour étaler I'huile ou le beurre.

Versez la quantité de pate souhaitée sur la plaque de cuisson a I'aide de la cuillére de service (6).
Evitez que la pate ne déborde du bord de la plaque de cuisson.

Faites cuire les crépes jusqu’a ce qu’elles aient la couleur désirée.

Retirez délicatement les crépes a I'aide d’'une spatule en bois résistant a la chaleur (7) ; veillez a ne
pas endommager le revétement antiadhésif.

Lorsque la cuisson des crépes est terminée, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise de
courant pour laisser refroidir la plagque de cuisson.

ANOTER :
. La préparation des crépes prend généralement 2 minutes.
. Ne pas utiliser de fourchettes ou de couteaux tranchants !

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

o ok wh=

Nettoyez la plaque de cuisson et les casseroles aprés chaque utilisation.
Retirez la fiche de la prise de courant et laissez I'appareil et les casseroles refroidir complétement.
2. Nettoyez I'appareil et les plaques a I'aide d’un chiffon humide. Vous pouvez nettoyer I'appareil et les
plaques a I'eau savonneuse si nécessaire. Veillez a ce qu’aucun liquide ne pénétre dans I'appareil.
3. Séchez soigneusement I'appareil aprés le nettoyage.

REMARQUE :

. N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou abrasifs ni d’objets pointus (tels que des
couteaux ou des brosses dures) lors du nettoyage.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Mocht het apparaat onverhoopt defect raken, probeer dan nooit zélf
de reparatie uit te voeren. Laat reparaties altijd uitvoeren door een
ekwalificeerde monteur.
it apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen jonger dan
8 jaar en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
E{ees_te_lljke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis.
einiging en onderhoud moeten niet worden gedaan door kinderen,
behalve als zij ouder dan 8 jaar zijn en onder toezicht staan.
Ho(;:d het toestel en de kabel buiten bereik van kinderen tot 8 jaar
oud.
Kinderen moeten in de gaten gehouden worden om er zeker van te
zi{'n dat ze niet met het apparaat spelen. _
Plaats elektrische apparaten altijd op een stabiele en viakke,
hittebestendige ondergrond, op een plaats waar het niet kan vallen.
Onderdelen van het apparaat worden heet tijdens het gebruik. Houd
daarom altijd de handgreep vast.
Zorg ervoor dat elektrische apparaten, snoeren of stekkers niet
in aanraking komen met water, andere vloeistoffen of andere
hittebronnen.
Het apparaat mag niet in werking worden gesteld door middel van
een externe tijdschakelaar, of door een afzonderlijk systeem met
afstandsbediening.
Gebruik geen scherpe of metalen voorwerpen op de bakplaten en
pannetjes. Deze beschadigen de antiaanbaklaag.

MILIEU

i

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen in de daarvoor

bestemde containers.

Dit product aan het eind van de gebruiksduur niet inleveren

als normaal huishoudelijk afval, maar bij een inzamelpunt voor

hergebruik van elektrische en elektronische apparatuur. Let op het

symbool op het product, de %ebruiksaanwijzin of de verpakking.

De materialen kunnen hergebruikt worden zoals aangegeven.

Door uw hulp bij hergebruik, de verwerking van de materialen of

ander vormen van de benutting van oude apparatuur levert u een

bellangrijke bijdrage aan de bescherming van ons

milieu.

Ibnfo;tmeer bij de gemeente naar het juiste inzamelpunt bij u in de
uurt.

GEBRUIK

Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijke doeleinden, niet voor professioneel gebruik.

De volgende beschrijving hoort bij de afbeelding op pagina 2:



Behuizing 5. 6 Wokpannen
Aan-/Uitschakelaar met indicatielampje 6. Opscheplepel
Snoer met stekker 7. 6 Houten spatels

Haal het apparaat uit de verpakking en verwijder alle verpakkingsonderdelen.
Reinig voor het eerste gebruik de bakplaat en de pannetjes (zie ‘Reiniging en onderhoud’).

ET OP:
De eerste keer dat u het apparaat in gebruik neemt, kan er lichte rookontwikkeling en een specifieke
geur ontstaan. Dit is normaal en zal vanzelf verdwijnen. Zorg voor voldoende ventilatie.
. Houd vogels uit de buurt van het apparaat als het apparaat in werking is. Bij het verwarmen van de
antiaanbaklaag op de bakplaat kan een stof vrijkomen die hinderlijk is voor vogels.

1
2
3.
4. Wok en pannenkoekenplaat
1
2
L

Voorverwarmen

1. Zet het apparaat op een vlakke en hittebestendige ondergrond.

2. Steek de stekker (3) uitsluitend in een geaard stopcontact en zet het apparaat aan met de aan-/
uitschakelaar (2). De schakelaar brandt nu rood en de bakplaat (4) warmt op. Dit duurt ongeveer 5
minuten.

Wokken met pannetjes

Verwarm het apparaat voor zoals beschreven in ‘Voorverwarmen’.

Wacht tot de bakplaat op temperatuur is en plaats de pannetjes (5) op de bakplaat.

Gebruik olie of boter om de pannetjes in te vetten.

Leg de gewenste hoeveelheid voedsel in de pannetjes. Voorkom dat het voedsel over de rand van de
pannetjes loopt.

Bak het voedsel in de pannetjes gaar.

Verwijder het voedsel voorzichtig met een hittebestendige houten spatel (7) om de antiaanbaklaag
van de pannetjes niet te beschadigen.

Als u klaar bent met het wokken, schakel dan het apparaat uit en neem de stekker uit het
stopcontact. Verwijder de pannetjes van de bakplaat om deze te laten afkoelen.

N oo pwb=

Pannenkoeken bakken op de bakplaat

Verwarm het apparaat voor zoals beschreven in ‘Voorverwarmen'.

Vet de bakplaatvormen in. Gebruik een kwastje voor het verdelen van de olie of boter.

Giet de gewenste hoeveelheid beslag op de bakplaat met de opscheplepel (6). Voorkom dat het
beslag over de rand van de bakplaat loopt.

Bak de pannenkoeken tot ze de gewenste kleur hebben.

Verwijder de pannenkoeken voorzichtig met een hittebestendige houten spatel (7) om de
antiaanbaklaag niet te beschadigen.

Als u klaar bent met het bakken van de pannenkoeken, schakel dan het apparaat uit en neem de
stekker uit het stopcontact om de bakplaat te laten afkoelen.

LET OP:
. De normale bereidingstijd voor een pannenkoek bedraagt ongeveer 2 minuten.
. Gebruik geen scherpe vorken of messen!

REINIGING EN ONDERHOUD

o gk wh=

Relnlg na elk gebruik de bakplaat en de pannetjes.
. Neem de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat en de pannetjes volledig afkoelen.
2. Reinig het apparaat en de pannetjes met een vochtige doek. Indien nodig kunt u het apparaat en de
pannetjes reinigen met een sopje. Zorg ervoor dat er geen vloeistof in het apparaat komt.
3. Droog het apparaat na het reinigen grondig.

LET OP:
. Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen of scherpe voorwerpen (zoals messen
of harde borstels) bij het reinigen.
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SAFETY INSTRUCTIONS

In the unlikely event that the device should become defective, never
try to carry out the repair yourself. Always have repairs carried out
b¥1 a qualified technician.

This appliance should not be used by children younger than 8 years
old and persons with reduced physical, sensory or mental capacity
or lack of experience or knowledge.

Children are not allowed to clean and maintain the appliance,
except if they are over the age of 8 years old and supervised.

Keep the appliance and the cable out of reach of children under the
a%e of 8 years old.

Children must be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Always place electrical appliances on a stable and flat, heat-
resistant surface, in a place where it cannot fall.

Parts of the appliance will become hot during use, and for this
reason always hold the handle.

Do not allow electrical devices, cables or plugs to come into contact
with water, other liquids or other heat sources.

The appliance must not be operated by means of an external timer
switch, or by a separate system with remote control.

Do not use sharp or metal objects on the baking plates and pans.
These damage the non-stick coating.

ENVIRONMENT

i

Dispose of packaging materials such as plastic and boxes in the
appropriate containers.
Do not hand this product in as normal household waste at the
end of its life cycle, but hand it in at a collection point for reuse of
electrical and electronic equipment. Look for the symbol on the
[f_roduct, instructions for use or packaging.

he materials can be reused as indicated. By helping with reuse,
recycling of materials or other forms of use of old equipment, you
are making an important contribution to protecting the environment
Ask the municipality for the correct collection point in your area.
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OPERATION
The appliance is intended only for domestic use, not for professional use.

The following description is associated with the image on page 2:

1. Housing 5. 6 Wok pans

2. On/off switch with indication light 6. Serving spoon

3. Plug and cable 7. 6 Wooden spatulas
4. Wok and pancake baking plate
1

2

P

Unpack the device and remove all packaging parts.
Clean the baking plate and wok pans before using for the first time (see ‘Cleaning and maintenance’).

LEASE NOTE:
The first time you use the appliance, it may produce slight smoke and a specific odor. This is normal
and will disappear on its own. Ensure sufficient ventilation.
. Keep birds away from the appliance when it is in operation. When heating the non-stick coating on the
baking plate, a substance can be released that is a nuisance to birds.

Preheating

1. Place the appliance on a flat, level surface.

2. Only insert the plug (3) into an earthed socket and switch the device on with the on/off switch (2). The
switch now lights up red and the baking plate (4) heats up. This takes about 5 minutes.

Wok with pans

1. Preheat the appliance as described in ‘Preheating’.

Wait until the baking plate is at temperature and place the pans (5) on the baking plate.

Use oil or butter to grease the pans.

Place the desired amount of food in the pans. Prevent the food from running over the edge of the pans.
Cook the food in the pan.

Carefully remove the food with a heat-resistant wooden spatula (7); take care not to damage the non-
stick coating.

When you have finished, switch off the appliance and remove the plug from the socket. Remove the
pans from the baking plate to let them and the baking plate cool down.

N o ogkwhN

Baking pancakes

Preheat the appliance as described in ‘Preheating’.

Grease the baking plates. Use a brush to spread the oil or butter.

Pour the desired amount of batter onto the baking plate with the serving spoon (6). Prevent the batter
from running over the edge of the baking plate.

Bake the pancakes until they have the desired color.

Carefully remove the pancakes with a heat-resistant wooden spatula (7); take care not to damage the
non-stick coating.

When you have finished baking the pancakes, switch off the appliance and remove the plug from the

socket to let the baking plate cool down.

PLEASE NOTE:
. Pancakes usually take 2 minutes to prepare.
. Do not use sharp forks or knives!

CLEANING AND MAINTENANCE

o ok wh=

Clean the baking plate and pans after each use.

1. Remove the plug from the socket and let the appliance and the pans cool down completely.

2. Clean the appliance and the pans with a damp cloth. If necessary, you can clean the appliance and
the pans with soapy water. Make sure that no liquid gets into the device.

3. Dry the device thoroughly after cleaning.

PLEASE NOTE:

. Do not use aggressive or abrasive cleaning agents or sharp objects (such as knives or hard brushes)
when cleaning.

SERVICE

If an unexpected problem occurs, please visit www.bestron.com/service for assistance.
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NORME DI SICUREZZA

« Nellimprobabile caso in cui il dispositivo risulti difettoso, non tentare
mai di ripararlo da solo. Fai eseguire sempre le riparazioni da un
tecnico qualificato.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o con
mancanza di esperienza o conoscenza.

+ La relativa pulizia e manutenzione non devono essere mai effettuate
da bambini.

» Tenere il dispositivo e il relativo cavo di alimentazione fuori dalla

ortata dei bambini.

« | bambini devono essere sorvegliati per accertarsi che non giochino
mai con questo dispositivo.

+ Posizionare sempre gli apparecchi elettronici su una superficie
stabile e in piano, che sia resistente al calore, e in un luogo in cui
non possano cadere a terra.

» Le parti dell’apparecchio diventano calde durante I'uso, motivo per
cui impugnare sempre la maniglia.

» Faiin modo che i dispositivi elettronici, i cavi di alimentazione o le
spine non entrino mai a contatto con acqua, altri liquidi o siano posti
troppo vicino ad altre fonti di calore.

« L’apparecchio non deve essere messo in funzione con un timer
esterno o un sistema separato provvisto di telecomando.

« Tieni il dispositivo solo per i manici. Tutte le componenti metalliche

ossono diventare roventi.

. on utilizzare oggetti appuntiti o metallici sulla piastra o sulle
padelle, altrimenti il rivestimento antiaderente si potrebbe
danneggiare.

DISPOSIZIONI AMBIENTALI

E Smaltire i materiali di imballaggio quali la plastica e le scatole negli

«= appositi contenitori.

» Al termine del ciclo di vita, non trattare il prodotto come fosse un
normale rifiuto domestico, portalo piuttosto in un punto di raccolta
per il riutilizzo di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Cerca il simbolo sul prodotto stesso, nelle istruzioni per 'uso o
sullimballaggio.

» | materiali possono essere riutilizzati come li specificato.
Contribuendo al riutilizzo, al riciclaggio di materiali o ad altre forme di
uso di vecchie apparecchiature, stal dando un importante contributo
alla salvaguardia dell’ambiente

+ Chiedi al tuo Comune dove si trova il punto di raccolta piu vicino a te.
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FUNZIONAMENTO
L'apparecchio & destinato esclusivamente all’'uso domestico, non a quello professionale.

La seguente descrizione si riferisce all'immagine presente a pagina 2

1. Interno dell’apparecchio 4. Piastra in wok e per fare i pancake
2. Interruttore on/off con spia luminosa 5. 6 padelle in wok
3. Spina della corrente elettrica 6. Cucchiaio da portata

e cavo di alimentazione 7. 6 spatole dilegno

1. Togli il dispositivo dalla confezione e rimuovi le parti dell'imballaggio.
2.  Pulisci la piastra di cottura e le padelle in wok prima di utilizzarle per la prima volta (vedi “Pulizia e
manutenzione”).

ATTENZIONE:

. La prima volta che si utilizza I'apparecchio, pud produrre un po’ di fumo e un odore particolare.
E perfettamente normale, scompariranno da soli. Devi garantire una sufficiente ventilazione
nellambiente.

. Tenere gli uccelli lontani dall’apparecchio quando & acceso. Quando il rivestimento antiaderente sulla
piastra si riscalda, potrebbe sprigionare una sostanza nociva per gli uccelli.

Preriscaldamento

1. Posiziona I'apparecchio su una superficie liscia e in piano.

2. Inserisci la spina (3) in una presa di corrente con messa a terra, poi accendi il dispositivo con
I'interruttore on/off (2). L'interruttore si accendera colorandosi di rosso, e la piastra di cottura (4)
iniziera a riscaldarsi. L'operazione richiedera circa 5 minuti.

Set di padelle in wok

1. Preriscalda I'apparecchio come descritto nella sezione “Preriscaldamento”.

2. Attendi che la piastra raggiunga la temperatura, poi metti le padelle (5) sulla piastra di cottura.

3. Usa/lolio ol burro per ungere le padelle.

4. Mettere la quantita di cibo desiderata all'interno delle padelle. Evita che il cibo fuoriesca dalle padelle.

5. Cuoci il cibo all'interno della padella.

6. Rimuovi delicatamente il cibo servendoti di una spatola di legno che sia resistente al calore (7); fai
attenzione a non danneggiare il rivestimento antiaderente.

7. Quando hai finito, spegni I'apparecchio e scollega la spina dalla presa di corrente. Togli le padelle
dalla piastra affinché si raffreddino insieme alla piastra di cottura.

Cottura dei pancake

Preriscalda I'apparecchio come descritto nella sezione “Preriscaldamento”.

Ungi le piastre di cottura. Usa un pennello per spalmare I'olio o il burro.

Versa la quantita desiderata di impasto sulla piastra di cottura utilizzando il cucchiaio da portata (6).
Evita che I'impasto fuoriesca dal bordo della piastra di cottura.

Cuoci i pancake fino a quando non mostrano il colore che desideri.

Rimuovi con cautela i pancake servendoti di una spatola di legno che sia resistente al calore (7); fai
attenzione a non danneggiare il rivestimento antiaderente.

Al termine della cottura dei pancake, spegni I'apparecchio e scollega la spina dalla presa di corrente
per far raffreddare la piastra di cottura.

ATTENZIONE:
. La preparazione dei pancake richiede di solito circa 2 minuti.
. Non utilizzare forchette, né coltelli affilati!

o gk wh=

PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulisci la piastra e le padelle dopo ogni utilizzo.

1. Togli la spina dalla presa di corrente, poi lascia raffreddare completamente I'apparecchio e le padelle.

2. Pulisci I'apparecchio e le padelle con un panno umido. Se necessario, puoi pulire 'apparecchio e le
padelle con dell’'acqua saponata. Verifica che nessun liquido entri all’interno del dispositivo.

3. Asciuga con cura il dispositivo dopo la pulizia.

ATTENZIONE:

. Non utilizzare per la pulizia detergenti aggressivi, abrasivi né oggetti appuntiti (quali coltelli o spazzole
con setole dure).
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NORMAS DE SEGURIDAD

* En el improbable caso de que el aparato se averie, nunca intente
repararlo usted mismo. Encargue siempre las reparaciones a un
técnico cualificado.

» Este aparato no debe ser utilizado por nifios o personas con
discapacidades fisicas, sensoriales 0 mentales, o con falta de
experiencia o conocimientos limitados.

+ Lalimpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por los
nifos.

* Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.

* Los nifos deben ser supervisados para garantizar que no jueguen
con el dispositivo.

. Coloc1ue siempre los aparatos eléctricos sobre una superficie
estable y plana resistente al calor, en un lugar del que no puedan
caer.

* Algunas partes del aparato se calentaran durante el uso, por lo que
siempre sujete el asa.

* No permita que los aparatos eléctricos, cables o enchufes entren
en contacto con el agua, otros liquidos u otras fuentes de calor.

» El aparato no debe encenderse por medio de un temporizador
externo, ni por un sistema de control remoto separado.

* Sujete el aparato sélo por las asas. Todas las partes metalicas

Rjueden estar muy calientes.

o utilice objetos afilados o metalicos en las placas y sartenes
porque danan el revestimiento antiadherente.

MEDIO AMBIENTE

E Deseche el material de embalaje, como el plastico y las cajas, en

— |los contenedores adecuados.

* Alfinal de su vida util, no elimine este producto como residuo
doméstico normal. Llévelo a un punto de recogida y reutilizacion
de equipos eléctricos y electronicos. Observe el simbolo que
aparece en el producto, en el manual de usuario o en el embalaje.

* Los materiales pueden reutilizarse como se indica. Ayudando
a reutilizar, eliminar o reciclar de alguna manera los equipos
antiguos, usted contribuye de manera importante a la proteccion de
nuestro medio ambiente.

. Pret?unfte a su ayuntamiento por el punto de recogida adecuado en
su barrio.
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FUNCIONAMIENTO
El aparato esta disefiado Unicamente para su uso doméstico, no para uso profesional.

La siguiente descripcion esta asociada con la imagen de la pagina 2:

1. Estructura 4. Wok y placa para hornear tortitas
2. Interruptor de encendido/apagado 5. 6 sartenes para wok
con luz indicadora 6. Cuchara para servir
3. Enchufe y cable 7. 6 espatulas de madera
1. Desembale el dispositivo y retire todas las piezas del embalaje.
2. Limpie la placa de coccién y las sartenes para wok antes de utilizarlas por primera vez (véase

“Limpieza y mantenimiento”).

TENGA EN CUENTA:

. La primera vez que utilice el aparato, puede producir un ligero humo y un olor especifico. Esto es
normal y desaparecera por si solo. Asegurese de que haya suficiente ventilacion.

. Mantenga las aves alejadas del aparato cuando esté en funcionamiento. Al calentar el revestimiento
Iantiadherente de la placa de coccién, puede desprenderse una sustancia que resulta molesta para
as aves.

Precalentamiento

1. Coloque el aparato en una superficie plana y nivelada.

2. Inserte el enchufe (3) inicamente en una toma de corriente con conexion a tierra y encienda el
aparato con el interruptor de encendido/apagado (2). El interruptor se ilumina en rojo y la placa de
coccion (4) se calienta. Este proceso dura unos 5 minutos.

Sartenes para wok

Precaliente el aparato como se describe en “Precalentamiento”.

Espere a que la placa de coccion esté a temperatura y coloque las sartenes (5) sobre la placa de
coccion.

Utilice aceite o mantequilla para engrasar las sartenes.

Coloque la cantidad deseada de alimentos en las sartenes. Evite que sobrepasen el borde.
Cocine los alimentos en la sartén.

Retire con cuidado los alimentos con una espatula de madera resistente al calor (7); tenga cuidado
de no dafar el revestimiento antiadherente.

Cuando haya terminado, apague el aparato y desenchufelo de la toma de corriente. Retire las
sartenes de la placa de coccion para dejar que se enfrien tanto ellas como la placa de coccion.

N o ogkw M=

Horneado de tortitas

Precaliente el aparato como se describe en “Precalentamiento”.

Engrase las placas de coccion. Utilice un pincel para extender el aceite o la mantequilla.

Vierta la cantidad deseada de masa en la placa de coccién con la cuchara para servir (6). Evite que
la masa sobrepase el borde de la placa de coccién.

Hornee las tortitas hasta que tengan el color deseado.

Retirelas con cuidado con una espatula de madera resistente al calor (7); tenga cuidado de no dafar
el revestimiento antiadherente.

Cuando haya terminado de hornear las tortitas, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
toma de corriente para dejar que la placa de coccion se enfrie.

TENGA EN CUENTA:
. Las tortitas suelen tardar 2 minutos en prepararse.
. No utilice tenedores o cuchillos afilados.

o ok wh=

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpie la placa de coccion y las sartenes después de cada uso.

1. Desenchufe el aparato de la toma de corriente y deje que el aparato y las sartenes se enfrien
completamente.

2. Limpie el aparato y las sartenes con un pafio hiumedo. Si es necesario, puede limpiar el aparato y las
ollas con agua jabonosa. Asegurese de que no entre ningun liquido en el aparato.

3. Seque bien el aparato después de limpiarlo.

TENGA EN CUENTA:
. No utilice agentes de limpieza agresivos o abrasivos ni objetos afilados (como cuchillos o cepillos
duros) al limpiar.
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SAKERHETSFORESKRIFTER

| den osannolika handelsen att enheten skulle bli defekt, férsok
aldrig utféra reparationen sjalv. Fa alltid reparationer utférda av en
kvalificerad tekniker.
Denna apparat ska inte anvandas av barn yngre an 8 ar och
Bersoner med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller

rist pa erfarenhet eller kunskap.
Barn ar inte tillatet att rengc’jra och underhalla apparaten, férutom
om de ar aldre an 8 ar och dvervakas.
Hall apparaten och kabeln utom rackhall fér barn under 8 ar.
Barn maste dvervakas for att se till sa att de inte leker med
apparaten.
Placera alltid elektriska apparater pa en stabil och platt, varmetalig
\tl)ta’ pa en plats dar de inte kan falla.

elar av apparaten kommer att bli heta under anvandning och hall
darfor alltid i handtaget
Lat inte elektriska enheter, kablar eller kontakter komma i kontakt
med vatten, andra vatskor eller varmekallor.
Apparaten far inte anvandas med hjalp av en extern
timeromkopplare, eller av ett separat system med fjarrkontroll.
Anvand inte vassa eller metallféremal pa bakplatarna eller
pannorna. Dessa skadar non-stick belaggningen.

MILJO

)it

AvKttra forpackningsmaterial som plast och lador i lampliga

behallare.

Lamna inte in produkten som vanligt hushallsavfall vid slutet

av livscykeln, utan Iamna in den vid en uppsamlingsplats for

ateranvandning av elektrisk och elektronisk utrustning. Leta efter

symbolen pa produkten, bruksanvisningen eller forpackningen.
aterialen kan ateranvandas som indikerats. Genom att hjalpa till

med &teranvandning, atervinning av material eller andra former av

anvandning av gammal utrustning, gor du ett viktigt bidrag till att

skydda miljon.

Fraga kommunen om ratt insamlingsplats i ditt omrade.
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ANVANDNING
Enheten ar endast avsedd for hushallsbruk, inte for professionellt bruk.

Féljande beskrivning ar associerad med bilden pa sidan 2

Hoélje 5. 6 wok-pannor
Pa/Av-kontakt med indikatorlampa 6. Serveringssked
Kontakt och kabel 7. 6 traspatlar

Wok- och pannkaksbakplat

Packa upp enheten och ta bort alla férpackningsmaterialdelar.
Rengor bakplaten och wok-pannorna innan forsta anvandningen (se "Rengoring och underhall”).

BSERVERA:
Forsta gangen du anvander apparaten kan den avge lite rok och en viss lukt. Detta ar normalt och
kommer att forsvinna av sig sjalv. Sakerstall tillracklig ventilation.
Hall faglar borta fran enheten néar den ar i bruk. Vid uppvarmning av non-stick belaggning pa
bakplaten, kan en substans frigéras som ar en oldgenhet for faglar.

O M= b=

Forvarmning
. Placera enheten pa en platt, jamn yta.
2. Satt bara i kontakten (3) i ett jordat vagguttag och sla pa enheten med pa/av-kontakten (2).
Omkopplaren lyser nu réd och bakplaten (4) varms upp. Detta tar ca 5 minuter.

Wok med pannor

Forvarm apparaten enligt beskrivningen i ‘Férvarmning’.

Vanta tills bakplaten ar vid ratt temperatur och placera pannorna (5) pa bakplaten.

Anvand olja eller smor for att smoérja pannorna.

Placera 6nskad mangd mat i pannorna. Férhindra maten fran att rinna dver kanten pa pannorna.
Laga maten i pannan.

Ta forsiktigt bort maten med en varmetalig traspatel (7), var forsiktig sa du inte skadar non-stick
belaggningen.

Nar du ar klar stanger du av apparaten och tar ut kontakten ur uttaget. Ta bort plattorna fran
bakplaten for att lata dem och bakplaten svalna.

N o ogakwN~

Gradda pannkakor

Forvarm apparaten enligt beskrivningen i ‘Férvarmning’.

Smorj bakplatarna. Anvand en borste for att sprida oljan eller smoret.

Hall den dnskade mangden av smeten pa bakplaten med serveringsskeden (6). Férhindra smeten
fran att rinna 6ver kanten pa bakplaten.

Baka dina pannkakor tills de har 6nskad farg.

Ta forsiktigt bort dina pannkakor med en varmetalig traspatel (7), var forsiktig sa du inte skadar non-
stick belaggningen.

Nar du ar klar med att baka pannkakorna, stdng av apparaten och dra ut kontakten ur uttaget for att
lata bakplaten svalna.

OBSERVERA:
. Pannkakor brukar ta 2 minuter att tillreda.
. Anvand inte vassa gafflar eller knivar!

RENGORING OCH UNDERHALL

o os s

Rengor bakplaten och pannorna efter varje anvandning.

1. Ta bort kontakten fran vagguttaget och lat enheten och pannorna svalna fullstandigt.

2. Rengor enheten och pannorna med en fuktig trasa. Vid behov kan du rengéra enheten och pannorna
med tvalvatten. Se till att inga vatskor kommer in i enheten.

3. Torka enheten noggrant efter rengoring.

OBSERVERA:

*  Anvand aldrig fratande eller skurande rengéringsmedel eller vassa féremal (exempelvis knivar eller
harda borstar) vid reng6ring.
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WYTYCZNE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* W mato prawdopodobnym przypadku uszkodzenia urzgdzenia
nigdy nie podejmuj samodzielnych prob naprawy. Zawsze zlecaj
naprawy wykwalifikowanemu technikowi.

» Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci w wieku ponizej
8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej, a takze niePosiadajqce doswiadczenia lub wiedzy.

+ Dzieci nie mogg samodzielne czysci¢ ani konserwowac urzgdzenia,
chyba ze majg ukonczone 8 lat i robig to pod nadzorem dorostego.

* Przechowuj urzagdzenie i kabel poza zasiegiem dzieci ponizej 8.
roku zycia.

» Dzieci muszg by¢ pod statym nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze nie
bedg bawity sie sprzetem.

* Urzadzenia elektryczne nalezy zawsze umieszczac na stabilnej i
ptaskiej, odpornej na ciepto powierzchni, w miejscu, z ktérego nie
mogq spasc.

» Czesci urzgdzenia nagrzewajg sie podczas uzytkowania, dlatego
zawsze trzymaj za uchwyt

* Nie dopuszczaj do kontaktu urzgdzen elektrycznych, kabli lub
wtyczek z wodg, innymi ptynami lub innymi zrédtami ciepta.

* Urzadzenie nie moze byc obstugiwane za pomocg zewnegtrznego
wytgcznika czasowego ani oddzielnego systemu ze zdalnym
sterowaniem.

* Nie ktadz ciezkich przedmiotow na pokrywie, aby urzgdzenie byto
zamkniete.

* Podczas uzytkowania form do pieczenia i patelenek nie uzywaj
ostrych ani metalowych przedmiotéw, poniewaz mogg uszkodzi¢
powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

OCHRONA SRODOWISKA

E Zu(tjylizuj materiaty opakowaniowe, w tym plastikowe elementy i

= pudta, wyrzucajgc je do odpowiednich pojemnikow.

* Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie nalezy traktowaé tego
produktu jak zwyktego odpadu domowego, ale odda¢ go do
punktu zbidrki, aby sprzet elektryczny lub elektroniczny mdgt byc¢
ponownie wykorzystany. Poszukaj symbolu na produkcie, instrukc;ji
uzytkowania lub opakowaniu.

» Materiaty mozna ponownie wykorzystac¢ zgodnie ze wskazaniami.
Pomagajgc w ponownym wykorzystywaniu i recyklingu materiatéw
lub innych formach uzytkowania starego sprzetu, wnosisz wazny
wktad w ochrone srodowiska.

+ Zapytaj gmine o wiasciwy punkt zbiérki w swojej okolicy.
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UZYTKOWANIE
Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do uzytku profesjonalnego.

Ponizszy opis jest powigzany z obrazem na stronie 2

Obudowa 4. Plyta do pieczenia z wokiem i nalesnikarka
Wiacznik / wytacznik (ON/OFF) z lampka 5. 6 patelenek do woka

kontrolna 6. Lyzka do serwowania

Kabel z wtyczka 7. 6 drewnianych szpatutek

Nl A

Rozpakuj urzadzenie i usun wszystkie czesci opakowania.
Przed pierwszym uzyciem wyczys$¢é plyte do pieczenia i patelenki do woka (patrz ,Czyszczenie i
konserwacja”).

UWAGA:

. Podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze emitowac niewielkie ilosci dymu i specyficzny zapach.
Jest to normalne i ustanie samoistnie. Nalezy zapewni¢ wystarczajgce wentylacje.

. Podczas korzystania z tego urzadzenia zadbaj, zeby ptaki przebywaty z dala od tego miejsca. W
trakcie podgrzewania nieprzywierajgcej powtoki na ptycie do pieczenia moze uwalnia¢ sie substancja,
ktora jest szkodliwa dla ptakow.

Nagrzewanie

1. Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej powierzchni.

2. Wityczke (3) nalezy umiesci¢ wylgcznie w gniazdku z uziemieniem. Nastepnie wigcz urzgdzenie
wigcznikiem ON/OFF (2). Wiacznik zaswieci sig teraz na czerwono, a ptyta do pieczenia (4) zacznie
sie nagrzewac. Zajmie to okoto 5 minut.

Wok z patelenkami

1. Nagrzej urzadzenie zgodnie z opisem punkcie ,Nagrzewanie”.

2. Poczekaj, az plyta do pieczenia osiagnie odpowiednig temperature, po czym umies¢ na niej patelenki (5).

3. Uzyj oleju lub masta do posmarowania patelenek.

4.  Umies¢ w patelenkach odpowiednig ilos¢ jedzenia. Nie dopus¢ do wydostawania sie jedzenia poza

krawedzie patelenek.

5. Ugotuj jedzenie na patelence.

6. Ostroznie wyjmij jedzenie drewniang szpatutkg (7). Uwazaj, zeby nie uszkodzi¢ powtoki
zapobiegajgcej przywieraniu.

7. Po zakonczeniu smazenia wylacz urzgdzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka. Zdejmij patelenki z ptyty

do pieczenia, aby mogty ostygnac.

Smazenie nalesnikéw

Nagrzej urzadzenie zgodnie z opisem punkcie ,Nagrzewanie”.

Nasmaruj ttuszczem formy do pieczenia. Za pomoca pedzla rozprowadz niewielka ilos¢ oleju lub masta.
Za pomocg chochelki (6) wylej odpowiednig ilo$¢ ciasta na formy do pieczenia. Nie dopus¢ do
wylewania si¢ ciasta poza krawedzie formy do pieczenia.

Smaz nalesniki az do uzyskania pozadanego koloru.

Ostroznie wyjmij nalesniki zaroodporng drewniang szpatutkg (7). Uwazaj, zeby nie uszkodzi¢ powtoki
zapobiegajacej przywieraniu.

Po zakonczeniu smazenia nalesnikdw wytgcz urzgdzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka. Pozostaw
ptyte do pieczenia do catkowitego wystygnigcia.

UWAGA:
. Usmazenie nalesnikdw trwa zazwyczaj 2 minuty.
. Nie uzywaj ostrych widelcoéw ani nozy!

o ok wh=

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Plyte do smazenia i patelenki wyczys¢ po kazdorazowym uzyciu.

1. Wyjmij wtyczke z gniazdka i pozostaw urzadzenie oraz patelenki do catkowitego wystygniecia.

2. Wyczysc¢ urzadzenie i patelenki wilgotng Sciereczka. W razie potrzeby urzadzenie oraz patelenki mozna
umy¢ w wodzie z dodatkiem detergentu. Dopilnuj, zeby do urzadzenia nie dostaty sie zadne ptyny.

3. Po wyczyszczeniu doktadnie wytrzyj urzgdzenie do sucha.

UWAGA:

*  Nie uzywaj agresywnych lub $ciernych srodkdw czyszczacych ani ostrych przedmiotéw (takich jak
noze lub twarde szczotki).
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BIZTONSAGI UTASITASOK

» Abban az esetben, ha a készllék meghibasodna, soha ne
probalja meg sajat maga elvégezni a jJavitast. A javitasokat mindig
szakkepzett szerelbvel végeztesse el.

+ Akészuléket 8 évesnél fiatalabb gyermekeknek, valamint csokkent
fizikai, erzékelési vagy szellemi képessegekkel rendelkezd, illetve a
készilek mikodtetéseben jaratlan szemelyeknek tilos hasznalni.

+ Gyermekek nem tisztithatjak, és nem tarthatjak karban a
készuléket, kivéve, amennyiben 8 évesnél id6sebbek és fellgyelet
alatt allnak.

. ;I',artsl,a a készlléket és a kabelt 8 évesnél fiatalabb gyermekektdl
avol.

+ Vigyazzon, hogy gyermekek ne jatsszanak a készulékkel.

+ Az elektromos készulékeket mindig stabil, lapos, héallé fellletre
helyezze, olyan helyre, ahonnan nem eshet le.

+ Akeészllék egyes reszei hasznalat kozben felforrésodnak, ezért
mindig fogja meg a fogantyut.

» Ugyellen arra, hogy az elektromos készulékek, kabelek vagy
csatlakozok ne érintkezzenek vizzel, mas folyadékokkal vagy mas
héforrasokkal.

+ Akészuléket tilos kulsé id6zitbkapcsoloval, illetve taviranyitoval
rendelkezd kulon rendszerrel mikodtetni.

* Ne hasznaljon éles vagy fémtargyakat a sutélemezeken és
serpeny6kon, mert azok karositjak a tapadasmentes bevonatot.

KORNYEZETVEDELEM

"/ A csomagoléanyagokat, Béldéul a mlanyagokat eés a dobozokat a

«—= megfeleld taroloedényekbe kell kidobni.

+ Aterméket ne normal haztartasi hulladékként semmisitse meg az
életciklusanak végén, hanem egy, az elektromos és elektronikus
berendezések ujrafelhasznalasa céljabol Iétrehozott gydjtéhelyen
adja le. Keresse meg a szimbolumot a terméken, a hasznalati
utasitasban vagy a csomagolason.

* Az anyagok a jelzett médon ujra felhasznalhatok. Az
ujrafelhasznalas, az anyagok ujrahasznositasa vagy a ré?i
berendezések egyéb ujratelhasznalasi formai révén jelentésen
hozzajarul a kornyezet védelméhez.

+ Kérdezze meg az dnkormanyzatot hol talalhat6 az adott tertleten
megfeleld gyUjtéhely.
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HASZNALAT
A késziilék rendeltetésszeriien csak haztartasi alkalmazasra valo, professzionalis hasznalatra nem.

A kovetkezb leiras a 2. oldalon 1évé képhez kapcsolodik

1. Késziilékhaz 5. 6 wok serpenyd

2. BelKi kapcsol6 jelz6fénnyel 6. Talalokanal

3. Dugé és kabel 7. 6 faspatula

4. Wok és palacsintasiit6 lap

1. Csomagolja ki a készuléket, és tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

2. Az els6é hasznalat elétt tisztitsa meg a siit6lapot és a wok serpenydket (lasd: ,Tisztitas és

karbantartas”).

NE FELEDJE:

. A készllék elsé hasznalatakor enyhe fust és sajatos szag keletkezhet. Ez normalis, és magatol
megsziinik. Gondoskodjon a megfeleld szell6zésrol.

. Mikoédés kézben tartsa tavol a madarakat a készuléktél. A sutélap tapadasmentes bevonatanak
melegitésekor olyan anyag szabadulhat fel, amely a madarak szamara kellemetlen.

Elémelegités

1. Helyezze a készlléket sik, vizszintes fellletre.

2. Adugét (3) kizardlag foldelt aljzatba dugja be, majd kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsoldval
(2). Ag(apcsolé ekkor pirosan vilagit, a sutélap (4) pedig felmelegszik. Ez korilbeliil 5 percet vesz
igenybe.

Wok serpenyokkel

Melegitse el6 a készlléket az ,El6melegités” cimii fejezetben leirtak szerint.

Varja meg, amig a sitélap eléri a megfelelé hémérsékletet, majd helyezze a serpenybket (5) a stitblapra.
Olajjal vagy vajjal kenje ki a serpenydket.

Helyezze a kivant mennyiségi ételt a serpenybkbe. Az étel ne folyjon ki a serpeny&k szélén.

Slisse meg az ételt a serpenyében.

Ovatosan vegye ki az ételt egy héallé fa spatulaval (7); tgyeljen arra, hogy ne sértse meg a
tapadasmentes bevonatot.

Ha végzett, kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a dugot a konnektorbdl. Vegye le a serpeny6ket a
sutélaprol, hogy a sutdlappal egyutt kihdljenek.

N o ogakwN~

Palacsintasiités

Melegitse el a késziiléket az ,Elémelegités” cimi fejezetben leirtak szerint.

Kenje ki a sutSlapokat. Ecsettel kenje szét az olajat vagy a vajat.

Ontse a kivant mennyiségi tésztat a talalékanallal (6) a sitélemezre. A tészta ne folyjon ki a
sitélemez szélén.

Susse a palacsintakat, amig el nem érik a kivant szint.

Ovatosan vegye ki a palacsintakat egy héallé fa spatulaval (7); ligyeljen arra, hogy ne sértse meg a
tapadasmentes bevonatot.

Ha befejezte a palacsintasutést, kapcsolja ki a késziiléket, és hiizza ki a dugét a konnektorbdl, hogy
a sutdlap lehdljon.

NE FELEDJE:
. A palacsinta elkészitése altalaban 2 percet vesz igénybe.
. Ne hasznaljon éles villat vagy kést!

o ok wh=

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a sitSlapot és a serpenyét.

1. Huzza ki a dugét a konnektorbdl, és hagyja a készlléket és a serpenydket teljesen kihdini.

2. Tisztitsa meg a késziiléket és a serpenyoket nedves kenddvel. Sziikség eseten szappanos vizzel
is megtisztithatja a késziiléket és a serpenydket. Ugyeljen arra, hogy ne keriiljon folyadék a

készulékbe.
3. Tisztitds utan alaposan szaritsa meg a készuléket.
NE FELEDJE:

«  Tisztitds kdzben ne hasznaljon mard vagy karcold tisztitészereket vagy éles targyakat (példaul
késeket vagy kemény keféket).












ALL YOU WANT TO KNOW ABOUT
YOUR UNIQUE 5 YEAR WARRANTY

ALLES, WAS SIE UBER IHRE EINZIGARTIGE 5-JAHRES-GARANTIE WISSEN MOCHTEN
TOUT CE QUE VOUS VOULEZ SAVOIR SUR VOTRE GARANTIE UNIQUE DE 5 ANS
ALLES WAT U WILT WETEN OVER UW UNIEKE GARANTIE VAN 5 JAAR

TUTTO QUELLO CHE VUOI SAPERE SULLA TUA GARANZIA UNICA DI 5 ANNI
TODO LO QUE QUIERES SABER SOBRE TU UNICA GARANTIA DE 5 ANOS

BESTRON.COM/GUARANTEE

@ NEED HELPe CHAT WITH US!
WHATSAPP CUSTOMER SERVICE

BRAUCHEN SIE HILFEZ CHATTE MIT UNS! WHATSAPP KUNDENSERVICE

BESOIN D'AIDE2 DISCUTE AVEC NOUS! SERVICE CLIENTELE WHATSAPP

HULP NODIG?2 CHAT MET ONS! WHATSAPP KLANTENSERVICE

HO BISOGNO DI AIUTO2 CHATTA CON NOI! SERVIZIO CLIENTI WHATSAPP
sNECESITAS AYUDAZ2 jHABLA CON NOSOTROS! SERVICIO AL CLIENTE DE WHATSAPP
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